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Biblis

Une premiére année s'achéve pour l'usine d'aliments
la plus moderne d'Europe

L'usine d'aliments fourragers la plus

moderne d'Europe — et la plus grande

de Suisse — se trouve a Herzogen-
buchsee, BE. Elle traite 300000 tonnes
de céréales fourrageres par année,

soit environ vingt pour cent de la pro-

duction céréaliére suisse.

Texte et photos:
Thomas Altermatt

nir de I'alimentation des ani-

maux de rente, les partenaires de
production, UFA SA et Hafliger SA
(melior), ont ouvert la nouvelle
usine Biblis au printemps 2003.

Les réflexions autour d'un projet
commun ont été amorcées il y a dix
ans déja. Analysant la hausse des
colits et la baisse des marges, les
deux entreprises ont di sérieuse-
ment reconsidérer les deux installa-
tions de production construites
dans les années 60. Dans le cadre
d'une production commune, les
concepteurs ont décidé de réaliser
la fabrique la plus moderne d‘Eu-
rope. Le tout aura codté 80 millions
de francs pour deux ans de
construction. En cours de planifica-
tion, des idées ont été glanées a
I'étranger pour repérer les diverses
possibilités techniques. La maison
Biihler, Uzwil, a fourni les installa-
tions principales de minoterie.

En choisissant Herzogenbuch-
see pour le traitement de céréales
fourragéres, Biblis a trouvé I'en-
droit idéal: la fabrique est située au
milieu du plateau suisse, a la fois
proche des surfaces céréaliéres de
Suisse romande et non loin des

I nvestissant ensemble dans |'ave-

régions utilisatrices de Suisse cen-
trale et orientale. L'assortiment de
Biblis est trés vaste et la firme se
différencie des usines étrangéres
par une gamme de production
variée, commercialisée en quelque
600 recettes différentes! Les deux
entreprises de base, UFA SA et
Hafliger SA, ont gardé leurs propres
produits et continuent a les déve-
lopper.

Broyeur a cylindres
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Biblis & Herzogenbuchsee: lieu stratégique idéal a la fois proche des sur-
faces céréaliéres de Suisse romande et non loin des régions utilisatrices de
Suisse centrale et orientale.

Broyeurs verticaux



Les trés grandes quantités de
mélanges semi-finis dont dispose
Biblis permettent de confectionner
des produits «a la carte», con-
formes aux désirs de la clientéle.
Un plan trés exact définit la sorte et
le dosage des mélanges. Comme
par le passé Hafliger SA (melior) se
profile dans les concentrés flocon-
nés; la plus grande partie de ses
mélanges sont produits par |'usine
Biblis. Pour sa part, UFA S.A. conti-
nue la production de certaines spé-
cialités pour la filiere bio d'autres
établissements. Ainsi, les produits
de Biblis se distinguent des autres
composants fabriqués en Suisse
par une technologie novatrice en
deux phases, la mouture en cas-
cade et la production «blend».

Mouture en cascades

Cette mouture se déroule en plu-
sieurs phases: d"abord, les matiéres
premiéres (les grains) sont con-
cassées. Le résultat de cette opéra-
tion est passé au crible. La partie
concassée ayant atteint la finesse
désirée passe directement par la
deuxiéme étape de production; le
reste passe une fois encore dans le
moulin a pilons. Ce processus est
répété. Le résultat final est criblé
jusqu'a ce que lintégralité du
contenu soit tamisée. En procédant
de cette maniére, on assure une
structure optimale au produit fini et
peut atteindre un gain d'énergie de
prés de 30%.

UFA et melior se concentrent sur
les aliments expansés: dans I'ex-
panseur, l'aliment est chauffé,
malaxé et comprimé pendant 5

secondes sous une pression pou-
vant aller jusqu'a 40 bar, a une
température de 100 a 120 °C. Les
germes pathogénes sont tués sans
que les substances nutritives soient
menacées. D'une structure homo-
géne, l'aliment n'est que plus
digestif.

Production «blend»

«Produits semi-finis»

Aprés avoir passé les contrdles, les
céréales sont tout d'abord trans-
formées en produits semi-finis qui
seront ensuite expansés, floconnés,
mis en granulés ou en farineux et
stockés dans 120 cellules prévues a
cet effet. La capacité de Biblis dans
ce secteur est de 20 000 tonnes, ce
qui donne 90 prémélanges.

«Mélanges finis»

Durant la deuxiéme phase de pro-
duction, le technicien au pupitre de
commande mélange les matiéres
premiéres selon les recettes bien
distinctes d'UFA et de melior. A ce
stade, on ajoute également les
substances sensibles telles que les
enzymes, les vitamines et les miné-
raux ainsi que des substances aro-
matiques. Ce processus de mélange
— trés souple — permet d'élaborer
des assortiments variés et de satis-
faire aux désirs individuels des
clients. La marchandise est alors
mise dans des cellules en vrac ou
ensachées. Un systéme de stockage
entierement automatisé palettise
les sacs. La production est de
1000 palettes par jour mais peut
quelquefois atteindre des pointes
de 1200. Ce n'est pas moins de

Meélangeur «Blend»

5520 palettes qui peuvent recouvrir
la surface d'entreposage.

Le contréle de qualité?
Indispensable!

Le contrdle de la qualité est un
aspect important de la production.
Les produits UFA et melior sont
certifiés d'aprées la norme SO
9001:2000. Un contrdle -efficace
commence a la source, donc aux
champs: des tests réguliers con-
trolent les céréales tout au long de

la chaine de production comme
d'ailleurs la fabrication des pro-
duits  secondaires. Un contrat
engage les fournisseurs a ne livrer
qu‘une marchandise irréprochable.
Des prélevements sont faits au-
prés de chacune des parties: les
échantillons sont analysés et les
résultats sont communiqués aux
fournisseurs. Un code d'identifica-
tion ne sera attribué qu'une fois
tous les tests passés. Il accom-
pagne le lot tout au long de sa
fabrication et assure la tragabilité
du produit. =

Production annuelle 275000 t
Production journaliére 1440 t max.
Production horaire 60 t max.
Rotation des stocks 2000 t par

: jour env.
Places palettes 5520
Rotation des palettes jusqu‘a 1200

par jour
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