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Technique a la ferme

TA3/91

Appareils autorisés
pour le refro:d:ssemggf

Dusan Nosal, Station fédérale de recherches d’ economl‘

Les installations pour le refroidis-
sement du lait a la ferme doivent
étre agréées par le Réeglement
suisse de livraison du lait, article
49, de la Station fédérale de re-
cherches FAT, avec I'approbation
de la FAM, Station fédérale de
recherches laitieres a Liebefeld,
Berne.

L’autorisation est délivréé sur la
base de I'appréciation des don-
nées techniques de chaque ap-
pareil d’aprés lanorme DIN 8968,
resp. ISO 5708. Pour des raisons
d’organisation, un contréle tech-
nique de chaque appareil n’est
pas possible du fait du grand
nombre de ceux-ci.

La compilation publiée ci-aprés
se base sur les données des
fabricants. Chaque entreprise a
’authenticité des données, I'obli-
gation de se tenir aux exigences
du Réglement et des normes ci-
tés plus haut ainsi de garantir un
service 24 heures sur 24. Les ap-
pareils cités dans les tabelles
sont autorisés selon l'article 49
du réglement. Les coopératives
laitieres et les producteurs de lait
ne sont autorisés qu’a utiliser les
appareils homologués.

Directives du
Réglement suisse
de livraison du lait

Sitét apres la traite, le lait doit étre
amené a une température 4 a 5
degrésdansl’espacede 2 heures
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Fig. 1: Schéma de la cuve réfrigérante indirecte.
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Fig. 2: Schema de la cuve réfrigérante directe.
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Fig. 3: Réfrigération frigorifique - présentation schematique.

et doit étre maintenu a cette tem-
pérature. Si le lait est destiné ala
fabrication de fromage au lait cri
ou a la livraison auprés d'une
centrifugeuse régionale, la tem-
pérature de refroidissement ou
d’entreposage sera déterminée
par I'affineur.

Tous les appareils destinés a ma-
nipuler le lait doivent étre congus
de telle maniére que leurs forme,
matériau et fonctionnement puis-
sent étre nettoyés facilement.
Pour un contact direct avec le lait,
seuls les matériaux qui ne met-
tent pas en danger I'hygiéne et la
qualité du lait entrent en ligne de
compte; de plus ils doivent cor-
respondre aux exigeances stipu-
lées par l'ordonnance sur les
denrées alimentaires.

Exigeances
dans la construction
des installations

Les normes DIN 8968 und ISO
5708 décrivent et reglent les exi-

gences concernant les points
suivants: matériau, construction,
appareils de réglage et de me-
sures, installation de refroidisse-
ment, installation électrique,
rendement, affichage, marche a
suivre pour le montage et les
entretiens périodiques, mode
d’emploi et controles.

Comme exemple, on peutciterun
extrait des directives concernant
le brassage du lait:

Pendant le fonctionnement du
mélangeur, le lait ne doit pas dé-
border sile récipient aune conte-
nance d'une valeur nominale
de 100%. Avant de prélever un
échantillon,la graisse doit étre ré-
partie sur toute la surface du lait
de facon réguliére afin que la te-
neur en graisse tirée du récipient
nevarie aumaximumque de 0,1 g
de graisse par 100 g de lait.
Cesexigeances doivent étre rem-
plies sans porter préjudice au
lait, comme par exemple par la
mousse ou la formation de
beurre.

en cuves

Appareils autorisés

Pour 'homologation, neuf impor-
tateurs ont inscrit 374 appareils
qui sont répartis de la fagon
suivante, selon leur procédé de
refroidissement:

- Cuves de réfrigération directe
pour deux traites

- Citernes de ferme de réfrigéra-
tion directe pour deux traites

- Cuves de réfrigération directe
pour quatre traites

- Citernes de ferme de réfrigéra-
tion directe pour quatre traites

- Cuves de réfrigération indi-
recte pour deux traites

- Citernes de ferme de réfrigéra-
tion indirecte pour deux traites

- Cuves de réfrigération indi-
recte pour quatre traites

- Citernes de ferme de réfrigéra-
tionindirecte pour quatre traites

- Réfrigérateur pour réfrigéra-
tion directe en bidon, citernes
de ferme ou cuves

- Réservoir d’eau glacée pour
réfrigération indirecte en bidon
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machine frigorifique ——— [~ Sur la tabelle 1 ne sont cités que

le nombre d’appareils pour les-

glace tubes d’évaporation —— quelsl'importateuraregu I'autori-

sation correspondant au procé-
dé de réfrigération. Une liste
compléte de tous les appareils
homologés comportant les
données techniques les plus
importantes paraitra dans le
rapport FAT No 395.

Pour la commande: FAT, Biblio-
theque, 8356 Tanikon.

1 seul homme.

suffit pour monter les roues

les plus lourdes!

Les roues jumelées MD et HD

de GS s’'adaptent a toutes les positions
et sont accouplées en un tournemain.
Grace a notre systéme indépendant de
fixation, il estimpossible qu’elles se
détachent. Les roues jumelées GS, c'est
votre sécurité assurée!

Sur demande, nous livrons également des
pneus montées sur roue a des prix
excessivement avantageux!

Fréeres Schaad S.A.,
fabrique de roues
4553 Subingen,
tel. 065 443282
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