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Technique à la ferme TA 3/91

' %
Appareils autorisés
pour le refroidissement du lait
Dusan Nosal, Station fédérale de recherches d'économisît aejgénie ri 8356 Tänikon.

Les installations pour le refroidissement

du lait à la ferme doivent
être agréées par le Règlement
suisse de livraison du lait, article
49, de la Station fédérale de
recherches FAT, avec l'approbation
de la FAM, Station fédérale de
recherches laitières à Liebefeld,
Berne.
L'autorisation est délivréé sur la
base de l'appréciation des
données techniques de chaque
appareil d'après la norme DIN 8968,
resp. ISO 5708. Pour des raisons
d'organisation, un contrôle
technique de chaque appareil n'est p0mpecje
pas possible du fait du grand circulation -l
nombre de ceux-ci.
La compilation publiée ci-après
se base sur les données des
fabricants. Chaque entreprise a
l'authenticité des données,
l'obligation de se tenir aux exigences
du Règlement et des normes
cités plus haut ainsi de garantir un
service 24 heures sur 24. Les
appareils cités dans les tabelles
sont autorisés selon l'article 49
du règlement. Les coopératives
laitières et les producteurs de lait
ne sont autorisés qu'à utiliser les
appareils homologués.

Directives du
Règlement suisse
de livraison du lait
Sitôt après la traite, le lait doit être
amené à une température 4 à 5

degrés dans l'espace de 2 heures

agitateur

Fig. 1: Schéma de la cuve réfrigérante indirecte.

isolation
agitateur

tubes
"d'évaporatio

—tubes d'évaporation

Fig. 2: Schéma de la cuve réfrigérante directe.
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frigorifique machine frigorifique

en bidons en citernes de ferme en cuves

réfrigérateur
à immersion

cuve

frigorifique

réfrigérateur
à immersion

réfrigérateur
à immersion

citerne
de ferme

.bidon

Fig. 3: Réfrigération frigorifique - présentation schématique.

et doit être maintenu à cette
température. Si le lait est destiné à la
fabrication de fromage au lait crû
ou à la livraison auprès d'une
centrifugeuse régionale, la
température de refroidissement ou
d'entreposage sera déterminée
par l'affineur.
Tous les appareils destinés à

manipuler le lait doivent être conçus
de telle manière que leurs forme,
matériau et fonctionnement puissent

être nettoyés facilement.
Pour un contact direct avec le lait,
seuls les matériaux qui ne mettent

pas en danger l'hygiène et la

qualité du lait entrent en ligne de
compte; de plus ils doivent
correspondre aux exigeances stipulées

par l'ordonnance sur les
denrées alimentaires.

Exigeances
dans la construction
des installations
Les normes DIN 8968 und ISO
5708 décrivent et règlent les exi¬

gences concernant les points
suivants: matériau, construction,
appareils de réglage et de
mesures, installation de refroidissement,

installation électrique,
rendement, affichage, marche à

suivre pour le montage et les
entretiens périodiques, mode
d'emploi et contrôles.
Comme exemple, on peut citer un
extrait des directives concernant
le brassage du lait:
Pendant le fonctionnement du
mélangeur, le lait ne doit pas
déborder si le récipient aune contenance

d'une valeur nominale
de 100%. Avant de prélever un
échantillon, la graisse doit être
répartie sur toute la surface du lait
de façon régulière afin que la
teneur en graisse tirée du récipient
ne varie au maximum que de 0,1 g
de graisse par 100 g de lait.
Ces exigeances doivent être
remplies sans porter préjudice au
lait, comme par exemple par la

mousse ou la formation de
beurre.

Appareils autorisés
Pour l'homologation, neuf
importateurs ont inscrit 374 appareils
qui sont répartis de la façon
suivante, selon leur procédé de
refroidissement:

- Cuves de réfrigération directe
pour deux traites

- Citernes de ferme de réfrigération

directe pour deux traites
- Cuves de réfrigération directe

pour quatre traites
- Citernes de ferme de réfrigération

directe pour quatre traites
- Cuves de réfrigération

indirecte pour deux traites
- Citernes de ferme de réfrigération

indirecte pour deux traites
- Cuves de réfrigération

indirecte pour quatre traites
- Citernes de ferme de réfrigération

indirecte pour quatre traites
- Réfrigérateur pour réfrigération

directe en bidon, citernes
de ferme ou cuves

- Réservoir d'eau glacée pour
réfrigération indirecte en bidon
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machine frigorifique

tubes d'évaporation

Sur la tabelle 1 ne sont cités que
le nombre d'appareils pour
lesquels l'importateur a reçu l'autorisation

correspondant au procédé
de réfrigération. Une liste

complète de tous les appareils
homologés comportant les
données techniques les plus
importantes paraîtra dans le
rapport FAT No 395.
Pour la commande: FAT,

Bibliothèque, 8356 Tänikon.

Fig. 4: Récipient d'eau glacée avec machine frigorifique.

1 seul homme
suffit pour monter les roues
les plus lourdes!
Les roues jumelées MD et H D

de GS s'adaptent à toutes les positions
et sont accouplées en un tournemain.
Grâce à notre système indépendant de
fixation, il est impossible qu'elles se
détachent. Les roues jumelées GS, c'est
votre sécurité assurée!

Sur demande, nous livrons également des
pneus montées sur roue à des prix
excessivement avantageux!

Frères Schaad S.A.,
fabrique de roues
4553 Subingen,
tél. 065 443282
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