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TA-Spécial

TA 8/88

Comme pour les céréales fourragé-
res, la culture des pois protéagineux
est encouragée depuis 1983 par des
primes de culture. Cependant, certai-
nes régions cultivant les pois pour ré-
colte mécanique ne pergoivent pas
ces primes. A I'heure actuelle, plu-
sieurs variétés testées sont disponi-
bles. La surface cultivée s’elevait en
1987 a 950 ha. Celle-ci devrait conti-
nuer a augmenter. Les pois protéagi-
neux feuillus (voir illustration) posse-
dent moins de vrilles que les variétés
sans feuille et sont ainsi plus sujets a
la verse.

Actualités

Actuellement, on ne cultive en Suisse
plus que 130 hectares environ de fé-
veroles. Il est possible que de nouvel-
les variétées augmentent a nouveau
'attrait de cette culture, qui a eu ten-
dance a diminuer au cours de ces
derniéres années. Les raisons de ce
phénomene consistent en la teneur
en certaines substances limitant la
consommation de cette plante, ainsi
qu’'en des rendements peu sirs des
varietés disponibles et, dans une lar-
ge mesure, en la concurrence des
pois protéagineux.

La culture du soja n’a longtemps pas
réussi a se répandre en Europe en rai-
son de son appartenance aux plantes
a courte journée. Des variétés sélec-
tionnées par I'EPFZ (Institut des
sciences des plantes), en collabora-
tion avec les Stations de recherches
agronomiques, sont sur le point d'étre
terminées. En ce qui concerne la va-
leur du produit, les résultats obtenus
jusqu'a ce jour en pratique peuvent
étre désignés de trés encourageants.
Le Conseil fédéral a autorisé en jan-
vier 1988 la culture sur une surface
maximale de 2000 hectares.

Maison du Blé et du Pain
a Echallens

La Maison du Blé et du Pain a Echal-
lens vient d’ouvrir ses portes et de-
meurera partiellement accessible au
public durant les travaux d’'aména-
gement en cours en vue d'une-pro-
chaine inauguration. Réalisation
voulue par les responsables de la
«Féte du Blé et du Pain» de I'an
1978, ce museée vivant offre au visi-
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teur la captivante histoire des cé-
réales, de la meunerie et de la pani-
fication. En plus d’une évocation de
la longue évolution tant des céré-
ales que de l'outillage paysan, des
diverses habitudes du meunier et du
boulanger a travers les siécles, des
coutumes et traditions mises en va-
leur par une exposition des costu-
mes vaudois, une boulangerie de
démonstration permet d’assister -
voire de participer — a la préparation
comme a la cuisson du pain, des pe-
tits pains, tresses et croissants.

Avant de les savourer sur place
dans |'ambiance chaleureuse du
«Fournil de Céres».

Enfin, une salle polyvalente de 100
places se préte a la présentation de
films, de spectacles et autres mani-
festations de sociétés, et pourra ac-
cueillir tout a loisir des expositions
ponctuelles.

Maison du Blé et du Pain, Place de
I'Hotel de Ville, Echallens. Ouverture
du 1er mars au 15 décembre, de 9 a
18h., tous les jours sauf le lundi.
Tél.021 - 88150 71.
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