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Problémes hygiéniques
des installations de traite

Dr. E. Fluckiger, Station fédérale de recherches laitiéres, 3097 Liebefeld-Berne

Le mot hygiéne vient de la my-
thologie grecque. Hygieia est la
fille du guérisseur Asklepios et
de la secourable Epione. Sa si-
gnification a débordé celle de
ses parents, puisqu’elle est de-
venue la déesse de la santé. De
tout temps, le premier principe
de l'hygiéne a été: «prévenir
vaut mieux que guérir». Les
problémes hygiéniques des
installations de traite font par-
tie du domaine de I'hygiéne des
denrées alimentaires. Celle-ci
comprend tous les moyens né-
cessaires a préparer un produit
de qualité irréprochable. Les
développements ci-aprés se li-
mitent aux moyens en relation
avec les installations de traite.

La qualité du lait est I'indicateur
de I'hygiéne et des soins accor-
dés au traitement du lait. Elle est
a considérer comme irréprocha-
ble lorsque les exigences fixées
par la loi sur la base de revendi-
cations légitimes de la part des
utilisateurs sont réguliérement
satisfaites. Les critéres de qua-
lité les plus importants sont:

— un faible taux de germes dé-
gradant le lait (saprophytai-
res)

— un faible taux de cellules so-
matiques (globules blancs)

— l'absence de substances inhi-
bitrices

— une odeur et un gout irrépro-
chables

— une composition normale
- et si possible I'absence de
germes pathogénes et de
substances étrangeres quel-
les qu’elles soient.
Le but de I'hygiene de traite est
de maintenir la mamelle saine,
et de conserver le lait jusqu’'a sa
livraison dans I'état ou il a quitté
le pis. A ce niveau, le vacher oc-
cupe une position cruciale.
C’est lui qui décide avant tout
du succeés dans la triangulation

«homme, animal, machine». Les
exigences qui lui sont posées
augmentent avec la sensibilité
des races a lait et avec le degré
de mécanisation des installation
de traite.
Sur la base de leurs causes, les
problémes des installations de
traite peuvent étre classés en
quatre catégories:
1. Problémes dus au systeme.
2. Probléemes dus a l'installation
et a la construction.

Aujourd’hui, le payement du lait a la qualite est basé sur les critéres
suivants: nombre de germes (valeur limite: 80'000/ml), nombre de
cellules (valeur limite: 350'000/ml), recherche de substances inhi-
bitrices (négative) et examen organoleptique (irréprochable). Les
anomalies du lait les plus importantes en relation avec I'état et |'uti-
lisation de I'installation de traite sont réunies dans le tableau.

Tab. 1: Anomalies du lait dues a la machine

Anomalie Cause fréquente

Nombre de germes trop élevé Nettoyage et désinfection

(plus de 80 000/ml) insuffisants

Nombre de cellules trop éleve Installation de traite et (ou)
(plus de 350 000/ml) technique de traite défectueuse

Recherche de substances
inhibitrices positive

Traitement de mammites, non
respect des délais de séquestre

Godt et odeur rances,
tourne en beurre

Dégradation de la graisse
du lait par un maltraitement
meécanique exagéré

Teneur et point de
congeélation anormaux

Mouillage, finition incompléte,
lait de finition non livré, nombre de
cellules élevé
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1: Grimpage des gobelets en fin de traite. La communica-
tion entre les bassinets du pis et du trayon est étranglée.
Une traction est nécessaire pour la finition a la machine

afin de retablir ce passage.

3. Problemes dus a I'entretien.
4. Problemes dus a l'utilisation.

Une distinction claire entre ces
catégories est difficile. Par ex-
périence, on remarque que I'on
rencontre le plus souvent plu-
sieurs probléemes simultane-
ment, par exemple au niveau de
I'hygiéne de traite, de l'installa-
tion de traite et de la technique
de traite. Nous allons cependant
traiter séparément ces différen-
tes catégories.

Problémes dus au systéme

Par probléemes dus au systéme,
on comprendra toutes les sour-
ces de probléemes de la machine
a traire qui sont a considérer
comme inévitables en regard de
I'état actuel des connaissances.
Le vacher devrait étre conscient
de ces faiblesses, puigu’il peut
en renforcer ou en diminuer les
répercussions négatives.

Voici quelgues exemples de pro-
blémes dus au systeme:

® L’incapacité de la machine de
s'adapter aux différentes ap-
titudes a la traite des vaches.
® Le «repompage» d’'une partie
du lait du bassinet du trayon

de mammite.

dans celui du pis a chaque fer-
meture du manchon trayeur.

® Une pression pulsante du
manchon trayeur sur le
sphincter du trayon lors de
chaque phase de relache-
ment ou de massage.

® Le grimpage des gobelets
trayeurs en fin de traite avec
I'étranglement plus ou moins
prononcé qu’il occasionne.

Les conséguences éventuelles
en sont avant tout des dégats
au bout du trayon, une pénétra-
tion plus facile de bactéries par
le canal du trayon dans le pis, et
une finition incomplete. La prin-
cipale tache de la recherche et
du développement est de mettre
au point des systémes amélio-
rées.

Problémes dus a l'installation
et a la construction

Contrairement aux probléemes
dus au systeme, ces lacunes
sont evitables sur des intalla-
tions neuves et peuvent étre
corrigées sur des installations
existantes. Le contrble annuel
obligatoire de [l'installation de
traite est une occasion de remi-
se en état encore trop peu mise

2: Des fluctuations de vide irréguliéres dans les cham-
bres de pulsation et les manchons augmentent les risques

a profit. Lors des cours de for-
mation continue des spécialis-
tes de machine a traire de I'an-
née derniére, les conseillers de
traite ont mis I'accent sur ce su-
jet. Quelques exemples de pro-
blemes dus a l'installation:

® Une pompe a vide trop faible,
une consommation d’air trop
importante ou un régulateur
de vide trop peu sensible.

® Un mauvais dimensionne-
ment ou un montage défec-
tueux des conduites a vide ou
a lait et de leurs accessoires.

® L'utilisation de pieces de ma-
chines a traire techniquement
dépassées.

Comme conséquences possi-
bles de telles carences, on citera:

— des fluctuations de vide éle-
vées

— unrisque de mammitesdd ala
machine elevée

- un nettoyage, un égouttage et
un entretien de l'installation
de traite plus difficiles

- et un maltraitement mécani-
que du lait inutilement impor-
tant.
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Entretien de l'installation de traite

Avant et resp. pendant chaque traite

-~ Montage correct des faisceaux trayeurs, et ringage a I'eau chaude
propre.

— Controle d'éventuelles défectuosités des piéces en caoutchouc.

— Controle de I'entrée d’'air dans la griffe.

— Contréle du niveau de vide, de sa stabilité, et du fonctionnement des
pulsateurs.

Aprés chaque traite

- Nettoyage et désinfection approfondis de toutes les surfaces, en parti-
culier de celles qui sont en contact avec le lait (y compris le tuyau a
vide).

-~ Controle de réservoir a vide et des purges, en cas de présence de res-
tes de lait, nettoyer immédiatement.

Chaque semaine

- Grand nettoyage de l'installation et controle des accessoires (automa-
‘te de lavage et autolaveur). En cas de depoéts, verifier le processus du
nettoyage (p.ex. fréquence du nettoyage acide), son exécution (p.ex.
température, temps de contact, mécanique) et les produits de nettoya-
ge et de désinfection utilisés.

— Controle des parties caoutchouc, changer les piéces rugueuses ou
craquelées.

— Controle de la pompe a vide.

Chaque mois

— Nettoyer les pulsateurs, le régulateur de vide, et I'extérieur de I'indica-
teur de vide.

— Nettoyer la conduite a vide (conduite, réservoir, robinets et purges).

- Controler la pompe a vide (courroie, graissage).

— Controler 'automate de lavage ou I'autolaveur.

— Compléter le stock de pieces de rechange (manchoas trayeurs, tuyaux
et autre pieces d'usure).

— Changer les manchons tous les six mois.

Chaque année

Méme en cas d’entretien soigneux, il peut apparaitre certaines défectuo-
sités qui ne peuvent étre découvertes que grace a des appareils de me-
sure speciaux. L’article 50 du Réglement suisse de livraison du lait pré-
voit que l'installation de traite doit étre controlée et remise en état au
moins une fois par année par un spécialiste autorisé. Les maisons de
machine a traire ont accepté de se charger de ces controles sur la base
d’une convention passée avec la Commission suisse du lait. Le but de ce
controle est de corriger immédiatement les défectuosités observées, et
de les eviter dans le futur. Le contréle annuel ne peut en aucun cas rem-
placer les controles quotidiens, hebdomadaires et mensuels. Le controle
annuel prescrit est un moyen de prévention. Et tant que moyen d’'assai-
nissement, il est non seulement moins efficace, mais, en raison des deé-
gats déja survenus, beaucoup plus cher. Celui qui refuse le service
n'économise donc pas au bon endroit.

Problémes dus a I'entretien

Parmi les défauts relevés lors du
service annuel des machines a
traire, les défauts d’entretien
occupent de loin la premiére
place avec prés de 80%. Sil'on
excepte les défauts que l'on
ne peut mettre en évidence
qu’avec des appareils de mesu-
re, le vacher a sans autre la pos-
sibilité de les éviter. Les mai-
sons doivent cependant égale-
ment y apporter leur contribu-
tion par le développement de
pieces faciles a entretenir, ainsi
qgue par des instructions claires
a la mise en service et parun re-
sume écrit des prescriptions.

Quelques défauts d’entretien
courants:

1. Le niveau de vide est trop
elevé, I'indicateur de vide in-
dique une valeur trop basse.

2. Les manchons trayeurs sont
trop vieux, et leurs surfaces
sont rugueuses. Les dimen-
sions et I'élasticité originales
sont perdues.

3. Les autres parties en caout-
chouc sont poreuses ou pré-
sentent des trous qui ne sont
plus étanches a I'air, malgré
qgu’elles le soient encore au
lait.

4. La conduite a vide, les robi-
nets a vide et le régulateur de
vide sont encrasseés.

5. Les pulsateurs n'ont pas la
bonne fréguence, leur rela-
chement est insuffisant, ou
ils sont inégaux (boiterie).
Des pulsateurs de type diffé-
rent sont utilisés dans la
méme exploitation.

6. Les chambres de pulsation
des gobelets trayeurs sont
encrassées ou partiellement
remplies d'eau.

7. L'entrée d’air de la griffe est
bouchée. Le lait s’engorge,
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3: Ne changer les manchons qu’une
fois qu'’ils sont hors d’'usage. Les pos-
sibilitées de nettoyage et la qualité de
la traite se détériorent bien avant (a
gauche manchon neuf, a droite man-
chon hors d’usage, a la longueur et a
I'élasticiteé modifiee).

ce qui engendre d’importan-
tes fluctuation de vide.

8. Le lactoduc présente des
pertes trop importantes, par
exemple aux raccords.

3a: Surface interne d’'un manchon hors d'usage.

9. Les surfaces de contact avec
le lait ne sont pas propres, et
présentent par exemple des
dépots.

Ces défauts accroissent le ris-

que de mammites di a la machi-

ne a traire, la contamination
bactériologique et la dégrada-
tion des graisses du lait.

Problémes liés a l'utilisation

Par expérience, on sait que la
sante des mamelles et la qualitée
du lait d'exploitations équipées
d’installations  techniquement

equivalentes peuvent étre tres
différentes. Les causes en sont
souvent des lacunes au niveau
de I'utilisation. Quelques exem-
ples:

1. Mauvaise organisation de la
traite (exécution de travaux
annexes).

2. Négligence des soins aux
trayons et aux pis, ainsi que
des controles de santé (test
de Schalm).

3. Non-respect du principe de
base commandant de traire
les génisses et les vaches

4: Altérations du sphincter consécutive a des défauts cumulés au niveau du systeme, de l'installation,

de I'entretien et de I'utilisation.
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5: Voiturette pour faciliter les soins
aux mamelles.

saines en premier, puis les
vaches atteintes, et enfin
celles traitées aux antibioti-

ques.
4. Traite des premiers jets dans
la main, ammouillage insuffi-

6: Le nettoyage et I'entretien des traites directes sont beaucoup plus exigeants

que ceux des installations a pot.

8

sant, accrochage trop tardifs,
finition inutilement longue et
brutale.

5. Entrées d'air a I'accrochage
et au décrochage, ainsi qu’a
la finition a la machine.

Les inconvénients inévitables
liés au systéme de la traite meé-
canique ont des conséquences
d’autant plus néfastes que les
défauts évitables s'y ajoutent.
Les erreurs d'entretien et d’utili-
sation les plus fréquentes por-
tent sur le systéme de vide, de
pulsation ou du lait. On peut les
éviter a moindre frais.

Nouvelles installations

Le nombre d’installations de
traite, aujourd’hui de 50 000 en-
viron, ne va que peu évoluer. De
nouvelles installations se ven-
dent avant tout dans le cadre

d’une adaptation a une nouvelle
situation d’exploitation ou de la
technique de traite. Le passage
de la traite a pot a la traite en
lactoduc représente a cet égard
un poste important. A quoi faut-
il porter attention a ce propos?
Des exigences minimales au ni-
veau de la construction doivent
étre remplies afin de garantir
une installation irréprochable de
I’équipement de traite. Il faut sé-
parer clairement I'écurie des lo-
caux destinés au rangement
des machines, au traitement du
lait et a I'hygiéne du personnel.
Une chambre a lait conforme
aux prescriptions de la Commis-
sion suisse du lait est exigee
pour le montage de I'unité termi-
nale pour le nettoyage, ainsi que
pour le refroidissement et pour
le stockage du lait réfrigére.
Grace a la collaboration entre la
pratique, la recherche et les fa-
bricants, des améliorations con-
créetes ont pu étre obtenues
au fil des ans au niveau de la
construction, de l'installation et
des performances des installa-
tions de traite. Ces exigences
ont été fixées dans 3 normes in-
ternationales (ISO) qui servent
de base aux presciptions émi-
ses par le Réglement suisse de
livraison du lait (Art. 49 et 50)
pour le contrdle annuel des ins-
tallations de traite.

Sous la pression de la concur-
rence, il arrive que les normes
pour le passage a une traite di-
recte ne soient pas respectées.
C'est alors la qualité du lait qui
en fait les frais. On peut citer a
ce propos des déclassements
pour mouillage, mauvaise quali-
té bactériologique (réductase
préincubée), et dégradation des
graisses du lait (lypolyse). Dans
bien des cas, c'etaient des deé-
fauts d'installations qui en
étaient responsables. C’est
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pourquoi les utilisateurs de lait
ont exigé une approbation des
nouvelles installations en lacto-
duc par le Service d'inspection
et de consultation en matiére
d'économie laitiere (SICL). Les
maisons de machine a traire an-
noncent désormais, depuis le 1e
mai 1985, chaque nouvelle ins-
tallation de traite directe au
SICL responsabile.

Malgré quelques difficultés au
départ, 'approbation des traites
directes s’est rapidement ave-
rée trés utile pour tous les mi-
lieux concernés. Lors de |'ap-
probation, on contréle si l'instal-
lation est montée conformément
aux prescriptions.

Prescriptions pour I'installation
de traites directes

Le but de ces prescriptions est
d’éviter des degradations de la
qualité du lait dues a l'installa-

tion. L’accent est mis sur le sys-
téme de conduites fixes. Ces
prescriptions sont valables pour
les nouvelles installations, et,
pour I'essentiel, pour les instal-
lations transformées. Elles se
composent des sous-titres sui-
vants: But, domaine d’'applica-
tion, systémes de conduites,
installation de la conduite a
vide, exigences geneérales pour
les lactoducs et les conduites
de lavage, montage des lacto-
ducs, diamétre intérieur des lac-
toducs, entrées d’air dans les
lactoducs durant la traite, en-
trées d’air lors du nettoyage,
points de branchement, rac-
cords, ponts basculants, con-
duites enterrées, filtration, glo-
bes recorder, pieges sanitaires,
unités terminales, et enfin des
exigences diverses, une intro-
duction et des directives d’ap-
plication.

Mécanisation et développements

Entretien de
'installation de traite

L'installation spécialisée de ma-
téeriel conforme aux normes doit
étre suivie d'un entretien égale-
ment conforme et compétent.
Quiconque est déja dérouté par
I’entretien d'une simple installa-
tion a pot, devrait a tout prix re-
noncer a s'equiper d'une traite
directe qui est encore beaucoup
plus exigeante a cet égard. Une
instruction approfondie doit ac-
compagner la mise en service
d’'une traite directe. De plus, il
faut delivrer des intructions écri-
tes pour I'utilisation, le nettoya-
ge et I'entretien, ainsi que pour
I'’égouttage de I'installation. Une
feuille d’instruction lisible pour
I'usage quotidien, imprimée sur
du papier résistant a 'eau, de-
vrait étre affichée dans la cham-
bre a lait. (Agro-trad.)

Nouvelle technique de récolte pour

les céréales

Pour la premiére fois et aprés un
travail de développement de
deux ans, I'Institut en technique
agricole de Grande-Bretagne a
mis en ceuvre une nouvelle
moissonneuse-batteuse a l'es-
sai. Contrairement aux mois-
sonneuses-batteuses usuelles,
la paille n'est dorénavant plus
coupée, mais les grains sont
battus directement dans les
épis sur tige. Pour le moment, on
a construit deux machines pilo-
tes qui ont été soumises au
courant de I'été dernier a des
tests trés minutieux. Il s’est ave-

ré qu'avec ce nouveau procede
de céreales sur tige, le temps de
travail diminue de la moitié. Pour
les céréales versées, I'avantage
se situe principalement dans le
fait que les pertes de grain peu-
vent étre réduites considérable-
ment - de la moitié a deux tiers.

Les chercheurs a I'Institut an-
glais déclarent que I'on effectue
des économies de carburant
considérables avec cette nou-
velle méthode de battage, étant
donné que la paille n'est plus
manipulée dans les organes
batteurs. La paille restant sur le

champ est fauchée et pressée
en un passage de travail séparé
ou alors en combinaison.

Les possibilités de mise en ceu-
vre de ces nouveaux développe-
ments ne se limiteront pas, a
I'avenir, aux ceéréales seules.
Les petits-pois, les haricots le
lin, entre autres, sont les cultu-
res qui se préteront également a
ces technologies.

Pour la production en Grande-
Bretagne, on a déja obtenu une
licence. Les responsables de
I'Institut sont en pourparlers
pour signer des contrats de li-
cence concernant le reste de
I'Europe.
(trad. cs) P.B.
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