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Vapko-Mitteilungen Communications Vapko

Das Erwachen auf der Pilzkontrolle

Nach Abschluss einer Pilzsaison atmet manch ein Pilzkontrolleur auf und sieht mit Sehnsucht
den ersten Schneeflocken entgegen. Sicher hat er angenehme, oft auch weniger erfreuliche Stun-
den erlebt, Bekanntschaft geschlossen mit neuen Menschen, erwiinschte und unerwiinschte. Ein
Riickblick auf «meine» letzte Pilzsaison kOnnte einer Abwechslung unserer Zeitschrift dienen.
Wenn einer barfuss einen vom Regen durchnassten, aufgeweichten Weg emporsteigt, seine Sok-
ken und Schuhe in den Hénden trigt, so ist das noch nichts Besonderes; es ist ja anzunehmen, er
wolle seinen Filissen einen gesundheitlichen Dienst erweisen. Zieht jedoch dieselbe Person unmit-
telbar nachher seine Fussbekleidung an, um einen Bach zu durchqueren, so konnte die Vermu-
tung naheliegen, dass hier ein leichter Dachschaden vorliegt. An Dachschaden leidet aber be-
stimmt jener, der mit seinem Auto vorfahrt (also dank seiner Intelligenz die Fahrpriifung bestan-
den hat), eine verantwortungsvolle Stelle innehat und einen Korb mit ockerweissen Tdublingen
und Rotfussrohrlingen vorweist, die jedoch bereits liber und iiber mit weissem Schimmelpilz
liberzogen sind. Nach der modernen Gerichtspraxis wiirde so einer mit verminderter Zurech-
nungsfihigkeit beurteilt. Man misste ihm klarmachen, jedenfalls grob fahrladssig gehandelt zu
haben, und ihn auffordern, sich zufolge Blitzschlages in seinen Computer arztlich untersuchen
zu lassen. Flir den Pilzkontrolleur gibt es in solchen Féllen nur eine Regel: Ruhe bewahren und
keine Aufregung! Ich jedenfalls empfinde keine Unruhe, wenn ich einem gedankenlosen Pilz-
sammler empfehle, zum krabbelnden «Fleisch» im vorgewiesenen Sammelgut noch einige Pilze
dazuzukaufen. Jedenfalls findet solch dargebotene Ware den Weg in den Abfalleimer, wobei hier
einmal zu erwihnen ist, dass nicht jeder Pilzkontrolleur eine Verbrennungsanlage oder ein Schutt-
abfuhrgeschift betreibt. Also: Den Mist lasse liegen, die Pilze bringe zur Kontrolle!

Bestechung beim Pilzkontrolleur gibt es nicht. Freilich konnen Sie versuchen, gegen einen Liter
«Chriiter» eine Kochete Knollenblatter in Waldchampignons umtaufen zu lassen. Sehr wahr-
scheinlich ziehen Sie aber dann am «ldtzen» Faden.

Aus was besteht eine Pilzkontrollstelle?

1. aus einer Stitte, wo Menschen Zeugnis ablegen iliber Intelligenz oder Dummbheit gegentiber
der Natur;

2. aus einem Treffpunkt von «Pilzkennern», die sich vorsorglicherweise vor jedem Waldgang ein
Spitalbett reservieren lassen sollten;

3. aus einer Freigabestelle von Lebensmitteln, die von dem Hungertod nahestehenden Menschen
gesucht werden;

4. aus einem Automaten, an dem man sich nach Tastendruck sdamtliche Pilzkenntnisse aneignen
kann, um dann den jahrelang hinter Fachbiichern sitzenden Fachleuten die lange Nase zu
machen;

5. aus einer Klagemauer von beleidigten Eheménnern, deren Frauen keine unkontrollierten Pilze
kochen wollen;

6. aus einer Auskunftsstelle an Pilzsammler, die leben wie die arme Frau, die klagte: « Wenn ich
Mehl hatte, so wirde ich Kuchen backen, aber ich habe kein Fett! Hast du mir etwa drei
Eier?»

Nun, fiir alle diese Zumutungen finde ich kaum noch Worte! Sehen Pilzkontrolleure denn wirk-
lich aus wie auf die Nase gefallene Trottel, um auf die Frage zu antworten, wo man mit dem
Auto moglichst schnell und mit trockenen Schuhen kiloweise Steinpilze sammeln kann? Solche
Fragen bereiten mir indessen wenig Sorgen. Mit Vergniigen verrate ich moglichst viel, aber eben
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nicht alles: «Steinpilze wachsen meistens im Walde, und zwar am Boden! Wenn Sie zudem das
Suchen gelernt und gleichviele Kilometer abgeklopft haben wie ich, so werden Sie sicher auch
Steinpilze finden. Vorsicht empfiehlt sich indessen besonders im Winter, wenn andere Pilzler
Ihrer Spur folgen und auf diese Weise mit Leichtigkeit Thre Steinpilzplatzchen ausfindig machen
konnten!» Die meisten merken bald einmal, dass es doch einige Kenntnisse braucht, um den
Fuchs aus der Hohle zu locken.

Es gibt immer noch Pilzsammler, die von fast unvorstellbarer Einbildung besessen sind. Hier
einige Beispiele:

Da kommt einer mit einem schonen Plastiksack, versehen mit der goldenen Aufschrift «Jelmoli».
Wie ein grosser Kenner beginnt er, mich mit einem grossen Redeschwall liberzeugen zu wollen,
dass er es eigentlich gar nicht notig gehabt hatte, bei mir vorzusprechen. Er habe friiher sehr viel
verstanden von der «Pilzologie» und kenne haufenweise Pilze aus dem «affaff». Diesen Bovisten
sei er sicher und den Schirmlingen auch. Hingegen mit den Zigeunern habe er Schwierigkeiten,
weswegen er komme. Da wurde das Sprichwort «eigener Ruhm stinkt» wieder einmal zur Wahr-
heit.

Zum Schluss seiner «pilzologischen» Ausfiihrungen erkundigt er sich noch, ob es eigentlich stim-
me, dass im Kanton Bern das Pilzsammeln auch verboten werde.

An seinen bis fast zum Hemdkragen heruntergezogenen Mundwinkeln kann ich feststellen, dass
mein «Pilzologe» keinesfalls auf meine Antwort gefasst war. Ich sage ihm namlich, dass allen
Leuten das Pilzsammeln mit Plastiktaschen verboten sei, besonders auch ihm, und zwar aus fol-
genden Griinden:

«Erstens verwechseln Sie noch ganz umhiillte junge Fliegenpilze mit Bovisten, Ihre Schirmlinge
sind namlich Habichte, und zu den vermeintlichen Zigeunern méchte ich Ihnen einen ganz be-
sonderen Rat mit nach Hause geben: Es sind namlich keine Zigeuner, sondern junge Steinpilze.
Ubrigens wiinsche ich jedem, der Steinpilze in der Grosse einer Haselnuss wie die Thrigen aus
dem Boden kratzt, dass er Durchfall fiir einige Tage erdulden miisste, damit er schliesslich lernen
wirde, die Pilze wachsen zu lassen, bis man sieht, was es ist.»

Sein mit leerem Schlucken begleiteter kurzer Abschied ldsst gut erkennen, dass meine Lektion
ihre Wirkung nicht verfehlt hat.

Eine rassige Pilzlerin - selbstverstidndlich vom Pudeli begleitet — kreuzt mit ihrem Sportwagen
auf. Dem Parfum entsprechend kommt sie zwar eher aus dem Badezimmer als aus dem Wald;
nur der Anzug tauscht. Aufgeschreckt wurde sie offenbar durch Warnungen in der Presse.

«Ich habe nun schon viele Pilze kennengelernt», meint sie. «Ich mochte nur noch ganz genau
wissen, wie der Knollenblétterrohrling aussieht, der ja todlich giftig sein soll.»

Ich erwidere, dass es einen Knollenblitterrdhrling nicht gebe.

«Wie ist denn das moglich? Man kann doch von diesen lesen, und doch sicher nicht als Witz im
,Blick*!»

«Ganz sicher nicht», troste ich sie. « Wenn Sie Ihrem Pudel eine Feder ausreissen, erkldre ich
Ihnen, warum es keinen Knollenblatterrohrling geben kann.»

Kopfschiittelnd verteidigt sich die Dame und meint: «Mein Pudeli hat doch Haare und nicht Fe-
dern. Das wissen Sie sicher auch.»

«Natiirlich weiss ich das. Beim Knollenblatterpilz — so heisst er namlich - ist das Fruchtlager
blétter- und beim Rohrling eben rohrenformig. Das sind zwei ganz verschiedene Pilze, genau wie
Pudel und Hiihner verschieden bekleidet sind.»

«Aha, jetzt weiss ich wenigstens, was Rohrlinge sind. Wir sagen diesen auch Pfifferlinge. Die ha-
ben oben weite und unten ganz enge Rohrchen. Wissen Sie, eine blutige Anfangerin bin ich auch
nicht mehr, und vergiftet habe ich mich auch noch nie. Ich lege beim Kochen immer eine Zwie-
bel bei.»
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«Da haben Sie aber Gliick gehabt», erwidere ich. «Solange Sie noch an solche Mirchen glauben,
essen Sie in Zukunft besser nur noch die Zwiebel.»

Etwas ungeduldig dreht sie ihren Autoschlissel um die langen blauen Fingerndgel und sagt
schliesslich: «Gerne mochte ich mich mit Ihnen noch ldnger unterhalten, aber ich muss jetzt lei-
der gehen. Darf ich das nachste Mal einige Pilze mitbringen?»

«Selbstverstédndlich», gebe ich zur Antwort. «und wenn Sie wieder mit dem Pudeli kommen, so
ziehen Sie ihm bitte ein Gummihdschen an, denn ich besitze leider noch keinen Nachttopf unter
dem Tisch!»

Ich bin froh gewesen, diese «Knollenbldtterrohrlingszwiebel» endlich losgeworden zu sein.

Gedemiitigt und gekrankt betritt ein spitzbartiger, dlterer Mann den Kontrollraum. «Was man
doch alles (iber sich ergehen lassen muss von den Weibern», wettert er. «Letzte Woche hat
meine Frau von den Pilzvergiftungen gelesen, und es ist schlimm, dass so etwas noch vorkom-
men kann. Wer die Pilze nicht kennt, soll sie kontrollieren lassen, das ist in Ordnung. Aber ich,
der alte Pilzler, soll Pilze heimbringen. die giftig sein konnten? So eine unverschamte Zumutung!
Da, liberzeugen Sie sich doch selbst, ob das nicht Steinpilze und Ledertdublinge sind. Ich weiss
halt noch wo suchen, ich. der alte Klantschi.»

Noch wahrend seiner Anklagerede gegentiber seiner Frau (iberlege ich, welche Rolle zu spielen
wohl die beste ware, um diesem Mann einen Nervenschock zu ersparen. So versuche ich, als
Pilzkontrolleur und Eheberater in aller Ruhe einzugreifen. Was er mir vorlegt, sind ausschliess-
lich Gallenrohrlinge und Zedernholztaublinge.

«Ja, wissen Sie», sage ich thm, «wenn man so wahrend dreissig Jahren zusammenlebt, fett ge-
spart und zudem ein sorgenfreies Leben hat, da kommt es vielerorts vor, dass man eben zweierlei
Meinung ist. Zum Beispiel so, wie die zwei alten Leutchen, die flinfzig Jahre miteinander verhei-
ratet und nie der gleichen Meinung waren, bis ihr Hiuschen zu brennen begann: Da wollten
plotzlich beide gleichzeitig zur Tiire hinaus!»

Der Mann muss freilich herzhaft lachen, wird aber gleich todernst und meint, dass diese Ge-
schichte mit seinen Pilzen nichts zu tun habe.

«Einerseits doch», erwidere ich ihm. «lhre Frau wire einverstanden gewesen, Ihnen ein Pilzge-
richt zuzubereiten, wollte aber sicher sein, dass es schmackhaft wird und ohne Angst gegessen
werden kann. Sie aber glaubten zum vorneherein, die Pilze seien absolut in Ordnung. Sehen Sie,
guter Mann, es kommt sehr oft vor, dass einer von einer Sache liberzeugt ist, wogegen ein ande-
rer es nur meint oder glaubt zu sein. Dass sich aber jeder einmal irren kann, erfahren Sie am be-
sten. wenn Sie ein kleines Stiick von Threm Ledertdubling kosten.»

«Das werde ich auch», sagt der grosse Kenner und beisst herzhaft in den Zedernholztaubling.
Wihrend ich ihm weismachen will, dass «meinen oder glauben» oder «sicher wissen» zwei ver-
schiedene Dinge sind, beginnen tber seine Wangen Trédnen zu rinnen. In einer dargebotenen Ser-
viette ubergibt er seinen «Leckerbissen» dem Kehrichteimer und flucht ziemlich aufgebracht:
«Das brennt ja unverschamt, und Sie haben das gewusst? Ich dagegen habe eben doch nur ,ge-
meint"!»

Obschon der Mann mir eigentlich leid tut, juckt es mich, mit der angefangenen Prozedur fortzu-
fahren. Ich reiche ihm ein Stiick Gallenrohrling mit der Empfehlung, nun noch zur Abwechslung
ein Stiick seines Steinpilzes zu kosten. « Der brennt ganz sicher nicht», beruhige ich ihn. Ohne ei-
gentlichen Argwohn, aber doch mit einiger Vorsicht, beginnt er zu kauen. Herr Kldntschi kaut
und kaut und nimmt die Hand vor den Mund. Mit grossen Augen blickt er mich an, als wolle er
mich um ein mildes Urteil bitten. Ganz bescheiden und fast unhorbar sagt er: « Was bin ich doch
fiir ein Kalb, oder sehe ich nicht mehr gut?»

Moaglicherweise sind sie etwas kurzsichtig», troste ich ihn und fahre zu seiner Beruhigung fort:
«Glauben Sie nun, dass Ihre Frau nicht ganz zu Unrecht gehandelt hat, und seien Sie auch froh,
diese Pilze nicht essen zu miissen. Denken Sie an die beiden Leutchen im brennenden Haus.»
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«Ja, Sie haben schon recht», sagt Herr Klantschi, «Sie hitten Pfarrer werden sollen. Mein
Fraueli ist ja schon recht. Aber wie soll ich ihm nun meinen Blddsinn erkldren, ohne mich scha-
men zu mussen? Das ist nun noch der schérfste Pilz fiir mich.»

Mit den Worten «Das kann doch einen Seemann nicht erschiittern» lege ich dem Mann die
Hand trostend auf die Schulter und rate: «Sagen Sie Ihrem Fraueli, ich hétte Thnen fiir diese Pil-
ze solch grosse Komplimente gemacht, dass Sie nicht anders konnten, als mir die Pilze zu schen-
ken. Woflir ich sie verwendet habe, brauchen Sie ihr ja nicht unbedingt zu sagen.»

Sichtlich erleichtert, aber doch fast einen Kopf kleiner als bei seiner Ankunft, verschwindet der
grosse Pilzler mit leerem Korb.

Ich habe ubrigens die Erfahrung gemacht, dass sehr oft mit Humor mehr erreicht werden kann,
um Pilzler auf den rechten Weg zu weisen, als mit Vorwiirfen oder Angst einjagenden Lehren.
So habe ich immer meine treuen Kunden. Dass aber auch Humor, oder sogar Galgenhumor,
kalten Schweiss erzeugen kann, sei zum Abschluss in folgendem Fall geschildert.

«Wir haben nur Champignons gesammelt», kommt da ein Ehepaar angefahren und weist acht
junge weisse Knollenblatterpilze vor. « Konnen wir diese mit Zuchtchampignons mischen, damit
es etwas mehr ausgibt fiir Pasteten?»

In aller Ruhe rate ich diesem Ehepaar, dass es sich nicht lohne, diese «Champignons» mit ande-
ren Pilzen zu mischen. Wenn es aber unbedingt sein miisse, so wiirde ich empfehlen, anstelle der
Zuchtchampignons schone Blumen zu kaufen und die Verwandten auf eine mogliche Beerdigung
vorzubereiten.

«Sind Sie eigentlich noch bei Trost, oder wollen Sie mit uns spassen? Sind das etwa keine Cham-
pignons?»

Mit hiihnerhautbedeckten Armen betrachten sie einander eine Weile, um dann ihre Blicke wieder
mir zuzuwenden.

«Sehen Sie», sage ich. «Es tut mir leid, wenn ich Sie erschreckt habe. Gefahrliche Verwechslun-
gen und grundfalsche Uberzeugungen kann man nur verhindern mit einem Denkzettel, der klebt.
Junge Knollenblatterpilze sind den jungen Champignons sehr dhnlich. Solche Verwechslungen
kommen gegenwartig taglich vor, also nicht nur bei Ihnen. Aus diesem Grunde sind wir Pilzbe-
stimmer ja da. Wir wollen helfen, unangenehme oder geféhrliche Situationen zu vermeiden. Es
freut mich, Sie kennengelernt zu haben.»

NB. Weil die in diesem Bericht erwidhnten Pilzarten uns allen bekannt sind, habe ich verzichtet,
auf die einzelnen Merkmale hinzuweisen, was natiirlich wahrend der Pilzkontrolle selbst-
verstdndlich ist. Der Name Kléntschi ist erfunden. Paul Nydegger, Biimpliz

Volvariella speciosa (Fr.) Sing., var. gloiocephala
(DC. ex Fr.) Sing., Volvaire gluante

Ce champignon, dont plusieurs exemplaires me furent envoyés en 1974, répond a la description
suivante: chapeau d’abord campanulé puis étalé, voute, presque ombilique, 7-15 cm de large,
lisse, visqueux, gris a gris fuligineux. Marge finement rayée. Pied plein, 12-15 cm de long, 1,8
cm d’épaisseur, blanc, jeune laineux, plus tard glabre, soyeux; volve flasque, divisée en lobes irre-
guliers. Lamelles libres, bombées. Spores 15 x 9 um, roses. Lieu de découverte: dans un cime-
tiere.

Les lamelles libres, la trame a médiastre inversé, le pied sans anneau mais avec volve a la base
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me firent penser qu’il s’agissait d’une volvaire. En consultant la littérature, je tombai, dans le no
5 du Bulletin suisse de mycologie, de mai 1950, sur un article du Dr Haas. Dans cet article «Les
volvaires», je pus relever entre autres: Fries, le vieux maitre en hyménomiceétes, classa les
champignons d’aprés leurs caractéristiques extérieures, sans I’aide d’un microscope. Il réunit les
champignons a lamelles membraneuses molles dans le genre Agaricus. 1l divisa ce genre en 5 sé-
ries de A a E, desquelles la série B Hyporadii comprend les représentants des champignons a
spores roses. Le premier sous-genre en est Volvaria, aux caractéristiques suivantes: voile général
libre, persistant, distinct de la peau du chapeau; hyménophore séparé du pied. Amanita est en
quelque sorte avec lamelles roses mais son apparentement a Pluteus et Psalliota est plus grand.
Lamelles arrondies, libres. Suivent les diagnostics de 11 espéces dont 5 forment le groupe a cha-
peau sec,soyeux, et 6 le groupe a chapeau visqueux et également—a I’exception de V. rhodomelas
- glabre. Cette interprétation a été substentiellement suivie par Bresadola et Ricken. Parmi les
nouveaux auteurs, je me borne a ne citer que Lange et Konrad-Maublanc. Chez Lange, le
groupe est divisé en Viscidae (les visqueux) et Sericellae (les soyeux). Le genre est en téte des
Rhodosporae qui, d’apres I'exemple de Fries, comprend tous les champignons a spores rouges.
Les mycologues frangais, sous la conduite de René Maire, ont choisi leur propre chemin. Pour la
classification des genres et espéces on a toujours recours a la structure microscopique et aux
particularités microchimiques. Le systéme clair et pratique de Fries a ainsi été remani¢ et trans-
formé par la subdivision d’anciens genres collecteurs. Konrad-Maublanc placent ainsi Volvaria
avec Pluteus dans la variété Plutea, a I'intérieur de la premiere famille Agaricaceae des Agarica-
les. Dans les «Icones selectae» cette variété est encore nommeée Volvarieae mais la grande partie
des systématiciens emploient aujourd’hui pour elle le nom Pluteae. Comme mentionne, Fries dé-
crivit, en 1874, 11 espéces de Volvaria: bombycina Schff., volvacea Bull. (loveiana Bk.), hypopi-
thyvs Fr., rhodomelas Lasch., speciosa (Fr.) Sing., gloiocephala DC. (viperina Fr.), media Fl. D.
et parvula Weinm. Les noms entre parentheses concernent des especes que Fries ne connaissait
que par des reproductions et qu’il n’avait donc encore jamais vues a I’état frais. Ricken (Die
Blitterpilze) a repris toutes ces espéces; pour parvula il y a le synonyme pusilla Pers. Ricken prit
en plus les nouvelles espéces de Queélet grisea et murinella, comme synonyme de Aypopithys
il cite plumolosa Lasch. Nous trouvons reproduites pusilla, speciosa et gloiocephala, cette der-
niére étant aujourd’hui considéree comme forme de speciosa. A en juger par sa description des
autres especes, Ricken ne devrait avoir trouve lui-méme que bombycina, loveiana, hypopithys et
murinella. Par I'observation des deétails microscopiques Ricken a, comme avant lui Quélet, fait
des descriptions d’especes plus precises. Dans certains cas isolés cependant, il est douteux que
ces constatations soient en rapport avec les especes de Fries. Dans la littérature populaire fran-
caise, 'ouvrage de Maublanc «Les champignons de France» (1939) se signale par son exacti-
tude. On y trouve Volvaria speciosa décrite comme gloiocephala et une autre espéce, également
de grande taille, V. bombycina decrite et peinte. Voici sa description de V. gloiocephala = spe-
ciosa:

Caracteres: Chapeau campanulé, a la fin étalé (8—12 cm), mamelonné obtus, visqueux, de colo-
ration variable, soit entierement d’un gris fuligineux, soit blanc avec le disque plus ou moins lavé
de gris. Lamelles larges, libres, blanches puis roses. Pied plein, cylindrique ou atténué en haut,
glabre. blanc ou gris bistré. Volve persistante, engainant la base du pied d’un étui blanc, ordinai-
rement divisé en lobes. Chair molle, blanche. Spores rose pale sous le microscope, d’un rose
jaunatre en amas, ellipsoides ou ovoides, lisses, guttulées; 12-16 x 8-10 um. Habitat: Jardins,
champs. décombres et fumiers, souvent autour des meules de paille. Eté — automne. Générale-
ment peu fréquent. Comestible. - Cette volvaire a été longtemps regardée comme tres vénéneuse
et méme mortelle, probablement par suite de confusions avec des amanites du groupe phalloide.
Les recherches de Gauthier, confirmées par celles de Chauvin et d’autres mycologues, ont défini-
tivement rehabilité la volvaire gluante qui d'ailleurs est couramment vendue sur les marchés
d’Algérie et du Portugal. Observation: la coloration du chapeau est variable, sans qu’il y ait lieu
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de distinguer des variétés, les diverses colorations pouvant se trouver meélangées lorsqu’on re-
cueille I’espece dans une méme localite.
De loin la plus belle reproduction de ce champignon a paru dans le no 5 de 1929 du Bulletin
suisse de mycologie, sous le nom de Volvaria gloiocephala Fr. ex DC. - A.Knapp qui a écrit le
texte accompagnant, part de I'idée qu’il existe une autre espece, V.speciosa (Fr.) Gill., et il pré-
sume que l'image pourrait représenter celle-ci. Alors déja, dans une communication a Knapp,
Konrad était d’avis que gloiocephala n’était qu’une forme comestible de speciosa, opinion qui est
également émise dans le nouvel ouvrage de Konrad et Maublanc «Les Agaricales» 1948. Dans
la description citée de Knapp en 1929 il est encore dit: «Doit étre comestible», et sur son exis-
tence en Suisse on lit: «rare chez nous, pas rare en France, dans les jardins, a proximité d’habita-
tions».
Cependant que Konrad-Maublanc (1948) écrivent de speciosa: «Champignon comestible appre-
cié (nous I'avons essayé), est vendu sur certains marchés d’Algérie, du Portugal et du midi de la
France.» Cette citation et les déclarations de Maublanc que le champignon est connu sous 3
noms différents en Italie prouvent que Volvaria speciosa est une espéce trés répandue dans les
pays chauds, le genre semblant d’une fagon générale plus fréquent sous les latitudes sud.
Werner Kiing, Horgen

Unsere Verstorbenen Carnet de deuil ‘ _

Mittwoch, den 18. August, verstarb unser lieber Kamerad

Rudolf Hanni-Z augg

im 69. Altersjahr. 1934, also vor 42 Jahren, trat der Verstorbene dem da-
mals noch jungen Verein fiir Pilzkunde Belp bei. Seine Liebe zur Natur
im allgemeinen und der Wissensdrang zur Pilzwelt im besonderen liessen
Ruedi ein fleissiges, treues Mitglied werden. Innert kurzer Zeit erwarb er
‘ sich ein beachtliches Wissen in der Pilzkunde. Anfanglich zum Beisitzer
' ' gewihlt, iibernahm er 1942 das Prdsidium des Vereins, welches Amt er
wihrend 25 Jahren bekleidete. Als umsichtiger und stets aufgeschlossener Préasident fiihrte er den
Verein bereits 1942 dem Verband Schweizerischer Vereine fiir Pilzkunde zu und beteiligte sich
massgeblich am Aufbau unserer Interessengemeinschaft. Es ist mit sein Verdienst, wenn heute
unserer Mitgliedschaft eine umfangreiche Bibliothek sowie gute technische Hilfsmittel zur Verfi-
gung stehen. Ruedi wurde in Wiirdigung seiner langjahrig geleisteten grossen Arbeit zum
Ehrenprisidenten ernannt. Wer denkt, dass er nun endgiiltig ins zweite Glied zuriickgetreten
wiére, tduscht sich. Von 1969 bis 1974 stellte er sich in den Dienst der Hiittenkommission; die
Hiitte unseres Vereins war stets eines seiner Anliegen gewesen. Leider erlaubte ihm seine ange-
griffene Gesundheit in den letzten Jahren nicht mehr, den verdienten Ruhestand in vollen Ziigen
zu geniessen. Sein bis zuletzt klar gebliebener Geist und der notwendige Humor liessen ihn die
stetig nagende Krankheit tapfer ertragen.
Wir danken unserem Ruedi fiir all das uns geschenkte Wissen, die Kameradschaft und die
Treue. Wir werden ihn in guter Erinnerung behalten. Seiner Gattin wie den andern Hinterbliebe-
nen sprechen wir unser aufrichtiges Beileid aus. Verein fiir Pilzkunde Belp
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