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27. Jahrgang - Bern-Biimpliz, 15. November 1949 - Heft 11

Moderne Champignonkultur,
ein zukunftsreiches Arbeitsfeld und ein lohnender Erwerbszweig

Von Br.Hennig

Zusitzlichen Verdienst oder sogar eine Existenzméoglichkeit, das kann heute eine
Champignonzucht bieten. In Frankreich, Belgien, Ungarn, England, Nordamerika
hat die Kultur dieser besonders schmackhaften'und nihrstoffreichen Pilze grofle
Ausdehnung angenommen. In Frankreich, dem klassischen Lande der Champi-
gnonzucht — die erste Kulturanweisung fiir diese Pilze erschien in Frankreich
bereits im Jahre 1654 — gibt es Grofibetriebe, von denen jeder mehrere Zehntau-
sende von Quatratmetern Kulturfliche besitzt und mehrere Waggons Pferdemist
tiglich verbraucht. In Paris und Umgebung wurden vor dem Kriege durch-
schnittlich tiglich 25 000 kg Champignons geerntet, das sind ca. 9 Millionen kg
im Jahr, ein Ertrag, der in wirtschaftlicher Hinsicht aullerordentlich beachtlich
ist, inshesondere wenn man bedenkt, daf} die Gesamternte fiir ganz Frankreich
noch sehr betridchtlich hoher ist. In Frankreich versteht man also diese Lecker-
bissen zu schitzen.

In Deutschland waren 1938 ca. 600 000 m? Anbauflichen fior Champignons vor-
handen, und die Hochsternte fiir das gesamte Reich schwankte zwischen 4 und
5 Millionen kg. Eine geringe Menge, die Hilfte von dem, was allein Paris erzeugt.
Frankreich und insbesondere Paris haben den Vorzug, recht geeignete und billige
Réume in den riesigen unterirdischen Ridumen, Katakomben, Héhlen, Grotten,
Steinbriichen zu besitzen. Aber auch in anderen Lindern gibt es genug Rédume,
wenn nur geniigend Betriebsamkeit da wire. Nach dem ersten Weltkriege wur-
den stillgelegte Eisenbahntunnel in der Saar fiir Champignonkulturen verwandt
und dort 100 000 m? Anbaufliche geschaffen.

In Berlin gab es eine Champignonziichterei am Friedrichshain, die in Brauerei-
kellern etwa 20 000 m2 Anbaufliche besal}. Heute befindet sich in Berlin-Tempel-
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hof am Ende der U-Bahn im U-Bahnschacht ein Betrieb von 2000 m? und in
Berlin-Zehlendorfist ein Bunker zu einem gréfleren Zuchtbetrieb umgebaut. Bun-
ker hat man auch in anderen Stédten fir diese Kulturen benutzt.

Die jetzige Notlage und Ernidhrungskrise in Deutschland zwingt dazu, auf die
wirtschaftliche Bedeutung der Champignonzucht mehr Gewicht zu legen und den
Eiweilmangel in der Ernihrung auch durch gesteigerte Champignonzucht aus-
zugleichen. Es besteht in Deutschland durchaus die Méglichkeit, Champignon-
zucht in viel groflerem Umfange zu betreiben. Der Harz bietet mit seinen Héhlen
— besonders um Osterode herum — viel Méglichkeiten zur Champignonzucht, die
auch in groffem Umfange ausgenutzt werden, ebenso sind auch alte Bergwerks-
stollen gut zu verwerten.

Allerdings ist es nicht ganz einfach, eine Champignonzucht rentabel zu gestal-
ten, obwohl dies zunichst an Hand einer Kulturanweisung einfach erscheinen
mag. Grolle Erfahrung, Geduld, Fleill, besondere Tiichtigkeit und ein gewisses
Fingerspitzengefiihl sind fiir diese Kulturen nétig. Sogar Girtner mit besonderer
Berufsbildung versagen hiufig bei der Fiihrung eines solchen Betriebes. Auch bei
Champignonziichtern, die schon lingere Zeit sich mit der Zucht von Champignons
befassen, wechseln hiaufig Rekordernten mit MiBlernten, ohne dal} es ihnen mog-
lich ist, die Ursache festzustellen. Die Fehlerquellen sind kaum erkennbar. Eine
geringe Unachtsamkeit kann schon einen vollkommenen Fehlschlag herbeifiithren
und die Wirtschaftlichkeit des Betriebes in Frage stellen.

Schon immer war die Dungfrage fiir den Champignonziichter von ausschlag-
gebender Bedeutung. Die grofte Schwierigkeit fiir die Champignonzucht liegt
heute in der Beschaffung des Pferdemistes, da das Pferd in manchen Gegenden in
Deutschland zu einer Seltenheit geworden ist. Es gab Grofibetriebe fiir Champi-
gnonzucht, die jihrlich eine Diingerpacht von 2000 Pferden sich gesichert hatten
und Diinger in Eisenbahnwaggons itber Hunderte von Kilometern zu ihren Zucht-
betrieben transportierten. Schon einmal —nach dem Weltkriege —, als eine gréflere
deutsche Wehrmacht nicht mehr vorhanden war, bestanden grofle Schwierigkei-
ten bei der Diingerbeschaffung. In dieser Zeit wurden schon zahlreiche Versuche
mit kiinstlichen Nihrunterlagen und Ersatzstoffen fiir Pferdediinger angestellt.
Der Neuaufbau der deutschen Wehrmacht in den Jahren ab 1936 nahm den
Champignonziichtern diese Sorgen und lieferte ihnen wieder billigen Naturdiin-
ger, so dal} weitere Experimente und Versuche iiber Ersatzstoffe zuriickgestellt
wurden, wenngleich iiberall in der ganzen Welt Versuche kleineren Umfanges
weitergefithrt wurden.

Sehr einfach wire es, wenn Mutterboden ohne Dung fiir die Zucht verwandt
werden kionnte, was wohl theoretisch méglich erscheint, da ja Champignons an
ihren natiirlichen Standorten, also auch an nichtgediingten Stellen, wachsen.
Aber jeder weill, dal gerade auf dungreichen Pferdekoppeln die Champignons
besonders hiufig erscheinen und man dort schnell die Koérbe fiillen kann. Der
Champignonziichter konnte wohl durchaus auf guter Erde ziichten, aber der Er-
trag wiire gering und unrationell und wiirde die gemachten Aufwendungen in kei-
ner Weise decken. Champignonzucht lief} sich bisher nur mit Pferdedung betrei-
ben, da dieser eine gewisse Wirme infolge Selbsterhitzung entwickelt, wihrend
Schweine- und Kuhdung als sogenannte Kaltdiinger sich als ungeeignet erweisen.
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Bestes .Néhrsubstrat ist und bleibt immer noch der Pferdemist. Er wird durch
geeignetes Aufschichten und Umsetzen einer Umwandlung, einer Vergiarung bei
hoheren Hitzegraden — etwa 60-70° — (Selbsterhitzung) unterworfen. Je nach der
Beschaffenheit des Mistes und der Auflentemperatur ist der Mist nach 2—4 Wo-
chen in der richtigen Verfassung, um die Beete anzulegen.

Die Beete werden dann mit der gekauften Brut gespickt. Diese besteht aus
Nihrbodenstiicken, die durchwuchert sind von kriftig wachsendem Pilzmyzel.
Wenn nun dieses hineingebrachte Pilzmyzel anfingt, die Nihrunterlage, den vor-
bereiteten Pferdemist, zu durchwuchern, fachminnisch gesagt, wenn es zu «spin-
nen» beginnt, dann wird das Beet mit Erde bedeckt, damit die Néihrunterlage
gleichmiBig feucht bleibt. Nach Verlauf einiger Wochen, wenn der gesamte Mist
durchwuchert ist, kann dann die Ernte beginnen, die sich im allgemeinen iiber
10 Wochen erstreckt. Sie schwankt pro m? zwischen 3 und 6 kg, kann im giinsti-
gen Falle sogar doppelt so hoch, kann auch sehr niedrig sein und leider manchmal
infolge kleiner Fehler — zu geringer Feuchtigkeit usw. — fast ganz ausbleiben.
Nach der zehnwéchigen Erntezeit sind die Beete fiir die Champignonzucht un-
brauchbar geworden, obwohl die Nihrstoffe nicht verbraucht sind. Sie sind dann
noch ein hochwertiges Substrat fiir giirtnerische Kulturen. Es ist deshalb auch
oft méglich, den alten abgetragenen Mist dem Lieferanten fiir seinen landwirt-
schaftlichen Betrieb zuriickzuerstatten. Dadurch ist beiden geholfen. Der abgetra-
gene Mist ist fiir den Landwirt sogar wertvoll geworden, da ihm nur eine geringe
Menge bestimmter Nihrstoffe entzogen ist. Einsichtige Landwirte werden deshalb
gern bereit sein, Pferdemist abzugeben, da sie ja dadurch eine gute Einnahme-
quelle haben. Eine derartige doppelte Ausnutzung des Mistes wiire in unserer
heutigen Zeit sehr angebracht.

Leider ist nicht jeder Pferdemist geeignet, sondern nur Mist, der Roggen- oder
Weizenstroh enthilt. Mist mit Hafer- oder Gerstenstroh ist vollkommen unge-
eignet. Besonders wertvoll ist der Dung, wenn die Pferde Kornerfutter erhalten,
da dann der Nihrstoffgehalt des Diingers auch betrichtlicher ist. Ungeeignet ist
Dung von Pferden, die Weichfutter — Riiben usw. — erhalten haben. Durch der-
artige Substanzen wird ein Nihrboden fiir zahlreiche Bakterien und fiir das
Wachstum anderer Pilzkeime geschaffen, und damit ist die Champignonzucht
gefihrdet. Es mull das Bestreben des Ziichters sein, einen Diinger zu erhalten,
bzw. ihn durch die Vergirung so umzuwandeln, dafl dem Champignonmyzel die
Vorherrschaft iiber die anderen Mikroorganismen in méglichst weitgehendem
MafBe gesichert wird. Das Nihrsubstrat wird durch die wachsenden Mikroorga-
nismen und ihre Stoffwechselprodukte stindig verindert, und damit éndert sich
auch fortlaufend die Zusammensetzung der vorherrschenden Pilzflora. Tempera-
tur und Feuchtigkeit sind Faktoren, die die gesamte Mikroflora stéindig in einem
labilen Gleichgewicht halten, je nach der Hohe dieser Faktoren. Der Ziichter muf3
sich also bemiihen, bei der fortlaufenden Verinderung des Substrates méglichst
einer Entwicklungslage abzupassen, in dem die Bedingungen fiir das Wachstum
des Champignons gerade optimal, aber fiir die anderen im Dung enthaltenen Mi-
kroorganismen ungiinstig sind. Er mul} also danach streben, das Gleichgewicht
zugunsten des Champignons méglichst lange durch Schaffung giinstiger Auflen-
bedingungen zu erhalten. Die Vergirung des Mistes mul} im richtigen Augenblick
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unterbrochen und dann zur Anlegung der Beete geschritten werden. Mit dem
Wachstum des Pilzmyzels nimmt der Siduregehalt des Substrates zu. Deshalb soll
der Diinger bei der Anlegung der Beete nicht sauer, sondern neutral oder leicht
alkalisch sein. Sein pH-Wert soll etwa 7 betragen. Durch das Wachstum: der
Champignonbrut wird der Mist leicht angeséuert. Im Laufe der Zeit tritt eine
allmihliche Versduerung des Nidhrbodens ein, die dann ebenfalls das Wachstum des
Champignonmyzels zum Stillstand bringt oder ihm das Leben sehr erschwert.
Insbesondere wird durch die Versiduerung das Wachstum der schidlichen Schim-
melpilze begiinstigt. Der Ziichter weil} iiber diese komplizierten Umsetzungen,
die sich im Pferdemist abspielen, leider sehr wenig. Unser gesamtes Wissen iiber
die Lebensbedingungen des Champignons im Vergleich zu den landwirtschaftli-
chen Kulturpflanzen ist ja noch sehr gering, so dai noch viel Forscherarbeit auf
diesem Gebiete iibrigbleibt. Meist wird in kleineren Zuchtbetrieben der Siure-
grad des Mistes iiberhaupt nicht bestimmt. Héufig handelt der Ziichter mehr ge-
fithlsmiBig. Er weill, daB3 Gips recht wertvoll fiir den Diinger sein kann. Unter
dem Mikroskop kann man feststellen, dal die Oberfliche der Champignonhyphen
von einem Panzer von Kristallnadeln umgeben ist, der aus Calciumoxalat be-
steht. Vielleicht ist Calcium in Jonenform nétig fiir den enzymatischen AufschluB
der Zellulose bzw. des Strohes. In dieser Hinsicht ist noch manches Problem zu
lésen, und es konnten noch viel Versuche dariiber angestellt werden. Die Heil3-
vergirung des Mistes hat also den Zweck, die Umwandlung der Mistbestandteile
in eine moglichst gleichmiiflig zusammengesetzte Masse zu bewirken, eine weit-
gehende Zersetzung der Strohbestandteile herbeizufithren, um sie fiir die Mikro-
flora angreifbar zu machen, so daB die zarten Myzelfiden sich leicht durch das
Nihrsubstrat hindurcharbeiten kénnen, den Feuchtigkeitsgehalt des Diingers zu
regulieren, eine Bindung des leicht fliichtigen Ammoniak-Stickstoffes zu bewirken
und eine moglichst weitgehende Keimfreimachung des Diingers, also eine Sterili-
sation, vorzunehmen. Guter Pferdemist ist zwar verhiltnismiBig keimarm, durch
Lagerung des Mistes entwickeln sich aber Bakterien und Mikroben, die von auBlen
in den Diinger hineindringen, und es ist Aufgabe des Ziichters, die Zahl der Klein-
lebewesen und deren Keime in einer fiir das Champignonmyzel giinstigen Weise
zu beeinflussen durch eine weltgehende Verinderung der mechanischen und che-
mischen Beschaffenheit des Diingers, andererseits sollen die Strohteilchen des
Diingers nicht zu weit abgebaut, sondern noch nervig und elastisch genug sein,
damit die feinen Hyphen ihren Nahrungsbedarf aus dem aufgeschlossenen Stroh
oder anderen Stoffen herausziehen kiénnen. :

Die Champignonfiden und ebenso alle anderen Pllzhyphen sind auBerordent-
lich fein und diinn. Bringen wir eine Hyphe und ein Menschenhaar unter das
Mikroskop, so erscheinen sie uns im GroBenverhiltnis wie Stecknadel zum Blei-
stift.

Wenn das junge in die Kulturbeete gepflanzte Myzel sich mit seinen Hyphen
ausdehnt, mul3 der Diinger locker sein, darf nicht zu dicht und fest oder gar nal3
sein, denn das junge Myzel braucht vor allem Luft. Das sind Klippen, die ver-
mieden werden miissen. Derartige Schwierigkeiten sind bei der Champignonkul-
tur in reichem Mafle vorhanden und werden im Anfang oft verkannt, so da3
Fehlschlidge bei der Zucht auftreten und der Ziichter dann kostbares Lehrgeld
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zahlen muf}. Er mul} sehr aufmerksam sein, wenn sein Weg nicht dornenvoll und
steinig sein soll. Viel Lehrgeld allerdings kénnte erspart werden, wenn nicht mei-
stens Erfahrungen und Erkenntnisse geheimgehalten wiirden, um sich vor uner-
wiinschter Konkurrenz zu schiitzen. Durch Austausch von Erfahrungen kénnten
viele Fehlerquellen ausgeschaltet und so der Ertrag der deutschen Champignon-
zucht gesteigert werden. Das trifft auch ganz besonders fiir die Krankheiten und
vielen Schidlinge der Champignons zu, von denen viele Kulturen iiberreich heim-
gesucht werden, allerdings nicht nur in Deutschland.

In Frankreich ist die Champignonpest oder Weichfiule — Mollekrankheit —
(Mycogone perniciosa) auBerordentlich verbreitet. Sie macht in vielen Kultur-
rdiumen bei mangelhafter Desinfektion eine rentable Kultur unméglich. 1878 trat
die Molle — Champignonpest — zum ersten Male in Deutschland auf. Thre Sporen
werden zwar bei der Heilvergidrung des Mistes vernichtet, da sie bei einer Tem-
peratur von 45 Grad in 12 Stunden schon zugrunde gehen. Aber sie werden hiufig
in die Betriebe eingeschleppt mit schlechter Deckerde oder mit dem Handwerks-
zeug. Oft mufl man leider die Feststellung machen, dal am Eingang zu den Kul-
turriumen eine mit Lysol oder Obstbaumkarbolineum getrinkte Matte oder ein
Kasten mit getrinktem Sigemehl fehlen, durch welche die Schuhsohlen desinfi-
ziert werden, oder daB die gebrauchten Gerite nicht in einem FaB mit 10 %igem
Obstbaumkarbolineum stehen. Kein Wunder, wenn dann Miflerfolge auftreten!
Es kann nicht grindlich genug desinfiziert werden.

Die ginstige Temperatur fir die Entwicklung des Zuchtchampignons liegt bei
etwa 15 Grad. UbermiBig warme Riume mit feuchter dumpfer Luft begiinstigen
das Auftreten der Champignonpest oder Weichfiule, die sich in einer Deformation
der Fruchtkorper — sie werden kuglig, eiférmig und sehen einem Bovist dhnlich —
kenntlich macht. In feuchten kalten Riumen dagegen und auf Mist, der nicht
geniigend erhitzt wurde, finden sich hiufig weile wie mit Gips bestreute Flecke,
sowohl auf wie in den Beeten, die von Schimmelpilzen (Monilia fimicola) erzeugt
und als Gipskrankheit bezeichnet werden. Diese Krankheit findet sich auferor-
dentlich hiufig, ist aber nicht so gefihrlich wie die Weichfiule. Ebenso hiufig ist
die Griinspankrankheit (hervorgerufen durch Aspergillus und Penicillium-
Schimmel), die in griinen, gelblichgriinen oder blaugriinen Flecken in den Beeten
auftritt und beim Beétreten der Kulturrdume bei starker Ausbreitung sofort an
dem muffigen Geruch — dhnlich schimmligem Brot — erkannt wird. Es gibt kaum
eine Champignonkultur, in der die Krankheit nicht in geringem Grade vorhanden
ist. Diese Schimmelpilzarten treten gewohnlich dann auf, wenn der Mist zu wenig
vergoren ist und sich bei der Priparation zu wenig erhitzt hatte, so daf} die schid-
liche Mikroflora iiberhand genommen hat.

Richtig geleitete Kultur und Verwendung schidlingsfreier Brut sind Vorbedin-
gungen fir die Ausschaltung solcher Krankheiten. Man verwende nur einwand-
freie Brut von Firmen, die durch ihren Ruf wirklich eine Garantie fiir die Giite
der Brut bieten. Hiingt doch der wirtschaftliche Ertrag sehr von der Beschaffen-
heit der Brut ab. Einwandfreie Brut ist stets fiir den Ziichter die billigste, abge-
sehen davon, daf} sie von einem GroBbetrieb auch am billigsten geliefert werden
kann. Man unterscheidet Diingerbrut und Kérnerbrut, Jungfernbrut und Labor-
brut oder Reinkulturbrut. Die Diingerbrut benutzt als Substrat den priparierten
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Mist, meist in Verbindung mit anderen Nihrsubstraten und ist also dem Nihr-
substrat in den Champignonbeeten angepalt. Kérnerbrut wird auf Getreidekor-
nern gezogen und wird leider von Mausen sehr heimgesucht. Wird das Brutsub-
strat vor dem Beimpfen sterilisiert, was heute unbedingt erforderlich ist, um die
Ubertragung von Schimmelpilzen auszuschalten, dann ist es eine Reinkultur.
Jungfernbrut ist Brut aus Beeten, die noch keine Fruchtkérper getragen haben.
Laborbrut ist Brut, deren Hyphen aus im Labor gekeimten Sporen geziichtet
werden. Schon vor 30 Jahren wurden solche Reinkulturen aus gekeimten Sporen
von dem Begriinder der bekannten Champignonbrutfirma Wiit in Torgau herge-
stellt. Diese Firma hatte auch schon Getreidekérner zur Herstellung von Brut
benutzt, ohne allerdings diese Brut in den Verkauf zu bringen. Erst 1932 wurde
dieses Verfahren in Amerika von J.W.Sinden ausgebaut und wird heute fast
iiberall verwandt, obwohl die Brut auf natirlichem Nihrsubstrat den Vorteil der
GleichmiBigkeit gegeniiber dem Substrat der Beete hat.

Wirtschaftlich verschieden ist auch die Kultur der einzelnen Zuchtrassen. Es
gibt weille, blonde und braune Zuchtrassen von Kulturchampignons (Psalliota
hortensis-bispora, nicht campestris). Die braunen Rassen sind sehrstarkwiichsig
und bringen lohnenderen Ertrag, werden aber bedauerlicherweise nicht so gern
gekauft, obwohl ihr Geschmack besonders gut ist.

Da es sehr schwierig ist, die fiir groBere Kulturen benstigten Mengen von ein-
wandfreiem Pferdediinger zu beschaffen, werden nun seit einiger Zeit von vielen
Seiten Versuche unternommen, den Champignon auf kiinstlicher Nihrunterlage
zu ziichten.

Als Nihrunterlage ist bisher zellulosehaltiges Material, wie gehiickseltes Stroh,
Streu, Kaff, Hanf- und Flachsscheben, Siigespine, Torfmull usw. benutzt worden.

Die kiinstlichen Substrate wurden in der Weise geschaffen, dal man ebenso
wie beim Pferdemist eine Kompostierung der Masse bis zur gewiinschten Struktur
vornimmt. Dieser Masse wurde Kunstdiinger-Superphosphat, Ammoniumsulfat,
Kali, Kainit, Salpeter in stark verdiinnter Losung zugesetzt. Diese Zusitze wur-
den in verschiedenen Stadien der Verrottung zugegeben. Es erwies sich als giin-
stig, Ausjauchungen von einwandfreiem frischem Pferdediinger zuzusetzen, um
die Bakterientitigkeit der gewiinschten Flora schnell anzuregen. Ahnliche Ver-
fahren sind schon lange bekannt und sogar patentiert.

Herfurth-Berlin gibt bereits 1891 in seiner Patentschrift eine immerhin inter-
essante Anweisung:

Durch viele Versuche ist es gelungen, einen Ersatz fir Pferdediinger und somit
eine neue eigenartige Kultur des Champignons zu schaffen. Nach den chemischen
Analysen enthalten 100 Teile frischen Pferdemistes von gut gefiitterten Arbeits-
pferden 75 Teile Wasser, 0,7 Teile Stickstoff, 0,3 Teile Phosphorsiure,2Teile Kali.
Die fehlenden Bestandteile liegen in dem fliichtigen Ammoniak.

Verschiedene Versuche haben nun unter Beachtung dieser Zusammensetzung
des Pferdediingers fiir die Nihrstofflssung des Champignons als am geeignetsten
eine Aufléosung von 0,8 g Chilesalpeter, 0,4 g schwefelsaurem Ammoniak, 1 g phos-
phorsaurem Kali in einem Liter Regen- oder destilliertem Wasser ergeben. Mit
dieser Flissigkeit werden sodann 300 g zerriebener Torfmull und 50 g zerkleiner-
tes Roggenstroh gehirig miteinander vermengt und iiberbraust. Der hierdurch
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feucht gewordene Mull wird mit Holzschaufeln tiichtig gewendet, ist nach 2-3
Tagen vollstindig durchzogen und kann dann auf Gestelle aufgelegt werden.

In die so vorbereitete Masse wird nun die Pilzbrut eingelegt und mit Mull be-
deckt. Sobald die ersten Champignonstadien sichtbar werden, wird die Decke
abgenommen und die Substanz mit feiner, steinfreier, sandiger Erde 2-3 ¢m hoch
bedeckt. Die Champignons entwickeln sich nun sehr schnell. So produzieren diese
Beete 6-7 Monate lang vollstindig gleichmii8ig und brauchen erst nach dieser
Zeit einmal umgearbeitet und mit neuer Torfmullsubstanz versorgt werden.

Eine andere Patentschrift aus Osterreich von 1946 gibt folgende Kulturan-
weisung: .

Die besondere Elgnung des Pferdediingers fiir die Champignonzucht beruht
ausschlieBlich darauf, da dieser Ndhrboden gerade die geeigneten Mikroorga-
nismen enthilt, die ihn durch spontan einsetzende Fermentation vor dem Uber-
wuchern von Mikroorganismen zum Nachteil des Champignonmyzels schiitzen.
Dasselbe 1df3t sich erreichen, indem man Torf, Stroh, Sigespine usw. mit Néhr-
lésungen mischt und mit Schimmelpilzkulturen infiziert, die zur Hervorrufung
einer Gérung nach Art der Fermentation des Pferdediingers geeignet sind oder
das Substrat unter giinstigen Bedingungen einer freiwillig eintretenden Giérung
dieser Art unterwirft, evtl. unter Zusatz von Pferdediinger oder Ausjauchungen
davon. Es empfiehlt sich, das Nihrsubstrat nach vollendeter Girung zu sterili-
sieren. Auf diesem Substrat wiichst der Champignon wie auf pripariertem Pferde-
diinger, aber in viel kiirzerer Zeit und unter giinstigeren Bedingungen. Als Zusatz
zum Substrat werden Melasse, Rohmaterialien und Abfallprodukte der PreShefe-
und Spiritusindustrie — Schlempe und Sulfitzelluloseablauge — empfohlen.

In der franzésischen Literatur (Le Champignon — Bordeaux) wird empfohlen,
das Stroh, das spiter mit Pferdedung vermischt werden soll, einer vorhergehen-
den Behandlung zu unterwerfen. Stroh schichten wie bei der Pferdemistfermen-
tierung, zunichst 60 cm hoch. Auf das Strohbett trockenen Kunstdiinger geben
und zwar pro Tonne Stroh 5 kg Harnstoff und 15 kg salpetersaures Kali. Nach
und nach mit Wasser befeuchten, pro Tonne 15001 Wasser insgesamt in 3 Bespren-
gungen in je 12 Stunden Abstand. 48 Stunden spiéter Stroh ganz fest stampfen
und weitere Schichten daraufbringen und in gleicher Weise behandeln. Das Stroh
wird durch Bedeckung geschiitzt und macht nun eine ziemlich starke Girung
durch, so daB es nach 3-4 Wochen zur Verwendung bereit ist. Dieses separat be-
handelte Stroh wird mit Pferdediinger vermischt und nochmals kompostiert.

Nach neueren Erfahrungen ist die Verwendung von Sigemehl, das ja in be-
trichtlichen Mengen anfillt, besonders anzuraten. Es wird in dhnlicher Weise be-
handelt. Zur Beschleunigung der Fermentation und stirkeren Erhitzung ist Kalk-
zusatz anzuraten. Man verwendet auf 50 kg Sdigemehl 1 kg Diingekalk. Spiter
werden dem Kompostierungshaufen pro 50 kg Siagemehl 14 kg schwefelsaures
Ammoniak, 1 kg Kali, % kg Superphosphat hinzugesetzt.

Neuerdings scheinen Versuche erwiesen zu haben, dal es zweckmifig ist, zu-
nichst eine Verzuckerung des zellulosehaltigen Materials durch Zugabe von
Schwefelsidure herbeizufithren. Auch hierbei werden kiinstliche Diingestoffe bei-
gegeben. Die so aufgeschlossene Unterlage kann nach dem Abernten der Cham-
pignons noch als Schweinefutter verwandt werden, da gréBere Mengen von Zuk-
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kerstoffen in ihm enthalten sind. Man setzt zum Substrat bei der Kompostierung
29, konzentrierte Schwefelsiure mit dem GieBwasser hinzu und stumpft am
Schlusse der Priaparation mit Kalk ab.

Die Zugabe von Kunstdiinger erwies sich auch als vorteilhaft bei der Pripara-
tion von reinem Pferdediinger. Man nimmt auf 600 kg Pferdediinger 4 kg schwe-
felsaures Ammoniak und 2 kg Superphosphat.

Will man reines Stroh zum Kompostieren verwenden, so sei empfohlen, auf
100 kg Stroh 1-114 kg Kalk und spiter 11 kg Superphosphat, etwas Harnstoff
und Kainit zu geben. Bei Verfahren, die Stroh oder Sigemehl verwenden, er-
scheinen in den normalen Zeitriumen weniger Pilze als bei Verwendung von
Pferdemist. Dafiir aber ist die Kultur linger ertragreich, soll sogar bis zu 17 Mo-
naten Pilze bringen.

Ein franzosisches Rezept, das kleingeschlagenen Triitmmerschutt als Grundlage
der Champignonkultur benutzt, sei zum Schlusse noch angefiihrt:

Gerdll wird ausgesiebt, also Bauschutt in haselnuflgroBfen Stiicken. Davon
Haufen gesetzt, befeuchtet, Champignonbrut hineingegeben und das ganze Beet
4 ¢m hoch mit feinem Bauschutt iiberdeckt. Der Sand wird, wenn trocken, mit
Salpeterwasser begossen (in 10 1 Wasser 125 g Salpeter). Nach 40 Tagen sollen die
Champignons erscheinen — hoffentlich nicht nur am 1. April! — Jedenfalls ist die-
ses Substrat in sehr reichlichen Mengen vorhanden.

Champignonzucht kann also in unterschiedlicher Weise und auf recht verschie-
dener Nihrunterlage getrieben werden, auf reinem Pferdedung, auf Pferdedung,
dem pripariertes Stroh, Sigemehl, Laub, Abfille wie Spreu, auch getrocknetes
Kartoffelkraut zur Streckung beigegeben wird.

Zur Wachtumsférderung konnen Wachstumshormone, Anreizstoffe verschie-
dener Art wie Restbestinde aus Olmiihlen in geringen Mengen zugesetzt werden.

Der Bauer und besonders auch der Kleinbauer kann aus dem bei ihm abfallen-
den Mist vor seiner Verwendung in der Landwirtschaft durch eine Champignon-
zucht wertvollste Nahrungsmittel gewinnen, die zusitzlich Geld einbringen zu
einer Zeit, in der sonst aus der Ernte noch keine Geldmittel in:die Wirtschaft
kommen. Er kann seine freiwerdenden Kartoffelkeller im Friithjahr durch solche
Kulturen gut ausniitzen. Der Pilzfreund aber wird mit einer kleinen Versuchs-
anlage im Keller oder im Garten, denn auch im Freiland lassen sich Champignons
ziichten, sogar in grof3en Kiibeln, viel Freude haben und kann durch Versuche mit
verschiedenem Nihrsubstrat unsere Kenntnisse erweitern.

Voraussetzung fiir jeden Anfinger ist das sorgfiltige Studium eines Fach-
buches. Im Jahre 1948 sind zwei neue moderne Biicher_iiber Champignonzucht
erschienen:

Witt-Zycha: «Das neue Champignonbuch », eine neue Umarbeitung des von dem
Begriinder der Champignonbrutfirma Witt-Torgau herausgegebenen Werkes im
Gartenbauverlag Trowitsch.

Hunte: «Champignonanbau». Verlag fur Gartenbau, Paul Parey.
Zur ersten Orientierung geniigt eine vier Seiten lange Anleitung der Champi-
gnonbrutziichterei Witt in Torgau.
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