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Karl Héfler schligt dazu noch die Angabe des Gewichts der Fruchtkérper vor.
Ich méchte vorldufig die Gewichtsbestimmung noch weglassen und die Maglich-
keit einer andern Erfassung der Quantitiit offen lassen. Die Angaben iiber das
Frischgewicht haben nur bedingten Wert, da das Gewicht der Fruchtkérper sehr
stark schwankt je nach Wassergehalt. Die Feststellung des Trockengewichts wire
genauer, aber auch komplizierter. Ich habe aber andere Bedenken. Wenn wir die
Fruchtkérper periodisch immer wieder einsammeln, so stéren wir das Wachstum
sehr stark und gewisse Arten werden aussterben. Wir wissen dies aus der Umge-
bung von groflen Stidten, wo gewisse Speisepilzarten ausgestorben sind. Wenn
man nun nur das Durchschnittsgewicht der Fruchtkérper bestimmen wiirde, das
heilt von der betreflenden Art ein kleines, mittleres und ein grofles Exemplar
wigen und unter Beriicksichtigung der Anzahl der verschiedenen Gréflen einen
durchschnittlichen Betrag errechnen wiirde, wiren wir nicht genotigt, allzustark
in das Wachstum der Pilze einzugreifen Das Ergebnis wire allerdings ungenau;
wir werden hier versuchen miissen, einen gangbaren Weg zu finden.

Zu diesen Feststellungen sollten die jeweiligen Witterungsangaben gemacht
das heilt Temperatur und Niederschlagsmenge angegeben werden. Man kénnte
dann in einer Tabelle Artenzahl, Fruchtkérperzahl, Temperatur und Nieder-
schlagsmenge darstellen und die Beobachtungen fiir das Studium des Gesell-
schaftshaushaltes verwenden.

Erst wenn das Gesellschaftsgefiige erforscht ist, werden wir aber weiterbauen
kénnen und dazu gehéren Hunderte von Einzelaufnahmen, die unter gleichen
Gesichtspunkten und genau durchgefithrt werden miissen. Ihre Auswertung wird
viel Arbeit verursachen, aber auch wertvolle Erkenntnisse werden daraus resul-
tieren.

Seit einigen Jahren haben einige Pilzfreunde Beobachtungen an Quadraten
gemacht und diese werden zu gegebener Zeit in unserer Zeitschrift publiziert wer-
den. Wir hoffen, dafl durch diese Zeilen weitere Pilzfreunde ermutigt werden, sol-
che Beobachtungen zu machen und daf} die W. K. sich dieser Sache annimmt.
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Pilze auﬁerhalb der Saison

Bei milder Witterung wachsen auch im Winter die wenig beachteten Gallertpilze,
meist auf abgestorbenem oder geschlagenem Holz. Am 26.Dezember zeigen sich
wihrend der Arbeit im Wald ganz frische, leuchtend gelbe Pilzchen. Es ist Tre-
mella lutescens Fries ex Pers., Gelblicher Zitterling; kleine, gallertige Gebilde,
lappen- oder blattférmig und wellig gewunden, an einem Laubholzast sitzend. An
Eichenholz trifft man hdufig schwarze, rundliche Gallertpilze. Mitte Mirz finde
ich an diirren Kirschbaumisten hellbridunlich-bernsteinfarbige, fast kreiselférmi-
ge Korperchen, ebenfalls in diese Klasse gehorig (Exidia, Driislinge). So kommen
noch viele interessante Arten an dhnlichen Standorten.

9



Ein Sonntagmorgen anfangs April, nach vorausgegangenem milden Regen,
li0t schon Frithlingsahnung wach werden. Bei einem Rundgang im Hof kommt
unterseits an einem morschen Eichenbalken ein flaches Hiitchen zum Vorschein,
ja sogar ein ganzes Biischelchen noch geschlossener Pilzchen. Sie haben etwelche
Ahnlichkeit mit einem Misttintling, bleiben aber linger geschlossen, eiférmig-
glockig, mehr hellfalb und sind auch im Alter gedrungener, nicht so geil aufschie-
Bend. Hut anfangs dicht mit kleiig-kérnigen, cremeweilllichen Flocken bedeckt,
Scheitel kahl, hellfalb; spéter fast flach ausgebreitet, bis 6,5 ¢m, mit kleinem
Buckelchen, sehr diinnfleischig, fast durchscheinend und tief strahlig gefaltet.
Stielbasis schwach knollig verdickt, mit brdunlichen Schippchen und langen,
hellen Borsten. Sporen kurz-oval, 7-8/5-6.5 u. Nach Ricken kann dies nur Co-
prinus extinctorius Fries ex Bull., Zahstieliger Tintling, Vadem. 1116 sein.

Die ersten Blitterpilze des Jahres im Walde waren nicht etwa Mirzellerlinge;
diese sind in der Literatur eher zu finden als drauflen in der Natur. Ein paar un-
scheinbare, diinnfleischige Wimpelchen auf langen Stielchen, die man von weitem
fiir kleine Wurzelriiblinge halten wiirde. Es sind aber Rétlinge, wie eine Bestim-
mung im Mai an mehr und gréfleren Exemplaren der gleichen Art ergab. Siehe
weiter unten. '

Auch einzelne Porlinge erwachen schon im Frithjahr wieder zu neuem Leben.
Infolge der mangelnden Niederschlige Ende April brauchte es zwar giinstige Ver-
hiltnisse am Standort, um einem Pilz Wachstum und Bilden von Fruchtkorpern
zu ermoglichen. Ein alter Strunk, direkt am flieBenden Bach stehend, das ist na-
tiirlich das Richtige, wie geschaffen fiir den Winterporling Leucoporus brumalis
Fr. ex Pers. Hier kleben nun mehrere, ganz frische Fruchtkérper dieser Art in
allen Entwicklungsstadien (27.April). Sonst findet sich weit und breit keine Spur
von einem Pilz. Hut der obigen bis 7 ¢cm, hellbridunlich-blal, gegen Rand dunkler
und zart schuppig, Rand scharf und leicht eingerollt; Stiel kurz (3 cm), bla}, mit
schwarz-briunlichen Schiippchen, Poren sehr fein. Fruchtlager diinn, wenig am
Stiel herablaufend, creme-weillich, beim Rand gelblich. Fleisch weil}, elastisch;
Geruch dhnlich wie Stockschwimmechen. |

Melanopus squamosus Pat., Schuppenporling, gehort ebenfalls zu den ersten
(1946: 29. April, 1947: 4. Mai). Er ist wohl geniigend bekannt (Abbildg. Jaccot-
tet, Taf.56).

Nun wire Zeit fiir die Morcheln ; die Erde ist zwar noch sehr trocken. Trotzdem
haben sich eine ganze Anzahl gebildet, sind aber schon wieder der Hiite beraubt
worden. Wahrscheinlich ist jenes Eichhérnchen der Dieb, welches in possierlichen
Spriingen Deckung sucht. Weiter waldeinwiirts stehen jiingere Weilltannen, ab-
wechselnd mit Eschen, Traubenkirschen (Prunus padus) u.a. Laubhélzern. Im
stirksten Schatten versteckt halten sich 2-3 kleinere Gruppen Blitterpilze, die
ganz mit jenen vom 10. April iibereinstimmen; an den gréfiten kann mit Miihe
auf den dunklen, schmutziggrauen Lamellen ein schwacher, rétlicher Sporenbe-
lag festgestellt werden.

Hut schwarzbraun, feucht, leicht kegelformig, oft mit weilllich-silberigem
Schimmer, 4 ¢m, sehr diinnfleischig; trocken, faserig aufreiflend, schwach glan-
zend, oliv-schwiirzlich, Buckel dunkler, fast schuppig. Rand durchscheinend ge-
rieft, ziemlich regelmafig. Lamellen breit (bis 1 e¢m), abstehend, fast frei. Stiel
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weil}, schlank, zuletzt hohl. Fleisch weilllich, geruchlos. Sporen unregelmifig-
eckig, 8-13.5 n. Nach langem Suchen und Vergleichen scheint mir alles auf Fnto-
loma turbidum Qu. zu deuten (Geraderandiger Rotling). Also keine grof3e Selten-
heit. Beim Vergleich mit dem Friihlings-Rétling, ergeben sich bedeutende Unter-
schiede. Ent. clypeatum, Friithlings-Roétling: Wird grofler, fleischiger, Lamellen
sind viel heller, zuerst fast reinweill, breit angewachsen, schwach ausgebuchtet
oder abgerundet. Deutlicher Mehlgeruch (beim Verschneiden). Ent. turbidum,
Geraderandiger Rétling: Lamellen von Anfang an schmutzig-grau, fast frei, we-
niger gedriangt; Stiel diinner, wird hohl. Geruchlos.

Ob wohl das frithe Erscheinen des beschriebenen Rétlings, Ent. turdeum nur
eine Ausnahme ist ? — W.K.

Ein iiberraschender Pilzfund

Die katastrophale Diirre hat im vergangenen Sommer auch die Pilzflora aufs
Trockene gesetzt. Entmutigt kommen die Pilzfreunde von ihren Spaziergingen
zuriick. Aber auch die iibrigen Naturfreunde empfinden es aufihren Wanderungen,
dafl dem intimen Leben des Waldes etwas fehlt, dall der Zug frohen Lichelns aus
dessen Antlitz gewichen und dieses ernst und starr geworden ist, ja, daf} iberhaupt
die Symphonie seiner Lieder und Farben erloschen ist. Das ist nicht etwa blof
Taduschung, es ist wahrhaftig so, denn ein Wald ohne Pilze entbehrt sowohl der
innern wie dullern Harmonie des Lebens.

Wird die auBlerordentliche Trockenheit, welche die Matten dorrt, dal} sie wie
tde Stoppelfelder aussehen, und Bdume zum Absterben bringt, wird sie nicht
auch das Myzel der Pilze vertrocknen und sterben lassen ? Man hort oft solche Be-
furchtungen. Aber das Leben ist widerstandsfihig und es sei im Nachfolgenden
erzihlt, dal} dem Pilzfreund sogar in diesem Diirre-Sommer einmal ein seltener,
begliickender Pilzsegen zuteil werden kann.

Am Morgen des 30.August wurde A.F., der ein eifriges Mitglied der Sektion
Sursee ist, auf der Stralle von einem Freunde angesprochen: «Gestern hittest Du
bei mir sein sollen», sagte er, «ich habe Pilze gesehen, eine Menge Pilze; da hab
ich gleich an Dich denken miissen». Der Angesprochene dachte zuerst an einen
SpaBl. Aber der Freund erzihlte weiter, er habe in beruflichem Auftrag bei einem
Landwirtim Amte Hochdorf vorsprechen miissen und bei diesem Anlaf3 im Baum-
garten die Pilze gesehen, es sei alles weill gewesen. Das wirkte auf unsern Pilz-
freund wie ein warmer Regen auf das Pilzmyzel. «Geh jetzt, Gritli», sagte er zu
der ihn begleitenden Dame, «geh jetzt allein heim: entschuldige mich, Pilze, das
mulf} ich untersuchen». Und die Handbewegung, die er dabei machte, verriet seine
nerviose Ungeduld. Im Arbeitszimmer des Freundes wurde der Fund weiter be-
sprochen und auf der Siegfriedkarte die Lage des betreffenden Bauernhofes be-
stimmt. Darauf wurde noch der Chef unserer technischen Kommission alarmiert
und dann, nach einem hastig verschlungenen Mittagessen, machte man sich mit
dem Fahrrad auf den Weg.

Die Fahrt lohnte sich. Im Baumgarten des Bauernhofes war der Boden rot vor
Trockenheit. Aber der Bauer sagte, dal schon im Friihjahr der Graswuchs nur
sehr sparlich gewesen sei und daB Fachleute Uberdiingung des Bodens als Ur-
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