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PILZKUCHE

Einige Winke fiir die nidchste Pilzsaison
Vdn A. Leeb, Luzern

Jeder erfahrene Pilzsammler kennt seine Lieblinge, wann und wo sie wachsen,
wie sie verwendet werden. Es ist darum angezeigt, fiir die Anfanger wieder ein-
mal etwas davon zu berichten.

Lieber Pilzfreund, achte dich stets auf gewisse Regeln:

Koche individuell, koche wenig Pilze auf einmal. Pilze bei sonnigem, trockenem
Wetter gesammelt schmecken siillich, nasse Pilze oder stark gewiisserte dagegen
widerlich und unangenehm. Fiir bestimmte Arten ist ein hoher Kochtopf von
Vorteil; fur andere wieder eine flache Bratpfanne giinstig. Einige Sorten munden
am besten gebraten in ganzen, andere in halbierten Stiicken, wiederum andere
zerkleinert gargekocht in einer feinen Sauce.

Sei vorsichtig beim Sammeln und bei der Verwertung; es kann nicht genug
darauf hingewiesen werden, die alljihrliche Mitteilung in der schweiz. Zeitschrift
fiir Pilzkunde betreffend Pilzvergiftungen zu lesen. Um sich schadenfrei zu halten
ist Voraussetzung, nicht nur griindliche Kenntnisse der Pilzbotanik, sondern
auch die richtige Verwertung der Pilze selber.

Einige Fille in den Mitteilungen, Heft XI 1944 sprechen zur Genuge, wie
durch zu lang gelagerte ader zu alte Pilze Vergiftungen entstehen kénnen.

Ich rate jedem Pilzsammler, seine gesammelte Beute womioglich selbst zu
reinigen, die Pilze werden dadurch nochmals grindlich kontrolliert. Jede Pilz-
art richtig zubereitet ist fiir jeden Pilzfeinschmecker ein wahrer Genuf.

Die Pilze haben ihre bestimmte Erschemungszelt jeder Monat bringt andere
Arten.

Die Monate Januar und Februar z. B. schenken uns den hochgeschitzten
Winterriibling oder Samtfufiriibling. Frische, d. h. nicht zu alte Winterriiblinge
gebraten oder in einer feinen Cremesauce sind fiir diese Jahreszeit ein Lecker-
bissen. Sie kénnen sogar gesammelt werden, wenn sie gefroren oder mit Eis und
Schnee bedeckt sind. Stellt man sie dann an die Wirme, so erhalten sie wieder
ihre Lebensfrische.

Im Mirz—April finden wir schon den Marzellerling, die Morcheln und die
Becherlinge. Mairzellerlinge kann man ebenfalls aus der Schneedecke hervor-
graben; sie ertragen die Kilte. Man soll sie nicht zu stark wissern. Im Fett
gediinstet, oder als Pastetenfilllung verwendet, geben Mirzellerlinge einen rich-
tigen Friihlingsschmaus ab.

Die Morcheln und Becherlinge werden wie iiblich in Cremesaucen hergerichtet.
Findet man mehr als gerade frisch bendtigt wird, so tut der Sammler gut, den
Rest zu trocknen.

Im Mai finden wir den Fruhlmgsmousseron oder Malrltterlmg, sowie den
Fruhlingsrétling. Nie zu lange kochen, sie werden gerne zihe. Esist ratsam,
diese vor dem Kochen zu blanchieren. Es sind schmackhafte und ausgiebige
Pilze. Den Friihlingsrétling (Entoloma clypeatum L,; Ricken, Vademeceum Nr.945)
soll man nicht von frischgediingten Wiesen sammeln. (Fortsetzung folgt)
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Jahresbericht 1944

1. Allgemeines ' ,

Das Jahr 1944 ist abgelaufen. Viele von uns haben sich das Jahresende fried-
licher vorgestellt, ist doch an Stelle des lange ersehnten Friedens der Krieg noch
schrecklicher geworden. Ununterbrochener Geschiitzdonner ist bei Tag und
Nacht hérbar. Endlose Ziige halbverhungerter Fliichtlinge, nur das Notdiirf-
tigste mit sich schleppend, suchen Schutz in unserer Heimat. Auf ihren Gesich-
tern zeichnet sich der Schrecken ihrer Erlebnisse; arme Menschen, die vielleicht
weder Heim noch Angehérige je wiedersehen werden. Diesen Menschen zu helfen
ist unsere Pflicht und wir wollen gerne nach Méglichkeit dazu beitragen ihre Not
zu lindern.

Wir wollen auch weiterhin unsere ganze Kraft einsetzen um den Mehranbau
zu unterstiitzen, was durch planmiflige Nutzung der genul3fihigen Pilze méglich
ist. Das heiit aber zugleich auch unverniinftigen Raubbau verhindern. Auf-
klirung und Eingliederung aller Pilzsucher in unsere Vereine ist das beste Mittel
hiezu.

- Die grofle Arbeit, die in allen unseren Sektionen geleistet wurde, trug viel dazu
bei, die Kenntnisse iiber unsere Pilze im ganzen Lande stark zu férdern. Unsere
Wissenschaftler haben keine Miithe gescheut, dem Nachwuchs den notigen Stoff
zur Weiterbildung zu vermitteln. Hoffen wir, dal auch in den Sektionen, wo
spéarlicher Nachwuchs an eigentlichen Pilzkennern vorhanden ist, nichstes Jahr
tiichtig gearbeitet wird, damit dieser Mangel behoben werden kann.

2. Pilzvorkommen

Es scheint, daf} sich uns im verflossenen Jahr die Pilzflora von der schonsten
Seite zeigen wollte. Durch die Gunst des guten Pilzwetters waren unsere Wilder
reich an wertvollen Pilzen. Auch die Ausbeute an seltenen und neuen Arten war
grof} und erfreute unsere Prominenten. Begeisterte Pilzler berichten von erfreu-
lichen Funden, wie Kaiserlinge in Biiren a. A. usw.

Gute Ernten brachten Morcheln, Mirzellerlinge, Wulstlinge, Eierpilze, Stop-
pelpilze, Steinpilze, Runzelschiipplinge, Riesentrichterlinge, Pfifferlinge, Cham-
pignons, schokoladebrauner Giirtelful}, Parasolpilz usw.

Der Panterpilz erschien in einer noch nie gesehenen Fiille. Die Cordinarius-
arten, sowie simtliche Spatherbstpilze waren alle iiberdurchschnittlich vertreten.
Wir wiinschen, daf3 die Ernte im Jahre 1945 nicht schlechter sei.

3. Pilzmarkt

Der Pilz als Nahrungsmittel spielte im Jahre 1944 eine bedeutende Rolle. Fast
alle Gemeinden haben es verstanden, Kontrollstellen zu schaffen, die mit unserer
Mithilfe groB3e Arbeit zu leisten hatten. Schitzungsweise darf angenommen wer-
den, daB in der Schweiz in diesem Jahre iiber eine Million kg Pilze verwertet
wurden. Wenn trotz dieses gewaltigen Verbrauches in unserem Lande nur sehr
wenige Pilzvergiftungen zu verzeichnen waren, so ist dies wohl nicht zuletzt als
Resultat unserer Titigkeit zu buchen. Die feilgebotenen Speisepilze fanden
glatten Absatz, von kleinen Ausnahmen abgesehen.
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In einigen Fillen mufite aber wiederum unkontrollierte Ware konfisziert
werden. Aus dem Tessin wurde z. B. eine grofle Menge gediorrter Steinpilze an
Grossisten verkauft, die alle unbrauchbar waren. Es ist anzunehmen, dafl im
nichsten Jahre noch mehr Pilze verkauft werden.

4. Der Schutz unserer Pilzflora

Der Mehranbau hat manch idyllisches Pilzplitzchen zum Verschwinden ge-
bracht. In vielen, dieses Jahr mit Kartoffeln bebauten Ackern, stand vordem
manch schéner Pilz. Das stark intensivierte Pilzsamimeln gefihrdet den Nach-
wuchs. An den bekanntesten Arten wie Stein- und Eierpilzen wird Raubbau
getrieben. Da bedarf es unserer energischen Aufklirung. Bei Saisonanfang hau-
sten noch vielerorts Internierte, deren Sammelmethode sich zu unserem Schaden
auswirkte. In der Folge ist es jedoch der G.L. gelungen, bei der zusténdigen Stelle
ein ginzliches Sammelverbot zu erwirken. Wir hoffen, dafl diese Regelung auch
im Jahre 1945 weiter bestehen bleibt. Dem Verstéindnis der Behorden gebiihrt
unser Dank. Eine ganz befriedigende Losung in bezug auf Pilzfrevel wird kaum
je mioglich sein, doch diirfen wir unsere vereinten Anstrengungen trotz dieser
Erkenntnis nicht aufgeben, um die schidlichen Auswirkungen auf ein Minimum
zu beschriinken.

5. Sektionsarbeit

Das ist ein schwarzes Kapitel. Der Militirdienst hat in den Vorstinden unserer
Sektionen grofle Liicken gerissen. Die Programme konnten nur in vereinzelten
Fillen ganz durchgefithrt werden. Es beriihrt einem eigenartig, wenn man auf
den Berichtskarten liest: Versammlungen keine, Kurse keine, Exkursionen keine
usw. Diese Vereinsprisidenten mochten wir daran erinnern, daf} nicht vergessen
werden darf, dal der Stellvertreter bei seiner Abwesenheit die Funktionen zu
iibernehmen hat.

Dagegen ist es erfreulich, daf} durch intensive Arbeit an Pilzbestimmungs-
kursen gute Ergebnisse erzielt wurden; ein Beweis ist die Tagung in Olten, deren
Resultate diejenigen des Vorjahres iibertrafen. Den Veranstaltern sei der gebiih-
rende Dank ausgesprochen.

Leider macht sich das Fehlen einschligiger Literatur bemerkbar, was sich
hauptsichlich bei jungen Sektionen ungiinstig auswirkt.

Die Pilzausstellungen standen dieses Jahr durchwegs unter einem guten Stern.
Es ist schade, dafl nicht mehr Sektionen solche Anlisse veranstalteten. Im gan-
zen wurden leider nur 19 (1943: 27) Verbands-Ausstellungen mit einer Besucher-
zahl von 15027 durchgefiihrt.

Die Artenzahl war hoher als im Vorjahr.

L Biel o.neiinia. mit 350 Arten 4. Oberburg ..... mit 228 Arten
2. Olten ......... » 345 » 5. Zug......... ..oo» 219 »
3. Ziirich ........ » 245  »

Die bestbesuchten Ausstellungen waren folgende:
1. Bern mit 3000 Eintritten 4. Baden mit 1112 Eintritten
2. Olten » 1501 » - 5. Aarau » 800 »

3. Ziirich » 1229 »
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Es hat sich gezeigt, dal} die Ausstellungen in der Septembermitte am erfolg-
reichsten waren. Das feuchtwarme Wetter im September und Oktober reduzierte
das Risiko einer Ausstellung auf ein Minimum. Die Bevilkerung anerkannte den
Wert dieser lehrreichen Anlisse und es ist damit zu rechnen, daB} im nichsten
Jahr noch grilere Besucherzahlen registriert werden.

6. Biicherverkauf

An der letzten Delegiertenversammlung in Zug wurde beschlossen, der Schwei-
zer-Pilztafel 1 eine Fortsetzung, d.h. Band II folgen zu lassen, und zwar in
doppeltem Umfange mit zirka 80 Abbildungen. Herr Walty in Lenzburg hat
sich bereit erklirt, uns seine trefflichen Originale unter gleichen Bedingungen zu
verkaufen. Der erforderliche Betrag wurde bewilligt, und so hat sich die G. L.
unter Mithilfe der W. K. ins Zeug gelegt und mit viel Arbeit ein Werk geschaffen,
das sich sehen lassen darf. Das Risiko war nicht klein, und es brauchte die ganze
Kunst umsichtiger Propaganda, um dieses Buch so rasch als méglich bekannt zu
machen. Leider wurde die Herausgabe durch immerwéhrenden Militdrdienst der
Facharbeiter stark verzogert. Anfangs September kamen die ersten Biinde zum
Versand, leider jedoch in stark reduzierter Anzahl. Die schénen Abbildungen
von Herrn Walty, der gute Text und die angenehme Anordnung haben den
Bedenken bald ein Ende gesetzt und der Verkauf war erfreulich. Durch die
Herausgabe von Band II wurde auch Band I wieder gesuchter, so dafl der Ver-
kauf unserer Literatur sehr befriedigend wurde. Im Jahre 1944 wurden fiir rund
Fr. 26000.— Biicher verkauft. Dies stellt einen Rekord dar und hat sich gegen-
iitber dem Vorjahre um Fr. 16000.— erhéht. Tausend Biichersendungen waren
zu erledigen, die sich sozusagen auf nur 21, Monate verteilen. Unser Biicher-
vermittler hatte eine groe Arbeit zu bewiiltigen. Wiire die versprochene Mithilfe
einiger Sektionen nicht ausgeblieben, wiire noch eine Steigerung moglich gewesen.
Zusammenfassend darf gesagt werden, daf} die Dispositionen der G. L. richtig
waren und einen schonen Erfolg zeitigten. Das Beifiigen eines franzosischen
Titelblattes und -Inhaltsverzeichnisses zu Band I der Schweizer-Pilztafeln ermog-
lichte dessen Einfithrung in der Westschweiz.

7. Dias-Sammlung

Es ist ein gutes Omen, dafl unsere Dias wieder vermehrt angefordert wurden.
21 Bestellungen erreichten die Zahl von 1000 vorgefiihrten Bildern. Es ist zu
hoffen, dafl im kommenden Frihling und Sommer viel Gebrauch von diesem
wertvollen Anschauungsmaterial gemacht wird.

8. Wissenschaftliche Kommission

Herr Dr. Alder als Prisident der W. K. hat sich mit seinem Stab seinen Arbei-
ten mit viel Verstindnis angenommen. Denken wir an die grofle Arbeit der
Registrierung der Pilzvergiftungen in der Schweiz. Herr Schlapfer, Luzern,
stellte die chem. Reaktionen der Téublinge iibersichtlich zusammen, die uns zur
Verfiigung gestellt wurde. Vom gleichen Mitarbeiter stammt eine Doppeltafel
zweier Cordinariusarten, die in diesem Heft der Zeitschrift zu finden sind. Hans
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Walty, Lenzburg, hat nebst den Schweizer-Pilztafeln Bd. I eine umfangreiche
Arbeit iiber Taublinge geschaffen und eine Bestimmungskartei dieser Gattung
erstellt. Hans Kern, Thalwil, vervollstiindigt in letzter Uberpriifung das Werk
iiber Réhrlinge. E. J. Imbach, Luzern, bearbeitet das neue Verzeichnis der in der
Schweiz vorkommenden Pilze. Ernst Habersaat, Bern, hat ein neues Pilz-Bestim-
mungsbuch geschaffen, das bald versandbereit sein wird. Vieles wiire noch erwiih-
nenswert und wir nehmen Anla3, allen Mitarbeitern, die wir hier nicht nament-
lich auffithren kénnen, den besten Dank auszusprechen.

9. Zeitschrift

Obschon das neue Kleid unserer Zeitschrift anléBlich der letzten Delegierten-
versammlung viel zu reden gab, ist es erfreulich, festzustellen, da3 diese Neue-
rung der Redaktion gut gelungen ist. Es ist fiir die Redaktion nicht leicht, allen
Wiinschen gerecht zu werden. Wissenschaftliche und populire Arbeiten miissen
abgewogen und im richtigen Mal} verteilt werden. Es ist schade, daB} ein Teil
unserer Mitglieder noch nicht verstanden hat, dafl eine Fachzeitung nicht aus
amiisanten Unterhaltungsartikeln besteht, sondern doch in erster Linie den An-
forderungen unserer ernsthaften Pilzkunde zu dienen hat, sonst leidet unser guter
Ruf, den wir auch im Auslande bislang besaBlen und stindig gemehrt haben.
Redaktion und Mitarbeiter sind bestrebt in diesem Sinne weiterzuschreiten. Wir
wiinschen, daf} uns dies im angebrochenen Jahre in noch vermehrtem Mafe
gelingen moge. :
10. Unser Verband

In,der heutigen Zeit ist es nicht schwer den Mitgliederbestand zu erhéhen.
Trotzdem ist dies nicht allen Sektionen gelungen. Diese Vereine mogen jedoch
bedenken, daB} iiberall die Zahl der Pilzsammler stark zugenommen hat. Aus der
Stagnation der betreffenden Sektion auf das Gegenteil schlieen zu wollen, hiefle
einen bedenklichen TrugschluB begehen. Mit richtiger Werbung sind diese
neuen Sammler und Interessenten zu erfassen, da sonst unsere Pilzschutz-Be-
strebungen nichts fruchten.

Der grofite Zuwachs im verflossenen Jahre hatten zu verzeichnen:

1. Zirich ......... ... .. mit 28 Mitgliedern
2. AATaU. .t i e » 27 »
3. Verband Schweizerischer Champignonziichter » 19 »
4. Thun ....... ... .. i » 16 »
Bo AP s sms vws xumiB R BN KOS TS LN F &R W6 R » 11 »

Neugriindungen erfolgten in Balgach durch Herrn Bommer, St. Gallen; Sursee
durch Herrn Imbach, Luzern; Ly8 und St. Imier durch die Herren Brechbiihler
und Marti, Biel. Gute Aussichten fiir baldige Neugriindungen bestehen in Murten,
Aarberg, Wasen i. E., St. Moritz, Davos, Klosters, Thusis und Spiez.

Am 1.Dezember 1944 zihlte unser Verband 2880 Mitglieder, was im verflos-
senen Jahr einem Zuwachs von 286 oder 119, entspricht. Wir wollen im néchsten
Jahre die Zahl 3000 iiberschreiten!
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11. Die Geschiifisleitung

Der Wunsch unserer Mitglieder nach einheimischer Literatur hat der G. L. viel
Arbeit und Zeit gekostet. In 32 Sitzungen erledigten wir die Verbandsgeschiifte.
Unser Hauptziel galt in erster Linie den groflen Ausgaben unseres Verbandes ent-
sprechende Einnahmen gegeniiberstellen zu kénnen. Ebenso galt unser Interesse
den Neugriindungen. Wenn es uns auch nicht ganz gelungen ist, die gesteckten
Ziele zu erreichen, so sind doch verheilungsvolle Vorarbeiten geleistet worden.
Im Jahre 1945 hoffen wir auf weitere Fortschritte. Wir wiinschen, daf} es uns
gelingen wird, die Beziehungen zum Ausland wieder herzustellen, um wissen-
schaftliche Pilzwerke anzukaufen und unseren Mitgliedern zu vermitteln. Die
nitigen Schritte sind bereits unternommen.

Allen unseren Mitarbeitern, die uns unterstiitzten, sei der beste Dank aus-
gesprochen. Mit vereinten Kriften ist das Ziel le ichter zu erreichen. Die G. L. ist
sich bewulit, daf} trotz der sehr empfindlichen Absenzen zufolge Militirdienstes
die Verbandstitigkeit nicht leiden darf und daf3 die Forderung der gesteckten
Ziele im Jahre 1945 unsere ganze Kraft verlangt.

Fur die Ges.chéiftsleitung, Der Prisident: H. Schoder

Albert Benteli- Kaiser ¥

Buchdruckerei-Direktor

Am 11. Dezember starb in Bern-Biimpliz der Begriinder und Leiter des Verlages
Benteli A.-G., wo seit bald anderthalb Jahrzehnten auch die Schweizetische
Zeitschrift fiir Pilzkande gedruckt und verlegt wird. Ein arbeitsreiches Leben ist
still zur Neige gegangen und der Verstorbene verdient es, dafl wir an dieser
Stelle seiner ehrend und dankbar gedenken.

‘Geboren 1867 in Bern, wo sein Vater als Professor und Rektor an der Real-
und Handelsschule wirkte, wuchs er in der Bundesstadt auf, durchlief das stid-
tische Gymnasium und studierte an der Berner Hochschule, wihrend sein vor
ihm verstorbener Bruder, der spitere Stadtgeometer von Solothurn, die Eidgen.
Technische Hochschule in Ziirich absolvierte. Im Herbst 1889 wurde er in den
bernischen Kirchendienst aufgenommen und nach Solothurn als zweiter prote-
stantischer Pfarrer gewihlt, wo er zwei Jahre amtete.

AnschlieBend trat Pfarrer Benteli in das Geschift seines Schwiegervaters ein,
der die groBle Papeterie W. Kaiser in Bern leitete. Spiter griindete er in Biimpliz
eine Buchdruckerei, die sich zu dem heutigen, angesehenen Unternehmen ent-
wickelte. Manche wertvolle kiinstlerische Publikation ist ihm zu verdanken.

Um unsere Zeitschrift hat sich der Heimgegangene sehr verdient gemacht, so-
daB sein Name dauernd mit unserer guten Sache verbunden bleibt. Seine Freund-
lichkeit, sein tatkriftiges Entgegenkommen verdienen es, dal sie auch iiber sein
Grab hinaus dankbare Anerkennung und ehrendes Gedenken finden.

Seinen Angehorigen sowie dem Verlag sprechen wir unsere aufrichtige Teil-

nahme aus. Redaktion
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