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CHAMPIGNON-NACHRICHTEN

Zur Technik der Dingerpraparation.
Von E. Habersaat, Bern. (Schluss.)

Zusatz von schwefelsaurem Ammonium,
Ammoniumsulfat

wird sowohl von franzosischen wie von unga-
rischen Ziichtern wirmstens empfohlen und in
unsern Grosskulturen ebenfalls angewendet.
Wir haben schon in frithern Abschnitten dar-
auf hingewiesen, dass Bakterien und Pilze
ithren Stickstoffbedarf zur Bildung von Ei-
weiss nicht wie die hohern Pflanzen aus
Ammoniak und Ammoniakverbindungen, son-
dern aus Ammoniumverbindungen beziehen,
so dass also Ammoniumsulfat direkt Néhr-
stoff fiir den Champignon sowie fiir die Bak-
terien darstellt, was aber noch nicht einwand-
frei festgestellt ist. Tatsache aber ist, dass es
gelingt, durch Zusatz von reichlich Ammo-
niumsulfat einen Diinger, der nicht recht in
Gdrung kommen will, in rasches Feuer zu
bringen. Es gilt aber zu bedenken, dass man
mit kiinstlichen Diingemitteln, wie bei den
héhern Pflanzen, auch des Guten zuviel tun
kann, und dass eine Uberdiingung fast genau
so wirkt, wie Diingermangel. Als Mass rich-
tiger Verwendung des Ammoniums kann ange-
geben werden 1,5—2 kg Ammoniumsulfat pro
1 Tonne Diinger. Auch hier gibt es zwei Me-
thoden der Anwendung. Die eine verwendet

das Ammoniumsulfat gelést in Wasser, und
mit dieser Losung wird der Diinger bespritzt,
birgt aber die Gefahr der Uberwisserung in
sich; die andere Art besteht darin, dass das
Ammoniumsalz vor dem ersten Umstocken auf
den Diingerhaufen gleichmdssig verstreut und
mit dem ersten Umstocken dann im Diinger
verteilt wird.

Zusatz anderer Nihrsalze.

Da der Champignon in seinem Fleische
neben Eiweiss auch Kalium und Phosphor auf-
weist, kdnnte die Frage aufgeworfen werden,
ob es nicht von Vorteil wire, diese beiden
Stoffe in Form von Kalisalz oder Salpeter und
Phosphorsalzen z. B. Tomasmehl, ebenfalls
dem Diinger beizugeben. Wahrend franzosi-
sche und deutsche Champignonziichter den
Wert solcher Zusidtze direkt verneinen, gibt
unser Brutlieferant in Budapest seinem Cham-
pignondiinger pro Tonne Diinger 2 kg Kalisalz
bei. Ob sich diese Beigabe fiir uns empfiehilt,
kénnen wir noch nicht beantworten.

Zusatz von Desinfektionsmitteln.

Da der Champignonziichter wiahrend seiner
Kulturarbeit standig gegen die verschieden-
sten Krankheitspilze, ganz besonders gegen die



Gipskrankheit, deren Keime auch bei der
griindlichsten Durcharbeitung des Diingers nie
ganz zu vernichten sind, zu bekdmpfen hat,
kénnte man sich fragen, ob es nicht ratsam
wire, dem Wasser, das zum Anfeuchten des
Diingers sowie zum Begiessen in den Kultur-
rdumen Verwendung findet, keimtotende Des-
infektionsmittel beizufiigen, um damit eine
regelmadssig erfolgende und dadurch um so
intensiver wirkende Desinfektion zu erzielen.
Tatsiachlich werden nun solche Methoden, wie
es scheint, mit Erfolg angewendet. Hier seien
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nur die zwei bekanntesten erwdhnt. Die eine
besteht darin, dass dem Wasser pro 10 Tonnen
Diinger ein Glas L ys ol beigefiigt wird, die
andere darin, dass im bendtigten Wasser fiir
10 Tonnen Diinger 1 Briefchen Kalium -
permanganat kristalle aufgelost und dem
Diinger beigegeben wird. Beide Methoden
haben sicher etwas fiir sich, und wir méchten
Ziichtern, die namentlich mit Gipskrankheiten
zu kdmpfen haben, raten, das eine oder andere
Mittel oder abwechslungsweise beide anzu-
wenden.

VEREINSMITTEILUNGEN

Redaktionsschluss fiir Vereinsnachrichten: unnachsichtlich am 2. jedes Monats

AARAU

Systematikkurs, Nichste Kursabende: je Sams-
tag, den 25. April, 9. und 23. Mai, 20 Uhr, im
Restaurant «Vaccani».

Morchelexkursion: Sonntag, 3. Mai. Treffpunkt
6.15 Uhr bei der Kettenbriicke. Mahlzeitenkarte
mitnehmen. Es werden keine Karten verschickt.

Wir hoffen auf recht zahlreiche Beteiligung.

Der Vorstand und die TK.

BAAR

Diskussionsabende; Montag, den 27. April, punkt
20 Uhr, im « Kreuz», mit Vortrag von Emil Zein-
der {iber Sporenpflanzen, und Montag, den
11. Mai, 20 Uhr, im « Kreuz».

Exkursionen: Sonntag, den.19. April (Mirz-
elferlinge), mit Velo, und Sonntag, den 17. Mai
(Mairitterlinge). Ort und Zeit siehe « Zugerbieter».

Werbet Neumitglieder! Der Vorstand.

BERN

Bestimmungsabende: Vom 4. Mai an jeden Mon-
tag, 20.15 Uhr, Restaurant « Viktoriahall».

Monatsversammlung: Montag, den 20. April, im
Restaurant «Viktoriahall». Referat von E. Haber-
saat: «Bdume und Pilze» mit Illustrationen.
Ausstellung von Morcheln.

Ganztigige Friihjahrspilze-Exkursion: Donners-
tag, den 14. Mai (Auffahrt). Né&dhere Angaben
werden in der April-Monatsversammlung und im

Kasten gemacht. Der Vorstand.

BIBERIST UND UMGEBUNG

;Tatigkeitsprogramm 1. Halbjahr 1942,

19. April: Friihlingswaldgang durch den Oberwald.
Abmarsch punkt 7 Uhr bei der Waldecke oberhalb
der Zimmerei Strausack, Biberist. Treffpunkt zur
Besprechung: ca. 9 Uhr im Bad Ammannsegg.

2. Mai: Bestimmungsabend mit Kurzvortrag
von Leo Schreier « Allgemeines iiber Pilze».

16. Mai: Jubildums-Hauptversammlung.

6. Juni: Bestimmungsabend.

14. Juni: Exkursion.

Der Vorstand.

BIEL UND UMGEBUNG

Exkursionsprogramm April/Mai:

Sonntag, den 19. April nach Ziegelried. Mit
Bahn nach Suberg. Biel ab 6.36, Suberg an 7.01.
Mit Velo ab Kreuzplatz/Madretschstrasse 6.10.
Sammlung in Suberg 7.05, wieder in Biel 13.08.

Samstag, den 25. April Sammlung beim Schloss
Nidau 13.30 Uhr.

Sonntag, den 10. Mai nach Leubringen. Samm-
lung Leubringenbahn 6.45 Uhr.

Samstag, den 16. Mai nach Meienried, nur mit
Velo. Sammilung Bruhlplatz 13.30 Uhr.

Der Vorstand.

BUNDNERISCHER VEREIN fiir PILZKUNDE

Monatsversammlung: Donnerstag, den 23. April,
20 Uhr, im Gasthaus «Gansplatz», L. Stock. Mor-
cheljager kdnnen an dieser Versammlung Morcheln
zur Bestimmung mitbringen. Fiir die Pilzfreunde
von Sargans und Umgebung findet am Mittwoch,
den 22. April, eine Morchelexkursion unter Leitung
von H. Seiter, Sargans, statt. Abgang vom Bahn-
hof Sargans punkt 14 Uhr.

Zeichenkurs: Derselbe wird an der Monats-
versammlung vom 23. April organisiert. Es werden
wochentliche Zusammenkinfte stattfinden. Auch
auswairtige Mitglieder kdnnen den Kurs absolvieren
und werden durch die Post bedient. Sie brauchen
also nicht nach Chur zu kommen.

Letzter Termin zur Einzahlung des Jahres-
beitrages von Fr.7.—. Nachher erfolgt Einzug

per Nachnahme. Der Vorstand.
BURGDORF

Monatsversammlung: Montag, den 27. April,
20 Uhr, im Lokal zur « Hofstatt».

Sonntag, den 3. Mai: Ganztigige Waldbegehung
mit Rucksackverpflegung unter Fithrung von
Herrn Dr. Mollet. Sammlung 7.30 Uhr auf dem
Bahnhofplatz. Route: Gysnauflithe, Kaltacker,
Lueg und zuriick dber Buswil nach dem Loch-
bach. Ankunft daselbst ca. 15 Uhr.

Zahlreiche Beteiligung erwartet per vorstand.
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