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schelet, darnach mit Gewiirtz und Butter
zubereitet.

Dass siebente Geschlecht sind die Rehlinge,
oder Hendelschwamm, Wachsen in den feuch-
ten Wildern, sind einer gleisenden gelben Ge-
stalt, diese quellet man, und nach dem sie ge-
hackt, pflegt man sie mit Butter und Imper
und Essig zu braten.

Dass achte Geschlecht sind die Britlinge,
welche nicht grosser als die Heiderling sind,
sind ganz braun und geben weisse siisse Milch,
werden in hohen Wiéldern gefunden, und von
etlichen also roh gegessen.

Dass neunte Geschlecht sind die Lych-
schwamme, oder Hasendhrlein, anzusehen wie
ein gekochtes Kalbskrdss, ganz grau und

bleichfirbig, man findet sie im Augstmonat,
bei den Wurzeln der Lychbdumen. Etliche
pfleget sie wie andere Schwidmme zu bereiten.

Dass zehnte Geschlecht sind die Ratlinge,
Rotschwamm, oder Augstschwamm vergleichen
sich mit den Heiderling, sind doch etwas
bleicher, kommen um St. Johannes-Tag herfiir,
in ausgebranten Strauchen und Hecken.

Im Konigreich Neapolis findet man Stein,
die dass ganze Jahr Schwdmm geben, man legt
sie in Keller, bedeckt sie einwenig mit guter
Erden, und befeuchtet sie mit einem laulichten
Wasser, so bringen sie in vier oder fiinf tagen
schwiamme die gut zu essen, und den Harn
treiben sollen. Wie den auch der Stein an ihm
selbsten den Harn befiihrdert.n
(Fortsetzung folgt.)

Champignon = Nadhrichten

Zur Technik der Dingerpriparation.
Von E.Habersaat, Bern,
(Schluss.)

Einfluss des Wassergehaltes auf die Diinger-
rotte.

Im Wasser hat der Champignonziichter ein
zweites, sehr wirksames Mittel, um den Ver-
lauf der Diingerrotte mehr oder weniger in be-
stimmte Bahnen zu lenken und den Verlauf der
Diingergdrung so zu gestalten, dass er zuletzt
eine Nahrunterlage erhalt, welche dem Cham-
pignon die fiir seine Entwicklung giinstigsten
Verhéltnisse schafft.

Je grosser namlich der Wassergehalt des
Diingers ist, desto mehr wird der Zutritt der
Luft, namentlich in den inneren Partien des
Diingerstockes gehemmt, desto giinstigere
Lebensbedingungen finden die anaeroben Bak-
terien, desto stédrker ist infolgedessen die Zer-
setzung der Strohbestandteile und ihre Um-
wandlung in Methan (Grubengas) und in
Kohlensdure statt nur in einfache Zuckerarten,
desto intensiver verlduft auch die Spaltung
der Stickstoffsubstanzen und die Bildung von
Ammoniak.

Das Resultat einer Diingerrotte mit zu

grossem Wassergehalt ist eine dunkle, braun-
schwarze, pappige, wenig strohhaltige Masse,
in der auch die noch vorhandenen Strohteilchen
stark zersetzt sind. Die Te mperatur des Diin-
gerstockes erreicht zudem selten den erforder-
lichen Hitzegrad von iiber 70 °C.

Nimmt man aus dem Innern des Diinger-
stockes eine Probe dieses sog. « schweren » oder
«speckigen » Diingers in die Hand, so ldsst sich
diese wie eine teigige Masse leicht kneten,
behilt die Druckform bei und ldsst auf der
Hand einen dunklen, klebrigen, schwer abzu-
waschenden Riickstand zuriick.

In solchem schwerem Diinger entwickelt sich
das Champignonmycel aus Mangel an Sauer-
stoff und geeigneter Nahrung nur schlecht,
nur in den obersten Beetschichten oder auch
gar nicht.

Da zudem in solchem Diinger infolge unge-
niigender Erhitzung (bloss 60—65°C.) noch
massenhaft schidliche Lebewesen, Bakterien,
Krankheitspilze fiir die verschiedenen Gips-
krankheiten, Schmarotzerpilze, Insekteneier
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von Pilzmiicken und Milben am Leben erhalten
bleiben, bildet er den besten Brutherd fiir alle
Schédlinge des Champignons, und ist von einer
Anlage mit solchem Diinger absolut keine nor-
male Ernte an Champignons zu erwarten,
um so weniger, als der Dtinger im Kulturraum
aus der Luft und aus der Unterlage der Beete
eher noch Wasser aufnimmt. Eine nachtrég-
liche Austrocknung innerhalb der fertigen
Beete und damit eine Verbesserung des Diin-
gers ist aber auch bei Anwendung intensiver
Liiftung des Kulturraumes, selbst nicht mit
Ventilator oder Klimatisationsanlage noch
moglich. Dagegen lasst sich «schwerer», zu
feuchter Diinger vor dem Eintragen in die
Kulturrdume noch bis zu einem gewissen
Grade retten, wenn man den Haufen mit der
Gabel auseinanderreisst, nochmals griindlich
aufschiittelt und auf dem Boden ausbreitet
und lagenweise in grosseren Mengen Diinge-
gips, gebrannten Gips, 3—5 kg pro Kubikmeter
Diinger darauf streut, und so fortfahrend den
Diingerhaufen von neuem aber sehr locker und
nicht zu hoch, dafiir méglichst breit aufbaut.
Unter dem Einfluss des Gipses, schwefelsauren
Kalkes und der nochmaligen Garung, die im
neuen Diingerstocke einsetzt, wird meistens
eine gentigende Trocknung des Diingers erzielt.
Wasser darf kurzem, stroharmem aber bollen-
reichem Diinger schon beim ersten Aufbau
selbstverstandlich nicht beigegeben werden.
Einen ganz andern Verlauf nimmt die Diin-
gerrotte, wenn der Diinger trocken und stroh-
reich ist und man ihm zu wenig Wasser gibt,
ihn zudem etwa noch allzu locker aufbaut. Da
die Luft in solchem Diinger bis in die innern
Partien Zutritt hat, entwickeln sich die aeroben
und thermophilen Bakterien unheimlich rasch.
Die Diingermasse kommt sehr rasch in starke
Garung und ihre Temperatur steigt in kiirzester
Zeit auf 75 und mehr Grad Celsius, um aber
dann, infolge Absterbens der Bakterien in
diesen hohen Temperaturen, ebenso rasch
wieder zu sinken. Dieser zu rasche Garungs-
prozess bewirkt nun, dass die Strohbestandteile
weder gelost, noch zum Teil in die fiir die Er-

nahrung des Champignonmycels iiberaus wert-
vollen einfachen Zucker umgewandelt werden,
sondern Cellulose, Hemicellulose und Lignine
machen eine Art Verkohlungsprozess durch,
werden miirbe und briichig. Nimmt man aus
solchem Diinger eine Probe der Randpartien,
so lasst sich der Diinger sehr leicht zerreissen
oder fast zu Pulver zerreiben. Der Diinger ist
verbrannt und fiir den Champignon wertlos,
wiéhrend er im Innern des Stockes meist noch
«griin », d. h. zu wenig verarbeitet ist. Griinen,
also zu wenig vergorenen Diinger erkennt man
daran, dass eine Probe, wenn man sie in der
Hand zusammenpresst, nach Loslassen des
Druckes sofort wieder auseinandergeht.
Zeigt uns das rasche Steigen des Thermome-
ters auf iiber 75¢ C. die Gefahr der Uber-
hitzung des Diingerstockes an, so kann man
sich in der Weise helfen, dass man den Luft-
zutritt durch Treten des ganzen Diingerhaufens
zu vermindern und damit die Entwicklung der
aeroben Bakterien zu hemmen sucht. Ein
sofortiges Umsetzen und damit ein neues Auf-
lockern des Diingers ist nicht ratsam. Dagegen
wird man solchem Diinger bei der ndchsten
Umstockung reichlich Wasser beigeben miissen.
Es erhebt sich nun die Frage, welches ist der
glinstigste Feuchtigkeitsgrad fiir guten Cham-
pignondiinger? Zahlreiche Analysen i{iber den
Wassergehalt verschiedenster Diingerproben
aus Champignonbeeten mit guten, mittleren
und schlechten Ernteertrdgnissen haben er-
geben, dass die besten Resultate erzielt wurden
mit einem Diinger, dessen Wassergehalt zirka
60 9 betréigt. Sinkt der Wassergehalt auf 40
und weniger Prozent, so ist der Ernteertrag
minim, steigt er auf 70—809/, und héher, so ist
der Ertrag gleich Null. Der Champignonziich-
ter wird kaum in der Lage sein, genaue Unter-
suchungen tiber den Wassergehalt vornehmen
zu konnen. Bei einiger Ubung aber wird er s
bald soweit bringen, dass er solche Unter-
suchungen mit einem einfachen Handgriff
machen kann. Wird namlich richtig vergorener,
gut ausgereifter Diinger in der Hand zusam-
mengepresst, so fiihlt er sich an wie warme
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feuchte Wolle, man spiirt nur wenig von
Feuchtigkeit; die Strohteile lassen sich zudem
leicht zerreissen, bieten aber dem Zerreissen
noch einen bestimmten Widerstand, der be-
deutend grosser ist als im {iberhitzten Diinger.
Fiihlt sich der Diinger nass und nach kurzer
Zeit fast kalt an, dann hat er zuviel Wasser,
fiihlt er sich von Anfang kalt an, dann hat man
ihn zulange liegen lassen.

In unserem Klima, das meist ziemlich rauh
und nass ist, und mit dem ziemlich stroharmen
Diinger, der bei uns verwendet werden muss,
besteht eher die Gefahr, dass der Ziichter
seinem Diinger zuviel Wasser beigibt. Es ist
daher ratsam beim ersten Aufbau des Diinger-
stockes wenig, bei Regenwetter oder wenn der
Diinger nass ankommt gar Kein Wasser beizu-
geben, wahrend der Bearbeitung des Diingers
die Feuchtigkeit mit der Hand regelmaéssig zu
kontrollieren und je nach Befund den Diinger

beim Umstocken mehr oder weniger anzu-

feuchten. Angaben iiber die Menge des zuzu-

gebenden Wassers oder Aufstellen von be-

stimmten Regeln haben keinen Wert. Das ist

Sache des Gefiihls und der guten Beobachtung.

Anpassung des Wassergehaltes an die Kultur-
rdume und an die Jahreszeit.

Aus den bisherigen Ausfiihrungen ergibt sich
eigentlich von selbst, dass jeder Diinger anders
behandelt werden muss, schon aus dem Grunde,
weil sein Feuchtigkeitsgrad schon bei der An-
kunft jedesmal anders ist; im Sommer meist
trocken, im Winter gewéhnlich nass, bei trok-
kenem Wetter wieder anders als bei Regen.

Fiir kalte, feuchte Riaume, wo der Diinger
nach dem Eintragen aus der Luft sehr viel
Kondenswasser aufnimmt, wird man den
Diinger trockener bearbeiten miissen als fiir
trockene, warme Kulturrdume, in denen eher
die Gefahr der Austrocknung besteht.

Es werden folgende PILZ-BUCHER zu kaufen gesucht:
Vademecum von A. Ricken. E. ). Imbach, Horwerstrasse 3, Luzern.
Die Bldtterpilze, I. u. iIl. Bd. von A. Ricken. Ernst Rahm, Arosa.

Offerten sind erbeten an obige Adressen.

=—— VEREINSMITTEILUNGEN ==

AARAU
Versammlung: Montag, denl8. August,20.15 Uhr
im Restaurant «Vaccani». Traktanden: Pilzaus-
stellung anfangs September.
Zahlreichen Besuch erwartet per vorstand.

BAAR

Exkursionen.

Sonntag, den 17. August: Vormittags-Exkursion
ins Reussgebiet. Abfahrt 6.30 Uhr per\Velo beim
Restaurant « Landhaus».

Sonntag, den 7. September: Nachmittags-Ex-
kursion. Abmarsch (zu Fuss) punkt 12 Uhr bei
der Lorzenbriicke Blickensdorf.

Jeden Montag Pilzbestimmung im « Kreuz» um

19.30 Uhr. Der Vorstand.

BIEL UND UMGEBUNG

Exkursion: Sonntag, den 24. August, 7.30 Uhr
Sammlung bei der Stat. Tauffelenbahn (Kollektiv-
billet). Zusammenkunft in Hagneck mit Grenchen.

Versammlung : Dienstag, den 26. August im
Lokal Rohr (Burg) 20 Uhr. Beschlussfassung iiber
die Ausstellung vom 28./29. September.

ExKursionen :

Samstag, den 30. August, 13.15 Uhr bei der

Magglingenbahn.

Sonntag, den 31. August, 7.00 Uhr mit oder
ohne Velo bei der Schlossbriicke Nidau.

Der Vorstand.
BURGD ORF

Exkursion: Sonntag, den 17. August, nach-
mittags nach Pleerwald—Steingrube—Oberburg
(Gasthof zum «Lowen»). Besammlung bei der
Station Steinhof, Abmarsch punkt 13.30 Uhr.

Monatsversammlung jeweils am letzten Montag
des Monats im Lokal Restaurant zur « Hofstatt ».

Pilzbestimmungsabend jeden Montagabend im
Vereinslokal.

BUNDNERISCHER VEREIN fiir PILZKUNDE

Monatsversammlung : Montag, den 25. August,
21.30 Uhr, nach der Pilzbestimmung im Gasthaus
« Gansplatz», I. Stock, Chur. Zahlreiches Er-
scheinen der Mitglieder ist erwiinscht, da die
Pilzausstellung zu besprechen ist.

Exkursionen :

Sonntag, den 31. August nach Feldis. Abfahrt
von Chur nach Ems mit Zug 6.48 Uhr.

Sonntag, den 14. September nach Ragaz. Ab-
fahrt von Chur nach Ragaz mit Zug 6.41 Uhr.
Alles Nihere iiber diese Exkursionen siehe No. 6
dieser Zeitschrift. Der Vorstand.
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