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Champignon = Nadchrichten

Probleme der Diingerpraparation.
Von E. Habersaat, Bern.

In den letzten Jahren sind in der Schweiz
zahlreiche Champignonkulturen angelegt wor-
den, mit dem Resultate, dass der Grossteil
dieser Vevrsuche'missglﬁckte und die {ibrigen
Anlagen in ihrem Gedeihen vom reinen Zufall
abhdngig waren. Nur unter ganz gliicklichen
Verhidltnissen wurden die erwarteten reichen
Ernten gelegentlich erzielt.

Die Griinde dieser betriiblichen Tatsache
sind darin zu suchen, dass unsere Champignon-
ziichter bei ihrer Arbeit von ganz falschen
Anschauungen geleitet werden, indem sie glau-
ben, Champignons lassen sich, wenn guter
Diinger und guter Same vorhanden sei, ebenso
leicht und unter &hnlichen Verhiltnissen an-
pflanzen wie etwa Zwiebeln und Salat.

Sie tibersehen bei ihrer Arbeit, dass Cham-
pignons unter ganz andern Lebensbedingungen
wachsen als héhere Pflanzen, sie haben aber
meist keine Ahnung davon, welches denn
diese Lebensbedingungen sind.

Diese Liicke wollen die folgenden -Ausfiih-

rungen nun ausfiillen, indem die in der Ver-
suchsanlage des Verbandes unabhéngiger
Champignonziichter in Freiburg im Laufe der
letzten vier Jahre gemachten Erfahrungen
verwertet und den schweizerischen Champig-
nonziichtern als Anleitung zu verstdndnis-
vollem Arbeiten in ihren Kulturen zur Ver-
fiigung gestellt werden.

Stellen wir uns zuerst einmal die grund-
legenden Fragen:

1. Welche Néahrstoffe braucht der Cham-
pignon zu seinem Leben?

So miissen wir wissen, dass der Champignon
wie alle Pilze Wasser, Stickstoffverbindungen,
Nahrsalze und Zucker .in Form von Kohle-
hydraten braucht.

2. Welche Néhrstoffe enthdlt der in der
Champignonzucht verwendete Pferdediinger?

. Nach G. A. Langer finden sich in einem Ge-
misch von Einstreue, festen und fliissigen Ex-
krementen auf 1000 Teile:

. Organische Gesamt- P, O K, O CaO

Art des Diingers Wasser Stoffe Stickstoff Ph02spl$0r Kalzium Kalk
Frischer Stalldiinger 713 254 5.8 2.8 5.3 3.0
Préparierter Diinger 646 325 11 6.4 6.3 5.3
Erschopfter Champ.-D. 541 417 12 7.2 11.9 11.7

Wasser, Stickstoffsubstanz und Nahrsalze
findet der Champignon im Diinger in geniigen-
der Menge, dagegen muss er den Zucker, wie
wir spédter sehen werden, aus den Kohlehydra-
ten der organischen Stoffe selber schaffen.

Dabei tritt nun aber die merkwiirdige Tat-
sache auf, dass erschopfter Champignondiinger
statt einer Verminderung, einer Erschipfung
an Néhrstoffen, eine ganz wesentliche Anreiche-
rung aufweist, trotzdem wahrend der Ent-

wicklungsperiode des Champignons dem Diin-
ger durchschnittlich 15—20 und mehr kg Nahr-
stoffe auf den Kubikmeter in Form abgeernte-
ter Champignons entzogen worden sind.

Es liesse sich daraus der Schluss ziehen,
dass der Ché'mpignon wéhrend seines Wachs-
tums nicht nur Néahrstoffe verbraucht, son-
dern noch bedeutende Mengen schafft.

Dies ist denn auch in der Weise der Fall,
dass der Champignon als sog. Saprophyt in
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erster Linie abgestorbene Pflanzenteile, Stroh,
zu seinem Leben benotigt, diese angreift, zer-
setzt und in organische Verbindungen um-
wandelt, aus denen sich Mycelium und Frucht-
korper, Pilze, aufbauen: _

Stickstoffsubstanz, hauptsédchlich-in Form
von Eiweiss 4,88 9/, Fette 0,20 9/, stickstoff-
freie Extraktivstoffe, Kohlehydrate 3,57 9/,
cellulosedhnliche Holzsubstanz, Chitin 0,83 9/
und Aschenbestandteile 0,82 9.

Dabei durchwiéchst das Mycelium die Ge-
samtmasse des Diingers und stellt eine ver-
héaltnismassig grosse Masse organischer Sub-
stanz dar, welche bei der rasch einsetzenden
Zersetzung des Myceliums in einfache, mine-
ralische Nahrstoffe zerfallt und ein Grund zur
Anreicherung des Champignondiingers ist. Ein
zweiter Grund dieser Anreicherung liegt in der
Abnahme des Wassergehaltes durch Verdun-
stung wahrend der Diingerprdparation und in
der Wachstumsperiode des Champignons.

Der hohe Diingwert des Champignondiin-
gers hauptsichlich fiir Beeren, Obst- und Ge-
miisekulturen wird von unsern Champignon-
ziichtern noch viel zu wenig ausgeniitzt. Zu
jeder Champignonanlage, ob gross oder Kklein,
gehorte eigentlich eine entsprechende Garten-
anlage, wie dies in Deutschland und Ungarn
der Fall ist, und die durch Ausniitzung des
Nebenproduktes Diinger die Rentabilitat
der Champignonanlage abtrdglicher gestalten
wiirde.

Wie oben angedeutet, spielen im Lebens-
prozesse des Champignons die organischen
Stoffe des Diingers eine wesentliche Rolle, und

deshalb stellen sich fiir den Champignonziich-
ter die weiteren grundlegenden Fragen:

Welche Bestandteile des Diingers sind fiir
die Entwicklung des Champignons wesentlich,
welche unwesentlich, und in welcher Form oder
Zusammensetzung miissen wir ihm diese Ndhr-
stoffe bieten? Studieren wir frische Brut-
stticke oder tragenden Diinger mit der Luppe
oder unter dem Mikroskop, so finden wir, dass
die feinen Mycelfdden ausschliesslich die
Strohteilchen, die Strohfasern, innig umspin-
nen, wiahrend wir in den dunklen, humusarti-
gen Diingerpartien wenig bis keine oder dann
viel dickere Mycelstrange antreffen.

Da nur die feinsten Mycelfdden befahigt
sind, aus dem Nadhrboden die Nahrstoffe auf-
zunehmen, so scheint das Pilzmycel des Cham-
pignons direkt an das Stroh gebunden zu sein,
und aus diesem die zu seinem Aufbau nitigen
Kohlehydrate zu beziehen, indem es das Stroh
mehr oder weniger griindlich zersetzt, abbaut,
wie der technische Ausdruck heisst,

Diese Vermutung bestdtigt sich auch tat-
sachlich, wie wir im weiteren Verlauf unserer
Ausfiihrungen zeigen werden.

Um die Lebensbedingungen und Wachs-
tumsverhdltnisse des Champignons zu ver-
stehen und damit auch wahrend seines Wachs-
tums mehr oder weniger gtinstig beeinflussen
zu konnen, miissen wir Zusammensetzung,
Aufbau und Abbau der Strohbestandteile des
Diingers in erster Linie studieren.

Nach C. Stapp finden wir in den verschie-
denen Stroharten folgende Zusammensetzung
in Prozenten:

Cellulose, Hemicellulos, Lignin, Gummi und
Wachs sind aus den Elementen, den Grund-
stoffen, Kohlenstoff, Sauerstoff und Wasser-
stoff aufgebaut und werden unter dem Sam-

Material Cellulose ’ cel:—llleLTé;e Lignin %‘;2;21 pr}(jtoel;;e Asche
Haferstroh . . . . . . 35.43 21.33 20.40 2.02 4.70 4.81
Gerstenstron . . . . . 32.92 21.45 18.66 1.40 3.20 5.56
Weizenstroh . . . . . 34.27 | 21.67 21.21 0.67 3.00 4.33

Kohlehydrate

melnamen  Kohlehydrate zusammengefasst;
Rohproteine, Eiweissstoffe, liefern Stickstoff
und in den Aschenbestandteilen finden sich
die Néahrsalze.



Fiir den Champignon sind nun die Kohle-
hydrate von grosster Bedeutung, wahrend die
Proteine und Aschenbestandteile des Strohs
in der Erndhrung des Champignons eine unter-
geordnete Rolle spielen. '

In der Form und Zusammensetzung wie die
Kohlehydrate im Stroh vorkommen, sei es als
Cellulose, Hemicellulose oder Lignin, kénnen
sie aber vom Champignon nicht direkt ver-
wertet werden, da sie unloslich sind, sie bediir-
fen vorher einer griindlichen Umsetzung, einer
Umwandlung in einfachere, losliche Form.

Diese Umwandlung besorgen nun aber die
Champignons nicht selbst, sondern niedriger,
einfacher organisierte Lebewesen: die Bak-
terien, Hefe- und Schimmelpilze und einige
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andere Mikroorganismen, um nur die wichtig-
sten zu nennen.

Waihrend sich alle hoheren Pflanzen und
Tiere aus einer Vielheit von sog. Zellen und
Zellverbinden aufbauen, besitzen diese Klein-
lebewesen oder Mikroorganismen als Lebens-
einheit nur eine Einzelzelle, bestehend aus
einem Eiweisstropfchen mit Zellkern und Zell-
haut. Wahrend bei den Bakterien jede einzelne
Zelle einen fertigen Organismus darstellt, bil-
den die Schimmelpilze nicht selten ausgebrei-
tete, aus vielen Zellen bestehende, fadige An-
sammlungen, wobei aber jede Einzelzelle rela-
tiv selbstdndig bleibt. Die Vermehrung der
Bakterien geschieht durch einfache Teilung.

(Fortsetzung folgt.)

Marchés aux champignons a Lausanne en 1939.

Le marché aux champignons a été ouvert du
21 janvier au 24 décembre 1939. Durant cette
période, 184 especes ont été apportées, représen-
tant un poids total d’environ 35 895 kilos; 2147
permis de vente ont été distribués sur ’emplace-
ment du marché. Les différentes variétés prés-
sentées a I'inspecteur sont:

Genre Nombre Poids Prix moyen

ou famille d’espéces en kgs. par kg fr.

Acetabula ........ 1 1 2. —
Amanita ......... 7 7 vente interd.
Armillaria......... 1 72 1.50
Bolets ............ 16 1137 2.15
Bovista .......... 1 1 1.50
Champignons de

couche.......... 1 234 3. —
Chanterelles ...... 7 21583 2.40
Cladomeris ....... 6 22 1. —
Clavaria .......... 5 90 1.40
Clitocybe. ......... 17 2472 1.55
Clitopilus ......... 1 17 2.20
Collybia........... 3 5 1. 50
Coprinus ......... 2 19 1.95
Cortinarius ....... 17 494 1.70
Craterellus ........ 1 373 1.70
Entoloma ........ 3 2 suspects
Gomphidius ...... 1 10 2. —
Guepinia.......... 1 1 1.10
Gyromitra ........ 2 14 3.25
Hebeloma ........ 1 1 suspect
Helvella .......... 3 5 2. —
Hydnum ......... 2 845 1.85
Hygrophorus ...... 16 4856 1.65

Genre Nombre Poids Prix moyen
ou famille d’espdces en kgs. par kg fr.
Lactatius : is:s5:: 4 133 1.50
Lentinus ......... 1 2 1. —
Lepiota .......... 4 30 1.70
Lycoperdon ....... 1 54 1.40
Marasmius ........ 1 12 3. —
Morilles .......... i 563 15.6
Mycena ......:v.s 1 1 suspect
Paxillus ..:.i50:0:4 2 38 1.50
Pezizes: wu s wosmsss 6 134 1:75
Phallus q.: .o 56500 . 5 1 1 non comest.
Pholiota i wassiss 3 110 1.80
Pleurotus: s s s 55055 1 2 1. —
Pluteus s e smmss 1 1 1. —
Polyporus ........ 2 89 1.85
Psalliota ......... 7 71 1.75
Russlasc: swsszass 2 2 vente interd.
Tremellodon....... 1 1 1. —
Tricholoma........ 22 2307 2.10
VEFPA scsssuvsmass 2 20 10. —
Detruwit v os s 66
Totaux 184 35895

Des 35895 kilos examinés, 8 kilos ont été sé-
questrés, la vente en étant interdite par I'Arrété
cantonal; 88 kilos appartenant & des variétés
vénéneuses, voire méme mortelles, suspectes, de
maturité trop avancée ou complétement véreux,
par conséquent dangereux et impropres a la con-
sommation ont été également séquestrés et dé-
tru ts.

En 1939, 669 inspections de champignons ont
été faites chez des négociants de la place qui en
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