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diinstet sie in etwa 20 Gramm Butter oder
Fett schon goldgelb, gibt Suppengriin und
Salzwasser oder Fleischbriihe dazu und kocht
gar. Mit dem notigen Gewiirz abgeschmeckt,
iiber Ei und Rahm angerichtet, erhdlt man
eine herrliche Suppe.

Gleichzeitig mit den Morcheln und auch
an gemeinsamer Stelle finden wir den Ader-
becherling (Discina venosa). Dieser ist ebenso
empfehlenswert wie die Morchel, ist aber sehr
briichig. Wenn man nicht nur Bruchstiicke
nach Hause tragen will, muss der Heim-
transport mit gewisser Sorgfalt erfolgen. Der
gleiche Standort mit der Morchel macht eine
gleiche griindliche Reinigung notwendig, weil
sie sandig sind und dann zwischen den Zdhnen
knirschen. Abgebriiht muss der Aderbecher-
ling jedoch nicht werden. Beim Sammeln ist
er leicht zu erkennen und eine Verwechslung
ebensowenig zu befiirchten wie bei der Morchel.
Aber sie wollen wie die Morchel gesucht wer-
den. Wer aber Gliick hat, kann an einer ein-
zigen Stelle seinen ganzen Bedarf decken.

Die Zubereitung ist ebenfalls eine viel-

54

seitige. Halbgedffnete Becherlinge lassen sich
behandeln wie bei den Marzellerlingen und
Morcheln unter Art 2 angefiihrt, werden je-
doch noch delikater. Aber auch gebraten
schmecken sie vorziiglich. Man schneidet sie
hierzu in Streifen, welche mit kleinen Speck-
wiirfeln in Butter oder Fett unter Zugabe von
etwas Salz und Kiimmel knusperig gebacken
werden. Vor dem Anrichten werden sie noch-
mals mit etwas Salz bestreut und mit Zitronen-
saft betrdufelt.

 Ebenfalls zur Friihjahrszeit erscheint der
Kronenbecherling (Peziza coronaria). Er ist
an seiner QGestaltung im offenen Zustande
leicht zu erkennen, denn, wie schon der Name
besagt, dhnelt er einer zackigen Krone. Mit
Riicksicht auf verschiedene Vergiftungsfille,
die dem Kronenbecherling nachgewiesen wur--
den, ist aber grosse Vorsicht geboten. Mag-
licherweise kann das Ritsel einmal einwand-
frei gelost werden, warum der Kronenbecher-
ling einmal so stark giftig wirken und ein
andermal ohne irgendwelchen Nachteil ge-
nossen werden kann.

Funde von Gallertpilzen zu abnormer Zeit.

Unser lieber Herr Willi Siiss berichtet in
Nr. 3 dieser Zeitschrift iiber Beobachtung von
«Rotbraunen Gallertpilzen» (Gyrocephalus ru-
fus) von Mitte Dezember 1936 bis Mitte
Januar 1937. Das Vorkommen um diese
Jahreszeit ist auf den ersten Augenblick iiber-
raschend. Ursache dieses unzeitigen Erschei-
nens ist in der Hauptsache der milde Winter,
den wir hinter uns haben und der sich vom
vorausgegangenen Sommer und Herbst nur
dadurch unterschied, dass er um einige Grade
kélter war. Die von Siiss gemachte Beobach-
tung steht nicht einzeln da. Nach meinen
Fundnotizen fand ich am 31. Dezember 1919,
nach 14 Tagen mit sehr milder Witterung,
oberhalb Kanalbord, zirka 30 m oberhalb der
Emmenbriicke in Biberist, im Rasen eine

schone Gruppe von ebendemselben « Rot-
braunen Gallertpilz», die ich dann einen
ganzen Monat dort beobachten konnte. Nach-
ster Baumbestand ein Weidengebiisch (Art
heute nicht mehr festzustellen) direkt am
Kanalufer, in zirka 3 m Entfernung. Trotzdem
mich mein Weg zur Arbeitsstitte taglich vier-
mal an jener Stelle vorbeifithrte, habe ich
sonst, weder vorher noch nachher, auch in
der Zeit der Pilzsaison, dort Gallertpilze fest-
stellen konnen. Diese Fundstelle war wohl
zu sonnig gelegen. Weiter ist mir der « Rot-
braune Gallertpilz » einmal im Friihjahr beim
Morchelsuchen in die Hinde gekommen. Lei-
der konnte ich diese Fundnotiz momentan
nicht finden, so dass ich iiber die genaue
Zeit heute keine Angaben machen kann. Ende



Dezember 1936 hat mir ein Mitglied unserer
Sektion iiber einen Fund von frischen « Eis-
pilzen » (Tremellodon .  gelatinosus) berichtet.

Bei dieser Gelegenheit mdéchte ich fest-
halten, dass der einzige Fund von der « Laub-
artigen Tremelle» (Tremella frondosa), der
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wéhrend meiner mehr als 25 Jahre dauernden
Sammeltitigkeit in meine Hande kam, gegen
Ende August erfolgte. Fiir diesen Pilz wird
als Erscheinungszeit Herbst bis Friihjahr

angegeben. Schreier.

Polyporus hispidus <Bull.).

Eine pilzkundliche Beobachtung.
Von M. Seidel, Gorlitz.

Ein gefdhrlicher Obstbaumschadling ist
der fleischig-zottige Porling (Polyporus hispi-
dus). Im Alter sieht er aus wie ein verbrannter
Topfkuchen. Jung ist sein halbkreisférmiger
Hut feuergelb-rostbraun, mit derben, fast
fleischigen Zotten besetzt, oft bis 1m im
Umfange, 30 bis 40 cm breit, in einer Dicke
von 10 bis 15cm. Seine rostgelbe Frucht-
schicht besteht aus vielen runden, gezahnelten
Poren, die bei der geringsten Bertihrung
schwarz werden. Recht lehrreich sind die
vielen, meist iiber 100 bleistiftstarken Tropi-
locher, aus denen er den Lebenssaft, den er
dem Obstbaume entzieht, von sich gibt. Die
Wasserentziehung betrug manchen Tag fast
2 Liter, also in 10 Wochen (= 70 Tage)
schiatzungsweise etwa anderthalb Liter. Sein
goldgelb-zimtrotes, gefasertes und braun ge-
zontes Fleisch war zum Ausdriicken wisserig,
zuletzt saftlos und innen und aussen braun-
schwarz. Dieser Schidling beféllt meist alte
Apfelbdume, die er in kurzer Zeit zum Ab-
sterben bringt. Seine Sporen sind schon
goldgelb, rund, innen mit einem Oltropfen
versehen und 9 u breit. Gelangen seine
Sporen, die der Wind nach allen Seiten treibt,
in offene Baumwunden, so entfalten sie sich
bei feucht-warmer Witterung sehr rasch und
erzeugen dann die Baumfédule. Da die Frucht-
kdrper alljahrlich wieder erscheinen, ist das
rechtzeitige Vernichten derselben durch Ver-
brennen notwendig.

Das Exemplar, das hier abgebildet, besass
einen Umfang von 83 cm, eine Breite von
38 cm und eine Dicke von 9 cm und mit dem
tiberlagernden, verwachsenen Stiicke 14 cm,
bei einer Gesamtschwere von 5,100 kg. Das
Wachstum wihrte 11 Wochen. Der Apfel-
baum war 80 Jahre alt,

Im Trockenzustande betrug der Umfang
59 cm, hatte also 24 cm abgenommen; die
Breite 29 cm, demnach 9 cm weniger, und
war 7 cm dick, somit 2 cm Verlust,

Anfangsgewicht .. 5,100 kg
Trockengewicht .. 1,250 »
abgenommen .... 3,850 kg = 75,6 9, des

Gesamtgewichtes im frischen Zustande.
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