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traglich kratzend. Geruch des frischen Pilzes
schwach rettichartig, unangenehm.

Sporen: Weiss, rundlich, elliptisch, fast
glatt, 5—7/8—9 u. Die meisten sind 5—6/
8—9 u.

Standort: Vorwiegend in Gras an Wald-
randern bei Gebiischen. Selten in Nadelwald-
lichtungen. Eine nicht so seltene Art,. wie oft
angenommen wird.

Zeit :  Juli—Oktober.
Wert :  Giftverdéchtig.

Amanita excelsa Fr.

Beim Herausnehmen des tief und mehr
oder weniger fest eingesenkten Stieles bleiben
oft die vielen Flockchen, faserigen Schiippchen

und Teile des hdutigen Knollengiirtels in
Erde und Gras zuriick, wodurch die Art
leicht als gelblicher oder gelber Pantherpilz
gehalten werden kann. (Vergleiche die Abbil-
dungen in Rothmayr, Nr. 41, und J. Jaccottet,
Taf. 2.) In zuverldssigen, genauen Original-
beschreibungen (Ricken, Blatterpilze, Nr. 921,
und Vademekum, Nr. 7) existiert keine gelb-
liche, gelbe oder ockergelbe Farbbezeichnung
des Hutes, sondern nur die Angabe der
schwarzbraunen oder olivbraunen Hutfarbe.
Hingegen zieht Ricken in Nr. 928 der Blatter-
pilze den Eingesenkten Wulstling (Aman.
excelsa Fr.) mit dem Hohen Wulstling (Aman.
ampla Pers.) als identisch zusammen. Auch
im Vademekum von Ricken, Nr. 14, handelt
es sich beim Eingesenkten Wulstling (Aman.
excelsa Fr.) um Beschreibungen, die vorwiegend
den Hohen Wulstling (Aman. ampla Pers.
ex Vitt.) betreffen, was einen sehr nachteiligen
Widerspruch bildet. Amanita ampla Pers, und
excelsa Fr. sind nicht identisch. Der Hohe
Woulstling (ampla Pers.) hat rotbrdaunlichen
oder braunen, grosseren und stiarkeren Hut,
der Stiel ist blass, braunflockig, 10—18 cm
lang und 15—25 mm dick, mit héangender,
oft geschlitzter Manschette und oft rissiger,
ungerandet-verdickter Basis. Mitunter ist die
Manschette vergédnglich. Das Fleischist weicher
und mehr oder weniger gebrechlich, ohne auf-
fallenden Geruch und Geschmack. (Vergleiche
die Abbildung des Amanita ampla Pers. in
Rolland, Champignons, Paris.)

Betreffend Giftigkeit sind alle hier genann-
ten Arten mit Ausnahme des Narzissengelben
Waulstlings (Aman. junquillea Quel) zum
mindesten als verdachtig, wenn nicht gar als
Giftpilze, zu halten.

Egerling und KnoI[enBIéitferpiIz.

Von Prof. Raimund Berndl, Linz a.d.D.

Zwei Doppelgénger, die in ihren Beziehun-
gen zum Menschen Leben und Tod bedeuten;
der eine bereichert unsere Tafel mit kostlicher

Speise, der andere bedroht uns mit todlichem
Gifte.
Wer an sonnigen Herbsttagen die Feld-
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und Wiesenhange unserer Berge und Hiigel
durchwandert, gewahrt schon aus der Ferne
weifschimmernde, groBe und kleine Scheiben,

die sich im ‘Sonnenschein vom herbstlichen

Wiesengriin leuchtend abheben. Es sind die
ausgebreiteten, seidig gldnzenden Hiite des
Feld-Egerlings oder Champignons (Eindeut-
schung des franzésischen Champignon). Eger-
ling ist eine Nebenform von Ackerling und
deutet hin auf die Acker als beliebte Standorte.
Weidling heiBt «der auf der Weide Wach-
sende». Gewohnlich erscheinen die Feld-
Egerlinge in groBer Gesellschaft; die einen
haben ihre weichen Seidenhiite aufgesetzt, die
andern stehen noch halb versteckt im Grase
und drdngen sich mit aller Gewalt zwischen
Wurzeln und Bldttern hervor, die Kopfchen
verhiillt mit weiBflockigem Schleier. In weni-
gen Tagen reift die Hiille und bleibt am
FuBe als hoschenartige Stulpe hdngen. Das
Hutfutter zeigt nun die zarten, rosaroten
Blattchen, die sich mit zunehmendem Wachs-
tum durch die reifenden Sporen braun und
endlich schwidrzlich farben. Ein angenehmer
Duft nach Anis kennzeichnet diesen Edelpilz.
Sein Vetter, der Wald-Egerling mit braun-
schuppigem Hute bevorzugt den Wald und
die Waldwiese. In Beeten kiinstlich gezogen,
nimmt der Egerling eine brdunlichrote Far-
bung an, und sein Fleisch heilt an Bruchstellen
rotlich aus.

In die Gesellschaft der Wald-Egerlinge
hat sich oft der giftige Knollenblitterpilz oder
Knollenwulstling, der gefdhrlichste aller Gift-
pilze, eingeschlichen. Das makellose WeiB
seines Kleides macht eine sehr verlockende
Wirkung, doch gerade die weifbleibenden
Blitter ‘verraten den bosen Feind. In der
Jugend ahmt er tduschend den edlen Doppel-
ganger nach. Die Warzen und Pusteln des
Hutes werden allmdhlich vom Regen ab-
gewaschen. Der siiBliche Geruch nach gerie-
benen Erdapfeln macht ihn wohl verdachtig.
Das untriiglichste Kennzeichen aber ist der
Hautsack, in dem der wulstige KlumpfuB3 wie
eine Knolle sitzt. In vielen Stddten diirfen

daher Egerlinge nur vollstdndig (mit Strunk)
auf den Markt gebracht werden, um jede
Moglichkeit einer Verwechslung mit dem
Knollenblétterpilz auszuschlieBen. '

Zwei Arten, der griine und der weife
Knollenblitterpilz, besiedeln unsere Wilder.
Der allergefahrlichste unter ihnen ist der
griine, —auch Giffgriinling genannt. Nach
Dr. P. Konrad entfallen 95 v. H. aller todlichen
Pilzvergiftungen auf den griinen Knollenbldtter-
pilz. Der restliche Hundertanteil kommt auf
die weiBe Art. Schon eine kleine Kostprobe
des Giftgriinlings kann die schlimmsten Folgen
haben. Ein mittelgroBer Pilz dieser Art ver-
mag unter Umstdnden ein Menschenleben zu
vernichten. Was die Gefahr aufs hochste
steigert, ist die Tatsache, daf die Vergiftungs-
erscheinungen erst 13, 15, ja 18 Stunden nach
der Mahlzeit auftreten, also in einer Zeit, da
das Pilzgift lingst ins Blut iibergegangen ist,
und daher jede Rettung ausgeschlossen er-
scheint.

Tritt die Magenverstimmung schon eine
bis zwei Stunden nach dem PilzgenuB ein, so
verliuft die Erkrankung in der Regel nicht
todlich. Der Betroffene hat nur mindergiftige
Pilze, aber keinen Knollenblédtterpilz gegessen.
Es kommt zu heftig'en Magen- und Bauch-
schmerzen, verbunden mit Erbrechen und
Stuhlentleerung. Der gesunde Korper will
das aufgenommene Gift auf dem kiirzesten
Weg entfernen. Kiinstlich 146t sich das
Erbrechen herbeifiihren durch Trinken von
lauem Wasser oder Reizung des Schlundes
mit dem Finger oder einer Feder. Als wirk-
samstes Abfiihrmittel gilt das Rizinusél.
Beim Brennen des Magens verabreicht man
Eibischaol.

In Osterreichischen Zeitungen las man
(1934) von mehr als zwanzig schweren, zum
Teil todlichen Erkrankungen durch GenuB
giftiger Grofpilze. Zumeist handelte es sich
um den Knollenblatterpilz. Die «Deutsche
Zeitung fiir Pilzkunde» berichtete im gleichen
Jahre von 182 Erkrankungen mit sechs Todes-
fallen. Und die Schweiz verzeichnete im
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genannten Jahre 15 Erkrankungen mit sechs
Todesféllen, hervorgerufen durch den Knollen-
blatterpilz. Sehr bemerkenswerte und lehr-
reiche Aufkldrungen auf diesem Gebiete gibt
Dr. F. Thellung in seiner Abhandlung «Die

Pilzvergiftungen des Jahres 1934», Jahrgang:

1936, Seiten 4 und 17.

Jeder Pilzsammler muB also besonders
bei den weiBen Blatterpilzen die griindlichste
Sachkenntnis sich aneignen; er hat den
Knollenblatterpilz mit derselben Sicherheit

~vom Egerling zu unterscheiden wie die Toll-

kirsche von der echten Kirsche. Gerade fiir die
Pilzkost gilt der Spruch: «Trau, schau wem!»

Alle Pilze, auch die essbaren, sind giftig! <?)

Von F. Jeker, Olten.

In der Zeitschrift: Die « Auslese », Berlin,
Mai-Heft Nr. 5 pro 1936, erschien ein Aufsatz
von Ing. L. Gféllner, Miinchen, aus: In «Natur
und Kultur», Miinchen, April 1936, betitelt:
Magische Gifte der Neuen Welt. In diesem
Aufsatze sind in der Folge 11 aus der von
Prof. V. A. Reko herausgegebenen Schrift
Magische Gifte, Rausch- und Betdubungs-
mittel der Neuen Welt allgemein beschrieben.

In der Beilage zur « Auslese» der Juli-
Nummer1936 nimmt nun ein Werner Kautzsch,
Berlin-Karlshorst, Gundelfingerstrasse 5a, in
einer Antwort Stellung dazu und fiihrt dabei
ein von Prof. Wetzel herausgegebenes Werk
« Giftpflanzen unserer Heimat» an (Weber,
Leipzig), indem er 46 Arten nachweist, Arten,
denen man es dusserlich gewiss nicht ansieht,
welche Heimtiicke in ihnen steckt, so dem
Oleander mit seiner schonen rosa Bliite, vor
welcher nicht genug gewarnt werden kann, sie
in die Ndhe von Kindern zu bringen. — Im
weitern heisst es dabei: «Sie (die Bliite)

enthdlt ein chemisch noch nicht erforschtes
Alkaloid, das, ausser Erbrechen, Kopfschmerz,
Ubelkeit verursachend, den Farbensinn beein-
trachtigt und verlangsamend auf den Puls
wirkt. Das Gift ist todlich. Genug, hiitet
euch vor Pflanzen. Nascht nicht von ihnen,
und warnt vor allem eure Kleinen. Ich meine,
nicht nur vor den genannten, sondern allen,
natiirlich auch vor den essbaren Pilzen; denn
in allen Pilzarten ist der gleiche Giftstoff ent-
haiten, ndamlich das Indikan, nur mit dem
mengenmassigen Unterschied einesteils und
andernteils dem Pilzalter, mit welchem der
Indikan-Gehalt zunimmt. (Chemiker-Zeitung
1912))..... Warum ist nun aber vor samt-
lichen Pflanzen zu warnen? Weil sie simtlich
ein ihrer Spezies entsprechendes Alkaloid
enthalten. — Was sind Alkaloide ? Sie kommen
nur in Pflanzen vor, in tierischen Stoffen ver-
treten sie in dhnlicher Form die Ptomaine. .. .»

Von was lebt wohl dieser Mann, wenn doch
alle Lebensmittel giftig sind? Redaktion.

Pilzkunde und Pflanzensoziologie.

Von Hans Haas.

(Nach einem in Gorlitz 1933 gehaltenen Vortrag.)

Es ist eine unter Pilzkundigen wohlbe-
kannte Erscheinung, dass besonders unsere
Waldpilze grossenteils an der sogenannten
Mykorrhizenbildung beteiligt sind, d.h. ihre
Myzelien stehen im unmittelbaren Zusammen-
hang mit den Baumwurzeln. Fiir das Leben

sowohl der Pilze als auch des Waldes sind diese
Tatsachen von grésster Bedeutung.

Melin konnte als erster den Nachweis
fiihren, dass es die Pilze der Walder sind, deren
Myzelien an der Bildung der von ihm ekto-
troph genannten Mykorrhiza beteiligt sind,
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