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botanisches Urteil tiber die Hirschtriiffel und
Stinkmorchel. Da heisst es wortlich: « Man
nennt auch einen Schwamm Hirschtriiffel (Tu-
ber cervinum). Eine Gattung von Triiffeln von
der Grosse einer Walnuss. Das Innere des-
selben nimmt eine flockige, weiss-purpurrot-
liche Substanz ein von dusserst lockerem Ge-
fiige, so dass sie gleich einem Spinngewebe zu-
sammenfdllt und mit einem Griffel oder mit
einer Messerspitze gerieben, ganz verschwindet,
wodurch da, wo sich die Seiten des Knollen
(Celli) ablosen, ein leerer Raum entsteht.
Trocken und schon lange aufbewahrt, zeigt
sich sein Inhalt als ein Staub wie im Bofist,
nur dichter gedringt.

Es soll auch nach einigen eine gewisse Gat-
tung gefunden werden von Gestalt eines auf-
gerichteten ménnlichen Gliedes, also dass man

an dem einen hervorstehenden Ende eine Ei-
chel, an dem andern besondere Kugeln, Hoden
vorstellend, erblickt. Ein Phallus*) (Phallus
Hadriani) wéchst in den sandigen Seeplatzen
Hollands und Seelands. Er nédhert sich der-
massen der Gestalt der Rute eines Mannes,
dass in seiner Erzeugung die Natur (ippig ge-
spielt zu haben scheint, die im kalten und
diirren Sande den Saft fand, aus welchem sie
des Menschen Glied vorzustellen sann, viel-
leicht auch noch unterstiitzt durch den An-
hauch des Meeres, dessen hohe zeugende Kraft
alle Naturkundige bestdtigen, und die Dichter
in Mythen andeuten, wenn sie die auftauchende
Venus durch ihre Lieder verherrlichen.»

*) Hierzu die beigefiigten Phallusbilder aus
Sterbeecks «Theatrum Fungorums.

(Schluss folgt.)

Die deutsche Champignoneinfuhr.
Von Br. Hennig, Berlin-Siidende.

Zu unseren besten und nahrhaftesten Pilzen
gehoren bekanntlich die Champignons. Zwar sind
Lorcheln und Steinpilze ihnen an Nidhrwert unge-
fahr gleichzustellen, doch lassen sich diese Pilze
nicht kiinstlich ziichten, so dass sie frisch nicht
immer zur Verfiigung stehen.

Die Bedeutung der kiinstlichen Champignon-
kultur wird in vielen Kreisen in Deutschland noch
nicht hoch genug eingeschédtzt. Es gibt wohl cine
grosse Anzahl von Champignonziichtereien in
Deutschland. Eine der grissten ist zum Beispiel
im Felsenkeller zu Halberstadt. Als Champignon-
brutziichterei wire besonders das grosse Unter-
nehmen von Witt in Torgau zu nennen.

Uberraschend gross ist trotzdem die Einfuhr
von Champignons nach Deutschland. Sie betrug
in manchen Jahren iiber eine Million Mark und
stellt eine ziemlich starke Belastung des Volks-
vermdgens dar, wenn man bedenkt, dass wissen-
schaftlich geschulte Kréfte in Deutschland ge-
niigend zur Verfiigung stehen und Brut- und Nidhr-
substrat geniigend vorhanden ist.

Die folgenden Zahlen geben eine Ubersicht iiber
die Hohe der Champignon-Einfuhr nach Deutsch-
land in den letzten 10 Jahren. Die Zahlen sind
entnommen aus den monatlichen Nachweisungen
fiir den auswdrtigen Handel (Position 35 m),
herausgegeben vom Statistischen Reichsamt.

1924 ... 396 q. = 103,000 M.
1925 ..., 1880 » = 489,000 »

1026 .... 1700 q. — 440,000 M.
1927 .... 3774 » — 843,000 »
1028 .... 7203 » = 1,497,000 »
1029 .... 6889 » — 1,156,000 »
1030 .... 3736 » — 621,000 »
1031 .... 1906 » — 203,000 »
1932 .... 1699 » — 247,000 »
1933 .... 1027 » = 149,000 »

Aus diesen Zahlen ersieht man, dass die Ein-
fuhr in einem Jahre sogar eineinhalb Millionen
Mark erreichte.

Rechnet man dazu die deutsche Erzeugung,
iiber die leider keine Zahlen vorliegen, und die auf
Wiesen gesammelten Champignons, so kann man
sagen, dass der Verbrauch an Champignons im
deutschen Volke ziemlich hoch ist.

Die Haupteinfuhr an Champignons kommt aus
Frankreich. Die franzisischen Champignon-Ziich-
tereien waren von jeher berithmt.

Von der Gesamteinfuhr des Jahres 1928, ndm-
lich 7203 q, kamen 6873 q aus Frankreich und 281 q
aus Elsass-Lothringen, so dass nur 49 q aus anderen
Léndern eingefithrt wurden.

Wir sehen aus diesen Zahlen, wie wichtig fiir
Deutschland eine erhéhte kiinstliche Champignon-
kultur wire.

Empfehlen michte ich allen Gartenbesitzern,
sich ein kleines Champignonbeet im Freien anzu-
legen, da sich eine solche Anlage ohne viel Mithe aus-
fithren ldsst und sowohl Freude wie Ertrag bringt.
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Uber die Anlage einer solchen Kultur lasse man
sich ein kleines Merkblatt der Champignon-Brut-
ziichterei Witt in Torgau schicken.

Gewghnlich werden ja die Kulturen im Keller
angelegt, sie bringen insbesondere in den Winter-
monaten lohnenden Ertrag, da die Preise in dieser
Jahreszeit ziemlich hoch sind, erfordern allerdings
auch viel mehr Arbeit. Ein Beet im Garten da-
gegen bringt mehrere Sommer iiber Ertrag.

Friither gelang es nicht, die Champignons auf
kiinstlichem Ndhrboden zur Keimung zu bringen.
Seit einigen Jahren weiss man, dass die Cham-
pignonspore erst nach 18 Tagen auf kiinstlichem
Nidhrboden zu keimen beginnt, so dass hierdie Ge-
fahr der Uberwucherung durch Schimmelpilze und

Bakterien sehr erheblich ist. Doch bietet sich
durch diese kiinstliche Keimung die Maglichkeit,
auch andere Champignonarten in Kultur zu neh-
men. Bei den bisherigen Kulturen handelt es sich
immer um Rassen des Feldchampignons. Ertrag-
reicher wédren Kulturen des Schaf-Champignons,
den man hdufig in Garten antrifft. Die Hiite dieses
Pilzes sind viel fleischiger, ebenso auch die mancher
anderer Champignonarten,insbesondere der Speise-
champignon, Chitonia edulis und der gelbliche
Riesenchampignon, Psalliota perrara, der mit-
unter von selbst im Keller einwandert. (Fiir das
Herausschreiben der Zahlen aus dem Statistischen
Jahrbuch danke ich Herrn Gartenarchitekten
G. Bickerich.)

Amanita phalloides in Siidamerika.
Von Dr. Herter, Uruguay.

Im April dieses Jahres erschien in Uruguay der
Giftpilz Amanita phalloides in grosser Menge in
einer Anpflanzung der Steineiche (Quercus ilex).
Ich konnte lebendes Material des Pilzes an zwei
Stellen der Stadt Montevideo wochenlang aus-
stellen und dabei auf die Gefahr hinweisen, die dem
Lande Uruguay und ganz Siidamerika durch diesen
neuen Einwanderer droht. In dankenswerter
Weise hat der oberste Schulrat beschlossen, ein
Aquarell, das ich nach der Natur herstellte, in far-
biger Wiedergabe an alle Schulen des Landes ver-
teilen zu lassen.

Es handelt sich um eine dunkelfarbige Formdes
Giftpilzes. Der Pilz wird in den Plantae uruguay-
enses exsiccatae als Nr. 1676 unter dem Namen
Amanita phalloides forma quercus ilicis ausgegeben.

Mitteilungen iiber weitere Funde in Siidamerika
sowie iiber das Zusammenleben (Symbiose) mit
Quercus-Arfen (Eichen, Steineichen, Korkeichen
usw.) in anderen Erdteilen werden an die Asocia-
cion Sudamericana de Botanica, Calle Royes 1197,
Montevideo, Uruguay, erbeten.

Herter, Uruguay.

Zusammenkunft
der Sektionen Bremgarten, Dietikon, Wettingen und Ziirich auf dem Altberg
Sonntag den 8. Juli 1934.

Die genannten vier Sektionen hatten sich an
diesem, von wiarmsten Sonnenlicht durchfluteten
Tag, auf der waldigen Kuppe des Altbergs Stell-
dichein gegeben. Der Wunsch, sich wieder einmal
zu sehen, Gedanken auszutauschen und einige un-
gezwungene Stunden guter Kameradschaft zu ver-
leben, sollte in Erfiillung gehen. Zwischen 11 und
12 Uhr stromten, teilweise nach ldngerem Fuss-
marsch, Alt und Jung, Kind und Kegel zusammen.
Die Wettinger riickten etwas spater ein. Unter
dem Dach einer Hiitte, die zum Wirtschaftsbetrieb
des Altberg gehort, liess man sich gemiitlich nieder,
entleerte die Rucksédcke ihres mitgeschleppten In-
halts und formierte sich dann zu Gruppen und
Griipplein, um bei Humor und Witz den geselligen
Teil dieser Veranstaltung recht kostlich und unge-
bunden auszukosten. Mit herzlichen Worten be-
griisste alt Zentralprasident J. Schonenberger,
dem das Amt des Tagesprisidenten aufgebiirdet
wurde, die Teilnehmer, die in der stattlichen Zahl

von iiber hundert Personen hier oben aufgeriickt
waren. Sein Wohl galt dem Gesamtverband und
den Sektionen, letztere zu unermiidlicher Weiter-
arbeit auffordernd. Rauschender Beifall bewies
dem Referenten, dass man mit seinen, aus tiefstem
Herzen gesprochenen Worten durchaus einig ging.
Nun folgten sich musikalische und deklamatorische
Vortriage am laufenden Band, kleine Unterbrechun-
gen gab es nur, wenn die Teilnehmer zu photogra-
phischen Aufnahmen zusammenberufen wurden,
was ja an einer Pilzlerzusammenkunft von solchem
Ausmass nicht fehlen darf, nimmt doch jeder gern
ein kleines Andenken mit in seine Sammiung.
Wer sich aus dem Trubel der Bierhiitte fliichten
wollte und glaubte in des Waldes Stille etwas aus-
zuruhen, hatte sich verrechnet. Etwa 200 Meter
waldeinwirts stiess man auf das Lager der Sektion
Dietikon. Der Berichterstatter ist einer freund-
lichen Einladung dorthin gefolgt. Hier wurde mili-
tdrisch abgekocht, Alt und Jung umsdumten in
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