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Die experimentellen chemischen Reaktionen bei Taublingen.

Aus: Julius Schaeffer, Russula-Monographie,
synoptischer Teil, Annales Mycologici 1934, -1V,
102 Seiten, 4 Farbtafeln mit 6 Aquarellen. (Syste-
matischer Teil, ebenda, V-VI, mit 212 Seiten,
2 Tafeln.)

Es gehoren heute auf den Tisch des Rus-
sula-Spezialisten folgende Reagenzien, von
denen auch der Liebhaber in den entschei-
denden Féllen Gebrauch machen sollte:

1. Eine 10%ige Losung von Eisen-
vitriol FeSO,, wofiir im Feld zur Not auch
ein in der Westentasche mitfiihrbarer Vitriol-
kristall dienen kann: gibt gewohnlich eine
fleichrotlich-grauliche Verfiarbung besonders
im Lamellenniveau, auch auf der Lamellen-
fliche; bei dlterem, etwas verfarbtem Fleisch
kann sie auch stdrker graulich ausfallen und
selbst an schmutzig olivlich angrenzen. Ex-
sikkate fdrben sich meist oliv, immerhin je
nach Art verschieden rasch und stark, was
vielleicht doch noch Riickschliisse auf den
frischen Zustand zuldsst, so besonders bei
xerampelina. Halt sich die Reaktion in diesen
Grenzen, kann sie als generell und normal
gelten. Einige Arten zeigen beachtenswerte
Abweichungen, sei es blassgelbliche Verfir-
bungen ohne roten Einschlag, sei es inten-
sivere, meist auch raschere fleischrosa Fér-
bung ohne grauen Schmutzton (scheint mir
aber auch von der Frische des Fleisches
abzuhdngen!), sei es ausgesprochene Oliv-
und Griinfarbung, sei es endlich véllige In-
dolenz, die ich freilich fiir cyanoxantha nicht
durchaus bestdtigen kann. Auch sonst wei-
chen meine Erfahrungen von den Angaben
Melzers etwas ab, und die vollige Kon-
stanz und Pravalenz dieser Merkmale, die
Melzer in der begreiflichen ersten Entdek-
kerfreude glaubte feststellen zu diirfen, wird
doch gewisSeEinschrankungen erleiden miissen.

2. Eine 29%ige Phenollgsung, als «Kar-
bolwasser» erhaltlich: farbt fast alle Tdub-

linge langsam (mehr oder weniger schmutzig)
schokoladebraun, eine einzige Art macht
davon, vollig konstant, eine sehr auffallende
Ausnahme: olivacea farbt sich intensiv lila-
weinrot bis purpur, dann purpur-schwarz,
schliesslich sogar oft in schwarzgriin um-
schlagend, und zwar selbst am Zltesten Exsik-
kate, ein ganz hervorragendes Kennzeichen
fiir eine sonst schwer abgrenzbare Art, von
dem auch der Nichtspezialist gelegentlich
Gebrauch machen.sollte. Es scheint freilich
Zwischenformen zwischen olivacea und Romel-
lii zu geben, die dhnlich oder abgeschwécht
dhnlich reagieren.

Ich habe ferner die Erfahrung gemacht,
dass es noch mehr Arten gibt, die auf Phenol
starker weinrétlich oder purpur-schwérzlich
als normal reagieren, dass einige Arten inten-
siver fleischrot bis indischrot anlaufen, ehe
sie in schmutzig schokolade iibergehen; es
bleibt noch festzustellen, ob es sich dabei
um konstante oder variable Differenzen han-
delt; insbesondere ist die Frage erlaubt, ob
die Trennung von zwei so nahestehenden
«Arten» wie alutacea und Romellii, die sich
nur durch diese Reaktion, sowie durch Der-
matocystiden unterscheiden sollen, nicht

ktinstlich und dogmatisch ist.

Sehr hiiten muss man sich, an einem
und demselben Exemplar gleichzeitig Ver-
suche mit Karbol und mit Anilin anzustel-
len. Spuren von durchsickerndem oder ver-
dampfendem Anilin férben den Karbolfleck
intensiv schon rot (zuerst pfirsichbliitenfar-
big, dann marmeladen- bis korallen- und
weinrot, schliesslich schwarz). Melzer hat
diese Reaktion von

3. Phenolanilin — einige Tropfen
Anilin in Karbolwasser geschiittelt — fiir
einige wenige Arten angegeben, sie ist aber
nach meinen Versuchen an zahlreichen Arten



im frischen Zustand so gut wie véllig gene-
rell, ich verzichte darum auf besondere Er-
wédhnung. Auch grisea, die nach Melzer -
Zvara schwicher reagieren soll, fand ich
1933 im frischen Zustand rasch schén indisch-

rot anlaufend. Dagegen ergab die Durch-

priifung meiner Exsikkate recht grosse und
wenn auch nicht vaéllig konstante und darum
weiterer Nachpriifung bediirftige, so doch
recht bemerkenswerte Differenzen: aus einer
Mehrzahl von "Arten, die langsamer und
weniger intensiv lachsrote, kupferrote und
schliesslich auch schwarzliche Tone annehmen,
heben sich einerseits eine Anzahl Arten her-
aus, die sehr rasch und kréftig tiber Kupferrot
und fast Purpur in Schwarz tbergehen,
andererseits solche, die so gut wie negativ
bleiben oder nur Fdrbungen bis Terrakotta,
Etruskisch- oder Lachsrot annehmen, Nur

99

diese Abweichungen habe ich besonders
erwahnt. )

4, Guajaktinktur fiarbt das Fleisch
der meisten Arten einen Monient braun, dann
rasch blaugriin, oft augenblicklich und schr
satt (z.B. delica). Einige wenige Arten rea-
gieren nach Maire langsam und schwach
oder nur im Lamellenniveau bzw. unter der
Huthaut normal; auch hier habe ich die
Erfahrung gemacht, dass die Reaktion sehr
von der Frische des Fleisches abhingt und
erklire mir daraus meine teilweise abwei-
chenden Feststellungen. Seltsamerweise wird
fellea, bei der ich das Ausbleiben der Griin-
farbung noch am konstantesten finde und
fiir ein gutes Merkmal halte, sonst nirgends

erwahnt,
(Schluss folgt.)

Pilze als Lebensgemeinschaftler.
Von M. Seidel, Gorlitz.

Immer und immer wieder hort man von
Pilzsammlern die falsche Ansicht, dass Pilze
abgeschnitten werden miissten, damit sie
wieder wachsen konnen. Jahrzehnte habe ich
gegen diese im Volke so weit verbreitete Mei-
nung anzukdmpfen versucht, aber leider bis
jetzt vergeblich. Der Pilz besitzt keine
Wurzel, als welche irrtiimlich das Pilzgeflecht
oder Pilzlager angesehen wird. Die sogenannte
Pilzwurzel besteht, wie sich jeder durch
Lockern der Erde selbst iiberzeugen kann, aus
lauter kreuz und quer durcheinanderlaufenden
schimmligen Faden, die sich aus winzig
kleinen Kornchen, Sporen genannt, ent-
wickeln. Das ist die eigentliche Pflanze, und
der Pilz, den man sammelt, nur der Sporen-
trager von derselben. ‘

Dieser unterirdische Teil des Pilzes hat
aber nicht nur den Zweck, sich im Pilz, im
Frucht- oder Sporentriger, fortzupflanzen,

sondern als Gesellschafter tragt er oft mit
zum Wachstum der Waldbaume bei. Wald-
bestande, denen man alljahrlich die Streu
raubt und somit auch den Pilzen die Nahr-
quelle entzieht, wverkiimmern allméhlich.
Heute weiss jeder Forstmann, dass man nicht
nur den humusreichen Boden als Grundlage
halt, der dem Walde das Leben ermdglicht,
sondern auch das Millionenheer der Pilze. Um
hieriiber Klarheit zu erlangen, miissen wir
hinabsteigen in den Boden, dorthin, wo die
Wurzeln das Wasser mit den aufgelosten

'Nihrsalzen aufsaugen. Uber die Tiefe, in der

die Baume wurzeln, sind im Volke meist
falsche Vorstellungen vorhanden. Wird durch
den Sturm einmal eine Kiefer oder Fichte ent-
wurzelt, dann sieht man recht deutlich, wie

- flachwurzelig diese Baume sind. Selbst die

allergrossten, dicken Hauptwurzeln, von
denen man annehmen miisste, sie seien metertief
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