Zeitschrift: Schweizerische Zeitschrift fur Pilzkunde = Bulletin suisse de mycologie
Herausgeber: Verband Schweizerischer Vereine fur Pilzkunde

Band: 12 (1934)
Heft: 2
Rubrik: Aus unseren Verbandsvereinen

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 20.02.2026

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

fanden, trotzdem sie zu den noch wenig be-
kannten Speisepilzen gehdren, guten Absatz
beim kaufenden Publikum.

Infolge des im letzten Jahresberichte er-
wahnten Vergiftungsfalles durch den Genuss
von Ziegenbdrten wurde die Kontrolle iiber
diese Pilze seither besonders scharf durch-
gefiihrt und nur ganz junge und tadellos
frische Exemplare zum Verkauf zugelassen;
dies bewirkte einen weiteren Riickgang der
Gesamtziffer, die fiir die beteiligten Arten
(Clavaria aurea Schaeff., C. Botrytis Pers,,
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Aus unsern Verbandsvereinen.

C. cinerea Bull., C. flava Schaeff., C. formosa
Pers. und C. grisea Pers.) total 142 kg bei
249 Scheinen betragt.

Die letzten im Freien gesammelten Pilze
wurden am 9. Dezember auf den Markt ge-
bracht, es waren dies: Hallimasch (Armillaria
mellea Fl. Dan.), echter Reizker (Lactarius
deliciosus L.) und Semmel-Stoppelpilz (Hyd-
num repandum L.), sie mussten aber, weil
bereits gefroren, samthaft vernichtet werden.

Der Verkauf des Zucht-Champignons
dauerte bis zum 16. Dezember.

Jahresbericht des Vereins fiir Pilzkunde Basel.

Das Jahr 1933 hat sich seinen Vorgingern
wiirdig angeschlossen; unsere lieben Wald- und
Feldbewohner konnten der ungiinstigen Witterung
wegen nicht recht zur Entwicklung kommen.

Die am 17. Juni begonnenen Beratungsabende
konnten leider nicht immer mit gentigendem Pilz-
material beschickt werden. Unsere erste Exkursion
wurde am 1. Oktober ins Kaltbrunnental unter-
nommen, an der sich 28 Personen beteiligten. Die
Ausbeute war nicht dermassen, dass man Korbe
hitte fiillen kdnnen, doch recht genug, um ein
gemeinschaftliches Pilzmahl an sonnigem Waldrand
einzunehmen. Jedermann war voll befriedigt,
wieder einmal an einer schinen Exkursion teil-
genommen zu haben. Die zweite Exkursion am
15. Oktober wurde gemeinschaftlich mit unsern
lieben Oltner Freunden ausgefithrt. Die grosse
Teilnehmerzahl von 55 Personen mochte uns
anfangs fast in Angst versetzt haben, jedoch war
diesmal die Wahl so gut getroffen, dass wir die
Wilder mit ijhrem ganzen Pilzreichtum nach
Herzenslust durchstébern konnten. Alles was der
Sommer versdumt hatte, schien er uns wie auf
einem Teller servieren zu wollen. Nachdem man
sich an diesem wunderbaren Anblick zur Geniige
gelabt hatte und auch die Sammelwut nach-
zulassen begann, zog die tapfere Heerschar gegen
Mittag nach einem in Waldesn&he schon gelegenen
Gasthof. Der liebenswiirdige Besitzer (den wir

noch einmal begriissen werden) stellte uns seine
ganze Kiiche samt Mobiliar zur Verfiigung.
Fleissige Hdnde begannen zu putzen, und im Nu
brodelte es in grossen Topfen. Eine Massen-
speisung fiir ungefdhr 80 Personen vermochte
alle Gwundrigen zu befriedigen. Mittlerweise
wurde im Garten eine Ausstellung arrangiert und
zirka 140 Arten angeschrieben und erkldrt. Nicht
nur unsere Pilzler, sondern noch viele Giste aus
der Umgegend konnten vom Dargebotenen profi-
tieren. Nur zu rasch verstrichen diese gemiitlichen
Stunden und alle Teilnehmer waren in jeder Hin-
sicht vollig befriedigt. Moge uns eine giinstige
Pilzsaison wieder bald mit den Oltner Pilzfreunden
zusammenfithren; es waren schine Stunden.
Zum Abschluss der Pilzsaison veranstalteten wir
am 18. November in unserem Lokal ein gemein-
schaftliches Nachtessen. Die treffliche Zuberei-
tung sowie ein guter Tropfen verhalfen zu einer
frohen Stimmung. Leider konnte 1933 an das
Abhalten einer Ausstellung nicht gedacht werden,
hat doch die eigentliche Pilzsaison erst Mitte
Oktober begonnen. Die Erfahrung hat gezeigt,
dass spédte Ausstellungen schlecht besucht werden,
denn die Besucher mdchten vom Gesehenen doch
noch etwas profitieren.

So hoffen wir jedes Jahr auf eine bessere
Saison, und immer sind wir ein wenig enttduscht,
und wie wird die diesjahrige ? Der Vereinsschreiber.

Verein fiir Pilzkunde Wettingen und Umgebung.
Von M. Aeschbach, Wettingen.

Im Laufe des Monates November 1933 be-
suchten mich einige Pilzfreunde der Sektion
Dietikon, die vom Schreibenden wussten, dass er
ein eifriger Pilzjdger ist. Es brauchte keine grosse
Unterredung, bis wir Freunde des Waldes einig

waren, in Wettingen eine Sektion des Verbandes
Schweizerischer Vereine fiir Pilzkunde ins Leben
zu rufen. Ich beantragte, Samstag den 2. Dezem-
ber 1933 eine QGriindungsversammlung einzu-
berufen und die ndtige Propaganda hierfiir zu



iibernehmen, wihrend Dietikon mit Ziirich be-
treffend einem Referenten Fithlung zu nehmen
versprach. Die Pressemeldungen hatten Erfolg,
und so erschienen denn am 2. Dezember in der
« Sonne » zirka 30 Interessenten, um das von
Herrn J. Schonenberger, Ehrenmitglied der
Sektion Zarich, gehaltene Griindungsreferat anzu-
horen. Eine Anzahl Freunde von Dietikon liessen
es sich nicht nehmen, der Taufe als Gotti bei-
zuwohnen. Die aufgelegte Beitrittsliste wurde von
17 Pilzfreunden unterzeichnet und hierauf ein
provisorischer Vorstand gewidhlt. So war in
Wettingen der Grundstein gelegt, auf den wir
aufzubauen begannen. Der grosse Pionier des
Verbandes, Herr J. Schonenberger, vermittelte
mir die engere. Fithlungnahme mit der Sektion
Ziirich, und zu meiner grossten Freude lernte ich
dessen Prisidenten, Herrn A. Biihrer, kennen, der
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mich personlich besuchte und mir ihre Unter:
stittzung zusagte. Der ndchste Schritt war ein
offentlicher Vortrag am Sonntag den 21. Januar
1934, nachmittags 2.30 Uhr in der « Sonne» in
Wettingen, wo Herr W. Haupt, technischer Leiter
der Sektion Ziirich, vor 65 Pilzfreunden tiber das
Thema: « Die wichtigsten Speisepilze und ihre
Verwendungsmoglichkeit » einen sehr interessan-
ten und lehrreichen Vortrag hielt, der vom dank-
baren Publikum méchtig applaudiert wurde und
uns vier neue Mitglieder brachte. Herrn Haupt
sei auch an dieser Stelle hierfiir bestens gedankt.
Sonntag den 28. Januar 1934 erfolgte an der
Delegiertenversammlung in Bremgarten die Auf-
nahme in den Verband. So wire denn in Wet-
tingen der Samen gestreut, mdge er aufgehen,
blithen und gedeihen, zu Nutz und Frommen des
Verbandes und unserer edlen Sache.

Interessante Pilzfunde.

Mitte Januar wird uns von einem alten Pilz-
freunde ein sehr schones Exemplar Korallen-
stacheling iibersandt. Der Absender schreibt dazu
wie folgt:

Vielleicht interessiert Sie beiliegender Pilz,
ein Exemplar von Hydnum (Dryodon, coralloides).
Mehr noch als die seltene Art dieses Stachelings
muss die ausserordentliche Zeit des Auffindens und
der noch vorziiglich erhaltene Zustand auffallen.

Siidlich der Ortschaft Liesberg (Berner Jura)
liegt die romantische, wild zerkliiftete, in einzelnen
Teilen nur mithsam zu erkletternde «Teufels-
kiiche », die deswegen ihrem Namen alle Ehre
macht. Wenn dieser Ort wegen vielen Eigenheiten
aus dem Pflanzenreich mich immerfort hinzieht,
so wurde ich doch am meisten vor fiinf Jahren
iiberrascht, da ich dort im Spatherbste zufalliger-
weise viele ganz frische Exemplare des Korallen-
stachelings vor Augen sah. Trotz langjdhrigem
Pilzlen war es das erstemal, dass ich diesen Pilz
auffand, ihn jedoch aus Beschreibungen aus Pilz-
werken sofort erkannte. Mangels anderer Gegen-
stdnde fiillte ich mein Nastuch mit einigen Exem-
plaren. Obschon nicht grosser Speisepilzfreund,
so wollte ich dennoch diesen Erstlingsfund einer
Kostprobe nicht entgehen lassen. Und sicherlich,
als Speisepilz darf er sich sehen lassen. Noch selten
mundete ein Pilzgericht mir besser als dieses. Er
ist jung recht zart und die reine weisse Farbe ver-
leiht ihm das appetitlichste Aussehen. Da mir
dieser Speisepilz vorziiglich, wie kein anderer
zusagte, wurden in-den nachfolgenden drei Jahren
an der gleichen Stelle im September und Oktober

je wieder einige Exemplare als kulinarische Ge-
niisse aufgesucht. In Anbetracht ihrer Grosse
braucht es jeweilen zu einem Gerichte ihrer
wenige. Vier bis fiinf Exemplare geniigten, und
man glaubte beim Anblick ein Korbchen voll
frischgefallenen Schneeé heimzutragen.

Letztes Jahr suchte ich Anfang und Mitte
Oktober diese Stelle ab, doch vergebens. Keine
Spur des Pilzes zeigte sich. Infolge der friih ein-
getroffenen Froste unterblieb ein weiteres Nach-
suchen als ergebnislos. Mitte Januar letzthin
beim Suchen von Rindenpilzen bemerkte ich
zufélligerweise, ohne an den Stacheling zu denken,
fiinf Exemplare dieses Pilzes an einem morschen
Weisstannenstamm. Zuerst glaubte ich, -zwei
davon seien noch in gefrorenem Zustande, musste
jedoch bald wahrnehmen, dass sie eingetrocknet
tind wie Rinderpilze verhértet, « verholzet » waren.
Dieser Zustand nun fdllt mir am meisten auf.
Dass dieser in der Jugend sehr zarte Pilz ein-
trocknet und nicht verfault, ist meines Erachtens
der Beachtung wert. Auch die noch weisse Farbe
an den verhédrteten Exemplaren ist auffallend.
Die drei iibrigen Exemplare sind gelblich-rétlich
und z#h, schwammig-weich, zeigen jedoch auch
keine Spur von Fiulnis. Wé&hrend in den vier
ersten Fundjahren die Pilze an alten Buchen-
stocken sich vorfanden, waren die letztern, wie
schon oben bemerkt, an einem morschen Tannen-
stamm.

Der Waldbestand ist gemischt, Laub- und
Nadelholzer, und der Boden vielfach Geroll.

B. Schmidlin.

PE— Dieser Nummer liegt ein Prospekt der Verlagsbuchhandlung Dr. Werner Klinkhardt in
Leipzig bei iiber das Subskriptions-Werk «Die Pilze Mitteleuropas», den wir der Beachtung unserer

Leser empfehlen.

Der Verlag.
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