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Rendez-vous fand sich kein Leutnant mehr
ein, weder ein schoner noch ein wiister; und
hintendrein mussten sie erfahren, dass ihr ge-
meinsam Angebeteter sogar bereits verheiratet
und Vater von zwei Sprosslingen sei, dass er in
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einer fernen italienischen Stadt Bankbeamter
und bloss zur Absolvierung seines Militér-
dienstes nach der Schweiz gekommen war.

« Der Jugend sel’ge Traume vergehn wie
Wellenschaum... »

Von A. L. Miiller, Chef de cuisine.

Morcheln — Morilles.

Morcheln nach Burgfrauen-Art.
Morilles a la chatelaine.

1 Kilogramm Morcheln werden nach
Grundregel eingeddmpft (siehe Heft 4 Schweiz.
Zeitschrift fiir Pilzkunde 1932) und mit vier
Deziliter eingekochter Béchamel (Sauce Bé-
chamel) gebunden, im Wasserbad (Bain-marie)
warmgestellt.

Von 10 gleich grossen Morcheln werden die
Stiele entfernt und die Morcheln halbiert. Aus
den Stielen wird eine Duxelles bereitet, wel-
cher man zwei harte, gehackte Eigelb bei-
mischt. Die Morcheln werden nun mit dieser
Farce gefiillt.

Nach iiblicher Weise wird nun ein Risotto
zubereitet, welchem eine Julienne von Triiffeln
beigemischt wird. Dieser Reis wird nun in ge-
butterte Savarinringe gut eingefiillt, auf eine
runde Platte gestiirzt. Die Mitte wird mit dem
Morchelragout gefiillt und der Ring mit den 10
gefiillten Morcheln, als Garnitur, umgeben.

Morcheln mit weisser Sauce.
Morilles a la Poulette.

Die Morcheln werden nach Grundregel zu-
bereitet und in eine Sauce Poulette gegeben.

Von vier Deziliter Pilzfond wird eine Sauce
angesetzt, einige Minuten kochen lassen und,
vom Feuer zuriickgezogen, mit etwas Zitronen-
saft, 60 g frischer Butter und einem Loffel
fein gehackter Petersilie fertig gemacht.

Morcheln nach Villeneuver Art.
Tourte de Morilles Villeneuve,

Ein Kilogramm Morcheln werden nach
Grundregel zubereitet, mit vier Essléffel recht
dickem Rahm und 60 g Butter vermengt in
eine tiefe Gemiiseschiissel anrichten und mit
weiss gebackenen, gezackten Halbmonden
(Fleurons) umlegen.

Man kann auch einen Rand von Blatter-
teig backen, in dessen Mitte die Morcheln an-
gerichtet werden.

Die Pilze erwachen.

Von Theo Rinner, Salzburg.

Es regt sich schon in Flur und Hain,
Der holde Lenz, er zieht bald ein.
Die Vioglein singen Friihlingslieder,
Als Weckruf tont’s im Walde wieder:
,,Halloh! Ihr Pilze all im Wald,
Erwacht ihr bald ?!

Die Pilze, die bis jetzt versteckt,
Von Liedern wurden aufgeweckt,
Neugierig schauen sie hervor,
Die Kopfe strecken sie empor
Und rufen freudig in den Wald:
, Wir kommen bald!*

Sie schauen aus dem griinen Moos,

Mit Sehnsucht wartend auf ihr Los,
Und schwelgen voller Freud und Wonne
Im Duft der goldnen Sonne.

Sie stehn als Zwerglein in dem Wald
Und wachsen bald.

Der Pilzler hdlt’s daheim nicht aus,
Schon in der Friih’ zieht’s ihn hinaus,
Von Mund zu Mund es hell erschallt,
Dass es als Echo widerhallt:

,,Hallo! Hinaus! Uber Nacht,

Ihr Pilze, erwacht!‘
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BERN

Monatsversammlungen mit Vortrag: jeweilen
am letzten Montag eines jeden Monats im Re-
staurant «Viktoriahall», Effingerstrasse.

Jeden Montag, abends 8%/, Uhr, freie Zu-
sammenkunft im Lokal «Viktoriahall» mit Pilz-

bestimmung.

BURGD ORF

Monatsversammlung: Montag den 8. Mai 1933,
abends 8 Uhr, im Lokal zur «Hofstatt».

Der Kassier bittet um prompte Einlosung der

Mitgliedkarte.

Adressdnderungen bitten wir

Prdsidenten G. Marti,
teilen.

hoflich dem

Gartenstrasse 21, mitzu-

Der Vorstand.

ST. GALLEN

Monatsversammlung: Montag den 24. April
1933, 20!/, Uhr, im Lokal zum «Griinen Baum».

WINTERTHUR

Exkursion: Sonntag den 23. April 1933 nach
Andelfingen. Winterthur ab 121° Uhr. Betreffend
Kollektivbillet sich anmelden bis Samstag abend
beim Prasidenten Bombardelli, Telephon 1572.

Monatsversammlung: Montag den 24. April
1933 im Lokal zum «Rdssli».

NB. Die verehrten Mitglieder werden hoflich
gebeten, zur gefdlligen Regulierung der Beitrdge
von den Einzahlungsscheinen (Postcheckkonto
VIIIb 2108) giitigst Gebrauch machen zu wollen.

Der Vorstand.

ZI'JRICHV

Monatsversammilung: Montag den 1. Mai 1933,
20 Uhr, im Restaurant zum «Sihlhof»>, Stauff-
acherquai 1, Ziirich 4.

Nach Erledigung der Geschifte Vortrag von
Herrn W. Haupt. Thema: Gattung und Giftwir-
kungen der Wulstlinge.

Zahlreiches Erscheinen erwiinscht.

Der Vorstand.

Sehr geehrte Mitglieder!

Nach dem 1. Mai wird sich unser Kassier er-
lauben, die noch nicht bezahlten Mitgliederbei-
trage per Nachnahme einzuziehen. Die diesjahrige
Generalversammlung hat beschlossen, es sei von
den Mitgliedern fiir unentschuldigtes Nichterschei-.
nen (statt der statutarischen Busse) ein freiwilliger
Beitrag von 50 Cts. einzukassieren. Wir bitten
Sie hoflich, die Postnachnahme giitigst einzulésen.

Der beschlossene Mai-Bummel ist auf Sonn-
tag den 7. Mai angesetzt, und zwar soll diesmal
gemeinsam mit der Sektion Dietikon dem Heiters-
berg-Riisler ein Besuch gemacht werden. Zu-
sammenkunft 9 Uhr 15 am Hauptbahnhof, Zugs-
abfahrt 9 Uhr 34. Treffpunkt: Central, Dietikon.
Mundvorrdate mitnehmen.

OFFIZIELLE LOKALE DER VEREINE

Wir bitten unsere Mitglieder und auch die weitere Leserschaft, bei ihren Ausgidngen und
Exkursionen in erster Linie die nachstehend erwZhnten Lokale zu beriicksichtigen. Sie sollen
der wahre Treffpunkt der «Pilzler» sein.

Relngehaltene olfens und Flaschenwelne.
Prima Relchenbachhler. Schine Gesell-
schafts- und Verelnslokale. Verelnslokal
des Pllzverelns - Deutsche Kegelhahnen
Schattiger Garten.

Karl Schopferer

BERN BURGDORF | SOLOTHURN ZURICH
Café-Restaur. Viktoriahall | Restaurant zur Hofstatt (s Restaurant zum Sihlhof
Effingerstrasse Bern Burgdorf Pl |Z|IBbhabel‘I‘I bei der Sihlbriicke

Prima offene und Flaschenweine,
Feldschldsschen-Bier.
Verkehrslokal der Pilzfreunde.

Hoflich empfiehlt sich
Frau Witwe Hiigli

Vereinslokal d.P.V.
Karl Bayer

empfiehlt sich

Restaurant Liidi
Solothurn Vorstadt

Restaurant z. Briickenwage

ST. GALLEN

Pilzfreunde treffen sich

im <Griinen Baum»
unserem Vereinslokal.

Hofl. empfiehlt sich
Fam. Weber -Schweizer

Zweierstrasse 2
Karl Heller

Restaurant zum Gaswerk
SCHLIEREN
Ernst Liithy
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