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sterblichen Reste an diesem Tage eingehiillt
waren. Uber den Grund dieser Liebenswiirdig-
keit schwieg man héflicherweise.

Das Geliiste nach einem Pilzgericht bil-
dete die Triebfeder, die mich hierauf in die
Wilder um Aetigkofen und Miihledorf fiihrte,
wo ich auch mit viel Erfolg den Vormittag des
verhdngnisvollen 23. September beim Pilze-
suchen verbracht hatte. War der sonst so be-
lebte Wald damals scheinbar von keinem
Menschen betreten worden, wurde mir heute
der Eintritt iiberhaupt vereitelt. Ein scharfer
Pfiff und entsprechender Anruf veranlassten
mich zuriickzuschauen und eine bezeichnende
Gebdrde mit dem bekannten Polizeiarm
fiihrte mich zu einem Bauernhaus in strenge
Untersuchung. Hier stellte sich mein angeb-
liches Verbrechen sogleich heraus in der An-
klage, ich hatte am 23. September ein 15jah-

Lamm-oder Hammel-Koteletts
nach Hirtin-Art.
Cotelettesd’ agneauoude Mou-
tona laBergere.

Die schon zurechtgeschnittenen Koteletts
werden rasch in Butter angebraten und kranz-
formig in eine runde Steingut-Gratinplatte
gelegt; zwischen jedes Kotelett kommt eine
Scheibe von magerem Brustspeck, welcher zu-
erst blanchiert und etwas angebraten wird, die
Mitte wird nun mit etwas kleinen, weiss glacier-
ten Perlzwiebeln und gevierteilten sautierten
Morcheln oder Mousserons gefiillt, die Schiissel
zugedeckt und im warmen Ofen zirka 20 Mi-
nuten fertig schmoren lassen. Dazu werden
Pommes frites a part serviert.
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riges Madchen iiberfallen. Was aber kein Ver-
stand der Verstdndigen sieht, das ahnet in
Einfalt ein kindlich Gemiit. Denn kaum
wurde ich dem {iberfallenen Médchen gegen-
iiber gestellt, rief dieses auch schon aus:
«Aber das ist ja ein ganz anderer Mensch!»
So stellte sich meine Unschuld sofort heraus,
wenn auch die Zeit des Uberfalls mit meiner
Anwesenheit nach Ansicht der hohen Polizei
genau gestimmt hatte. Ich frage mich nun:
«Wie aber, wenn das Madchen getotet worden
wire? Wer héatte fiir meine Unschuld ge-
zeugt?» Die Behandlung beim energischen
Herrn Polizei-Postenchef wird aber dafiir
sorgen, dass mir dieses kleine Abenteuer un-
vergesslich bleiben wird. « Knigge, Umgang
mit Menschen » sollte jenem von Amtes wegen
zugestellt werden.

Lamm-oder Hammel-Koteletts
nach Morland.
Cotelettesd’ agneauoude mou-
ton Morland.

Die schon zurechtgeschnittenen Koteletts
werden leicht geklopft, gesalzen, durch ein zer-
schlagenes Ei gezogen und in fein gehackten
Triiffeln oder Totentrompeten paniert in But-
ter leicht gebraten. In die Mitte einer runden
Platte wird ein ziemlich festes Pilzpurée auf-
dressiert und die Koteletts pyramidenférmig
um dasselbe gelegt. Eine gute Bratenjus wird
a part dazu serviert.

Pilzbestimmungs-Humor.

Zwei Pilzler versuchten einen rotporigen
Rohrling zu bestimmen. Die Frage war, ob
Luridus oder Erythropus. Ein dritter Pilzler,
der ihren erfolglosen Bemiihungen schon eine
Viertelstunde zugeschaut hat, sagt schliesslich:
Was ihr da macht, ist schon ein rechtes

Schusterwerk, drum mein ich halt, es sei ein
Schusterpilz. Vom einen erhélt er lachend zur
Antwort: Nein, das glaube ich eben nicht, denn
wenn er nicht so verhext wire, so konnte ihn
jeder Schuster bestimmen, so muss es eben ein
Hexenpilz sein. H.Z.



VEREINSMITTEILUNGEN

sind bis zum 3. des Monates an den Verlag einzusenden.

Bitte, bei Adressdnderungen die neue Adresse mit Angabe der bisherigen
Herrn P. Dannelet, Sachwalter, Burgdorf, zu melden.

«NEUTRAL» BETTLACH

Sonntag den 5. Marz 1933, nachmittags 2 Uhr,
in der Wirtschaft Familie E. Marti, beim Mitglied
Dr. vet. Marti.

Die Mitglieder werden dringlich gebeten, die-
sen Sonntagnachmittag unseren Vereinsverhand-
lungen zu widmen.

Der Vorstand wartet mit einem wvorziiglich
praparierten Pilzschmaus auf. Bringt die Frauen
mit!

Infolge Wegzug unseres bisherigen Présidenten
nach Grenchen haben wir einen neuen Présidenten
zu wahlen; moge man also Interesse bekunden
und den Ruf unserer Vereinsleitung befolgen.
Nur einmal im Jahr, Vollzdhligkeit, nicht wahr?

Der Vorstand.
BURGDORF

Monatsversammlung : Montag den 6. Marz,
abends 8 Uhr, im Lokal zur «Hofstatt». Vortrag
von Herrn Gymnasiallehrer Merz ; Thema: Pilze
im Haushalt. Zahlreiches Erscheinen erwartet

Der Vorstand.

ST. GALLEN

Hauptversammlung : Samstag den 25. Februar,
um 20/, Uhr, im Lokal zum «Griinen Baumy,
1. Stock. Anschliessend gemiitliche Unterhaltung.

Die Kommission.

WINTERTHUR

Generalversammilung : Samstag den 18. Fe-
bruar, abends 7'/,Uhr, mit anschliessendem gemiit-
lichem Teil im Lokal zum «Réssli». Zahlreiches
Erscheinen erwartet Der Vorstand.

ZURICH

Generalversammlung: Montag den 6. Mérz 1933,
20 Uhr, im Restaurant zum «Sihlhof», Stauffacher-
quai 1, Ziirich 4.

Nach Erledigung der Vereinsgeschafte findet
ein Vortrag iiber Pilzvergiftungen statt. Der Vor-
tragende, Herr Dr. med. F. Thellung, Président
der Wissenschaftlichen Kommission unseres Lan-
desverbandes, biirgt fiir ein lehrreiches, interes-
santes Referat, weshalb wir einen zahlreichen
Aufmarsch unserer Mitglieder erwarten.

Géste willkommen ! Der Vorstand.

OFFIZIELLE LOKALE DER VEREINE ’

Wir bitten unsere Mitglieder und auch die weitere Leserschaft, bei ihren Ausgdngen und
Exkursionen in erster Linie die nachstehend erwédhnten Lokale zu beriicksichtigen. Sie sollen
der wahre Treffpunkt der «¢Pilzler» sein.

BERN BURGDORF

SOLOTHURN ZURICH

Café-Restaur. Viktoriahall | Restaurant zur Hofstatt

Restaurant zum Sihlhof

Effingerstrasse Bern

Relngehaltene offene und Flaschenweine.
Prima Relchenbachbier. Schine Gesell-
schafis- und Vereinslokale. Vereinslokal
des Plizverelns - Deutsche Kegelhahnen
Schattiger Garten.

Karl Schopferer

Burgdorf

Prima offene und Flaschenweine,
Feldschldsschen-Bier.
Verkehrslokal der Pllzireunde.

Hoflich empfiehlt sich
Frau Witwe Hiigli

Pilzliebhabern

empfiehlt sich

Restaurant Liidi
Solothurn Vorstadt

bei der Sihlbriicke

Vereinslokal d. P.V.
Karl Bayer

ST. GALLEN

Pilzfreunde treffen sich
im <Griinen Baum>
unserem Vereinslokal.

Hofl. empfiehlt sich
Fam. Weber - Schweizer

Restaurant z. Briickenwage
Zweierstrasse 2

Karl Heller

Restaurant zum Gaswerk
SCHLIEREN
Ernst Liithy
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