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Wenn Pilze auch noch laufen kdnnten.
Von Th. Rinner, Salzburg.

Wenn Pilze auch noch laufen konnten,
Das wire fiir sie ganz famos,

Damit sie gleich vor jedem Pilzler
Verschwinden konnten schnell im Moos.
Wir konnten sie dann nicht mehr finden
Und gingen auch stets leer nach Haus.
Aus wiren unsre Pilzlerfreuden

Und auch der feine Schwammerlschmaus.

Wenn Pilze auch noch laufen konnten,
Sie wiirden leicht auch schwimmen
Und konnten dann gesetztenfalls
Dem Miickenschwarm entrinnen.

- Sie blieben dabei frisch und munter,
Von Maden wire keine Spur.
Es gdbe nur gesunde Pilze
Auf unsrer frohen Pilzlertour.

Wenn Pilze auch noch laufen konnten! —
Mit Flinte, Pulver und mit Schrot
Hinaus wir Pilzler ziehen miissten

Zum «Weidmannsheil» fiir «Pilzetod» !

So mancher Reizker wiirde dann

Auf seiner Flucht verbluten

Und mancher Britling miisst’ sich schnell
Aus dem Bereiche sputen.

An unsere verehrten Leserinnen!
Durch die verdankenswerte Mitarbeit von
zwei neuen Kapazititen in der Kochkunst
sind wir von heute ab in die angenehme Lage
versetzt, der Kiiche in vermehrtem Masse
Rechnung tragen zu konnen. Es wird Sie

sicher alle freuen, neben den Rezepten von

Herrn C. Wagner fiir die biirgerliche Kochin

Kiiche.

Wenn Pilze auch noch laufen konnten,
Sie wiirden sicher tanzen auch,

Wie es bei Buben und bei Madeln,
Wohl in der ganzen Welt ist Brauch.
« Miss Amanita » tanzet flott

Auf zarten Fliegenfiissen;

Erfiillt mit feuriger Begierde,

Boleten, die ihr folgen miissen.

Wenn Pilze auch noch laufen konnten,
Recht flink und schnell, nach Hasenart,
Von jeder hungerigen Schnecke
Verschont sie blieben und bewahrt !
Die Schnecke miisste dann verzichten
Trotz Hunger, auf den Pilzeschmaus.
Wir ems’gen Pilzler aber brédchten

Nur schone Pilze stets nach Haus.

Wenn Pilze auch noch laufen konnten?
Das wir dafiir und auch dawider.

Wir Pilzler lassen’s nun wie’s ist,

Weil s’ fest stehn, ist’s uns lieber.

Es bleibt uns Pulver, Blei erspart.
Verzichten wir auf Jagd und Gier

Und im Verein gibt’s keinen Zank,

Ob «Pilzpatent », ob «Pilzrevier ».

oder Hausfrau auch solche von Herrn Miiller
fiir die feinere Kiiche zu finden. Soweit mog-
lich werden wir mit der Erscheinungszeit der
Pilze Schritt zu halten suchen. Wir empfeh-
len Ihnen die Arbeiten zu besonders aufmerk-
samem Studium und wiinschen allen guten
Erfolg. Die Redaktion.

Die Pilzverwertung in der Kiiche,
Von A. L. Miiller, Chef de cuisine.

Dass Pilze eine bekémmliche und gute
Nahrung sind, ist eine ldngst erwiesene Tat-
sache. Sie bringen uns in unsere Speisenfolge
reiche Abwechslung und ersetzen uns sogar
wohlschmeckende Fleischgerichte. Leider sind
sie aber heute noch in grossen Volksschichten
viel zu wenig bekannt. Sie finden demzufolge
auch nicht die ndtige Beachtung und speziell
in unsern Kochschulen miisste dieses Fach
mehr in den Vordergrund gezogen werden, zu-

mal ja unsere heimischen Wilder und Wiesen
sehr reich an Pilzen sind.

Ich bin iiberzeugt, dass sich sehr viele von
unseren Hausfrauen mit Vorliebe der Pilzver-
wertung annehmen wiirden, wenn es ihnen
nicht an den notigen Kenntnissen fiir die Zu-
bereitung fehlte.

Die Zubereitung der Pilze verlangt in erster
Linie eine peinliche Pflege. Sie diirfen auf
keinen Fall im Wasser liegen bleiben. Das
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