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Kontrolle keine verabfolgt, jedoch muss jeder
Verkédufer oder Verkduferin an ihrem Korb
usw. einen deutlich lesbaren Zettel mit Namen
und Wohnort anbringen. Auch {iiber dessen
Zweck werde ich mich erkundigen. Die hie-

Gebackene Champignonscro-
quettes. Man schneidet die gediinsteten
frischen Champignons in kleine Wiirfel und gibt
sie unter eine dicke Béchamelsauce (Mehl-
schweisse mit Milch), die man mit der Cham-
pignonsbriihe scharf eingekocht und mit eini-
gen Eigelb abgezogen hat. Aus dieser Masse
formt man Croquettes, paniert sie und backt sie
in heissem Fett. L3,

Champignons gefiillt und ge -

Franzosische Champignon-
zucht. Wire vielleicht ein wertes Mitglied
in der Lage, mir Auskunft zu erteilen, ob in
der Ostschweiz eine Champignonzucht moglich

Ein eifriger Pilzler hatte einen vorziiglichen
Steinpilzplatz entdeckt, wo er schon verschie-
dene Male reiche Ernte gehalten hat. Eines
Tages kommt er wieder dahin in Begleitung
seines Kindes. Voller Enttduschung sieht er
aus der Ferne, dass bereits ein anderer da ist

Kiiche.

Fragekasten.

Unterhaltungsecke und Humor.

sigen Pilzpreise diirften noch interessieren:
Steinpilze, Kilo 2 Schilling 40 Groschen
(Fr. 1.60); Schweinsohr, Kilo 2 Schilling (Fran-
ken 1.40); Eierschwdmme und Brétling, Kilo
1 Schilling 60 Groschen (Fr. 1.12).

backen. Man diinstet die Champignons in
etwas Butter, giesst sie ab, dreht die Stiele
heraus, zerkleinert sie und verarbeitet sie mit
gehackten Schalotten, etwas Tomatenpurée,
gehackter Petersilie und Semmelkrume zu
einer Fiille, mit der man die Kopfe hoch und
rund fiillt. Dann paniert man sie wie {iblich
und bdckt sie in heissem schwimmendem Fett
oder Ol aus und serviert sie mit gebackener
Petersilie oder Tomatensauce. D.

und empfehlenswert ware? Zum voraus ver-
bindlichen Dank. J. Moslin, Haggenstr. 51,
St. Gallen W.

und sich herumsuchend eifrig biickt. In der
Meinung, dass er um sein bis dahin sorgsam
gehiitetes Geheimnis gekommen sei, schickt er
sein Kind um zu spionieren. Das Kind kommt
zuriick und erklart, der Mann suche nur Tan-
nenzapfen. W. H.

VEREINSMITTEILUNGEN

sind bis zum 3. des Monates an den Verlag einzusenden.

Bitte, bei Adressdnderungen die neue Adresse mit Angabe der bisherigen
Herrn P. Dannelet, Sachwalter, Burgdorf, zu melden.

AARAU

Jeden zweiten Montag des Monats Versamm-
lung im «Falkenbrdu», Pelzgasse.

BERN

Jeden Montag abend Pilzschau im Restaurant
Viktoriahall, Effingerstrasse.

ST. GALLEN

Montag, 19. Oktober } Versammlungen 20.15 Uhr
» 16. November im « Griinen Baum ».

Solange Pilze noch zu finden sind: jeden
Montag Zusammentreffen im Restaurant zum
«Griinen Baum», 20. 15 Uhr.



THUN UND UMGEBUNG ’

Waihrend der Pilzsaison bei giinstiger Witte-
rung jeden Sonntag grossere oder kleinere Exkur-
sionen.

Fiir grossere Exkursionen wird durch Karte
geboten. Fiir kleinere Pilztouren siehe Tafel im
Lokal «La Gare», Thun.

WINTERTHUR

Monatsversammlung: Montag den 26. Okto-
ber 1931, 20 Uhr, im «Rdssli», I. Stock.

ZURICH

Monatsversammlung: Montag den 2. Novem-
ber 1931, 20 Uhr, im Restaurant «Sihlhof», I. St.,
‘Stauffacherquai 1, Ziirich 4.

Wichtige Traktanden (u. a. Winterprogramm)
erfordern zahlreiches Erscheinen der Mitglieder.

Mit Schluss der Pilzsaison sind die Pilz-
bestimmungen eingestellt. Bis auf weiteres freie

Zusammenkunft in unserm Vereinslokal, Parterre,
am Pilzler-Tisch, jeden Montagabend 20 Uhr.
S S Der Vorstand.

Liebwerte Mitglieder!

Als Einleitung zum Winterprogramm laden
wir Sie hiermit auf Samstag den 31. Oktober zu
einer wihrschaften ,,Bure-Metzgete* im Restau-
rant zum ,,Katzenriitihof* in Katzenriiti freund-
lich ein. Preiswerte Bedienung mit Speise und
Trank und ein gemiitlicher Hock mit Dauerjass
sind gewdhrleistet!

Zusammenkunft um 18 Uhr am Bucheggplatz,
gemeinsamer Bummel {iber Affoltern b. Z. Nach-
ziigler begeben sich direkt an den Bestimmungs-
ort. Allfdllige Anmeldungen erbitten wir an den
Présidenten A. Biihrer, Pflugstrasse 10, Ziirich 6,
bis spdtestens den 26. Oktober.

Bei Wohnungswechsel Mitteilung der neuen
Adresse an den Présidenten nicht vergessen!

OFFIZIELLE LOKALE DER VEREINE

Exkursionen in erster Linie die nachstehend erwdhnten Lokale zu beriicksichtigen. Sie sollen
der wahre Treffpunkt der «Pilzler» sein.

BURGDORF

SOLOTHURN

Café-Restaur, Viktoriahall
Effingerstrasse Bern

Relngehaltene offene und Flaschenweine.
Prima Relchenbachbier, Schdne Gesell-
schafts- und Vereinslokale. Vereinslokal
des Pilzvereins - Deutsche Kegelhahnen

Schattiger Garten.
Karl Schopferer

BUMPLIZ

Restaurant Siidbahnhot

in unmittelbarer Nédhe
des schonen pilzreichen
Konizbergwaldes emp-
fiehlt sich bestens.

Restaurant zur Hofstatt
Burgdorf

Prima offene und Flaschenweine,
Feldschldsschen-Bier.
Verkehrslokal der Pllzfreunde.

Hoflich empfiehlt sich

Pilzliebhabern

empfiehlt sich

l Wir bitten unsere Mitglieder und auch die weitere Leserschaft, bei ihren Ausgdngen und
l BERN

Restaurant Liidi
Solothurn Vorstadt

Restaurant zum Sihlhof
bei der Sihlbriicke

Vereinslokal d. P.V.
Karl Bayer

(AARGAU)

Frau Witwe Hiigli THUN

ST. GALLEN | Café-Restaurant de la Gare
Pilzfreur-l.de treffen sich E. Gaell;l:}Jil-\ID aVies
im <Griinen Baum> Weinspezialititen:
unserem Vereinslokal. Chardonne

Hofl. empfiehlt sich
Fam. Weber -Schweizer

Chateau-neuf du Pape

Vereinslokal: Jeden Sams-
tag Stammtisch (Jassklub)

Hotel-Restaurant z. Belvoir
RUSCHLIKON
Albert Brunner

Restaurant z. Briickenwage
Zweierstrasse 2

Karl Heller

BREMGARTEN

i Restaurant Stadtkeller

Vereinslokal des Pilz-

vereins :: Spezialitat:
Fischkiiche.

H. und C. Schaufelbiihl.

Restaurant zum Gaswerk |
SCHLIEREN |
Ernst Liithy

Restaurant zur Kashiitte
Rathausquai.
Leo Schifferle
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