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Mitteilung der Geschéftsleitung
an die Sektionen, Einzelmitglieder und Abonnenten.

Laut Beschluss der Delegiertenversamm-
lung im Januar 1929 in Solothurn wechselt un-

gunsten unserer Zeitschrift entfaltet. Damit
wir die Abonnentenzahl betrachtlich erhéhen

sere Zeitschrift ab heutigem Datum die Druk-
kerei und geht somit von Burgdorf nach Bern-
Biimpliz, an die Buch- und Kunstdruckerei
Benteli A.-G. iiber.

Es sind von nun an samtliche Ein-und Aus-
tritte sowie Adressdnderungen an unsern Ver-
bandssekretar Herrn Otto Schmid, Kiinzlistr. 5,

Ziirich 6 zu senden. —Z9{

Zugleich wird auch eine Werbetitigkeit zu-

konnen, empfangen wir gerne Adressen von
eventuellen Interessenten der Zeitschrift.

Im weiteren erwarten wir zugunsten des
Verbandes und der Zeitschrift fiir Pilzkunde
eine rege Agitationstitigkeit.

Im Namen der Geschiftsleitung:

Der Sekretir:
Otto Schmid.

Der Prédsident:
Jak. Schinenberger.

Frithjahrsgedanken.

Nach diesem langen, harten Winter freuen
wir uns wieder auf die kommende Pilzsaison.
Wir alle fragen uns: « Wie wird die diesjahrige
Ernte ausfallen?» In der Zentral- und Nord-

schweiz war die letztjdhrige Ausbeute so klig-
lich, dass bei einigermassen giinstiger Witte-
rung Besseres zu erhoffen ist.

Dem Pilzjager winkt nun schon die Morchel-



zeit.  Lieber Anfdnger, suche nur Morcheln,
aber verliere die Geduld nicht, wenn du auch die
ganze Saison keine findest. Winkt dir einmal
das Gliick, merke dir genau die Stelle und
Zeit des Fundes. Im folgenden Jahr um die
gleiche Zeit kannst diesen Pilz wieder ab-
suchen, und wenn nicht schon ein anderer
Liebhaber Umschau gehalten hat, wirst wieder
Morcheln finden, d. h. wenn nicht ganz unge-
wohnliche Witterung eintritt. Auf diese Weise
muss man seine Morchelpldtze alle Jahre zu
vernehren suchen, vielleicht auch auf die Ge-
fahr hin, dass es auf Kosten anderer Pilzjager
Hier heisst es: « Wer zuerst kommt,
mahlt zuerst.»

Nun wird mich aber der Anfdanger fragen:
Wo soll ich denn die Morcheln suchen? Ein
outer Kenner sagte uns einmal:« Um Morcheln
zu suchen, richte man die Augen zuerst auf-
warts und dann gegen den Boden.» Mit andern
Worten: Suche zuerst die Baume, unter denen
sie wachsen, und dann beginne mit dem
Morchelsuchen.

Fiir die Spitz- und Hohe Morchel (oliv-
schwarze Morcheln) kommt die Tanne in Be-
tracht. Sie bevorzugen Hohenlagen. An son-
nigen, sandigen Waldriandern und unter Wetter-
tannen auf Weiden wird man diese zuerst an-
‘treffen, und zwar von Mitte April bis Ende Mai.
Die gelbe Speisemorchel finden wir hauptsach-
lich unter Eschen. Dieser Baum wichst mei-
stens Bachen und Fliissen entlang, liebt also
Feuchtigkeit. Somit suchen wir an sonnigen,
sandigen Flussgelanden mit Eschenbestand
und diirfen dort zuerst auf Erfolg rechnen. Das
Morchelsuchen hat oft seine Schwierigkeiten
darin, dass geeignetes Geldnde nicht immer
ahgesucht werden darf, weil dasselbe mit schon
zu hohem Gras bewachsen ist und dadurch
Kulturschaden verursacht wird. Bevor das
Gras einige Zentimeter hoch gewachsen ist,
braucht man auch keine Jagd auf die gelbe
Speisemorchel zu machen. Dieser Graswachs-
tum soll uns ein Fingerzeig fiir die bevor-
stehende Morchelernte sein.

geht.

40

Bei keiner Pilzart wird soviel Geheimnis-
kramerei wie bei den Morcheln getrieben. In
gewissen Gegenden werden die Morcheln mit
einem unglaublichen Eifer in aller Friihe ge-
sucht, um ja nicht von der Konkurrenz ge-
sehen zu werden. Begegnet man auf Pilztouren
zufdllig Bauersleuten, mit denen man {iber
Pilze spricht, wird man bald erfahren, dass sie
nur Morcheln essen, alles andere ist fiir sie Gift.
Wenn auch ein fein zubereitetes Morchelge-
richt zu den besten Leckerbissen gerechnet
werden darf, so ist die allgemeine Begehrlich-
keit nicht nur diesem Umstand zuzuschreiben,
sondern die Sicherheit, dass eine Morchel mit
keinem giftigen Pilz verwechselt werden kann,
verleiht ihm erst die richtige Wiirze. Angst-
lichen Personen kann das beste Pilzgericht
vorgesetzt werden, es wird ihnen nie recht
schmecken, wenn sie nicht die véllige Gewiss-
heit iiber dessen Geniessbarkeit haben.
essante Beobachtungen kann man oft auf dem
Pilzmarkt machen, indem von gewissen Leuten
nur Eierschwamme gekauft werden, wihrend

Inter-

siec danebenstehende Steinpilze, Butterpilze
usw. mit Verachtung strafen. Obschon die
Pilze vom Marktkontrolleur durchgesehen

sind, hért man doch noch die Bemerkung, dass
sie nur essen, was sie kennen. Die ganze Pilz-
esserei ist also reine Vertrauenssache. Es wird
auch vielfach nicht geniigen, vor dngstlichen
Personen ein Pilzgericht zu essen, um sie zum
Mitessen zu ermuntern.

Solchen Leuten geht es gleich wie vielen
andern anldsslich der Ziircher Seegfrorne.
Trotzdem sich Tausende auf dem Eise tummel-
ten, gab es doch noch etliche, die sich nicht
auf den See wagten, aus Angst, es konnte
bersten. Ein lustiger Fall verdient noch er-
wihnt zu werden. Ein mir gut Bekannter vom
U. a.
kamen wir auch auf die Pilze zu sprechen.
Meine Bemiihungen, ihn fiir ein Pilzgericht zu
begeistern, scheiterten kldglich, und zwar noch
mit der Versicherung, dass er nie Pilze essen
Unser Nachtessen bestand aus Aut-

Lande kam einst zu mir auf Besuch.

werde.



schnitt mit Reizkersalat. Die Reizker aus dem
Essig wurden so rein geschnitten und mit
Zwiebeln und Ol vermengt, dass man eine un-
definierbare Masse vor Augen hatte. Ich liess
mir diesen Salat gut schimecken und offerierte
meinem Gast auch davon, mit der Bemerkung,
dass es sich um sterilisierte Siidfriichte handle,
was man nur in der Stadt kenne. Der gute
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Mann sprach diesem Salat so zu, dass ich bald
das Nachsehen hatte, und bat mich zuletzt,
ihm auch solche Friichte zu besorgen. Als ich
das Glas mit den Reizkern hervorholte, konnte
mein guter Mann nicht glauben, dass er jetzt
wirklich Pilze gegessen hatte, versicherte mir
aber, kiinftig noch mehr Pilze zu essen.  FL

Ein neuer Giftpilz.
Von Dr. F. Thellung, Winterthur.

Bei der fortlaufenden Untersuchung aller
Pilzvergiftungen findet man meist die gleichen
bekannten Giftpilze als Schuldige. Gelegent-
lich aber wird man dadurch {iberrascht, dass
man auf neue Arten stosst, deren Wert noch
unbekannt war, oder die als geniessbar galten.
So wurden im Jahre 1926 aus Frankreich und
Algier Vergiftungen gemeldet durch einen
Trichterling, und zwar entweder durch Clifo-
cybe dealbata, den bei uns nicht seltenen Weiss-
lichen oder Feldtrichterling (Abb.: Michael
178, Michael-Schulz 140), oder durch Clitocybe
rivulosa, den Rinnig-bereiften Trichterling. Es
ist dies eine Kkleinere, unscheinbare Art, die
auch bei uns vorkommt, auf freiem Felde
wichst, dem vorhergehenden dhnlich und leicht
mit ihm zu verwechseln ist. Giftige Wirkungen
der einen oder andern Art waren schon friiher
aus Frankreich und namentlich aus Amerika
mitgeteilt worden, aber im Gegensatze dazu
existierten so viele Berichte verschiedener Au-
toren {iber deren Genuss ohne schidliche Fol-
gen, dass Niiesch in seiner Monographie, ge-
stiitzt auch auf eigene Erfahrungen, beide
Arten als essbar bezeichnen durfte. Nun
haben aber die genau untersuchten Fille von
1926 gezeigt, dass unter Umstinden unzweifel-
hafte Vergiftungen durch sie verursacht wer-
den konnen. Es handelt sich wohl hauptsdch-
lich um Clitocybe rivulosa, nicht dealbata,
doch ist dies noch nicht ganz sicher festgestellt.

Das Bild der Erkrankung ist ein sehr cha-
rakteristisches: Zwei bis vier Stunden nach

dem Genuss treten neben massigen Verdau-
ungsstorungen (Ubelkeit, Erbrechen, Durch-
fille), die auch beinahe fehlen kdnnen, vor
allem mit Regelmdssigkeit ungemein starke
Schweissausbriiche auf, auch Speichelfluss,
Sehstorungen, bedrohliche Herzschwiche. Dies
sind nun die typischen Wirkungen des Muska-
rins, wie wir sie kennen von den Vergiftungen
nicht sowohl durch Amanita muscaria, den
Fliegenpilz, sondern durch Inocybe-Arten
(Risspilze) (vgl. Vergiftungsfall durch Inocybe
Patouillardi, Ziegelroter Risspilz, Zeitschrift
1925, H. 5, S. 45, und die toxikologischen Ar-
beiten von Wiki, 1926, H. 12, S. 134). Auffallig
ist ferner eine starke Giftigkeit des Trichter-
lings fiir Tiere. Mehrere Hunde und Katzen,
die zuféllig davon frassen, oder denen sie ab-
sichtlich gereicht wurden, gingen rasch daran
zugrunde, wihrend beim Menschen noch kein
Todesfall beobachtet wurde.

Es hat sich also herausgestellt, dass eine
Trichterlingsart, die oft ohne Schaden ge-
nossen werden kann, unter noch nicht niaher
bekannten Umstdanden Muskarin oder ein ahn-
liches Gift in geniigender Menge enthalten
kann, um ernstlich giftig zu wirken. Diese Er-
fahrung ist in mehrfacher Hinsicht bemerkens-
wert. Einmal gibt es also einen giftigen Trich-
terling! Allerdings kann auch der in der
Schweiz seltene, giftige Pleurotus olearius, Ol+
baum-Seitling, der dem echten und falschen
Eierschwamm sehr dhnlich ist, ebensogut zu
den Trichterlingen gezdhlt werden, von denen
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