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Heft é

Schweizerische

VI. Jahrgang 1928

Zeitschrift fiir Pilzkunde
Officielles Organ des Verbandes Schweiz. Vereine fiir Pilzkunde und der
Vereinigung der amtlichen Pilzkontrollorgane der Schweiz (abgek.: Vapko)

Kreisschreiben der Geschaéaftsleitung

an unsere

Sehr geehrte Pilzfreunde!

Unser Kreisschreiben in No. 4 der
Zeitschrift fir Pilzkunde hat noch keine
grossen Wellen geschlagen.

Wir miissen daher mit der dringen-
den Bitte an Sie gelangen, uns in unserem
Vorgehen tatkriaftig zu unterstittzen. Wir
legen dieser Zeitschrift ein Einzahlungs-
formular bei und ersuchen wir die werten
Mitglieder, dasselbe auszufiillen und mit
dem Vermerk «Illustration» tunlichst der
Post zu tibergeben. Bis zum 1. Juli sollten

Mitglieder.

die zu ca. Fr. 700.— veranschlagten Aus-
lagen eingegangen sein, so dass wir die
Zeitschrift auch mit farbigen Tafeln ver-
sehen konnen. Die hochherzigen Spender
werden dann in der Juli-Nummer bekannt
gegeben.

Unser Appell an Euch lautet: Unter-
stiitzet unser Vorgehen. - -

Mit herzlichen Pilzlergriissen zeichnen
Namens der Geschéiftsleitung,
Der Préasident: Der Sekretér:

Jak. Schonenberger. Otto Schmid.

Vereinigung der amtlichen Pilzkontrollorgane
(Vapko) der Schweiz.

Zur Revision des Art. 129 der Eidgendssischen Lebensmittelverordnung.
Von F. Liechti, Ziirich nnd Emil Niiesch, St. Gallen.

Art. 129 der EidgenOssischen Lebens-
mittelverordnung vom 23. Februar 1926
ist. der Pilzartikel. Er lautet:

Als Nahrungsmittel bestimmte Schwam-
me (essbare Pilze) diirfen weder giftig
noch verdéchtig sein.

Frische Schwamme diirfen nur in un-
verletztem Zustande feilgehalten werden.

Welke, angefaulte, von Insekten durch-
bohrte oder zerschnittene Schwimme,
deren Art nicht mehr erkannt werden
kann, sind als verdorben zu betrachten.

Frische Schwiamme diirfen nur an einer
von der Ortspolizei bezeichneten Stelle
feilgehalten werden; ausgenommen sind
die zu Nahrungszwecken kiinstlich ge-
ziichteten Schwimme.

Die frischen Schwimme miissen nach
Arten getrennt feilgehalten werden.

Die frischen Schwamme dirfen erst
verkauft werden, nachdem sie von dem
mit der Untersuchung beauftragten Beam-

ten der Lebensmittelkontrolle als geniess-
bar erklart worden sind.

Der Beamte hat dem -Verkaufer fiir
jede der von ihm feilgehaltenen, als ge-
niessbar erklarten Art eine Verkaufshe-
willigung auszustellen.

Das Feilhalten von Schwimmen kann
von den Ortsgesundheitshehorden noch
niher geordnet werden.

Das Hausieren mit Schwimmen ist ver-
boten. —

Der vorstehende Artikel gelangte an
der Versammlung der Vapko vom 27,
November 1927 in Bern ebenfalls zu einer
kurzen Besprechung und erfuhr dabei von
verschiedenen Votanten lebhafte, begriin-
dete Kritik, Es wurde einstimmig be-
schlossen, dem Eidgensss. Gesundheits-
amte Revisionsvorschlage zu unterbreiten.

Die nachfolgenden Ausfithrungen mo-
gen die einlissliche Besprechung dieser
Revisionsfrage eroffnen.



—

Kritik: Wenn es im 6. Satze heisst,
die frischen Schwamme diirfen erst ver-
kauft werden, nachdem sie von dem mit
der Untersuchung beauftragten Beamten
der Lebensmittelkontrolle als geniessbar
erklart worden sind, dann diirfte wohl
der 1. Satz iiberfliissig sein. Er erscheint
nicht nur Uberflussig, sondern sogar
einfaltig. Dass «als Nahrungsmittel be-
stimmte («vom Kontrollbeamten als ge-
niessbar erkliarte»!) Schwamme weder
giftig noch verdichtig sein dirfen» 1st
denn doch selbstverstandlich!

Der 2. Satz taugt praktisch nichts!
Schone Ware ist besser kontrollierbar, im
Handel begehrter und verkiuflicher. Un-
schone, also arg verletzte Ware, die sogar
die Kontrollsicherheit gefihrdet, weise
man im Interesse der Kontrollgewahr und
damit der Kaufer und Konsumenten zuriick.
Nun kommt es aber erfahrungsgemaéss
recht oft vor, dass selbst in sehr schoner
Ware vereinzelie, manchmal sogar viele
Bruchstiicke (halbe oder Viertels-Pilze,
blosse Hiite, verletzte Exemplare) ent-
halten sind. Man stelle sich z. B. einen
Korb voll priachtiger Eierpilze vor, worin
sich immer auch verlefzte, aber nichts
desto weniger frische, als Art erkennbare
Exemplare befinden. Diese miissten also
nach Satz 2 entfernt werden, weil ja nur
Schwimme in ,unverletztem“ Zustande
feilgehalten werden diirfen! Welche un-
sinnige, ohne Kontakt mit der Wirklich-
keit an einem Schreibtisch ausgeheckte
Forderung! Ich habe im Laufe der Jahre
in der Stadt St. Gallen schon weit iiber
40,000 amtliche Pilzkontrollen besorgt,
aber noch nie ein fiir den Handel bestimm-
tes Verkaufsquantum gesehen, das aus-
schliesslich , unverletzte* Pilze enthielt.
Wenn unter schonen, unversehrten Pilzen
cut erkennbare, jedoch verletzte Exemplare
liegen, warum soll man denn diese be-
seitigen? Vielleicht will eingewendet wer-
den, dass Satz 2 nicht wortlich zu nehmen
sei, sondern dass damit nur gesagt sein
wolle, dass fiir den Verkauf bestimmte
Schwimme im allgemeinen unversehrt
sein sollen und dass zur Unbestimmbar-
keit verletzte Exemplare oder Bruchstiicke
zu entfernen seien. Einverstanden! Tat-
siichlich wird auch Satz 2 wohl von
keinem verniinftigen Menschen wortlich

62 —

genommen, Nun, dann streiche man
den Satz oder redigiere ihn geschickter.
Eine Verordnungsbestimmung, die nicht
wortlich genommen werden kann, taugt
nichts. '

Salz 4 bedeutet eine im Prinzip unver-
standliche  Einschrinkungsbestimmung.
Andere Nahrungsmittel werden auch an
verschiedenen Orten der Stadt verkauft.
Warum sollen die Pilze eine Ausnahme
machen und «nur an einer von der Orts-
gesundheitsbehorde bezeichneten Stelle
Sfeilgeboten» werden diirfen? Allenfalls mo-
ge es in der Verordnung heissen, dass die
fiir den Handel bestimmten Pilze an einer
von der Ortsgesundheitsbehodrde bezeich-
neten Stelle zur amtlichen Kontrolle vor-
gewiesen werden missen. Markipolizei-
liche Vorschriften beziiglich des Verkaufs-
platzes, der Kundenbedienung, des Hausie-
rensu.s.w.sind den ortlichen Verhaltnissen
und Bediirfnissen anzupassen und darum
den lokalen Behorden zu iiberlassen. In
einer eidgendssischen Verordnung allge-
mein verbindlich festzulegen, dass die Pilze
sowohl in grossen Stidten wie in kleinen
Landstidtchen und Dorfern «nur an einer
behordlich bezeichneten Stelle feilgeboten
werden diirfen» bedeutet eine unbegreiflich
schablonenhafte, die grosse Ungleichheif
der ortlichen Verhiltnisse und Bediirfnisse
verkennende, bureaukratische Kleinkram-
bestimmung.

Satz 9 ist zu streichen. Ich wiisste
keinen verniinftigen Grund, das Hausieren
mit Schwimmen zu verbieten. Die Haupt-
sache ist, dass nur amtlich konirollierte
Ware in den Handel gelangt. Ob aber
amtlich kontrollierte Schwimme verhau-
siert oder auf dem Marktplatze oder in
einem Laden feilgeboten werden,ist gleich-
giilltig. Das Hausierverbot ruft nur dem
Schleichhandel, und diesem ist bekannt-
lich keine Polizei ganz gewachsen. An
Orten, wo eine -amtliche Pilzkontrolle
besteht, sollte das Publikum alljahrlich
bei Beginn der Pilzsaison durch eine offi-
zielle Bekanntmachung belehrt werden,
dass jeder Pilzverkiufer jedem Kéufer
gegeniiber verpflichtet sei, eine far den
betreffenden Tag ausgestellte, amtliche
Verkaufsbhewilligung vorzaweisen und
dass nicht legitimierte Pilzhausierer im
Interesse des Volkswohles unverziiglich



und unnachsichtlich bei der Polizei ver-

zeigt zu werden verdienen.

(Kritik von Emil Niiesch.
Gestiitzt auf die in der Schweiz. Zeit-

schrift fir Pilzkunde Jahrg. 1927 Heft 7

Seite 73 verotfentlichten, gemeinsam auf-

gestellten und von der Vapko den 27. Nov.

1927 in Bern gutgeheissenen vier Thesen,

unterbreitet Herr F. Liechti, Lebensmittel-

inspekior der Stadt Zirich, in einer ver-

dankenswerten Zuschrift vom 5. Mai 1928

fir Art. 129 der Eidg. Lebensmittelver-

ordnung vom 23. Februar 1926 folgenden

Revisionsvorschlag zur Diskussion:

a) Als Nahrungsmittel bestimmte Pilze
diirfen weder giftig noch verdichtig
sein. Frische Pilze diirfen nur in unver-
letztem Zustande und getrocknete sowie
konservierte Pilze nur in leicht erkenn-
baren, zu keinen Verwechslungen fiih-
renden Arten feilgeboten werden.

b) Welke, angefaulte, verschimmelte, von

Insekten zerfressene Pilze (in frisch

geerntetem, getrocknetem oder konser-
viertem Zustande) sind als verdorben
zu betrachten.

¢) Es dirfen nur amtlich kontrollierte
Pilze, nach Arten getrennt, in den Han-
del gelangen.

d) In den Hotels, Gasthofen, Wirtschaften
und Pensionen diirfen nur amtlich kon-
trollierte Pilze als Speisen dargeboten
werden.

e) Der Kontrollbeamte hat dem Verkaufer
fir jede der von ihm feilgehaltenen,
als geniessbar erklirten Art eine Ver-
kaufsbewilligung auszustellen, die nur
fiir den Kontrolltag Giiltigkeit hat.

f) Die marktpolizeilichen Massnahmen
betr. Hausieren, Kundenbedienung,

’

Kontrollart, Verkaufsplatz usw. sind

den oOrtlichen Verhaltnissen anzupassen

und darum den lokalen Behorden zu
uberlassen.

Der Vorschlag des Herrn F. Liechti
gefillt mir gut. Ich wiinschte lediglich
eine Abidnderung des Punktes a, eine
andere Reihenfolge der einzelnen Punkte
und einige wenige, nur die Form, nicht
den Inhalt betreffende Textinderungen.

Ich beantrage fiir die Revision des
Art. 129 der Eidg. Lebensmittelverord-
nung folgende Fassung:

a) lis durfen nur amtlich kontrollierte,
nach Arten getrennte Pilze in den Han-
del gelangen.

b) In Hotels, Gasthofen, Wirtschaften,
Pensionen usw. diirfen nur amtlich
kontrollierte Pilze als Speisen darge-
boten werden.

¢) Der Kontrollbeamte hat dem Verkaufer
flir die zum Verkaufe bestimmten, als
geniesshar erkliarten Pilze eine schrift-
liche Verkaufshewilligung auszustellen,
die aber nur fur den Kontrolltag Gul-
tigkeit hat, Auf dem Kontrollscheine
miissen die Namen der kontrollierten
Pilzarten vorgemerkt werden.

d) Frische, getrocknete und konservierte
Pilze diirfen nur in gutem, die Erken-
nung der Art leicht ermoglichendem
Zustande feilgeboten werden.

¢) Welke, angefaulte, schimmelige, von
Insekten oder Schnecken zerfressene
Pilze sind als verdorben zu betrachten.

f) Marktpolizeiliche Vorschriften und
Massnahmen betr. Hausierhandel, hun-
denbedienung, Kontrollart, Verkaufs-
platz usw. sind den Ortsbehorden iber-
lassen,

Wert der mikroskopischen und makroskopi-
schen Merkmale zur Bestimmung und

Artunterscheidung der Morcheln.
Von A. Knapp.

Genau wie bei Basidiomyceten steht
es bei den Ascomyceten, wenn wir die
cgesammelten Spezies nach ihren botani-
schen Namen kennen lernen wollen, wenn
wir sie als Arten unterscheiden wollen,
d.h., die mikro- wie makroskopische Un-
tersuchung ist dabei unerlisslich, um zu

zuverlissigen Resultaten zu kommen.
Doch nicht bei jeder Gattung sind Un-
tersuchungen auf dieser Grundlage fus-
send in glnstigem Verhiltnis. Es zeigt
sich von Fall zu Fall, ob der mikrosko-
pische, der makroskopische Befund, oder
beide miteinander stichhaltig sind, um
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