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Clitocybe fragrans (Sow.) Quél.

Wohlriechender Trichterling

oder

Scheibenférmiger Anistrichterling.
Von Emil Niiesch, St. Gallen.
(Fortsetzung)

Die Sporen messen nach meinen in
verschiedenen Jahren an Exemplaren ver-
schiedener Standorte vorgenommenen
Untersuchungen 6—75/4—5, 6—75/4 5,
6— 8/45_5, 6—7,5/3 45, 6—~7/3 4, 7—-8/
35—4,5, (—8/4—5, 6—17,5/3_45, 6—T7 5/30——5
6— —7,5/4 5, 6— 15/4—p,6— 75/3_,4 5,6—8/3 5,
6—T7/3_ 3,5, 6—75/3__.45 6—75/45_5 6— 75/
4—5, —8/3—45, T—8/4—5, 6—T7,5/45 5,
6—7,5/3 43, 6—8/3—5 L.

Die Sporenmasse betragen nach den
mir in verdankenswerter Weise schrift-
lich mitgeteilten Untersuchungen von Bre-

sadola in Trient 6/2—25 ©, Martin in Genf -

T—8/4 1.

Der Literatur entnehme ich fo]gende

Sporenmassangaben:
W. G. Smith (in Stevenson, Brit. Fungi
I. Band pag. 93 6,4 pe
Britzelmayr (Hym. aus Stidbayern VI Tell
ag. 13) T—8/3 4 u
Schroeter (Cohns Krypt. Flora v. Schlesien
III. Band pag. 649 6—7,5/3—4 p
Saccardo (Syll. Fung. V. Band pag. 188
und Flora Ital. Crypt. I. Band Hyme-
niales pag, 203) 6—T/34 1
Ricken (Die Blatterpilze pag.380) 6—7/3—4 u
Quélet, der im Enchiridion Fung. pag.
24 und 25 fragrans Sow. und suaveolens
Schum. noch als gesonderte Arten auf-
fithrte, identifiziert die beiden in der Flora
mycol. de la france pag. 240. Bigeard
und Guillemin (Flore des Champignons
I. Band pag. 107/108), ebenso Costantin
und Dufour (Nouvelle Flore des Chamgig-
nons Nr. 197 und Register pag. 238) folg-
ten diesem Beispiele. Der Verquickung

der beiden Arten (oder Formen derselben

Art!) ist die unzutreffende Deklaration
der Abbildungen Cooke Taf, 124, Migula
Taf. 123 E, Sicard Fig. 51 zuzuschreiben.

‘Es sei noch auf folgende Beschrei-
bungen der selbstindigen Art fragrans
hingewiesen: Fries, Systema mycol. I. Band
pag. 171, Epicrisis syst. mycol. pag. 78,
Hymenomyc Europ. pag. 105, Schumacher,
Enumeratio Plant. II. Band pag. 277, Per-
soon, Mycol. Europ. III. Band pag. 107,
Paulet, Traité des Champignons II. Band
pag. 223, Paulet-Léveillé, Jconographie
des Champignons pag. 56, Secretan, My-
cogr. suisse II. Band Nr. 1012, Berkeley,
Outlines of brit. Fung. pag. 112, Hennings
in Engler und Prantl, die natiirl. Pflan-
senfamilien 1. Teil Abteil. 1** pag. 266,
Stevenson, British Fungi I. Band pag. 93,
Barla, Les Champignons des Alpes marit.
pag. 78, Saccardo, Sylloge Fung. V. Band
pag. 188 und Flora Ital. Cryptog. 1. Band
Hymeniales pag. 203, Ricken, die Blitter-
pilze pag. 380.

Gillet (Les Champmnons qui croissent
en France pag. 145 und 167), der frag-
rans und suaveolens ebenfalls aus eigener
Anschauung kennt, halt die beiden Arten
auch auseinander und beschreibt sie zu-
treffend. Er unterscheidet eine Clit. frag-
rans Var. grata mit mehr oder weniger
fleischfarbig getont grauem Hute.

Man beachte die Unterschiede der anis-
artig riechenden Trichterlinge: Clit. sua-
veolens Schum. besitzt einen genabelten,
dickeren, im Alter fast frichterformigen
Hut und dunklere Lamellen. Clit. obsoleta
Batsch hat einen besonders im trockenen
Zustande mehr falben Hut, angewachsene,
bisweilen fast abgerundet angewachsene
Lamellen und einen zuoberst bereiften,
an der Basis oft filzig—=zoltigen, im ib-
rigen Sseidig—faserigen, im Alter ldngs-
rissigen Stiel und einen schwicheren
Geruch. Clit. subalutacea Batsch kenn-



zemhnet sich durch den durchaus fleischi-
gen, d.h. dickeren, ledergelblichen Hut,
den ledergelbltchen erst vollen, im Alter
ausgestopften Stiel und mehr rundliche,
kleinere Sporen von 3--6/3—4 p Grosse.
Clit. virens Scop. (= odora Bull.) besitat
einen fleischigen, d.h. bedeutend dicke-
ren, nicht hygrophanen, stets glatfran-
digen, griinen oder griinlichen Hut, einen

70

krdftigeren Stiel und orrossere Basidien :
34_“33/6 w0 s

Clit. angustissima Lasch ist - fast ge-
ruchlos. Der schwache Geruch erinnert
weder an Anis noch an Cumarin; die
Lamellen sind schmdler, 2—3, hochstens
4 mm breit und stehen sehr dicht; die
Sporen sind bedeutend kleiner 3—4/2—3 .

Unsere Speisepilze.
' Von H. W. Zaugg

Schon vor dem Kriege horte man so
oft die Klage, wie die Lebenshaltung
teuer geworden sei. Man erinnerte sich
noch der Zeit, wo ein Ei fiir 5 Rp., der
Liter Milch zu 15 Rp., das Kilogramm
Brot zu 25 Rp., und so weiter gekauft wer-
den konnte und sehnte sich zuriick nach
der ,guten, allen Zeit“. Die vorher ver-
einzelten Stimmen, Pilze als Nahrungs-
mittel beizuziehen, fanden bessern Anklang
und vermehrten sich. Da and dort traten
Befirworter des Pilzkonsums auf, die
nicht mehr mit mitleidigem L#cheln an-
gehort wurden, sondern bald zahlreiche
Anhénger fanden. Das war noch Frie-

denszeit. Da kam der Krieg. Unsere
Truppen wurden aufgeboten und zum

Schutz des Vaterlandes an die Grenzen
gestellt. Niemand wusste was nun folgen
und wie. sich unser Schicksal gestalten
werde. Unsinnige Gerichte tber man-
celnde Lebensmittel tauchten auf und
veranlassten einen grossen Teil der Be-
volkerung, in kopf- und sinnloser Weise
grosse Vorrite an Lebensmitteln anzu-
kaufen Es war der Anfang ciner neuen,
unerhorten Teurung. Als dann spater die
Rationierung der Lebensmittel erfolgte,
dimmerte den Leuten doch al]gemach
die. Erkenntnis auf,
in der Ernahrunffsfrawe elne wichtigere
Rolle <pleleu als 1hnen bisher emoelaumt
wurde. Es war ein leichtes, weite Volks-
kreise fiir den Pilzkonsum zu gewinnen
und den bestehenden Vereinen fiir Pilz-
kunde neue Mitglieder zuzufithren, Wenn
nur \ahrungsmlttel in Aussicht standen
und das Schxechgeqpenst des Hungers
verscheuchten Bald genug zeigte es sich
aber, dass viele oberflichliche Elemente

die Pilze konnten

den Weg in unsere Reihen- gefunden
hatten, denen ein bischen Studium nicht
behagte und die glaubten, mit der Mit-
¢liedschaft den Vorteil errungen zu haben,
Pilze gratis ins Haus geliefert zu bekom-
men. Nachdem sich diese Voraussetzung
nicht bewiihrte, fiielen sie wieder ab.
Es waren Eintagsfliegen. Es muss jedoch
in Betracht gezogen werden, dass dem
allgemeinen Pilzgenuss im Volke manche
Hindernisse entgegen stehen. In erster
Linie ist es die mangelnde Kenntnis der
essharen Pilze. Auch wird die Zahl der
Speisepilze allgemein bedeutend unter-
schdtzt und d1e richtige Zubereitung ver-
kamzt Wie viele Leute glauben, nur durch
Zugabe einer Menge Gewulze und aller-
hand Zutaten seien die Pilze oenussfahig
zu machen. Sie haben keine Ahnung, dass
ein wirklich gutes Pilzgericht fast gar
keiner Zutaten bedarf, oder doch nicht
mehr als bei Gemiisearten iber haupt.
Man braucht tbrigens nur ein gutes Pilz-
kochbuch zu kaufen, oder die in unserer
Zeitschrift bekannt gegebenen Kochre-
zepte zn beachten, um die Richtigkeit
dieser Ausfithrung einzusehen.

‘Da das PllZStlldlllm bei der Grosszahl
unserer Mitglieder eigentlich eine Magen-
frage bildet, taucht ofters die Frage auf,
wie viele essbaren Pilze es denn eigent-
lich gebe. Diese IFrage zu beantworten
ist nicht so leicht, wie man annehmen
konnte. Wenn die Pilzforschung in den
letzten Jahren auch gewaltige Fortschritte
gemacht hat, und sich viele bisher als
glﬁlf" oder glftverddchtlg gehaltene Arten
als Speisepilze qualifiiziert haben, so ist
diese Frage noch keineswegs restlos
gelost. ,Herr Oberlehrer Herrmann in
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