Zeitschrift: Schweizerische Zeitschrift fur Pilzkunde = Bulletin suisse de mycologie
Herausgeber: Verband Schweizerischer Vereine fur Pilzkunde

Band: 2 (1924)

Heft: 8

Artikel: Die Fruhjahrspilze

Autor: Schifferle, J.

DOl: https://doi.org/10.5169/seals-935273

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 29.10.2025

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://doi.org/10.5169/seals-935273
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

p——

cus tabescens, von Bulliard (Histoire des
Champignons Taf. 601!) im Jahre 1793
als Art Agaricus gymnopodius, von De
Candolle (Flore Francaise V.Band pag.
48) im Jahre 1815 als Art Agaricus so-
cialis aufgestellt und gymnopodia von
Gillet (Les Champignons pag. 162) im
Jahre 1874 und ebenso tabescens von
Bresadola (Fungi Tridentini II. Band pag.
84) im Jahre 1892 der Gattung Clitocybe
zugeteilt, von Quélet (Enchiridion Fun-
gorum pag. 20) aber zutreffend schon im
Jahre 1886 als eine Varietit von Armil-
laria mellea (Vahl) Quél. bezeichnet.

Abbildungen : Bresadola, Fung. Trid.
II 197. Bulliard 601%, Rolland 48, Sicard
163 Barla 4978 Costantin et Dufour 212.

Hut 4—8cm breit, gelbbraun bis fuch-
sichraun bis rotbraun, Mitte braun bis
dunkelbraun beschuppt, anfangs halb-
kugelig- bis kegeliggewdlbt, spiter ver-
flacht ausgebreitet bis mehr oder weni-
ger vertieft, gebuckelt oder stumpf, flei-
schig. Fleisch +weisslich, fest. Geruch
sechwach, aber angenehm. Geschmack mild
bis etwas herb. Lamellen 5—T7 mm breit,
blass, im Alter fleischrotlich getdnt, ziem-
lich dichtstehend, herablaufend. Stiel
8—15 ¢m hoch und 5-—8 mm dick, schlank,
gelblichblass bis braunlich, mitunter et,
was in Oliv neigend, abwarts verdickt-
Basis bis 12 mm dick, braun bis dun-
kelbraun, mitunter rotlichbraun, ringlos,
faserig, im Alter kahl, ausgestopft bis
hohl. Sporen ellipsoidisch—eiférmig, 7—
10 # lang und 5—7 ¢ breit.
33—45 1 lang 7—10 u breit. Cystiden ba-
sidienformig, 40—66 ¢ lang und 7—I12 p
breit.

Ich habe diese Hallimasch-Varietit
Mitte Oktober in einer ansehnlichen Bil-
schelgruppe von ungefihr 25 Exemplaren
an einem alten Eichenstrunke unter der

Basidien
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Meldegg bei Au im st. gallischen Rhein-
tal beobachtet nnd sorgfaltig untersucht,
Ich erinnere mich, frither einmal an ei-
nem morschen Strunke auf Hausen bei
Berneck (Unterrheintal) ebenfalls ringlose
Hallimasche gesehen zu haben. Leider war

es mir damals nicht moglich, eine nihere

Untersuchung vorzunehmen. Dagegen
fand ich einmal anfangs Oktober zwi-
schen Gaiserwald und Waldkirch eine
hitbsche tabescens-Gruppe und kaum drei
Meter davon entfernt beringfe Hallima-
sche. Meine einlisslichen makro- und
mikroskopischen Untersuchungen erga-
ben — mit Ausnahme des hier fehlenden,
dort vorhandenen Ringes — die Ueber-
einstimmung der &usseren Gestalt wie
der inneren Beschaffenheit der Pilze bei-
der Gruppen. Die Vermutung lag nahe,
dass die beiden Hallimasch-Biischel dem
gleichen Mycel entstammen konnten, doch
gelang es mir nicht, dies nachzuweisen.

Nach Hohnel (Fragmente zar Mykolo-
gie, 16. Mitteilung Nr. 823 pag. 27) und
Keissler (Zeitschrift fir Pilzkunde, Heil-
bronn. Jahrgang 1922, Heft 3/4 pag. 84)
tritt diese Form auch im Wienerwald
auf und gelangt oft in Menge auf den
Markt. Der Pilz ist nach meiner eigenen
Erfahrung geniessbar.

Die Sporen messen nach den mir in
verdankenswerter Weise brieflich mit-
geteilten Untersuchungen von
Bresadola in Trient 8—10/5,5—6.,5 p.
Martin in Genf 8—9/5—7 g,
welche Ergebnisse mit den meinigen,
bereits erwiahnten, fibereinstimmen.

Zweifellos handelt es sich bel tabes-
cens Scop. nur um eine ringlose Form
von Armillaria ‘mellea Vahl, welche Art
nach meinen vieljahrigen Erfahrungen
sehr veranderlich ist.

Die Frihjahrspilze.
Von J. Schifferle, Ziirich.

Alljahrlich kann man die Beobachtung
machen, dass immer im Frithjahr viele
Pilze verderben miissen, da sie von nie-
manden gesehen und gesammelt werden.

Dies ist umsomehr zu bedauern, als
ausnahmslos alle Pilzfreunde das Erschei-
nen der ersten Speisepilze mit einer ge-

wissen Ungeduld erwarten.

Wieso kommt es nun, dass sie auf
ihrem ersten Versuchsgange schon iiber-
standene Pilze finden ?

Es ist dies sehr leicht erkliarlich. Wenn
man nach der Pilzliteratur greift, um die
Erscheinungszeit der frithen Speisepilze



zu erfahren, kann man ersehen, dass diese
oder jene Art im Mai, Juni, Juli etc. er-
scheint und man setzt in jener Zeit mit
dem Suchen ein. Nun sind diese ersten
Arten aber schon vorbei mit ihrem ersten
Trieb, oder aber sind noch gar nicht er-
" schienen, sodass. man den ganzen Weg
umsonst macht und dabei natirlicher-
weise ungeduldig werden kann.

Wiederholen sich diese Misserfolge,
so zeigt sich bald ein Aberwille fiir den
Pilzsport und nur zu frih schon setzt das
Schimpfen ein. Der Pilzsammler darf aber
diesen Misserfolg keinem andern zuschie-
ben, wenn er unzeitig und umsonst auf
die Pilzjagd gegangen ist, als sich selbst.

Die Schuld liegt an ihm, weil er in
den meisten Fallen etwas planlos und gar
gedankenlos an dieses Werk geht. Darum
hat er auch viele nicht lohnende Touren
zu machen und zu erwarten.

Wer das Pilzsuchen mit einigem Er-
folge zu betreiben gedenkt, muss alle
seine ihm zur Verfiigung stehenden Or-
gane daran beteiligen, gleich wie wenn
er eine andere, nicht besonders leichte
Arbeit zu verrichten hétte.

Schon fiir die Friihpilze muss er sich
geniigend vorbereiten und vor allem keine
Mithe scheuen, einige Spaziergénge zu
unternehmen, die noch keine grossen
Pilzfunde erwarten lassen.

Umso grosser wird die Freude sein,
wenn er wieder alles Erwarten doch ei-
nige Pilzarten finden wird.

Mittelst Vergleich frither notierten Er-
scheinung szelten und vorgeriickter Vege-
tation fri']herer Jahre, sowie nasskalter
oder milder Friihlingswitterung, kann
man es so ungefdhr erraten, ob schon
einige Pilzarten erwartet werden diirfen
und man sucht in erster Linie die einem
schon bekannten Friithpilzstandorte auf.
Kennt man noch keine solchen Stand-
orte und hat man nicht Gelegenheit, sich
einer hierin kundigen Person anzuschlies-
sen, so sind es dann die Pilzbiicher, wel-
che die notige Instruktion geben konnen.*

Jede Pilzart, die Frithpilze im beson-
dern, kommen mit Vorliebe an gewissen
Stellen vor, die ihrer Lebensweise ent-
sprechend zusagen, seien es dann gewisse

“# Auch die Schweizerische Zeitschrift fir Pilz-
kunde Red. K.
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Baume Straucher oder besondere Boden-
beschaffenheiten wie Sand, Lehm oder
Kalkboden.

Hat man das Gliick Pilze zu finden,
so nehme man solche nicht in einer Hast
weg, um wieder weiter zu springen, son-
dern bevor man solche pfliickt, besich-
tige und studiere man wenigstens ein-
wenig die Umgebung nach deren Zusam-
mensetzung, nach ihrem Bilde.

Diese kurze Zeit ist manchmal sehr
lohnend, denn wo einmal ein Pilz ge-
funden worden ist, kann man annehmen,
dass ihm das Gelande zusagend gewesen
sei und es konnten darum am fraglichen
Orte noch mehr Pilze gefunden werden,
welche man in der Hast sicher iibersehen
hatte.

Und eben an solchen Orten, wo man
Pilze gefunden hat, kann man sie ins-
kunftig auch wieder erwarten. Darum
ist es notwendig, dass man sich solche
Stellen gut merkt.

Jeder Pilzsammler sollte einen soge-
nannten Pilzkalender fithren, wo alles
Beobachtete notiert werden sollte, haupt-
sachlich Gber Frithpilze und eventuell be-
sonders seltene Arten.

Man notiert zum Beispiel fiir die ge-
fundene Pilzart, Datum, Standort, Boden-
beschaffenheit, néchst gelegene Biume,
Straucher und bei Holzbewohnern die
Baumart.

Ebenso das ungefihre Gewicht oder
die Stiickzahl, ob Trockenheit herrschte,

‘ob die Art nach einer Gewitter- oder Re-

genperiode gefunden wurde etc.

Man beobachte die iibrige Vegeta-
tion, die zur gleichen Zeit besteht, etwa
Stand der Erdbeeren, Maiglockchen Or-
chideen, Aronkraut, Flieder, Holunder
oder Lindenbliten etc., damit man sich
in folgenden Jahren etwas an diese Beo-
bachtungen halten kann.

Im Frithjahr und Spitsommer sind
die sonnigen Gegenden lohnender, im
Hochsommer dagegen nordliche Abhancre

Bedeutend lelchter diemomentane Pilz-
flora zu erfahren ist es fiir Pilzsammler, die
in grossen Stidten mit Pilzmarkten Woh-
nen, da die Berufspilzsammler dem hohen
Verkaufspreise wegen die Frithjahrspilz-
plifze recht frith und strenge absuchen.
Auf diese Weise bin auch ich auf die Friih-
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pilze aufmerksam geworden und beniitze
heute noch den Pilzmarkt gerne als Pilz-
thermometer.

Welche Pilzarten man schon recht
frith im Marz, April und Mai finden kann,
ist in unserer Fachzeitschrift schon wie-
derholt erdrtert worden.

Eshandelt sich um Winterriibling, Marz-
ellerling, Morcheln, Becherlinge, Lorcheln,
Mairitterling. Stockschwamme, Dachpilze,
Riiblinge, Schwindlinge, die ersten Eier-
schwimme, Taublinge, Champignons oder
Egerlinge und Steinpilze. Im Monat Juni
kann die Ernte schon eine ergiebige sein.

Am 2.Juni dieses Jahres, anlisslich
der ordentlichen Monatsversammlung in
Zirich, sind schon iiber 20 Pilzarten bei-
gebracht worden ; darunter Steinpilz,
Birkenrohrling, Rothautrohrling, Eger-
ling, T&aublinge, und einige Rotlinge.
Nicht nur die einzelnen Pilzfreunde sollten
ihre Beobachtungen notieren, sondern
auch in den Vereinen, anlisslich der Pilz-
bestimmungsabende sollten Notizen uber
allerhand interessante Begebenheiten ge-
macht werden, was In spiteren Jahren
von Nutzen sein konnte.

- Auf diese Art wire es moglich, die
Ursachen heraus.zu finden, die dazu bei-
getragen haben mdochten, dass sich einige
Jahrgénge als besondere Morchel-, Mérz-
ellerling-, Steinpilz-, Egerling- oder Kai-
serlingsjahre gezeigt haben.

Auch Resultate tiber Erfolg von Ex-
kursionen, Ausstellungen etc. konnten
von Interesse sein, wenn sie in einer Art
Chronik aufbewahrt wiirden.

Ich bin uberzeugt, dass dadurch das
Interesse der Einzelnen, wie das Anse-
hen der Vereine merklich gehoben wiirde,
besonders wenn man jederzeit den Be-
weis erbringen konnte, dass nicht nur
Vereinsmeierei, sondern ernsthafte Pilz-
kunde in unsern Reihen betrieben wiirde.

Solche Beobachtungen in unserem
Fachorgan publiziert, wiirde die Mitglie-
der anregen, diese zu lesen. Durch ge-
machte Erfahrungen werden sie es wagen,
sich an den Diskussionen zu beteiligen.

Es ist nicht meine Absicht, auf alle
die oben genannten Frithpilzarten einzu-
treten, denn diese sind ja in den Ab-
handlungen der geschitzten Mitarbeiter
reichlich bericksichtigt worden. Es ist

9
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vielmehr mein Wunsch, dass sich die Pilz-
freunde alljahrlich frither auf die Pilz-
suche machen machten.

Ich bin der bestimmten Ansicht, dass
dann zum Beispiel Morchelnexkursionen
nach noch unbekannten Gegenden sehr
lohnend ausfallen. Wenn auch nur wenige
Exemplare gefunden werden, so kann ein
folgendes Jahr an derselben Stelle wieder
reichliche Ernten zeitigen.

Exkursionen sind meiner Erfahrung
nach die besten Mittel und Wege, um sich
moglichst viel ergiebige Pilzfundorte zu
sichern, darum sollte jeder Verein mog-
lichst viel und frithe Exkursionen unter-
nehmen.

Besser ist es aber, wenn nicht der
ganze Verein die gleiche Tour unternimmt,
sondern sich vielmehr in kleinere Grup-
pen teilt und verschiedene Richtungen
einschlagt.

Ansonst konnte es leicht vorkommen,
dass der ganze Verein erfolglos grossere
Waldpartien absuchen wiirde und in einer
andern Gegend hitten vom Einzelnen oder
von einer Gruppe erfolgreiche Touren ge-
macht werden konnen.

Das stossweise Wachstum, haupt-
sachlich der Frihpilze, umfasst gewohn-
lich ein ziemlich grosses Geldnde und
ist in einigen Tagen schon voriiber, so-
dass es sich kaum mehr lohnen wirde,
eine Woche spiter ihren Standort wieder
aufzusuchen.

Darum soll als Grundsatz gelten, mog-
lichst viele Exkursionsgruppen zu bilden
und verschiedene Richtungen zu wéhlen.

Auf diese Art werden schliesslich alle
Pilzfreunde auf ihre Rechnung kommen.

Sollte es auch nicht immer méoglich
sein, ein grosses Quantum Pilze heimzu-
bringen,sosollman sich darum nicht &rgern
und dem Verein den Riicken kehren,
sondern man denke daran, welche Wohl-
tat man seinem Korper im frischen Wal-
desgriin erwiesen hat.

Der Verein kann fir schlecht ge-
wihlte oder ausgefallene Exkursionen
nicht verantwortlich gemacht werden,
noch viel. weniger fiir ein schlechtes
Pilzjahr.

Unsere Hauptaufgabe ist auch nicht
die, den Mitgliedern lohnende Pilzgelande
zu sichern, nein unsere Aufgabe besteht
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darin, unsere Mitglieder mit moglichst
vielen Speisepilzen vertraut zu machen
und sie vor den Giftpilzen zu schiitzen.

Um diese Aufgaben zu losen, ist es
aber notwendig, dass sich alle Mitglieder
an den gemeinniitzigen Arbeiten beteili-
gen und sich bemiihen, das aufzunehmen,
was in den Vereinen gelehrt wird.

R & ~‘~‘~0~‘~‘~0~.~‘~‘~‘~.~‘~‘~‘~

lich,

Es ist fir die Vereinsleiter eine Ge-
nugtuung fir ihre schwere Arbeit, wenn
sie sehen, dass ihre Errungenschaften
mit Interesse entgegen genommen wer-
den, es ist fiur sie aber auch entmutigend,
wenn ihre Hingabe nur als selbstverstind-
ibr Darbieten immer nur von einer
Minderheit so nebenbei mitangehort wird !
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*Der Kronenbecherling, Pustularia
coronaria (Jacq).

Im Heft 5 1924 unserer Zeitschrift
berichtet. Herr Dr. med. Thellung von ei-
nem durch den Kronenbecherling ver-
ursachten Vergiftungsfall. Im Heft ¢ ver-
spricht uns dann Herr Zentralprisident
Zaugg, eine Abbildung und genaueste
Beschreibung des Pilzes, wodurch der ar-
me Tropf fir alle Ewigkeit der Verach-
tung der Pizlerfamilie verfallen soll.

Gestatten Sie denn doch einem Freund
des also Gezeichneten eine kleine Entgeg-
nung. Der Kronenbecherling und ich
pflegen schon lange die ungetriibteste
Freundschaft, die bei jeder Gelegenheit
erneuert und entsprechend gefeiert wird
(Rezept ist erhéltlich). — Nun sage ich
seinen Feinden: Was kann der Kronen-
becherling dafiir, dass der gewohnliche
Pilzler das bereits angebrochene Greisen-

alter des Pilzes nicht zu erkennen ver- -

mag ¢ — Ist ferner der Kronenbecherling
daran schuld, wenn er, wie ein richtiger
Waldbewohner sein muss, noch riistig
und flott dasteht, wenn seine gleichalt-
rigen Kollegen rmosherum schon zerfallen
und verfault smd?

“ Anmerkung der Redaktion: Fir uns

ist der Kronenbecherling wie Dr. Thellung
richtig bemerkt nur bedingt essbar, also
Vorkochen und Wegschiitten des Wassers,
denn die verschiedenen Vergiftungen
durch denselben lassen uns keinen andern
Stand einnehmen, wenn auch die grosse
Moglichkeit vorhanden ist, dass der Giaft-
stoff erst in den iiberstandenen F Exempla-
ren zur ]]ntwwkluncr kommt. Deswegen
sind wir diesem schonen Vertreter der
Becherlinge nicht Feinde, sondern genies-
sen ihn gerne als Salat.

Der Schreiber dieses hat Kronenbe-
cherlinge schon 8 und mehr Tage im
Keller so aufbewahren kénnen, dass der
sicher schon eingetretene Zerfall kaum
bemerkt werden konnte. Bei diesem Pilz,
wie auch bei seinen Verwandten und den
Morchela braucht man, um etwaigen
Bauchschmerzen zu entgehen, wenig wis-
senschaftliche, datiir aber recht viel prak-
tische Erfahruuw Und in dieser Beziehung
sollte auf unseren Mirkten schirfer kon-
trolliert werden. Zugestutzte und frisch
frisierte Ware alteren Datums ist oft vor-
handen und kann dem unvorsichtigen

Kiaufer eigenartige Erlebnisse bereiten.
AN Z

Weiteres iiber den Xronenbecherling
Plicaria coronaria (Jacq).

Die hekaunnt gewordenen Vergiftungs-
falle durch den Genuss dieser Art zeig-
ten in aller Deutlichkeit, dass sie ernst
zu nehmen ist. Da wir uns zur Zeit noch
nicht Aussern konnen, ob der Kronen-
becherling nur im iiberg"anﬂenen Zustande
giftig wirkt, oder ob er jung schon gif-
tig wirken ka,nn. ist mit diesem Umstand
zu rechnen, das heisst, um ihn als Speise
zu Verwenden, miissen besondere Vor-
sichismassregein getroffen werden. An
diesen miissen wir festhalten, selbst wenn
der Beweis auch erbracht wird, dass nur
ibergangene Exemplare schadlich, wie
irgend bei einem andern essbaren Pilz
sind, frische Kronenbecherlinge somit
auch unabgebriiht genossen werden konn-
ten. Letzteres, wird der eine oder der
andere Pilzfreund sagen, habe er an sich
selbst ausprobiert. Auch ich genoss die
Art einst unabgebritht®, Gleichwohl wiirde

# In kleinerer Menge in der Sosse. (Sauce)
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