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Lamellen . weiss—fleischrotlich. im
Alter rosabraunfleckig, angchefiei— strich-
formie herablanfend. gedringt.

Sporen .- elliptisch 8—10 6—7 2 Bas.
40—4510—12.

Fleisch - weiss, im Alter rotlich durch-
zogeinr, anch beim Bruch ritet es sich
allmithlich. Gerneh und Geschmack mild,
Nacheeschmack etwas scharf.  Esshar.

Standort .- In Willidern, selir hintig,
Juni—0Oktober. Wenn man auf das Riten
des canzen Pilzes achiet, wird man diesen
W ulsllmw otz =einen \191011 FFarhenin-
deruncen nicht verkennen Kkonnen. Er
st allgemein als Speisepilz belkannt, und
der Anfancer achte stets anf das im Alter
Sfleischrotlich durchzozene Fleisch.

16. Ranher Wulstling :

Hut - siroh—oliveelb, auch eraubriinn-
lich, +—8 ¢ mit anfangs fast schwe-
feleelblichen  dann blassaelblich—bran-
nenden am Scheitel fase spitzen Warzen

Am. aspera Fr.

bedeckt, Rawd im Alter werviefr, dionn-
fleisc lnt_;, gewalht—verflacht.

Stiel © weisslich, 5>—8 11 ¢ it
hitneendem.  cerleftem, welssem, durch
zitronengelbe Schiippchen gesdumten Ring,
und  verdickter, fast koollie worzelnder
und wegiirtelter Basis, Stiel unterhalh des
Ringes ebenfalls dareh weisslich—zitro-
nengelbe, Hockic warziee Schitppehien
ranh, autwirts verjiingt, auscestopft, zn-
letzt hohl.

Sporen.: S—10/6—7 n Basidien 40—50
S-—10,

Fleisch - rein welss, unter Huathant
oelbhritunlich oder gelbrotlich, Geruch im
Alter wiederlich, Geschmack angenchin.
Gilt als giftie.

Standort . Im Nadel- und Laubwald,
Waldwiesen und Elehien Aunenst—0Kkro-
her. Seltener. \WWohl der zierlichste Wulst-
lne. Kr lunm an den zitvonengelben foli-
Kicen Schipppehen des Sticles und Ringes
leteht erlkannt werden.

S

Zur bevorstehenden Morchelzeit.
Von A Knapp.

Mit dem Erscheinen dieser Nummer
mochten wir es nieht unterlassen, an un-
sere Vorboten, die Morcheln im April zu
denken, die bereits im ersten Jahrgang
hesprochen worden sind.

Der Pilzfreund sucht diese Pilze stets
it viel Interesse, das bis zur Leidenschatt
ausarten kann, und zwar in ganz beson-

derer Zeit, im Frihling, Mirz—Mai. Im
Irithling Pilze zu suchen hat seinen be-

sonderen Reiz und welches sonderbare
Gefithl allein der Name «Morchel» fir
den Pilzfreund! Mit scharfem Blick und
ruhigen Schrittes bewegt er sich durch
das frische Grimm, nach diesen gelben,
grauen, braunen, in ihren Farben dem
Waldboden angepassten Gebilden suchend.
Bevor das erste Kind gefunden, kimpft
er mit Illusionen, er vergegenwiirtigt sich
das Bild einer Morchel im Grase, ja er
kann indessen auf kurze Zeit hin mit of-
fenen Augen iber reichen Morchelfund
getraumt hahen und wehe Euch allen Dick-
kopfen im Grase, denkt er, wenn unter
Euch nur ein Verriter! Aber wie lacht
ihm das Herz, wenn die Wirklichkeit, der
erste locherige Kopf mit weissem Halse

sich seinem Blick entziehen will und wie
kurzlebig nur sein Angsteefithl, dem Walid
diese Wirklichkeit zn rauben.  Aber wie
unglitcklich fine ich Pilzfreund der Mo-
ment, wenn Du einen. mit dem dickern
Ende senkrechtim Nadelhumus steckenden
Tannenzapfen fin eine Spitzmorchel auf-
gehohen !

Es hiegt in der Natur dieser Pilze selbst,
cerade in jener Zeit zu erscheinen, wo
andere Speisepilze kaum aufzutreiben sind.
Sie ertragen somit keine Hitze und vege-
tieren nur in sehr bestimmten Zeitriiumen.
die 1m Wiederaufleben der ganzen Natur
zusammentreffen. Dieser Moment fillt in
den Frihling, wo sich die Erde erwirmt
und milde Regen fallen, ein zuverliassizer
Barometer fiir jeden Pll/twund. and wer
kann sich dann noch zu Hause aufhalien,
wenn der Frithling und mit ihm auch die
Morcheln erwacht sind ? Dieses Zusammen-
treffen hat jenen hesonderen Reiz, hewirkt
jene angenehme Empfindung des Pilz-
freundes, diesen Gewichsen mit Lust und
Liebe nachzugehen. Sollten sie im Som-
mer gesammelt werden miissen, wahrlich,
sie waren uns willkommen, aber dieses



Sammeln wiirde jenes im Frithling gewiss
nie ersetzen konnen und gerne wiirden
wir mit der alten Laufbahn wieder Schritt
halten wollen.

Ueber diese Frithpilze ist hinsichtlich
ihres Wertes im Jahrgang 1923 genug
ceschrieben worden, sodass ich Umgang
nehmen kann und ihre engere Erschei-
nungszeit berithren mochte, umso wich-
tiger dies mir fir das Jahr 1924 scheint.
D1ese ist ganz nach dem Verlaut des Win-
ters Lmd Vorfrithiings abhingie. Nach
dem Winter 1923 24 zu schiltzen, wiirden
die Frithpilze 2—3 Wochen spitter er-
scheinen als in andern Jahren, wo wir
sie meist zu sehr bestimmter Zeit gesam-
melt, keine solche grosse Differenzen in
der Euuhmmmm/eu heobachtet haben.

Nach der Movehelsaison 1924 wird man
sich Rechpung ablegcen konnen, welchen
Einfluss das spite Erscheinen auf die
einzelne Art hat. Was ich hierin bis
dato selbst wahrgenommer. 1ist, dass die
cuten Krntenin jene Jahre fallen, in denen
ein allmihlicher Uebergang vom Winter
szum Frithling, also ohne grosse Wechsel
eintritt. In diesem Falle sehen wir dann
die Morcheln zu gewohnter Zeit, sogar
sehr regelmissie in verschiedenen Jahren
m der crlmchen Woche im April erschei-
nen. W’enwel gute, auch geringe Ernten
sind mir bekamnt gew mden. wenn die
Morcheln im Moment ihrer Entwicklung
durch zu kalte, zu crosse Temperatur-
unterschiede bheeinflusst werden. Stellt
sich nach ungiinstigem Wetter giinstiges
ein, so ist es gew uhniuh zZ Spilt, die
ewentllche El’schenmnrra/elt der Mowhe]
ist vorbei. Es dreht sich hier also dar am,
ob die giinstige Witterung mit der Ent-
wicklung der Morchel zusammenfillt.
Aber au(,h in warmen, regenreichen Friih-
lingen kann die eine oder die andere Art
ganz ausfallen, was in der Art sellst liegt.
Um nun ein Beispiel geben zu konnen,
erwithne ich die Glockenmorchel M. hy-
brida Sow. Diese Art erschien 1922 in
einem Ahornwald in solcher Menge, dass
zwel Personen nach dreitigigen Reini-
cungsarbeiten, die Halfte der gesammel-
ten Pilze als unbrauchbar behandeln muss-
ten. 1923 wurde an selber Stelle kein
einziges Exemplar beobachtet. 1918 konnte
ich auf einem 2 Aren fassenden Terrain

vl —

wohl 205 Speisemorcheln M. esculenta
sammeln, was jedoch nicht jenem Massen-
fund der Glockenmorchel idhnelt.

Ueber die Erscheinungszeit
einiger Arten.

Die erste ist wohl ohne Ausnahme die
Spitzmorchel M. conica Pers. Sie erscheint
je nach Witterung Ende Februar—Ende
April. Ihr folgt die Speiselorchel. Hel-
vella esculenta Pers. in sandigen Nadel-
wildern, vornehmlich unter Iiefern,
Mirz—April. Bis anfangs April 1924 wurde
sie anch hier nicht beobachtet und an
eine ausgiebige Ernte wird kaum zu hof-

fen sein. lhre verspiittete Entwicklung
( ;\1).1'11 statt  Marz) verstiekt  meine
Ansicht.  Am 9. Mirz 1919 Kkontrol-

lierte ich das Wachstum eines jungen
Fruchtkarpers, der noch am 9. April canz

fl'iS(Jh aussehend an selber Stelle stand.
(Witterung  unginstig). In dieser Zeit

kann sich im Pilz wohl Helvellasinre
bilden, ohne dass man es thm auf ircend
eine Art ansehn kann. Heute ist ma
iber die Wirkung dieses Giftes gut auf-
ceklirt, die Behandlung des Pilzes vor
dem Genusseistbekannt. Vordieser Aufkli-
rang habe ich diese Lorchel in kleinerer
Menge stets unabgebritht nnd ohne Nacli-
teile cenossen, was ich heute nicht mehy
wagzen machte.

Dieser Lorchel folgt nun der von Herrn
W. Siss heschriebene  Aderbecherling,
Discina venosa (Siehe Heft 3 1923). Wohl
die grosste Art unter den Becherlingen.
ein guter Speisepilz, den ich unabgebriiht
ceniesse. Er ist von andern grossen und
braunen Becherlingen leicht zu erkennen,
die einzice Art mit Chlorkalkgeruch. auf
Erde, nie auf Holz (braune Becher linge
auf Holz gehoren nicht hierher), nur im
Frihling,. Erscheint Ende Mérz, meist im
April, in hoheren Lagen bis Mitte Mai,
heisst auch Ohrenmorchel. Erscheint 1924
anch spiter als in andern Jahren. Kaum
eine Woche spiiter, anfangs April be-
ginnt die Hauptsaison der Frithpilze, ver-
treten durch die Speisemorchel, Morchella
esculenta L., die Kappchenmorchel, M.
rimosipes Cand., die Glockenmorchel, M.
hybrida Sow., die bohmische Verpel, Verpa
bohemica Kr., die Fingerhutverpel, Verpa
conica Mill; zu gleicher Zeit tritft man



noch die Spitzmorchel, M. conica Pers,
die Speisclorehel, Helvella esculenta Pers,
at Somit ist der Monat April die giin-
stigste Zeit @ sie withrt bis anfangs Mai,
wo dann  die seltenere hohe Morchel,
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Verschiedenes.

Morchella elata Fr. und «die Riesenlor-
chiel. Helvella gigas Kr. den Abschluss
hilden,

Mowen diese Zellen etwas LKlan zu die-
sen Frithlingshoten hringen.
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Erfahrungsaustausch.

[lerr und I'rau «Morchella  conica»
mit FFamilie haben die Ehre den werten
Lesern mitzuteilen, dass sie sich seit 272
Marz an den schon letztes Jahr hekannt
veeebenen Orten voribergehend nieder-
celassen haben. Ber giinstiger Witterung
15t aut entsprechenden Nachzag zu hotfen,
und wenn itherall mit der gleich scho-
nenden Behandlung  vorgegangen wird.

so o versprechen wir zum Voraus auch
nichstes Jahr wieder daselbst zu er-
~schelnern. W. S

Rapport sur le marché aux ehampignons
‘de Kribourg en 1923,

[ a éte délivee 1035 hulletins ou au-
torisations de vente de champignons au
marché¢ contre 2034 en 1922 avee un
total de 6199 Kg. contre 10321 Kg. en
1922, Ces apports se repartissent en 21
cenres  représentant S0 espléces. ce qul
est peu comparativement aux annces [avo-
rables car 1923 a ¢t¢ une mauvalse an-
née pour la sortie des cryplogames i
canse de la sécheresse  prolongée  que
nous avons eue pendant été.

Ces 50 especes se repartissent comme:
sutt: Morchella esculenta, rimosipes, conlea
H91 Ke.; Hyerophorus marzuolus 565 ke :
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Psalliotic arvensis, campestris, pratensis
1566 Ikg.: Tricholoma nudam, Georgii,
russula, equestre, amethysunum 73 Ke.:
Léprota procera 6 IKe., Armillaria meliea,
robusta, mpérialis 38 K. ; Cantharellus
cibarius 1140 Kg: Cantharellus ifundi-
buliformis 220 Kg; Russula integra, xe-
rampelina. virescens, eyanoxantha 461 Kg.:
Polyvporus ovinus, confluens 4 Kg; Bole-
tus aercus, edulls, scaber, badius, bovi-
nus, subtomentosus, DBoudier: 9358 Ka.:
Hydnum repandumn, imbricatum 187 Ke.:
Clavaria acroporphyrea, flava, formosa.
awrca 186 Ke.; Lycoperdon gemmatumn,
caelatum 79 Ko : Coprinus comatus, 1 kg, :
Peziza (Otudea) leporing, onotica 5 Kg..
Paxillus atrotomentosus 2 Kg.; Helvella
crispa 6 Kg.; Clitoeybe geotropa, néhu-
larts 17 Ke.: Lactarius volemus, délicl-
osus 70 Kg. : Gomphidius glutinosus 5 Ke..
Bovista wigantea 5 Kg. Environ 248 Kg.
verlics pour consommation personnelle
et 126 Kg. retirés du marché comme -

propre U la  consommation (vencheux.
suspects, détériorés et trop avancedés en

maturlt¢  pour en autoriser la vente).
Lesapports ont commencé le 21 février
pour se terminer le 22 dcécembre 1923,
L’inspeeteur officiel Paul Vannaz

horticulteur.
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