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Die Truffel.

Von A. Knapp. :
Mit vmhecrender Arbeit. bezwecke ich Beitrige iiber ein dem Pilzfreund wenig
bekanntes Gebiet der hoheren Pllze ZU veraussern.

Historisches.

Erst vor wenigen Jahrhunderten sind
die Triiffeln als Pilze erkannt worden.
Bekannt und 'hochgeschiitzt waren sie
schon -in griechisch-rémischer Zeit, nur
erkannte man sie damals und spéater nicht
als Pilze, sondern als Gewichse, iber
deren Wesen ganz verschiedene Ansich-
ten niedergeschrieben wurden. Diese An-
sichten waren fiir jene Zeit gut begriindet,
denn wenn wir heute die Triiffeln nicht
als Pilze kennen wiirden, hitte manche
frithere Anschauung noch Bestand. In
Kiirze sollen hier einige dieser fritheren
Angaben {iber die Triiffel erwiahnt werden.

Man sah sie als knollig-verdickte
Wurzeln, als Auswiichse solcher, als
Wurzelgallen oder als Produkt einer
schleimigen Ausscheidung der Wurzeln an,
als Produkt, das in blosser Erde geblldet
wird, als Anhdufung, die durch die Wirkung
des Wassers, der Hitze, des Lichtes, des
Blitzes, des Donners in der Erde entstan-
den ist. Der Baum und das Wetter lagen
somit im Vordergrunde, was fiir die Ent-
stehung der Triffel auch heute noch gilt.
Auch als Naturwunder, als Kinder der
Erde und Gotteskinder wurden sie an-
gesehen, Von dieser Zeit an macht sich
ein langes Schweigen iiber die Triiffel
bemerkbar und erst gegen Ende des Mit-
telalters, in der Renaissanoe bis in die
moderne Zeit hort man wieder von der
Triiffel. Hier wurde sie als Pilz erkannt.
(Micheli Tuber). Ihm folgten die bekann-
ten Gelehrten Persoon, Fries. Corda, Vitta-
dini und Tulasne. Die grundlegenden
Arbeiten tber die Triiffeln stammen von
letztern zwei Autoren. lhnen folgend,
kommen wir zu den Werken unserer Zeit:
Die Ascomyceten; Tuberaceen, bearbeitet
von Prof. Dr. Ed. Fischer in Rabenhorst’s

Kryptogamen-Flora 1897, die Hypogaeen
Deutschlands von Dr. R. Hesse Marburg,
Halle a.S. 1891; Fedor Buchholz 1902
Kiew, Russl. .

Ich kommenunzum eigentlichen Thema

Klima und Verbreitung der Triiffeln.

Das Gebiet der Triffel ist ausseror-
dentlich gross. An erster Stelle steht das

- an solchen reichste Land Frankreich, an

Quantitit wie Qualitét. IThm folgen Italien,
Spanien und die Schweiz (Jura, Tessin).
Einige Arten sind aus England und Deutsch-
land bekannt, sogar bis nach Schweden
(Hydnotria carnea Corda v. L. Romell,
ferner ausser Europa Nordafrika (Alge-
rien, Lybien) Kleinasien, Palastma, Ara-
bien und Nordamerika.

Im allgemeinen bendtigt die Triiffel
ein dem Weinstock &ahnliches Klima. Je
weiter nach Norden man schreitet, desto
eher verschwindet sie, wenigstens die
vornehmeren Arten, die im siidlichen
England die nordlichste Grenze erreichen.
Gleichfalls verschwinden die europiischen
Arten, sobald wir uns von der geméssig-
ten-warmen Zonenach dem Siiden wenden,
(Nordafrika) wo die Arten der heissen

- Zone die Siiddgrenze bilden und nordwérts

bis in den Siiden Spaniens und Italiens
allméhlich verschwinden. -Diese Arten aus
der Gattung Terfezia und Tirmania sind
von den europiischen Arten scharf ge-
schieden und stehen unter ganz andern
klimatischen und geologischen Verhilt-
nissen. Das geeignetste Klima fiir Triffeln
hat Frankreich und zwar Sid- und Mittel-
trankreich, wo die bekannte Périgord-
Triftel, Tuber melanosporum Vitt.. als
edelste Art vorkommt. Fiir Norditalien
ist die italienische Triiffel Tuber magna-
tum Pico eine Spezielitit.
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Nun mochte ich versuchen auch fir
die Schweiz die bekannt gewordenen, fiir
Trifteln geeignete Gebiete anzufiihren,
betone aber ausdriicklich, dass hieriiber
noch viel Zusammenarbeit notig ist, denn
iitber viele Landesteile der Schweiz sind
wir iiber das Vorkommen der Triiffel noch
zu wenig orientiert, hauptsichlich iber
unser Mittelland.

Das bis heute als triiffelreichstes, be-
kannt gewordene Gebiet ist der Jura von
Genf bis Basel, wie auch im Reichtum
der Arten. Vom Mittelland ist ausser
Gegenden um Bern und Freiburg uber
die schwarzen Arten wenig bekannt.
Hingegen vertritt die weisse Triiffel Choi-
romyces maeandriformis Vitt. die schwar-
zen Arten allgemein im Mittelland, reicht
aber auch, bis in die Jurahthen. Aus der
Siidschweiz wire der Tessin als triiffel
reiche Gegend anzusprechen. Ein spezi-
elles Artgebiet wie wir es fir Nordita-
lien (T.magnatum) und Frankreich (T.
melanosporum geschildert haben, kommt
fir die Schweiz kaum in Frage. Die
Périgordtruffel, T. melanosporum ist bis
heiute in der Schweiz noch nicht ge-
funden, aber doch ihre nahestehende, art-
verschiedene Wintertritfel T. brumale Vitt,
im Basler-Jura. Um DBasel kommt diese
Art — die vornehmste in der Schweiz —
noch ziemlich haufie vor (5 Fundorte),
erreicht aber nur in sehr geschiitzter Lage
die Grosse, die sie in Frankreich erreicht.
An den fiir sie nicht giinstigen Orten
varilert sie von 1—2 cm. Dem Basler-
Jura nichstliegende Gebiete sind die Vo-
gesen, das obere Elsass bis gegen den
Rhbein und iiber diesem das obere Baden.
Aus dem Elsass wird das Vorkommen
der Périgordtriiffel gemeldet.

Ob es sich tatsachlich um T. melanos-
porum handelt, mdchte ich bezweifeln
und eher T. brumale hieher ziehen. Ein
weiteres Zitat Uiber das Vorkommen die-
ser Art in England muss noch kritischer
aufgefasst werden, da nach franz. Lite-
ratur die Périgord-Triiffel in den ndérd-
lichen Departementen Frankreichs fehlt
und als Art aufzufassen ist, die vom
fritheren Périgord aus bis in die ganz
im Siiden Frankreichs gelegenen Depar-
temente beheimatet ist, Spanlen und Ita-
lien nur noch streift.

Das grosste verbreitungsgebiet irgend
einer Triffelart scheint der Sommertriffel
T. aestivam Vitt. zuzukommen. Sie wird
aus dem siidlichen, westlichen, nord-
lichen und nordostlichen Europa gemel-
det. In Bezug auf Boden und Klima
1st sie die anspruchloseste Art und diirfte
auch fir die Schweiz als einheimische
wie héufige Art angesprochen werden.
Die ihr mikroskopisch sehr nahe stehen-
de, morphologisch aber verschiedene
Gekrosetriffel T. mesentericum Vitt. ist
nur ortshiufig und weit weniger verbrei-
tet als aestivum. Sie liebt sandiges Terrain.

Die Baumart.

Nach meinen Beobachttingen ist keine
Art an eine bestimnite Baumart gebunden,
doch ziehen sie allgemein den Laubwald
vor. In Frankreich nimmt die Eiche die
erste, die Haselnuss die zweite Stellung
ein. Diesen folgen Buchen, Birken, Nadel-
baume und in Einzelfillen noch andere
Laubbiume und Striaucher.

Nach meinen Funden um Basel muss
ich der Buche Fagus silvatica und Car-
pinus Betulus den ersten Platz einrdumen,
bemerke aber, dass diese Gegend wéniger
Eichenwailder als Buchenwéilder aufweist.
Der Buche folgt die Eiche, besonders fiir
T. brumale, ferner die Birke und die
Haselnuss fir T. aestivum Vitt. Weitere
Funde habe ich unter Feldahorn, Kiefer
(mit Buchen als Jungholz), Weiss- und
Rottannen anzufithren. Die weisse Triiffel
Ch. maeandriformis ist weder auf den
Bestand noch auf die Baumart wihlerisch.
Sie soll auch ausserhalb des Waldes, in
einem Felde bei Wetzlar ausgepfliigt wor-
den sein (Hesse) und die Ital. Triffel
kommt nach Vittadini auch in offenen
Feldern und Kulturen vor (Etiam in cam-
pis apertis et cultis crescit) In Bezug zum
Standort kommen diesen Angaben grosse
Bedeutung zu und Beobachtungen {iber
solche Ausnahmen wéren sehr erwiinscht.
Bei einem solchen Funde der nicht sel-
tenen weissen Truffel wiren aber Anga-
ben iber die Entfernung des néchsten
Baumes oder Waldrandes unerlésslich,
wie iiber den Nachweis, ob die Triiffel
im Felde ihren natiirlichen Standort har,
oder durch ein Tier dorthin geschleppt
wurde. Wir wissen ferner, dass auch die
Wintertriiffel T. brumale auf angebautem
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Land vorkommt, und zwar so weit, wie
die Aeste und ihr Schatten des nahen
Baumes in die Kultur reichen, womit aber
ein Vorkommen im offenen Felde ohne
jeden Baum in Frage gestellt wird (Ver-
schleppen durch Tiere ausgenommen).
Nach eigenen Beobachtungen verbringen

Feldmiuse ihre gefundenen Triffeln in’

ihre Gange, seien letztere im Walde, unter
Rasen ausserhalb des Waldes, im Felde
oder im Ackerland. Wer zufillig auf eine
solche verschleppte Triiffel stosst, findet
diese -nicht -am natiirlichen Standort son-
dern ausserhalb des Waldes, ja welt von
jedem Baum.

Noch weniger wahlerisch auf Bestand
und Bodenart sind die kleineren, wenig
bekannten Arten: Tuber rufum Pico unter
Kietern und Eichen, Tuber puberulum
Berk. unter Fichten und Buchen, Tuber
rutilum Hesse unter Kiefern und Buchen.
Anderteils sind Tuber mesentericum Vitt.,
Aschionexcavatum Vitt., Aschionlapideum
Mattirolo (Var. v. excavatum), Aschion
fulgens Quél. (gute Variante von excava-
tum), Tuber de Baryanum Hesse, Laub-
waldbewohner. Eine noch unaufgeklarte

Art, die in die Nahe von Tuber michail- -

owskyanum Buchh. zu stellen ist, fand
sich nur im Fichtenwald in sandigem
Boden. Beziiglich der Baumart und Lage
scheinen die hier noch nicht gefundenen
Tuber macrosporum Vitt. und T. mag-
natum von den besprochenen Arten ab-
zuweichen. Thr Standort unter Weiden,
Pappeln, Erlen und Eichen in wasser-
reichen Gegenden lisst dies erkennen.

Bodenart, Bodenbeschaffenheit,
Pflanzen, Lage.

‘Auch hier lassen sich keine bestimm-
ten Grenzen ziehen; immerhin birgt der
Kalkboden die besten und am meisten
Arten. An zweiter Stelle steht der Lehm-
boden, an dritter der Sandboden. Kalk
und Sandbdden sind oOfter von kleinen
Kalksteinchen und Kieselsteinchen durch-
setzt, was die Triffel nicht scheut. Jedoch
sind die aus nicht mit Steinen vermischten
Boden entnommenen Triiffeln gewéhnlich
schonere, grossere Exemplare.

Auf die Festigkeit der Erde wére
ferner zu achten. Ganz schwere vom
Regen fast undurchdringliche Erde taugt
nicht viel, wo sich der Humus nicht

geniigend in die Erde schafft; ebenso zu
feuchte Erde wie in Bachgraben, Winter-
lachen, um Weiher, Stimpfe und Teiche
herum, die teilweise fiir Morcheln giin-
stiger sind. Wir suchen deshalb in lok-
kerem, vom Wasser glurchdringlichen
Boden nach Triiffeln, in denen nicht zu
hohe und bestindige Feuohtmkelt herrscht.
Triiffeln pflegen zuweilen auch in sehr
kompakter Erde vorzukommen. Dies sind
aber trotz der Festigkeit Terrains, die
den Regen aufzunehmen vermogen und
nicht besténdig nass bleiben. Kommt doch
die Sommer truffel in festgetretenen Fuss-
gangerwegen des Waldes vor und die
Hart- oder Hohltriiffel A.excavatum in
den festesten Bodenarten. Letztere ist
gerade diejenige Art, bei der die Erd-
beschaffenheit am wemo*sten zu beruck-
sichtigen ist.

Zudem verfiigen die Triitfeln iber
aussergewohnhche Kraft. Sie pressen die
Erde wahrend des Wachstums immer
mehr von sich weg, bis sie ihre endgiiltige
Grosse erreicht haben. Kommt einem
Exemplar ein festsitzender Stein als Hin-
dernis in den Weg, so driickt sich die
betreffende Form des Steines an der Triiffel
als bleibendes Mal ab; sie wird auf dieser
Seite unférmig-flachgedriickt, genau wie
die Form des Steines und hat sich, im
Rundwerden verhindert, auf der andern
Seite mehr in einer bauchig-anormalen
Form entwickelt. Auch konnen zufillig
andere in der Erde liegende Gegenstande
mit der Gleba der Triffel verwachsen
gefunden werden. So fand ich die Sommer-
truffel von Hallimasch-Rhizomorphen
durchwachsen. Das Ende eines solchen
Stranges, das ahnlich dem Biischel der
Saugwiirzelchen des Baumes war, wurde
in der Gleba breitgedriickt. Im folgenden
Jahr erschien dann auch auf selber Stelle
ein kleiner Hallimasch, der einzige Blatter-
pilz den ich seit Jahren an dieser Stelle
notiert habe. Es ist sehr auffallend, dass
die Kkleinste wie die grosste Triiffiere
wdhrend des ganzen Jahres keine andere
grissere Pilze aufweist. An dungreichen
Truffelplatzen kommen zuweilen kleinere
vergangliche Pilze vor: Coprinus, Psathy-
rella, Peziza. Zu ihrer Existenz ist nicht
nur der Boden, sondern der Pflanzenwuchs
von Bedeutung. In der Hauptsache gedeiht
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sie an pflanzenarmen Orten. -Die Suche
darnach ist in den meisten Fallen verge-
bens, sobald sich die Vegetation zu tippig
zeigt. Man meide demnach den Moos-
teppich, Sumpfpflanzen, iberhaupt jegliche,
Pflanze, die magsenhaft wie die Feigwurz
und der Barlauch auftritt. Die grossten
und reichlich Trifeln abtlaﬂende Platze
sind diejenigen / nackter Boden liegen diese
nun eben oder steil, aber 1mmerhm 50,
dass die Sonne mOO"llGhSt lange Zeit Zu’
tritt hat. Man suche stets an den lichtesten
Stellen des Waldes,
unter kleinern Baumgruppen im Felde,
auf Higeln mit Waldidyllen, in Feldge-
biischen mit KEichen-Buchen-Haselnuss-
bestand, in Alleen, in Parkanlagen, in
Waldhohlgassen mit guter Belichtung und
nicht zu nassem Boden, lings den Wald-
strassen, in deren Boschungen und Wiéllen
und nicht zuletzt in vorgelagerten Wld-
chen. Schon aus diesen Angaben resul-
tiert der grosse Einfluss des Lichfes und
der Wirme zum Triiffelstandort. In nicht
all zu breiten Waldpartien (Alleen, Wald-
idylle, schmale Waldstreifen) kann sie
sich im Laufe der Jahre auf dem ganzen
Terrain ansiedeln, in solchem Falle der
Ort zu einer wirklichen Truffiére werden.
Der produktivere Teil bleibt aber meist
der belichtete Waldrand. Vereinzelt fand
ich die Sommer und Wintertriiffel bis
20 Meter tief im Waldinnern. Hohenlage.
In Frankreich wurden Triiffeln bis 1n
eine Hohe von 900 Meter gefunden. In

unserer Gegend ist sie in einer Hohe von

280—350 am héufigsten. Im Basler-Jura
erreicht. sie mitunter eine solche von
600—900 Meter, was mit den franz. An-
gaben iibereinstimmt. Der im Heft 10
gemeldete Fundort von T. aestivum bel
Wiirzburg liegt zirka 200 Meter hoch.
Nach Bericht von Hr. Soehner ist Tuber
aestivum in der Umgegend von Miinchen,
zirka 500 Meter schon spéarlich vertreten.
Geléinde die der Morgen und Mittagssonne
exponiert sind, miissen fiir die geeignet-
sten angesehen werden. Nord- und West-
abhinge sind allgemein triiffelarm.

Zur Bodenbeschaffenheit muss ich mich
mehr einlassen, da diese nicht nur viel
wechselt, aber auch zum Auffinden hin-
sichtlich - dreier Schichten viel beitrigt.

Im Walde unterscheiden wir neben

an Waldriandern,

den 3 besprochenen Bodenarten noch drei
verschiedene Schichten: Die Erdschicht,
zweitens die Humusschicht, die erstere
tiberlagert oder mit ihr vermischt ist und
die Dejecta, die die Humusschicht wiede-
rum {berlagert. Die grosse Mehrzahl der
Triffelarten, tberhaupt der Hypogaeen
entwickeln sich in der Erdschicht und
sind durch die uber ihr lagernde Humus-
schicht von all zu starker Austrocknung
geschiitzt. Die Humusschicht besteht im
Gegensatz zu der mineralhaltigen Erd-
schicht aus organischen Stoffen, wird
durch die alljahrlich abfallenden Blattel,
Nadeln, Aestchen, Holzstuckchen, Fruchte,
Fruchthiillen der Biurne gebildet und von
Jahr zu Jahr méichtiger und dichter. Der.
Faulnis und Vermoderungsprozess dieser
Schicht hangt ganz mit den jéhrlichen
Regenfallen zusammen; bei andauernder
Trockenheit wie z.B. 1923 unterliegt die
Humusschicht dem Vermoderungsprozess,
inregenreichen Jahren durch grosse Feuch-
tlgkelt dem Faulnisprozess. Letzterer be-
wirkt ein viel rascheres Verarbeiten der
Humusschicht, deren untere Lagen im
Laufe der Zeit in die Erdschicht tber-
gehen. In beiden Schichten verteilen sich
die feineren Wiirzelchen der Biume.

© Zur Dejecta gehoren die jingeren,
unverarbeiteten Formatlonen bestehend

~aus den vom Wind in die Mulden Wald-
‘graben und Hohlgassen Vzusammengetra-

genen, fladenartig zusammengepappten

Laubmassen. Je nach Lage und dem Ex-

poniertsein des Waldbodens wechseln
diese 3 Schichten und besonders fir die
Speisetriiffeln sind die nackten Stellen
des Bodens zum Auffinden von Triiffeln
die auserlesensten, was mir einige Fund-
orte der Sommer- und.Wintertruﬁel be-

‘statigen. Es sind dies Kalk und Lehm-

boden ohne jede Mischung von Humus
und Farbenverinderung, anderseits Kalk
und ‘Lehm, der durch gut verarbeiteten

-alten Humus fast schwarz und fettig ist:

Jungen, nur oberflichlich liegenden Humus
meiden’ sie allgemein, was schon aus der
in der Triiffel enthaltenen Mineralstoffen
hervorgeht, die sie der Erde zu entneh-
men vermag. Eine kleine Art, Tuber

puberulum Berk., die sich durch eine be-

haarung auszeichnet, kommt auch in der

Dejecta (zwischen verklebten Laubmassen)
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oder zwischen Erd und Humusschicht,

aber auch in der Erdschicht vor. Meine.

Angaben iiber diese in vielen Exemplaren
gefundene Artlauten auf «erdbewohnend».

Abhingigkeit von Baum, die Empfind-
lichkeit der Triiffel und die Beschattung.

Bis heute liegen noch keine Beweise
vor, ob, und in welchem Zusammenhang
Baum und Triiffel stehen. Die Arten des
heissen Stidens wurden teilweise in baum-
und strauchlosen sandigen Gegenden ge-
funden, im Gegensatz zu unsern Arten.
Der Beweis iiber irgend welche Abhingig-
keit vom Baum kann nur durch die
Kultur erbracht werden. Ferner existiert
die Annahme, dass Triiffel und Baum in
einer Art Symbiose leben. Hieritber kinnen
somit nur Vermutungen ausgesprochen
werden, deren Richtigkeit allein die Triiffel-
zucht bestitigen kann. Meine vorldufige
Meinung gebe ich dahin ab, dass die Triiffel
mit den Baumwurzeln in keiner engeren
Beziehung, noch in einer Symbiose steht.
Ich fand sie meist in blosser Erde, fern
von jedem Wiirzelchen, aber immer da,
wo wahrend des Tages der Schatten der
Baume hinreicht. Der dann und wann
an den Saugwiirzelchen aufiretente Haar-
filz erachte ich als zur Wurzel, mcht zur
Triffel gehdérend.

Von mehr Bedeutung scheint aber der
Schatten des Baumes zur Existenz der
Triffel beizutragen. Dies konnte ich an
3 Standorten der Triiffel eingehend be-
obachten. Vor etlichen Jahren wurden
an drei, 50—400 Meter voneinander ent-
fernten, isolierten Eichen je ein Ast, und
zwar auf der Ost- und Siidostseite ab-
geschnitten. In den Vorjahren waren
alle drei ftriffeltragend (aestivum und
brumale). Der Grund war das Ueberragen
der Aeste auf den Fahrweg und auf den
Acker. Von jedem Baum wurde nur ein
Ast entfernt, leider aber auf der triiffel-
tragenden Ostseite und soweit der Ast
erstmals reichte, fand ich die Triffeln
bis in den Ackerboden. ‘

So viele Male ich hier spiter nach
Triffeln suchte, konnte nie mehr ein ein-
ziges Exemplar gefunden werden. An der
Stelle dieser drei Hauptiste zeigen sich
heute neue Auswiichse in Form von vielen

kleineren Aesten, welche die frithere Be-
schattung kaum oder lange Zeit nicht mehr
ersetzen konnen auch Fallt jede Regu-
lierung des Llchtes weg. Statt des nack-
ten B_odens unter den Eichen, sehen wir
heute ein Meer von allerlei Pﬂanzen. Das
Verschwinden der Triiffeln schreibe ich
allein den verianderten Licht und Schatten-
verhaltnissen und der aus ihnen entstan-
denen iuppigen Vegetatlon zu. Ein Ver-
schulden meinerseits ist ausgeschlossen,
wenn etwa an unvorsichtige }»ehandlung
solcher Plitze gedacht wiirde. Die Eichen
stehen am Fusse eines sonnigen Higels
im Gebiisch und trugen auf der hintern
Seite (West) am steilen Hang nie Triffeln,
auf der Ostseite aber sehr reichlich. Von
einem &dhnlichen Falle berichtet Chatin
(La Truffe), wo Triiffeln im ganzen Erd-
reich eines Baumes vorkamen; nach Ent-
fernung eines Astes verschwanden sie
auf dieser Seite. Die Triffeln sind also
fiir jede Veranderung am Baume sehr
empfindlich, aber auch oftmaliges zu tiefes
Umgraben kann ihr Erscheinen fir lange
Jahre hinaus unterbinden und weiterhin
kann sie auch ohne eine solche Besché-
digung auf natiirliciem Wege verschwin-
den, sobald die ihr notigen Existenzbe-

‘dingungen zur Neige gehen (Auflagerung

von all zu viel Humus, der sich nicht
in die Erde schatft, vermodert, Luft- und
Lichtverhiltnisse dndert und schliesslich
auch eine ausgediente Erdschicht, fir
die man allerdings Jahrzehnte bis zur
vollicen Ausdienung rechnen darf.)

Einebemerkenswerte Beobachtung iiber
das Verschwinden. und Wiedererscheinen
der Sommertriffel machte ich 1921, wo
ich diese Art in mehreren Exemplaren
neben einem Eichenstumpf im Gebiische
fand. Nach Erkundigung soll diese Eiche
vor mehreren Jahren gefillt worden sein.
Als ich im Jahre 1913 hieher zog, war
sie' schon nicht mehr da. Lage sehr steil,
sonnig, lockerer Lehmboden auf Nagel-
fluh. Dass die Eiche frither tr uffeltragend
war ist hochst wahrscheinlich, dass diese
aber nach dem Fallen fur gelaume Zeit
verschwunden sind, ist durch eigene Kon-
trolle am Ort wéahrend mehreren Jahren
ganz bestimmt. Seit dem Fillen hat der

Stumpf kraftige Aeste entwickelt, unter

deren Schatten die Triiffeln 1921 gefunden
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wurden und heute beschatten die nieder-
neigenden Aeste einen nackten Boden
ohne Spur einer grosseren Pflanze.

Das Alter der Biume,

Ein fiir die Triiffel geeigneter Boden
setzt auch ein gewisses Alter des Baumes
voraus. Wenn wir alle. Triiffelarten ein-
beziehen dirfen, so fallt aber das Alter
dahin, wenn ein und dieselbe Art unter
Stréauchern, aber auch unter sehr alten
Baumen vorkommt. Die haufigsten Funde,
besonders solche der Speisetriiffeln machte
ich in 20-—60 (Buchen 20—40, Eichen 60)
jahrigen Bestinden, denen eine lange
Schonung seitens der Forstverwaltung zu-

teil wird. Ausnahmsweise kann die Som-

mertriiffel unter 5—10 jahrigen Weissbhu-
chen vorkommen, doch sind letztere als
Unterholz bei Kiefern anzusehen. Ob fir
die Triitfel die Weissbuche oder die Kiefer
als Standort in Betracht fallt, wage ich
nicht zn entscheiden.

Die Tiefe.

Hieriiber bestehen heute noch irrige
Anschauungen. Man liest von Tiefen zu
15, 30, 50 cm, ja bis zu einem Meter.
Dies besonders in minderwertigen Biichern.
In der Tat sind die Triiffeln Pilze, die
wohl in der Erde ihren ganzen Entwick-
lungsgang durchlaufen, sie liegen aber
in der obersten Erdschicht und treten mit
ihrem Scheitel nicht selten iber diese
hinaus. Keinenfalls diirfen obige Tiefen-
angaben verallgemeinert werden, besten-
falls als seltene Ausnahmen zu verzeich-
nen sein. Wie schon Hesse berichtet, kann
eine Triiffel aus ihrer urspriing slichen Lage
durch Méause in solche Tiefen verbracht
werden. Unter Tausenden von Frucht-
korpern fand ich nie solche in mehr als
15 cm Tiefe und fir alle Arten gebe ich
die meist beobachteten Tiefen mit 1—10cm
an. Choiromyces maeandriformis ist die-
jenige Art, die uns Gber ihr halb unter-
irdisches Leben am besten Aufschluss
gibt. Sie wird deshalb oft, leicht und von
jedem fleissigen Pilzsammler gefunden.
Tuber aestivum liegt etwas tiefer, wird
aber auch durch den aus der Erde heraus-
ragenden Scheitel entdeckt.

" Die Reifezeit.
Wenn wir alle Arten, somit auch Tir-
mania-Terfezia embenehen so werden

wéahrend des ganzen Jahres reife Truffeln
gefunden, sodass ein bestiandiges Werden
zu beobachten ist. Die Hauptr elfezelt mit
derauch die Ernte zusammenfllt, erstreckt
sich fiir europaische Arten vom Sommel—
Herhst—Winter, fir Nachziigler bis zum
Friihling. Diejenigen der siidlichen Arten
Tirmania Terfezia in den Frihling, Mérz-
April und binden als letzte Auslaufer die
Reifezeit von Tuber aestivum in Italien
im Mai (Majenco == Maitriiffel). Die Rei-
fezeit hangt ganz mit der Art, dem Klima
und der Hohenlage zusammen. Die Nord-
grenze fiir Tirmania und Terfezia bildet
Stditalien und Sadspanien.

Je nordlicher und gegebenenfalls hoher
wir kommen, je spater ist die eigentliche
Reifezeit der Sommertriiffel, welcher Name
sehr dehnbar ist und fir Italien wie fir
Frankreich zutrifft (Reifezeit Juni—August,
voreilend in Italien Majenco = Maitriiffel).
Bei uns reift dieselbe Art erst im (Aug.
—Sept.—Okt.). Mit Folgendem hezwecke
ich eine Uebersicht der Reifezeit einiger
grossen Arten.

Tuber aestivam,

Basler- Jura. (Aug.) Sept. (Okt.). Nach-
ziigler: Nov.—Dez. Vereinzelt : Januar—
Februar —Marz. In ganz geschiltzten La-
gen (Juli).

~In Italien und Frankreich. Allgemein
friher (Mai) Juli—August. Nachziigler:
Sept.—Dez. Vereinzelt: noch spater.

T. Mesentericum,

Rheinebene. (Sept.) Okt.—Nov. Reift
allgemein etwas spiter als Tuber aesti-
vum. Liebt sandige Terrains, selten Lehm,

In Ifalien und Frankreich. Nicht frither
als bel uns, Ende Herbst bis Anfangs
Winter. :

T. brumale.

Basler-Jura. (Okt.) Nov. Dez. Reift stets
spater als vorige zweil Arten. Spater fand
ich sie noch nicht, soll aber bis Januar
Februar vorkommen.

In Italien und Frankreich. Nicht frither
als bei uns (Okt.) Nov. Jan. Febr.

Tuber melanosporum ist hier noch
nicht gefunden-worden, reift nach franz.
Literatur zu gleicher Zeit wie T. brumale.

Der tote Punkt im ganzen Jahre ware
der Monat April und teilweise der Marz.
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In diese Lucke fallt aber die Reifezeit
von Tirmania-Terfezia Méarz-April und
mit diesen besteht wihrend des ganzen
Jahres ein bestindiges Reifen der ver-
schiedenen Arten. Wenn nun Tuber aesti-
vum wihrend zirka 10 Monaten in reifen
Exemplaren gefunden wird, so liegt ihre
Entstehung in ganz versohledenen Jahl es-
zeiten. Dariiber schreibt auch Chatin (La
Truffe), der sogar von 2 Entwicklungs-
und Reifeperioden deutet. Dem mdochte
ich nun nicht beistimmen, wenigstens fir
europ. Arten, eher aber fiir Tirmania-Ter-
fezia, tiber die berichtet wird, dass ausser
ihrer Hauptreifezeit Mérz-April noch eine
zweite im Herbst September-Oktober exi-
stiere. Hingegen kennen wir bei T. bru-
male, mesentericum, melanosporum und
Ch. maeandriformis nur eine Reifeperiode
von 2—3 (4) Monaten Dauer. Diejenige
von T. aestivumist die viel lainger daunernde,
immerhin aber so, dass auch nur eine
Hauptreifeperiode beobachtet wird, die je
nach dem Lande frither oder spéter ihren
Anfang nimmt. Es ist wohl kaum anzu-
nehmen, dass einzelne reife sehr frith vor
oder sehr spat nach der eigentlichen Reife-
zeit gefundene Kxemplare dieser Art zu
einer zweiten Reifeperiode gehoren. Bis
heute ist es mir leider noch nicht gelungen
die jiingsten Stadien dieser Art zu beo-
bachten. Das kleinste gefundene Exemplar
war schon er bsengross andere Haselnuss-
gross und wurden in dieser Grosse in

ganz verschiedenen Jahreszeiten gefunden.

Bei der Ernte im September 1919 fand
ich neben den grossen, reifen Fruchtkor-
pern ein junges Exemplar, das den ge-
ernteten in seiner Entwicklung Monate
zuriickstand, nach Schitzung erst im Januar
als Nachziigler zur Reife gekommen wére,
wéihrendem die Mehrzahl ihre Entstehung
im Mar 1

September reift. Fir die Triffel rechne -

ich bis zur vollen Entwicklung 5—6 Monate
und stelle hier ihre Entwicklung und Reife-
zeit zusammen.

Sommertriiffel T. aestivam Vitt.

Entstehung - Reife
Méarz—April* Aug.—Sept.*
April —Mai Sept.—Okt.
Mai—Juni Okt.—Nov,

*HauptentWicklﬁngs— und Reifezeit.

Juni—Juli Nov.—Dez.
Juli—Aug. Dez.—Jan,
Aug.—Sept. Jan.—Febr.
Sept.—Okt. Febr.—Méirz

Tuber brumale entsteht in den Sommer-
monaten und reift erst in den Winter-
monaten. T.melanosporum wird sich akn-
lich verhalten.

Der Schutz, Kilte und Wirme, Gemch
Durch das unterirdische Leben der

. Triffeln wird diesen im Laufe ihrer ganzen

Entwicklung ein Schutz zuteil, der-ausser
elnigen kleinern Pilzen der Gattuno' Om-
phalia, Mycena zwischen Blattern im
Winter den iibrigen hohern Pilzen nicht
zukommt. Der Winter tut der reifenden
Triiffel keineswegs Einhalt. In der Erde
unter dem entlaubten Baum ohne jede
Beschattung existiert sie . weiter. Nach-
dem die Erde nicht mehr unter dem Ein-
fluss der Sommerhitze steht, Schnee und
Regenfillle samt den Laubmassen sie vor
dem Austrocknen wie vor dem Gefrieren
schiitzen, eriibrigt sich eine Beschattung,
also ein regelrechter Ausgleich gegeniiber
derim Sommer erforderlichen Beschattung.
Der Schnee schadet ihnen keineswegs,
wohl aber all zu grimmige und andauernde
Kalte, wo sie, besonders die nicht tief
gelegenen gefrieren, seien sie reif oder
unreif. Man erkennt gefrorene Exemplare
leicht an der verschwommenen Marmo-
rierung wie am weinsiauerlich—gihrenden
Geruch. In Frankreich werden sogar ge-
frorene Exemplare hoher geschiatzt. Zu
dem konnte ich mich allerdings noch nicht
entschliessen. Beziiglich der Kilte und
Hitze sind die Triiffeln sefr wenig em-
pfindlich und ertragen wiahrend ihrer gan-
zen Entwwklungspenode eine Aussentem-
peratur von plus 40 Gr. C bis minus 10 C,
also 50 Gr. Temperaturunterschied. Die
Temperatur der Erde weist allerdings
weniger Temperatur - Unterschiede auf.
Trockenen, grimmig kalten Wintern ohne
Schnee vermag sie nicht zu widerstehen,
eher einem heissen regenarmen Sommer,
mit dem Unterschied, dass dann Qualitit
und Quantitit zu wiinschen iibrig lassen.
Erst mit der Reife erreicht sie ihr ganz
spezifisches Aroma, das aber auch nur
anniihernd bestimmt werden kann und
mit dem Geruch, teilweise auch mit dem
Geschmack gewisser Gemiise am néichsten



steht. Z.B. nach Selleriegemiise, Schwarz-
wurzelgemise, nach gekochten Randen,
Oberkohlrabenbriihe (Riibkohl)ferner beim
Trocknen der Périgordtriiffel nach gerdos-
tetem Malz, bel der Gekrosetriiffel nach
leichtem Petrolgeruch. Dabei &ndert der
Geruch, besonders beim Trocknen der
Triiffeln in grossern Mengen ins Unan-
genehme—Unertriagliche ab. Aus kochen-
dem Karbid entsteht ein den Triffeln
dhnlicher Geruch. Je nach der Art (ausser
Ch. maeandriformis) fand ich nie grosse
Differenzen im Geruch bei frischen und
reifen Fruchtkorpern, wohl aber bei fast
luftdicht abschliessenden Blechbiichsen
oder beim Trocknen, wo der Geruch von
Tag zu Tag 4ndert und eindringlicher wird.
Geruchsunterschiede bieten immerhin die
Gekrosetriffel von der Sommertriiffel und
die Périgordtriiffel von der Wintertrittel.
Geruchlose Arten kenne ich nicht und
aus den kleinen Arten, aus denen wegen
ihrer Kleinheit nie ein so starker Geruch
ausstromen kann, ist ein Geruch doch
wahrnehmbar. Man schliesse reife Exem-
plare in eine kleine Blechbiichse!

Die Triiffelsuche, Triiffelkifer, Miicken.

Bekanntlich werden diese Pilze mit
Hilfe des Hundes und Schweines gesucht,
die bekanntlich einen viel hoheren Geruch-
sinn als der Mensch besitzen. Mit diesen
Tieren ist es fiir jedermann keine Schwie-
rigkeit Triiffeln zu sammeln, aber nicht
leicht einen Hund mit der Eigenschaft
zum Triiffelsuchen zu finden oder zu kau-
fen. Bei uns verwendet man Hunde, in
Frankreich und Ttalien Schweine und
Hunde. Von den Hunderassen eignen sich
intelligente Tiere wie der Pudel, auch
Mops und Schéafer. Aber auch diese nur
durch die Tressur, die sie durch ihren
Fithrer erhalten. Sie werden durch das
Suchen ihrer Eltern angelernt, bis sie in
dieser Sache. selbstindig werden. Viel
schwieriger gestaltet sich das Anlernen
eines Hundes, der nicht von Triiffeleltern
abstammt, wenn ihn sein Meister auch
auf Triiffelplédtze fihren kann. Seit 2 Jahren
mache ich mit meinem Hiindchen hieriiber
Versuche. Ob es mir gelingt, dem Tier
beizubringen, was es zu tun hat, bleibt
abzuwarten. Immerhin ist es erfreulich,
dass es schon 2 Fruchtkorper riechen
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konnte, das Weitere aber noch nicht ver-
steht. Hunde, die dem Wild nachstellen,
sind kaum zum Tritfelsuchen zu gewinnen,
auch darf der in Frage kommende Hund
nicht zu jung sein, und die Hochstleistung
zu der es lingere Zeit braucht, zeigt sich
bei dltern Hunden. Der Preis eines echten
Triffelhundes ist zu hoch, dass sich ein
jeder Pilzfreund einen solchen leisten kann.
Zudem kann der Kauf mit einem Risiko
verbunden sein, und zwar bei baldigem

" Tod nach dem Kauf oder durch geringe

Leistungsfihigkeit. In triffelreichen Ge-
genden und bei hohen Verkaufspreisen
lohnt sich die Anschaffung eines Hundes,
also da, wo wie in Frankreich, der Handel
mit den Triiffeln bliiht.

Es gilt nun ein Mittel zu finden, das
ermoglicht, Triffeln ohne Hund zur Kon-
sommation oder zu wissenschaftlichen
Zwecken zu sammeln. Zum Studium dieser
Pilze ist das Selbsisuchen unumgdnglich
notwendig. So schwer es auch fallen mag,
besonders bis zu jenem Zeitpunkte, wo
die ersten Triffeln gefunden werden, so
einfach fallt spater das Suchen an fest-
gelegten Triiffelplitzen. Wohl braucht es
viele Mithe und Ausdauer, Hunderte von
Stichproben konnen versagen bis endlich
das lang Ersehnte, gegebenenfalls mit
Glick oder Zufall erreicht wird. Selbst
der Erfahrene sieht sich zuweilen wider
seiner Erwartung in seinen Hotfnungen
getiduscht. In seinem Gebiet {iber das
Vorkommen von Truffeln orientiert, ge-
langt er anderswo in Wélder, wo ihm
kein Glick will, wo er machtlos dasteht,
besonders wenn es um die Speisetriiffel
geht. Ein fremdes Terrain muss also dem
Suchenden erst bekannt werden. Doch
sind mir Falle bekannt bei denen das
Auffinden einer Truffiere in einer fremden
Gegend nicht vom Gliick oder Zufall ab-
hiangig war. Das Auffinden gelang ledig-
lich durch die Erfahrungen.

Nach den bisherigen gemachten An-
gaben, nach welchen ersichtlich ist, wo
Triiffeln zu vermuten sind, gebe ich hier
noch eine ‘Anleitung tiber die Behandlung
gefundener Platze. Wo ein Exemplar ge-
funden wird, sind mehrere zu erwarten,
denn ihr Wachstum ist gesellig. Um dies
festzulegen, soll die Erde nicht gewalt-
sam aufgerissen werden. Ein vorsichtiges
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Wegscharen der obersten Humusschicht
— wenn solche vorhanden ist — oder
einer 1—2 cm dicken Erdschicht geniigt
vollstindig. Dazu empfiehlt sich ein ge-
eignetes Instrument (Eisenhaken mit
Holzgriff). Schon in dieser Tiefe stosst
man auf den Scheitel der wenig tief ge-
legenen Fruchtkorper, voransgesetzt, dass
hier tiberhaupt Triiffeln vorkommen. Tie-
feres Ausstechen der Erde wiirde bald Scha-
den bringen. Noch besser ist es, einen sol-
chen Ort nach den aus der Erde hervorra-
genden Traffeln abzusuchen und nur in
zwingenden Fillen zu graben. Auf diese
Art entdeckte ichdie meisten Triiffelplitze,
die trotz der alljahrlichen Ernte fort-
wahrend produzieren. Durch- das wenig
tiefe Wegscharen der Erde bleiben
al erdings tiefgelegene Exemplare unauf-
findbar der Erde tiberlassen. Dies niitzt
aber weit mehr, als ein Raubbau und
ein Aufreissen der Erde. In Frankreich
ist man bei Truffieren bis zu einem Lok-
kern der obern Erdschicht gekommen
und soll dabei grossere Fruchtkorper
erziehlt haben. Chatin spricht aber von
15 cm Tiefe, also eine Arbeit, die fast
dem Umfahren eines Ackers gleichkommt.

Ich werde dies an meinen Fundorten
gelegentlich ausprobieren und iiberlasse
es einstweilen den MAusen, die bei den
betreffenden Orten das Lockern in viel
schonender Weise fertig bringen, sich
aber auf jingeren Truffiéren gewdohnlich
nicht einstellen. Ein fortwdhrendes Ruhen
der Erde muss ich immerhin dem jahr-
lich wiederkehrenden Umfahren vorziehen,
wenn damit auch die Erde lockerer und
mehr vermischt wird. Zudem lisst sich
die Erde zu keiner Jahreszeit umarbeiten,
ohne dassnicht irgendwie an den in erster
Entwicklung stehenden Gebilden, wie an
der Zusammensetzung der Erde eine
Schadigung eintritt. Wiederholt habe ich
auch bei andern Gattungen der Hypo-
gaeen beobachten konnen, dass zu tiefes
Graben, das Mischen der Erde dauernden
Schaden anrichtet. Ich bin also dafiir,
dass man den Boden in seiner Form und
Zusammensetzung moglichst schont.

Zum Auffinden der Triiffel werden
auch sog. Marken beigezogen. Es sind
dies Zeichen, die Triiffeln verraten, aber
zum Teil wenig gesehen und angewendet

werden konnen. Sie sind zwar sehr na-
tirliche und sicherfithrende Zeichen und
reffen fast nur fir die nédchst an der
Erdoberfliche liegenden Exemplare einer
schon bekannten Truffiere zu. Es handelt
sich um Erderhdhungen von 5—10 cm
Durchmesser und 2—3 c¢m Hohe, die sich
bald in 3, seltener 4 charakterische
Risse spalten, unter denen Triiffeln liezen.
Vorbedingung ist die Unterscheidung
dieser Risse von jenen des Waldbodens
nach Trockenheit. Nach diesen Marken
gehend fand ich erst 3 Exemplare. Nach
ausgiebigen Regenfillen wird diese -Er-
hohung abgespiilt, wodurch der Scheitel
der Truffel blossgelegt wird, wo sie dann
unschwer zu sehen ist. Ein weiteres si-
cherfithrendes Zeichen iiber das Vor-
handensein von Triffeln bietet der kleine
Tridfelkafer Anasitoma cinnamomea. Wo
ich ihn vereinzelt in der Erde gefunden,
bin ich nie fehl gegangen und habe in
seiner Nihe die reife Triiffel mit weiteren
Kiafern gesammelt. Der Kifer erreicht
eine Lange von zirka. 0,6 cm, ist von
kupferbraunroter—zimmtbraunroter IFar-
be und wird trotz seiner geringen Grosse
durch seine Farbe leicht in der Erde ge-
sehen. Wo er sich sonstwo noch auf-
héalt ist mir nicht bekannt; ich sah ihn
stets an reifen Triiffeln oder in ihrer
Néhe vereinzelt. Trotzdem er fliegen kann,
ergreift er nie fliegend die Flucht. Auf
den Fingern gehalten unternimmt er zu-
weilen Flugversuche indem er sich &hn-
lich wie der Maikafer zum Flug vorbe-

‘reitet. Er diirfte aber derjenige sein, der

zur Verbreitung der Truffel am meisten
beitrigt. Ein Versuch, die Triiffelsporen
in dem Kéfer nachzuweisen, ist mir miss-
lungen und muss von Neuem in Angriff
genommen werden. In welchem Zustand
die Spore durch das Tier gelangt blieb
mir somit unbekannt und zu wissen, ob
dadurch die Keimfihigkeit derselben be-
glinstigt wird, wire von hohem Interesse.

In Frankreich legt man auch gewissen
Wert auf verschiedene Miickenarten. Aus
eigener Beobachtung kann ich hieriiber
sagen, dass Miickenschwirme (eine Art
Schnake) ganz besonders auf Truffieren
anzutreffen sind, und zwar wéhrend der
Reifezeit, am Morgen und Abend bis zur
Dammerung. Noch nie wie im heurigen
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trockenen Jahre sah ich sie derart ver-
treten. Wohl tanzen Trippchen dieser
Schnaken an sonnig lichten Stellen des
Waldes, der keine Triffeln birgt. Es ist
daher nicht leicht nach den Micken zu
urteilen. Sie konnen uns schliesslich eine
Truffiere verraten, aber nicht das einzelne
Exemplar, was dann Sache des Suchen-
den ist. Dass die Schnaken nie an der
Triffel anzutreffen sind, ist dem Umstand
zuzuschreiben, dass sie sich beim Heran-
treten rechtzeitig fliichten.

Wie bei Choiromyces maeandriformis,
kommt es auch beioberflichlich gelegenen,
von kleinern Tieren an- oder ausgefres-
senen Exemplaren der schwarzen Arten
vor, dass ein solches leicht sichtbares
Exemplar eine Truflicre verriat. Dies
kommt bei den ungeniessbaren Hirsch-
triiffeln vielfach vor. Kin weiteres na-
tirliches - Zeichen sind die Locher von
3—10 cm Durchmesser, der daraus ent-
nommenen Triiffeln durch Tiere. Bei
einiger Aufmerksamkeit wird man solche
Vertiefungen von andern, wie z.B. von
Méausen zu unterscheiden wissen. Ich
mochte es nun nicht unterlassen bei all-
tilligen Funden den Finder an folgendes
zu ermahnen: Eine entdeckte unreife Triif-
fel soll niemals ausgegraben werden (aus-
genommen filr Untersuchungszwecke).
Ob ein Exemplar reif ist, kann jedermann
unterscheiden. Die Reife gibt sich ohne
Anschneiden und Berlihrung durch den
eigentitmlichen, starken Geruch zu er-
kennen, der sich sogar der nichstliegen-
den Erde mitteilt; ferner durch die An-
wesenheit des Triiffelkéfers. Beides ist
in allen Fillen sicherfilhrend. Wer den
Geruch kennt —- es braucht nicht viel
Uebung dazu — riecht auch reife verbor-
gene Triffeln. Allerdings muss man sich
bequemen, das Riechorgan nicht zu hoch
zu tragen, vielmehr das Herumschnuppern
eines Hundes nachzuahmen versuchen.
Ich erinnere mich da an das vollstindig
gelungene Experiment bei Wiirzburg,
1. August 1923. -

Eine unreife Triffel ist fiir die Konsom-
mationohnejeden Wert. Faulendeundfaule
Exemplare lasse man an ihrem Ort. Aus
meinen Notizen lese ich folgendes iiber
einen iberaus gliicklichen Fund am Grunde

einer Buche. Zwischen den 2 Hauptwur-
zeln des Baumes fand ich die Sommer-
triffel in 9 grossen Exemplaren auf einer
Flache von 1 Quadratfuss, so dicht wie
Eier im Vogelnest beieinander, wie ich
es seither nie mehr beobachtet habe. Hier
fehlte ich durch zu tiefes Graben, da ich
alle Exemplare herausholen wollte und
zudem war noch kein einziges Exemplar
ganz reif. Ein fir allemal ist die Triifel
aber verschwunden. Spater konstatierte
ich neben den Wurzeln weitere, aber ver-
einzelte Exemplare und ging viel vor-
sichtiger vor. Die Triiffel erscheint hier
aber heute noch. Dies ist auch der Ort,
wo ich zu Zuchtversuchen geschritten bin.
Der eine Versuch ist noch ohne Resultat,
tibrigens auch noch nicht abgeschlossen.
Der zweite hingegen ganz sonderbar und
gebe hier die Notizen bekannt, ohne dass
ich behaupten mochte, dass meine Hand
die Kinstlerin war. ‘

Im September 1916 grub ich hier ein
reifes Riesenexemplar der Sommertriiffel
aus, das aus der Erde hervorragte, ver-
brachte es genau in seine vorherige Lage
in die gleiche Vertiefung und deckte es,
bei Markierung der Stelle, mit gleicher
Erde zu. Im Oktober 1917 erntete ich an
selber Stelle (auch keinen Zoll davon weg)
das zweite aber Kkleinere Exemplar, das
ich allerdings schon Ende Sommer in
unreifem bezw. nicht riechendem Stadium
beobachtete. Mit dem zweiten Exemplar
verfuhr ich wie mit dem ersten und grub
im September 1918 das dritte aus, das
mit den schon erwihnten Hallimasch-
Rhizomorphen durchzogen war, Dieses
dritte Exemplar nahm ich zu den Rari-
titen und ersetzte es durch ein anderes
reifes von gleicher Truffiere, um 1919

~die vierte Probe anzusehen. 1919 blieb

sie in jener vielsagenden Vertiefung aus.
[ch unterliess es nicht, den Fehlschuss
zu verbessern und unternahm es 1919
nochmals mit einem reifen Exemplar, um
1920 noch Hoffnung zu haben. 1920 er-
schien aber auch keine Triiffel mehr in
diesem Hoffnungsgritbchen und erst 1921
zeigte sich die Truffel, aber handbreit
davon weg. Ich manipulierte stets mit
reifen Triffeln und ohne zu graben. Von
jenem Moment an, wo die mit den Halli-
masch-Rhizomorphen durchzogene Triitfel



nicht mehr in ihre urspriingliche Vertie-
fung gebettet und andere Exemplare ver-
wendet wurden, begannen die Misserfolge.
Interessant bleibt immerhin, dass 3 Triiffeln
in 3 Jahren in der gleichen Vertiefung
(zirka von 10 cm Durchmesser) entstehen
kénnen. Zu mehreren Malen beobachtete

ich, dass nach dem Verfaulen grosser

Fruchtkorper,im nichsten giinstigen Jahre
eine grossere Anzahl Triitteln entstehen,
die gewohnlich dicht beieinander liegen.
Je nach dem kommt es dann auch zu
einem Verwuchs. Ein solches aus acht
Triiffeln bestehendes Riesenexemplar fand
ich daselbst 1920. Durchmesser 13 cm.
Gewicht 260 Gramm. Das mittlere Gewicht
liegt bei 80 Gr. Ein reifes Exemplar
braucht bis zum volligen Zerfall in der
Erde je nach Witterung mehrere Monate.
Die Warzen in ihrem starken Bau (sub.
mikr.) halten es lange aus. Indessen zer-
fallt die Gleba zu einem wollig leichten
Héaufchen. Dass die Triiffel in ihrem An-
fangsstadium wie nach Hesse ein weisses
bis gelbliches Flockchen darstellt durfte
eine irrige Anschauung sein. Ich habe
diese Flockchen mehrmals gefunden und
untersucht; sie gehoren zu den niedrigsten
Pilzen, aber nicht zur Triiffel. Die klein-
sten Fruchtkorperchen von Triiffelarten
kenne ich als feste, fleischige, schiissel-

formige, spiter geschlossene rundliche
Gebilde von 0 »—1 Millimeter Grosse, iiber
die ich mich zu gegebener Zeit dussere.

Zum Schlusse kommend, sei darauf
hingewiesen, dass der Schatz an Triiffeln
ein grosser ist und die Erde weit mehr
Trifteln birgt, als man angenommen hat.
Nur steht leider der Mensch in Bezug
seiner Fahigkeit zum Triiffelsuchen welt
hinter dem Tlel sodass man sagen mochte:
Die Tridtel gehmtmcht uns. Be1de Mensch
und Tier sind Liebhaber der Tri']ﬁel, im
Kampfe um das Recht sind und bleiben
die Tiere Sieger.

- Fir die Verbreitung der Triffel wie
tir ein nutzloses Zugrundegehen sorgt die
Tierwelt. Es ist nicht anzunehmen, dass
viele dieser Fruchtkorper zu Grunde rrehen
wenn man bedenkt. dass Kéfer, Mause,
Eichhérnchen, Dachsen, Rehe, Hirsche und
Wildschweine diese Schitze viel besser
zu suchen wissen als der Mensch. Doch
hoffe ich in diesem Aufsatz Ansporn zum
Selbstsuchen von Triitfeln, tiberhaupt der
Hypogzaeen gegeben zu haben und erteile
auch gerne Auskunft tiber event. Funde.
Ferner wird es mich freuen zu erfahren,
wer von den vielen Pilzfreunden der erste
ist, der auf meinen Angaben fussend. die
erste schwarze Triifel selbst findet.

Gefahrliche Verwechslungsmogllchkelten.
Von A. Flury, Basel.

Im 5. Jahrgang der deutschen Zeit-
schrift fir Pilzkunde steht auf Seite 144
der nachfolgende Artikel:

»Am 6. Oktober gab es bei uns zu
»Mittag Kremplingsalat. Gegen 5 Uhr
»abends wurde ich und unser 89jahriger
»Vater von Durchfall befallen; */> Std.
»spiter hatte ich Brechreiz, unserm alten
»Vater dagegen wurde es, nachdem er
»zu Abend 7 Uhr etwas Milchreis mit
»Aptelkompott und 1 Tasse. Kaffee zu
»sich genommen hatte, immer ungemiit-
»licher und elender, so dass wir Milhe
»hatten, ihn zu Bett zu bringen. Gegen
»9 Uhr stellte sich in der Zeit bis 2 Uhr
»morgens 5 mal wiederholender dusserst
»beingstigender Brechdurchfall ein, wel-

»cher ausser dem genossenen Kaifee
»lediglich den Krempling zuriickgabh. Mir
»selbst war es auch ziemlich unhehaglich,
»doch ass ich nichts zu Abend und war
»am andern Morgen wieder ganz gut;
»mein Vater dagegen war so schwach,
»dass er 3 Tage gelegen ist. Mein Bruder
»und eine Verwandte assen auch von den
»Gerichten, hatten aber nur iiber Leib-
»schmerzen und Kopfweh zu klagen und
»waren anderntags auch wieder gut. Am
»11. Oktober hatten wir Griinkernkotelette
»mit Pilzen untermengt, worunter eben-
»falls kahle Kremplinge waren. Das
»Essen bekam uns sehr gut.

»Im  Oktober des Vorjahres hatten
»wir ebenfalls Kremplingsalat, welcher
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