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Vortrag Uber die Champignonzucht (Egerlinge),

gehalten an der Delegiertenversammlung des schweiz,

Vereins fir Pilzkunde in

Olten, am 18. Februar 1923.

Von J. Schifferle, Ziirich. -

Irgend welche Arbeiten gibt es wohl
immer, man denke nur an das Sammeln,
Abwagen, Packen und Vertragen der
Pilze; nur konnten diese untergeordneten
Arbeiten auch von billigeren Arbeits-
kraften besorgt werden, wie z. B. von
Kindern etc.

Parallel zur Champignonkultur muss
darum auch noch eine andere Beschafti-
gungsmoglichkeit der Arbeiter geschaffen
werden, und wenn der ausgeniitzte Diinger
damit noch besser verwendet werden
kann, so muss die Hauptkultur unbedingt
Gewmn bringen.

Withrend dem Krlege sol]en auch in
Deutschland grosse Champignonkulturen
autgekommen sein. Man verwendete dazu

(Fortsetzung.®

die dort internierten franzosischen Kriegs-
gefangenen. Wie weit dies gelungen 1s(,
entgeht meinem Wissen und solange mir
nicht das Gegenteil bewiesen er‘d be-
zweifle ich einen guten Erfolg, denn zur
Champignonkultur benétigt es unbedingt
einen kraftigen, guten Pferdediinger, wo-
bei die Haferfiitterung wohl die Haupt-
sache bedeutet. ~Darin- besteht wohl-in
Deutschland seit dem Kriege begreiflicher-
weise Mangel.

~Auch in der Schweiz hat man schon
hin und wieder von Champignonkulturen
gehort und gelesen, aber wie sie alle
aufgetaucht sind, so sind sie auch wieder’
verschwunden.

Die Pilzvergiftungen in der Schweiz
im Jahre 1922. '

Von Dr. med. F, Thellung Winterthur.

Nur 3 Falle von ernstlicher Erkrankung
nach Pilzgenuss im Jahre 1922 sind zu
meiner Kenntnis gelangt und stehen den
aussergewohnlich zahlreichen Vergiftungs-
fallen des Jahres 1921 gegeniiber. Der
Grund fir diese erfreuliche Tatsache mag
zum Teil in dem seltenen Vorkommen
verschiedener Pilzarten in dem nasskalten
Jahre liegen; aber wir miissen doch wohl
auch von einem gliicklichen Zufall sprechen.

1. Auf einen Fall, der sich Ende Juli

in Yverdon zutrug, hat mich Herr Wyss

aufmerksam gemacht. Der hehandelnde
Arzt, Herr Dr. Vodoz, erteilte mir auf
meine Anfrage folgende Auskunft: Zwei
Méanner, sogenannte Pilzkenner, die schon
oft Schwamme gesucht hatten, sammelten
ein Gericht von verschiedenen ihnen be-
kannten Arten (hauptsichlich Steinpilze,
Eierschwiamme und Mousserons); ausser-
dem waren ein paar schwarze Pilze drun-
ter, die sie nicht kannten, aber dennoch
fur gut hielten (). Die Pilze wurden am
gleichen Tage zubereitet und von 2 Fami-
lien (4 Erwachsenen und einem Kind) zum

Nachtessen verzehrt. Nach 2—3 Stunden
erkrankten alle 5 Personen an Erbrechen,
Durchfall und zum Teil bedrohlichen
Schwachezustinden. Unter &rztlicher Be-
handlung rasche Wiederherstellung. Die
genossenen Pilzarten konnten nachtriaglich
nicht mehr festgestellt werden.

2. Von einem seltsamen Falle, der in
Luzern vorgekommen ist, machte mir
Herr Prof. Dr. Nageli in Ziirich Mitteilung.
Von ihm und dem behandelnden Arzte,
Herr Dr. Stirnimann in Luzern erfubr ich
Folgendes: Eine Dame sammelte im Au-
gust Pilze, wie sie es schon oft getan.
Arten, die sie nicht kannte, pflegte sie
nach den Abbildungen im <«Rothmayr»
zu bestimmen, ohne den Text zu verglei-
chen. Den Begriff «Blatterpilz» z. B. kannte
sie nicht. Ein Teil der Ausbeute wurde
sterilisiert, ein anderer Teil frisch am
gleichen Abend zubereitet, und von der
Familie (darunter ein Kind) und einem
Bekannten, einem 20jahrigen Manne, ge-
nossen. Da sich im Gericht bittere Stiicke
befanden, wurde nicht viel davon gegessen.
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Die Familie selbst blieb gesund. Der junge
Mann fithlte sich am n&chsten Morgen
nicht recht wohl, trat aber doch eine
beabsichtigte Reise nach Deutschland an.
- Bei seiner Ankunft dort erkrankte. er
schwer an Gelbsucht, Kopfschmerzen etc.;
erst nach 3 Wochen erholte er sich einiger-
massen. Nach Luzern zuriickgekehrt, nahm
er seine Arbeit wieder auf, fiithlte sich
aber bald wieder krianker. Es bildete sich
ein schwerer Krankheitszustand aus mit
susserster Blutarmut, Gelbsuchtundandern
Zeichen von Leberscha&gung und Ende
Oktober trat der Tod ein. Es handelte
sich_Hier—Taturlich, mindestens in den
spatern Stadien des Leidens, nicht um
eine eigentliche Pilzvergiftung, sondern
um eine bestimmte Krankheit des Blutes
und der Leber. Da aber diese Erkrankung
gewohnlich nur naeh Vergiftungen ver-
schiedener Art sich entwickelt, so lag
doch der Verdacht nahe, der Pilzgenuss,
nach dem die ersten Krankheitszeichen auf-
traten, koénne dazu den Anstoss gegeben
‘haben. Allerdings ist ein solcher Fall bis
jetzt nie beschrieben worden.

Ich musste mir sagen, dass von Giftpil-
zen in diesem Falle wegen des spaten
Beginns der Erkrankung, wegen des lang-
samen Verlaufes, wegen der Schiadigung
der Leber eigentlich nur Knollenblatter-
pilze in Betracht kommen konnen (Die
Speiselorchel, an die man wegen ihrer
blutzersetzenden Wirkung denken konnte,
ist schon wegen der Jahreszeit auszu-
schliessen). Es war nun von Interesse,
die Arten der genossenen Pilze festzustellen.
Durch Vermittlung von Herrn Dr. Stirni-
mann gelangte ich im November in den
Beésitz desjenigen Teils der Pilzernte, der
sterilisiert worden war. Die Untersuchung
dieser geschilten, zerschnittenen und ge-
kochten Stilcke war kein Kinderspiel;
doch konnten, dank der giitigen M]th]lfe
von Herrn Knapp, folgende Arten mit
. ziemlicher Sicherheit nachgewiesen wer-
den; Eierschwidmme, Ziegenbérte, Toten-
trompeten, Steinpilze und noch eine andere
Rohrlingsart, Taublinge, Milchlinge, Ritter-
linge, ein Wasserkopf oder Girtelfuss,
eine Anzahl biischliger Schwefelkopte, und
endlich eine oder 2 Arten Wulstlinge, am
ehesten von der Gruppe d
zes. — Also ein interessantes Gemisch,

dessen Genuss gewiss als riskiert bezeich-
net werden muss! Dass sich z. B. in dem
frischen Gericht ein Knollenplitterpilz
befunden haben kann, ist durchaus zuzu-
geben. Hs misste dann gerade nur der
Erkrankte etwas davon erwischt haben,
Anderseits aber moéchte ich ausdriicklich
die Moglichkeit zugeben, dass die Erkrank-
ung unabhingig vom Pilzgenuss einge-
treten sein kann. Der bittere Geschmack
des Gerichts ist wohl den Schwefelkdpfen
zuzuschreiben, die fiir eine ernstliche Gift-
wirkung nicht in Betracht kommen.

3. Der dritte Fall wurde von Herrn
Schreier untersucht. ImSeptembersammel-
te ein junger Techniker in Wiler bei
Utzenstorf Pilze. Er kannte sie nicht und
liess seine Ausbeute wie andere Male von
einem » Kenner « kontrollieren. Dieser
schied den grossten Teil der Schwimme,
weil zu alt, aus, und es blieb nur eine
kleine Portion ibrig; diese wurde am
gleichen Abend zubereitet und um 10 Uhr
vom Sammler und seiner Mutter gegessen.
Erst am nichsten Morgen stellte sich bel
beiden Uebelkeit ein, dann Erbrechen.
Dieses wurde immer heftiger, fiihrte zu
starken Schmerzen und hochgradiger
Mattigkeit, und hielt trotz Arztlicher Be-
handlung 3 Tage an. Dann bei beiden
langsame Erholung. Herr Schreier gab
smh die grosste Mithe, um den Fall auf-
zukliren, konnte aber nicht vollig zum
Ziele gelangen. Die Ueberreste des Gerichts
auf dem Misthaufen waren von den Hiih-
nern verscharrt. Herr Schreier fragte die
Leute trotz ihrem ablehnenden Verhalten
genau aus, holte selbst Pilze von dem ihm
angegebenen Standorte und legte sie dem
Kenner und dem Sammler vor. Das Er-
gebnis seiner mustergiiltigen Nachfor-
schungen waren folgendes: Nach Aussage
des Kenners bestand das Gericht haupt-
sichlich aus essbaren Tiaublingen; nach
dem Erkrankten waren noch Butterrshr-
linge dabel und ferner grau-griine ge-
sprenkelte Pilze, Ahnlich Perlpilzen! Die
Ausbeute von Herrn Schreier enthielt einen
griinen Knollenblétterpilz und eine Anzahl
Tigerritterlinge! Ob eine dieser Arten
den gesprenkelten Sticken des Gerichts
entsprach, konnte der Erkrankte nicht
sicher angeben, Der Kenner kannte durch
jahrelange Praxis einige der gewohnlich-
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sten Pilzarten, meist aber nicht mit Namen.
Vom Knollenblétterpilz hatte er nur eine
ungenaue Kenntnis, und Tricholoma tig-
rinum war ihm natiirlich unbekannt.

Der spite Beginn der Erkrankung und
deren langwierige Dauer lassen am ehesten
an eine leichte Vergiftung durch Knollen-
blatterpilze denken; doch ist auch ein
schwerer Fall von Erkrankung durch alte,
stark verdorbene Pilze nicht ganzhch aus-
zuschliessen.

Alle 3 Falle sind also leider unauf-
geklart geblieben! Dennoch habe ich sie
geschildert, denn sie zeigen so recht an-

schaulich, wie leichtsinnig oft beim Pilz- -

genusse vorgegangen wird, und wie es
zu Vergiftungen kommt. Wir missen
Klein durchaus beipflichten, wenn er in
seinem trefflichen Buche «Gift- und Speise-
pilze» folgenden Standpunkt einnimmt:

Man hilt gewohnlich fiir die haufigste
Ursache von Pilzvergiftungen die Ver-
wechslung bestimmter Speisepilze mit
ihren giftigen Doppelgéngern (welche Ver-
wechslung auch dem ernsthaft Pilzkunde
Treibenden passieren kann. solange er
seiner Sache nicht sicher ist). Dies ist etin
Irrtum; viel haufiger kommt das Ungliick
anders zu Stande: Leute, denen jegliche
tiefere Kenntnis der Pilzarten abgeht —
und solcher gibt es gerade unter den so-
genannten »Kennern« die Menge — er-
klaren mit vertrauenerweckender Sicher-
heit alle moglichen Pilze fi essbar, die
ihnen ungefiahr bekannt sind oder iiber-
haupt, aus unerfindlichen Grinden, ge-
niessbar vorkommen, womoglich noch
unter Benutzung der beriichtieten »Pilz-
regeln«.

Russula sardonia Fr, Tranender Taubling.

Eine kritische Untersuchung von Oberlehrer E. Herrmann, Dresden.

Die-enge Verwandtschaft der Arten,
die fast unmerklichen Ueberginge der
einen Art in die andere, die Chamaele-
onnatur dieser Gattung machen das Taub-
lingsstudiumzu einem tiberaus schwierigen.
Selbst bei Zuhilfenahme aller Sinne ist eine
Trennung wirklich verschiedener Arten
oft kaum zu erreichen. Selbst die mikros-
kopischen Merkmale geben nur geringen
Anhalt fiir die Bestimmung. Sind doch
die Sporenformen und Masse bei der Mehr-
zahl Gibereinstimmend. Obgleich eine ganze
Anzahl typisches Geplage hat und leicht
zu bestimmen ist, so steht man bei den
roten Arten oft ratlos da. Kein Wunder
darum, wenn selbst die besten Pilzforscher
auf diesem Gebiete in Verlegenheit kom-
men und die Literatur darum liickenhaft
ist. Zu den Kkritischsten Arten gehort
jedenfalls Russula sardonia Fr., der tré-
nende Téubling. Das hat auch Ricken
sehr wohl empfunden, wie man aus der
Zahl der Synonyme ersieht. Eine Klidrung
iiber diese Art erscheint mir darum drin-
gend notig. Ich will versuchen, an Hand
der Literatur und auf Grund eigner Be-
obachtungen eine kritische Untersuchung
vorzunehmen. Zunéchst die Frage: Was
ist sardonia? Uebereinstimmend ist die

Diagnose bei Fries, Rolland, Bresadola,

Migula, Lindau. Auch die bildlichen Dar-

stellungen bei Rolland - und ~ Bresadola
decken sich. Die iibereinstimmenden Merk-
male von Russula sardonia sind: Hut
fleischig, gewolbt bis niedergedriickt,
klebrig, 4—8 cm Durchmesser, rosenrot,
verfarbend, in der Mitte gelblich, Rand

‘glatt. Stiel schwammig voll, weiss oder

rotlich. Lamellen sehr dicht, etwas gega-
belt, weissgelblich, bei feuchtem Wetter
tranend. Geschmack sehr scharf. Frithling
bis Herbst. Im Nadelwald. Nach Rolland
in Kalkgegenden. Den mikroskopischen
Befund gibt Bresadola wie folgt an: Sp.
7—9 1, Bas.40—45/9 p, Cyst 70/10—14 p.
Constantin halt ihn fiir eine Varietiat von
Russula emetica.

Diese Diagnose weicht wesentlich von
der bei Ricken ab. Jedenfalls hat Russula
sardonia, in Ricken nichts mit dem nach
Fries und Bresadola zu tun. Welche
Bewandtnis hat es nun mit den Synonymen ¢
Fiir gleichbedeutend mit Russula sardonia
Fr. hilt Ricken Russula Quéletii Fr. Die-
ser charakterisiert sich nach Fries und
Cooke durch purpurvioletten bis schwarz-
violetten Hut und Stiel, weisse, gedrangte,
gegabelte,ungleichlange Lamellen,weisses,
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