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. Von einer- Morcheltour heimkehrend,
begegneten ‘wir dem Jagersmann B. Auf
seine . Fra,qe .ob. wir etwas gefunden
hitten, zeigten wir ihm unsere wenigen
Moroheln Da sagte er zu uns: «Ja, das
isch niit, was dir heit. Do ha ni im
letschte Friiehlig i d’r Wacht (Wald-

gegend) angerscht Morchle gfunge. Die .

si do g’stange, grad wie n’es Regiment
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Reizker in Essig.

Unter dieser Ueberschrift erschien in
Heft 1 -digser Zeitschrift ein Einmach-
rezept, dem weiter nichts beizufiigen ist.
Bemerken mochte ich -hierzu nur, dass
ieh es vorziehe, statt die Pilze im Salz-
wasser aufzukochen dies im eigenen Saft
derselben mit Salzzugabe zu tun,/ Auf
diese Weise bleiben den Pilzen ihre leicht
16slichen Extrakte erhalten. Es trifft dies
fiir alle Pilze zu, die sich in Essig ein-
machen lassen und bei denen ein Abbriithen
oder Abkochen nicht aus andern Griinden
erforderlich ist. Ich habe nun béobachtet,
dass in-Essig konservierte Reizker beim
Herausnehmen aus dem Essig, behuf Ver-
wendung derselben, vollstandig von einer
schleimigen Gallerte umgeben sind, die
auf Unerfahrene leicht den Eindruck des
Verdorbenseins ausiitben konnte, was auf
keinen Fall so ist. . Dieses ist eine spez.
Eigenschaft des Reizkers und soll diese
der Verwendung derselben keinen Abbruch
tun. Ich besﬂ;ze solche Konserven, die

vollstandig in Gallerte sitzen, dabei 7 Jahre
alt. sind und so frisch aussehen wie wenn
diese erst ‘gestern emgemacht worden
wiren. Bemerken muss ich” aber noch,
dass wir alle, auch die ESSlgkonserVen
in Sterilisiergliser abfiillen und kurze Zeit
sterilisieren,umeinen 1uftdlchten Abschluss
zu elrelchen B

" Beidieser Gelegenhelt mochte ich noch
auf einé andere Erscheinung aufmerksam
machen, die sich bei Jeﬂ'hcher Verwen-
dung der Reizker als Speise ‘bemerkbar
macht. und bei Unerfahrenen auch Beun-
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Soldate Uf Kneu bi ni, und ha se rmt
beidne Hand abgrisse und se links und
rechts vo mir a d’Hiife gheit.» Dann
auf unsere Frage, wie er diese Morcheln
heim transportlerte meinte er kurz : «im
Huet.» * M. Miller, Grenchen.

#Red. Es muss sich hiei‘ um einen ziemlich
gro'ssen Hut gehandelt haben!'!
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ruhigung verursacht hat, da sie sich ver-
giftet glaubten. Der rote Farbstoft in der
Milch der Reizker tritt namlich zum Teil
in den Harn iiber und farbt diesen ganz
dunkel. Diese-iiberraschende Erscheinung,
die auch noch andere Farbstoffe teilen,
wurde. vielfach falsch beurteilt. Es sei
deshalb an dieser Stelle auf dieselbe auf-
merksam gemacht und mitgeteilt, dass
diese nach meinen lanjahrigen Erfah-
rungen, ohne Bedeutung ist. Interessant
jedoch wire es von einem Pilzchemiker
zu- erfahren, um was fiir einen Farbstoff
es sich handelt ‘ Leo Schreier.’

- Im Juni, Vlellel(}ht schon’ Ende Mal
werden drei - liebe Freunde -aus 1hrem
Wintersehlaf -erwacher.
- Frische, jungeEierschwimme schneldet
man der Linge nach in 2. oder 4 Teile:
Wem - dér -etwas scharfe Pllzgeschmack
nicht passt, legt sie ‘dann in'ein Sieb und
giesst rasch siedendes Wasser “dariiber
aus. Nachher werden die Pilze' in -einem
irdenen Kochgeschirr mit Butter, Salz,
Pfeffer und geriebeneri, gutem Emmen—
talerkése langsam gar: O'eba(;ken '

-Ein feines ‘«Znini»- praparlert man
mit geschnétzeltem: Fleisch, in- welches
schone” Perlpilze (Amanita rubescens) in
Wiirfel - geschmtten werden. Zubereitung
wie géwohnt.’ Der Perlpilz hat die schitz:
bare Eigenschaft, sich dabei fast ganz
aufzulosen und dem Gericht ein femes“
Aroma zu Verleihen: . s

“Wer. den Salat vor zleht holt sxch ein
paar junge, feste Steinpilze, reinigt sie,
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ohne die feinen, noch hellfarbigen Rohr-
chen zu entfernen schneidet die rohen
Pilze in Scheiben und bereitet sie mit
Knoblauch (Zwiebel ist weniger gut),
Salz, Pfeffer, Essig und Oel zu. Em aus-
gezelchneter Salat ! : :
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‘An die Mitglieder_ und - Abonnenten !
Wenn in der Zustellung der Zeitschrift
Unregelmissigkeiten vorkommen so rek-
lamlere man zuerst bei der Post. Noch
ausstehende Beitrige miissen unbedingt
bis Ende dieses Monats einbezahltwerden.
Die Sektionsvorstinde- werden ersucht,
bis Ende Mai mit dem Zentralkassier ab-
zurechnen. Auf 24. Juni wird der Zentral-
vorstand "einberufen, um zur Situation
Stelluncr zu nehmen.. -
Die Geschaftsleltung

" Sektion " Basel.

Da die vorgesehene Erhohung
Jahresbeitrages vor dessen Einzug
Beschluss erhoben werden musste, ist
die diesjiahrige Generalversammlung et-
was frither als iiblich abgehalten worden.

"Sie wurde auf den 13. Marz ange:
setzt und war, trotz teilweise wwhtlger
Traktanden und “trotzdem  ein fir alle
interessanter Vortrag angesagt war, nicht
besonders gut besucht, indem!ungefahr
nur ein. Drittel unserer Mitglieder der
Einladung Folge leisteten.. :

Die Traktanden wurden der Reihe
nach erledigt. Der Jahresbericht brachte
uns das schlechte Wetter und die un-
giinstige Pilzsaison im vergangenen Jahre
wieder in Erinnerung.

Der Kassabencht zeigte eine.erfreu-
liche Zunahme;-sodass wir -heute  inkl:
dem Vorsmhtlo' bewerteten Pilzbiicher-
Inventar ein Kapltal von rund Fr.
besitzen.

Die Wahlen wickelten sich wie ub-
lich rasch ab, indem der bisherige Vor-
stand emstnnmltr und in globo wieder-
gewahlt wurde, bis auf Herrn Cornaz,

des
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Wer nennt uns ein Rezept fiir schmack-
hafte Zubereitung des Pfeffermﬂchlmgs,
vor allem ein Mittel, die Bitterkeit
auszulaugen und zu entfernen? In B6hmen
ist eine solche Zubereitung beim dortigen,
massenhaften Genuss bekannt Mit Dank
ZUm voraus. C. B. St.
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der seine Dem1ss1on emgegeben hatte‘
Eine Ersatzwahl wurde nichi getroﬁen'
da die Anzahl unserer Vorbtandsmrtoheder
auch ohne eine solche geniigend ' ist.

Die Erhohung des Jahresbeitrages auf
Fr. 5.-— brachte wider Erwarten Keine
grosse Diskussion. Die erklarenden Worte
unseres Prisidenten, wie auch die bereits
erfolgte « persbnhche Einfuhrung» der
Schweizerischen Zeitschrift fir Pllzkunde
hatten geniigt, um die- vorgeschlagene
Erhohung von Fr. 8.— auf Fr 5.— ein-
stimmig zur Annahme zu bringen.

Mehr Diskussion brachte das Pro-
gramm fir 1923." Trotz dem nicht sehr
glinstigen Resultat letzten Jahres wurde
beschlossen, . dieses Jahr wieder eine
Pilzausstellung zu veranstalten. Fernerhin
wurde ‘auch: beschlossen,” mehrere Sonn-
tagsexkursionen abzuhalten. Es ist selbst-
verstandlich, dass die Beratungsabendé
auch dieses Jahr wieder reﬂelmassm ab-
gehalten werden.

Die infolge des Beqchlusses der Dele-
giertenversammlung notig . gewordene
Namenséinderung in Schweiz. Verein fir
Pilzkunde, Sektion Basel,, wurde- ohne
weiteres angenommen. . Auch wurde die
jeweilige Wahl der Delegierten .fiic die
jahrlichstattfindende Delegiertenversamms-
lung' dem Vorstand iiberlassen, wobei es
selbstverstandlich . ist, dass es jedem sich
dafiir interessierenden Mitglied frei steht,
sich in Vorschlag zu bringen. =

~~Nachdem  die Traktanden ‘erledigt

waren, hielt Herr Schifferle aus Zirich

einen hochst interessanten Vortrag iiber

«Champignon-Zuchty, iiber dessen Inbalt

wir nicht zu berichten brauchen, da der-

selbe in der Zeitschrift ebenfalls erscheint.
: Der -Vorstand.



Sektion Bern.

An der Veremsversammlunq vom
28. Marz 1923 'erfreute uns unser Mit-
glied Herr Dr. mét. Kiirsteiner mit einem
sehr lehrreichen V0rtrag tiber «Pilz- und
Lebensm1ttelkonserven als Gefahr fiir den
Menschen.»

Der Herr Referent verstand es vor-
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trefflich, seine interessanten Aufklarungen

mit Humor vorzutragen. Dieser Vortrag,

sowie die wichtigen Vereinsgeschifte, .

Besprechung-des Jahresprogrammes UpwW.
hétten einen starkeren Aufmarsch der
Mitglieder erwarten lassen.

. Vielleicht mag am schwachen Besuch
auch .schuld gewesen sein, dass zum
ersten Mal nur durch Text und Inserat
in- der schweizerischen Zeitschrift = fiir
Pilzkunde und im Anzeiger der Stadt
Bern aufgeboten worden ist, personliches
Aufbieten durch Karte aber unterlassen
wurde.

Die Mitglieder seien hiermit wieder-
holt darauf aufmerksam gemacht, dass
nun nach Schaffung der eigenen Vereins-
chronik das personliche Aufbieten
unterbleibt und die Vereinsmitteilungen
in derselben erscheinen werden.

“Auch ist dem Anzeiger der Stadt
Bern betreffend Inseration zu Vereins-
anlassen mehr Beachtung zu schenken.

Ferner verweisen wir Sie auf den im
Programm vorgesehenen Einfihrungskurs
in die Pilzkunde, worin jeder Teilnehmer
iilber die verschiedenen Pilzarten, wie
sie bestimmt werden, und zwar in ge-
meinverstidndlicherweise, belehrt
wird. Ein solcher Kurs wird vom Pra-
sidenten des schweizerischen Pilzkunde-

sind zu richten an den Prisidenten Herrn
Duthaler, Kaufmann, Zieglersirasse 12,
Telephon Bollwerk 1884,
~Adressidnderungen sind im In-
teresse der guten Ordnung den Vorstands-
mitgliedern rasches‘tens anzuzeigen.
Der Vorstand.

_

Sektion Grenchen,

Machen die. Mltglleder auf den Licht-
blldervortrag aufmerksam, der am Sams-
tag den 19. Mai, abends 8 Uhr im Lokal
zum QOchsen stattﬁnden wird. Ein jeder
bringe seinen Freund und Kollegen mit,
damlt auch sie von dieser 1nteressanten
Sache aufgeklart werden. ,

Der Eintritt fiir Nichtmitglieder betragt
laut Versammlungsbeschluss 90 Rp.

Verein fiir Pilzkunde Burgdori

Die nichste Vérsammlung ﬁndét Sams-

‘tag den 2. Juni, abends 8'/s Uhr im

Lokal zum Bierhaus statt und wird mit

einem gediegenen Wortrag verbunden

Vereins, Herr Zaugg, an Hand von Licht--

bildermaterial an 10—12 Abenden erteilt.
Fiir Mitglieder kostet dieser Kurs extra
zirka Fr. 2.50; fir Nichtmitglieder zirka
Fr. 5.—. Derselbe kann Ende Mai be-
gonnen werden, findet aber nur statt,
der Unkosten wegen, wenn sich wenig-
stens 40 Kursteilnehmer dazu ver-
pflichten. Dieses: Unternehmen ver-
spricht den Teilnehmern sehr viel. Darum
Mitglieder, werbet um Kursbesucher, da-
mit die Veranstaltung zur Ausfiihrung
gelangen kann. Die- Anmeldefrist wird
bis zum 20. Mai verlingert. Anmeldungen

sein, Wir erwarten vollzihligen Besuch,
Der Vorstand,

Verein fiir Pilzkunde Ziirich

Versammlung
Dienstag den 5, Juni 1923, abends 8/, Uhr,
1m Restaurant Miinsterhof, 1. Stock.
" Pilzkunde. Ausstellungsplakat, dies-

bez. Antrage und Zelchnungen sind gerne
erbeten.

Vollzihligen Besuch erwartet
Der Vorstand

Verein fiir Pilzkunde Grenchen

Lichthildervortrag
Samstag den 19. Mai, abends 8 Uhr
im Lokal zum Ochsen,

Zahlreiches Erscheinen erwartet
‘ Der Vorstand.
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DUTHALER & HANDSCHIN

E VORM. WALTER STUCKER —
E Waisenhausplatz Nr. 14/16 BERN Teleph. Bollwerk Nr. 24.10

Epiceriefine, Delikatessen, Feine Weine, Liqueurs, Champagner
Spezialgeschéaft fiir Reise~ und Piknic—Proviant g
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(iefert diveft an Private ju Fabrifpreifen
t[uu l ~ jolide wollene und halbwollene :

Herrenz, Damen= und Kinber= :

Rleider-St
@u‘hf" h tlk ﬁ P r %Rebug—ilette %reifee ;et f@'ﬁufanbuﬂ? ; Wolljachen.

LVerlangen Sie Mujter und Preislifte, .

G. von Felbert |} Sipaioh Slayifop

Langenthal = Burgdorf = Langnau i. E.

Buchbinderei

U : Schmiedengasse 22

Billigste Bezugsquelle BURGDORF
¥ z Gegriindet 1875 -:- Telephon 5.21
in Kurz- Weiss- Woll- u. Modewaren Spezialgeschift fiir

Spielwaren o Herren-Artikel o Korbwaren ||| Einrahmungen

Schuhhaus Gebr. Dysli = Burgdorf

Schuhwaren
kaufen Sie bei uns stets
wirklich gut und billig
Direkte Einkdufe -:- Schone Auswahl
. Qrosser Versand nach Auswirts

Yerlangen Sie
PATENTEX

bestes hygien. Mittel
Preis: Fr. 6.—
Prospekte zu Diensten.
Diskreter Postversand.

Rob Wiget, Burgdorf

3 ()
HOEENE RN EOS AN DO E
HCEEONNEEENDEEENENSENREEE G
EENSENDENNEENOEDEEESEEEEERNE

R T T N o N e e o T Y T e T P ST TP STV STV ST TP Sre Sre STy re ey

4 [ : ¢ ¢
o Frichte, GemuUse, Frische Blumen i Te9 1
1 } Spezialitat in Chianti-Wein } 3
i o9 i ltalienische Salami und Salametti P 59 i
3 DI ’ Gino Gottardo :-: Bern 0 ) 0
QGO ; Fiar B_estellungen sich wenden an QGO
g Filiale Burgdorf e <
3 ; Hohengasse 37. Telefon 5.16 ; = %



Grifte Auswahl

Damen= 1. Kinders

Sinufhnus

Billigite Preife
Ausftener = Artikel

RKonfektion
Miodes = Hiite % 6““"; 52::153:;:::
RKleideritoffe £ | Dannshofen
Sdjirme - Sticke | %lll’[lnlm Soppen

Empfehle stetsfort meine vorziiglichen, frischen

Charcuteriewaren,

sow1e prima Rind=, Kalb- und Schweinefleisch
ff. Gerauchertes!

Alb. Bogli, Grossmetzgerei, Burgdorf

Telephon 2.74

Bewifte Filsbiidjer

Cleff W. Tajdjendbud) der Pilze
mit 46 %atﬁeubmcftnre[n und
128 &. Text cart 3.50

mnﬂ)manr Sulins. Cpbare und
giftige Bilze ded Walbes mit
88 ‘,Blfagruppen nad) der Natur
gent. b. ®. Trorler. 2 brojd).
Bbe. 4 3.50 in 1 Band geb. 9.—
Boltsausgabe brojd). 3.—

Gramberg €. Die Pilze bder
Heimar. P, 130. farb. Pilz=
gruppen auf 116 Tajelu.

2 geb. Bode. a4 T7.20

Studer B. Die widtigjten
Speifepilze der Shiveiz. Nad
der Matur gent. u. befdyvieben
mit 12 Tajeln, geb. 3.—

Prompte Lieferung jedes
andern Pilzbudyes

Langlois & Cie.
Buchhandlung, Burgdorf

Heinrich Hediger
Burgdorf

Sypejialgefchdft
fitr feine Gigarren
Gigaretten und Tabate

Galé-Restaur, Vikloriahall

Effingerstrasse Bern

Relngehaltene ofiene und Flaschenweine.
Prima Reichenbachbier, Schirie Gesell-
schalts- und Vereinslokale. Vereinslokal
des Pilzvereins. - Deulsche Kegelbahnen.

Schatliger Garien.
Karl Schopferer, Bern

B, Ingold, Mabelhandhung

Grenchen
Kirchstrasse
empfiehlt:
ganze Aussteuern
sowie Einzelmdbel
in allen Preislagen
Reise- und Sportartiliel

Feinste

Gewiirze

und

Teekrauter

empfehlen billig
Ed. Zbinden, Drog.
Bahnhof-Apotheke
Burgdort

A. Engler

vis-a-visStadthaus

Burgdorf

Spezialgeschaft
fiir
Schirme, Handarbeiten

Damentaschen, Wolle

T

e
A. Schneider

Marchand-Tailleur
Birsfelden,laatersir.16

Atelier fiir elegante
Herrengarderobe
Spezialitat in Sport-
u. Knaben=Anziigen
aller Art

Sl ettt et R

STl Al i

Meiiter-Miobel

find gut u. wirklid) billig
Autoliefering. Telefon4.40

Wiibelhons 3. Weifter

Burgdorf
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Lifhographie zu Hause!

Bevor Sie einen Vervielfil-
tigungsapparat kaufen, ver-
langen Sie Prospekte iiber d.

Opalograph

Druckmuster zu Diensten.
H. W. Zaugg, Burgdorf
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0203000000000 0 0000000000

Kleider = Farberei
und Chem. Waschanstalt

A. Manz-Maller, Burgdort

empfiehlt sich z. Chemisch-
reinigen, Auf- u. Umfirben
in allen modernen Farben.
Tiefschwarz fiir Leid
in Kkiirzester crist.

Hanutgeschﬁll Oberhurgstrasse 55. Tel. 240
iliale Mihlegasse 18, Tel. 5.12
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