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mit dem weitern Punkt 3. zusammen; ausweisen konnen, eben wegen des Ri-
auf den Gesundheitszustand, den die Pilze sikos und der grossen Verantwortlichkeit:
vor dem Dorren hatten, ob iiberreif, nass, 1. Womdglich durch ein amtliches
von Insekten verdorben, oder mit andern Examen vor fachkundigen Experten, etwa
Schiden. Jenachdem ist auch ihr Nahrwert bei Anlass von Pilzkursen oder Pilzaus-
gering oder ihre Gefihrlichkeit gross. stellungen, iiber griindliche Pilzkenntnis.
Wer far den Handel trocknet, sozu- Der kaufende Héindler kann nicht mehr
sagen industrieméssig oder berufsméssig, nachpriifen und ist auf das personliche
sollte sich {iber folgende Eigenschaften Vertrauen angewiesen. (Forts. folgt.)

B W & W O W $ N § W § W G W W W § W W § W § W W B W W DT O B W B S W D D W © W D P W O W O O

3? DIRCLO! . ' RCOIACLO!]

o530t Forschungs- uni Erfabrungsaustausch 9535

L g T g T 2 2 S 2t 2 ST 2 S 1 Sl 4l 2o dl gl Jdf 25 23 2l 4l 2l 41 dl sl 2T 2l £l 23

Zum Artikel: R tung zu sc“henken, denn er erscheint sehr

Ty ; i friih, in giinstigen Jahren in grosser Menge,

Der Mirzellerling (Hygrophorus . ist ausgiebig und ein dﬁrchaus guter
marzuolus Fr.) in Heft 2, Speisepilz. H. W. Zaugg.

Nach meinen Erfahrungen sind die o
Angaben des Herrn Schreier richtig, Bresadola’s Rohrling,
konnen aber noch etwas ergianzt werden. iiber den E. Niiesch in Heft 1 der Schweiz.
Dass es sich nicht um einen Ritterling Zeitschrift fiir Pilzkunde ausfihrlich be-
(Tricholoma) handeln kann, ergibt sich richtet, habe ich im August 1917 bei
aus den voneinander entfernt stehenden Arosa (Graubiinden) unterhalb der Furka-
Lamellen, sowie aus der Art, wie letztere wiese bei ca. 1800 m,im Léirchen-Fichten-
am Stiel angewachsen sind. Es ist nun Mischwalde (zweifellos im Zusammenhang
aber nicht ausgeschlossen, dass der graue mit der LiArche) beobachtet. Die Be-
Ritterling Trich. portentosum Fr. eben- stimmung des Pilzes konnte mit Leich-
falls schon in der gleichen Zeit erscheinen tigkeit nach der Flore des Champignons
kann wie der Mérzellerlirg. So fand ich supérieurs de France von Bigeard et
schon einige Jahre an einer bestimmten Quillemin ausgefiilhrt werden, Ich hatte
Stelle einen Pilz, der einem Tricholoma damals den Eindruck, dass es sich um
portentosum (grauen Ritterling) in Farbe = eine gute. von dem in der Nidhe wach-
und Form durchaus dhnlich sah. Immer- senden B. viscidus (Schleim- oder Lérchen-
hin war mir damals der Mirzellerling Rohrling) durch die Farbung auffallend
noch unbekannt und hielt ich mich des- und scharf geschiedene Art handelt, die
halb an die Angabe von Rothmayr. Leider mir von B. viscidus mindestens so stark
erschien dieser Pilz seither am genannten verschieden erschien, wie etwa B. flavidus,
Ort nicht mehr und konnte ich aus die- flavus und elegans untereinander. Weitere
sem Grunde keine Nachpriiffung vorneh- Beobachtungen iiber diese wenig bekannte
men. Den Mérzellerling fand ich im Frith- Art wéren erwiinscht.
jahr 1920 in grosser Menge in einem s
durch halbhohebBuchen und Tannen ge- Prof a. Thellung, Zuviel
mischten Walde. Auffallend war auch '

hier, dass nur ‘wenige Exemplare frei Pilzfunde.
itber den Boden hervorragten. Dagegen . )
fielen mir mehrfach kleine Hiigel von Laub Herrn Wullimann, Sektion Grenchen,

und Nadeln auf. Nach sorgfiltiger Ent- fand am 18. Februar die ersten Spitz-
fernung der Deckschicht kamen regel- morcheln (morchella conica). Standort:
missig ganze Nester von 3 bis 7 Stack Am-Waldrand des Jurahanges, vornehm-
kriftiger Pilze zum Vorschein. Es lohnt lich unter Weisstannen.

sich wohl, diesem Pilz grossere Beach- Mathé Miiller Grenchen.



Einige Tage spéter wurde um Basel
von Herr Stiss die gleiche Art gefunden.
Standort: Niederwaldung. ~ Red.

Anlasslich der Delegiertenversamm-
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Maischwamm-Ragout.

Gut gereinigte Pilze werden in Butter
gediinstet, einwenig Knoblauch, Citro-
nensaft, Pfeffer und Salz hinzugegeben.
Das Ganze wird nach Hinzugabe von eini-
cen Loffeln Kraftbrihe auf kleinem Feuer
gekocht.

Dasselbe kann auf diese Art serviert
werden oder man nimmt einige Brot-
schpitten, diinkt sie in Milch und Il&sst
sie in Fett gut backen. Nach dem Ab-
tropfen werden diese auf eine Platte
cgebracht und mit den gekochten Pilzen
bedeckt.
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An
" Herrn E. Schiitz,

Priisident des Schweiz. Vereins fiir Pilzkunde

Sektion Olten,
zuhanden der Jahresversammlung.

Bericht iiber die grossartig angelegte
Pilzexkursion in Langenthal am
1. Oktober 1922,

Von den sidmtlichen eingeladenen 1500
Mitgliedern des Schweiz. Vereins fiir Pilz-
kunde waren leider einige verhindert zu
erscheinen, so dass die Zahl der Interes-
senten auf »zwei« herabgesunken ist.

Ankunftin Langenthal 8. 39. (» Abwarte
und Teetrinke zwei Stund«.) Abmarsch
Richtung Kappel via Aarwangen, Wolf-
wyl. Fulenbach 10.30 Uhr. Pilzfunde gross-
artig: Als neue Arten konnten von den
anwesenden Forschern aufgestellt werden:
,Der massenhafte Verschwindling“, ,der
drgerliche Ritterling*, “der spinnende Prds-
ling“ etc. ete. Vertreten waren noch zwel
Pilze. die hier erwihnt sein miissen, es
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lung in Olten am 18. Februar iiberbrachte
Herr Flury in Kappel, die dort hiufige
Sarcocypha coccinea Jacq. Zinnoberroter
Borstling (Becherling). Red.
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Maischwimme auf andere Art.

Die Pilze werden gut gereinigt in die
Pfanne gelegt. Ein halbes Glas gutes
Olivendl, 1 Glas Wein, Schalotten, Peter-
silie, 3—4 Loffel Kraftbriihe, 20 gr Schin-
ken, Salz und Pfeffer dazugegeben und
langsam kochen lassen. Nachher wird
das Ganze entfettet und der Schinken und
Petersilie herausgenommen. Brotkrimm-
chen werden im abgegossenen Oel gediinkt
und nach dem Abtropfen dem Ragout
beigegehen, welches sodann nach Hinzu-
gabe von einigen Tropfen Citronensaft
serviert werden kann,
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Humor.
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waren dies der ,verstimmite“ und der
ylackierte Tdubling“. Abends fiinf Uhr
Ankunft in Kappel. Nach eingenommenem
Imbiss in hier, verabschieden sich die
Kursteilnehmer und werden die prachtig-
organisierte, lehrreiche Exkursion nie ver-
gessen.

Im Auftrage des tadellos verpfuschten
Herbstsonntages zeichnen

E. Flury, Kappel.
G. Rufener Olten.

Dass auch die Fastnacht etwas von
der imposanten Exkursion proflitieren woll-
te, beweist nachstehender »Schnitzelbank-
vers«:

Zentralprasident in Schwizer Lande,
Vom Pilzverband isch au kai Schlick.
Per Zirkular lad er zuehande, '

Die ganziSchwizzumeneSchwammlizwick.

Die ganzi Zunft isch desertiert,

Dé Prasis het sich schwar blamiert.

WennDuufs’niachschtMolbiete wotsch,

Muess s’Datum druf, Du Dotsch.
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