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Die Bedeutung einer technischen Idee misst man wohl am
besten an der Raschheit, mit der sie sich Bahn bricht, das
Alte ersetzt und unser alltägliches Leben durchdringt. Es ist
kein Zufall, dass gerade die Schweiz auf dem Gebiet der
Elektrizitätsanwendung Bahnbrechendes geleistet hat. Und
doch weiss nicht jeder, der heute die Annehmlichkeiten
unseres elektrifizierten Bahnbetriebes geniesst, dass der erste
elektrische Zugsbetrieb in der Schweiz schon 1894
aufgenommen wurde; die Vereinigten Staaten folgten ein Jahr
später diesem Beispiel, während im Jahre 1900 Frankreich
als Dritter im Bunde die erste elektrifizierte Bahn eröffnete.
In ähnlichem Sinne war die Schweiz das Pionierland der
elektrischen Küche. Schon 1896 war eine elektrische Küche
die Sensation der Landesausstellung-in Genf. In den
darauffolgenden 40 Jahren hat sich jedoch auch auf diesem
Gebiete eine derartige technische Entwicklung vollzogen,
dass ein moderner, elektrischer Grossküchenherd seinem
Vorfahren in bezug auf rasche Wärmeentwicklung, Zu¬

verlässigkeit und einfache Bedienung in
ähnlicher Weise überlegen ist wie ein modernes
Stromlinienauto einer Benzindroschke aus der
Jahrhundertwende Kein Wunder also, dass
die elektrische Küche sich auch im schweizerischen

Hotel- und Restaurantbetrieb innerhalb
des letzten Jahrzehnts schlagartig eingeführt
hat. Aus 133 elektrischen Grossküchen im Jahre
1926 sind 1112 auf Ende 1935 geworden! Es

braucht wohl keinen bessern Beweis für die
hohe Leistungsfähigkeit und Güte der vielseitigen

elektrischen Grossküchenapparate.
Der Küchenfachmann weiss am elektrischen
Betrieb neben dem Vorteil der Sauberkeit und
der bequemen Bedienung besonders auch die
Möglichkeit einer sog. Dezentralisierung zu
schätzen. Während der frühere Kohlenherd
als Universalgerät Herd, Brat- und Backofen
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vereinigte, sind heute im elektrischen Kochbetrieb Backofen
und Bratpfanne als leistungsfähige Sondergeräte ausgebildet

und an zweckmässiger Stelle, getrennt von den
Kochstellen installiert, wodurch grössere Wendungsfreiheit
erzielt wird. An Stelle der grossen, schweren Kasserollen auf
den Kochplatten sind formschöne, handliche Kippkessel
geschaffen worden, die dank vorzüglicher Wärmeisolation
besonders wirtschaftlich arbeiten, so dass bis zu mehreren hundert
Litern Inhalt spielend bedient werden können. Ein besonders
im Hotel- und Restaurationsbetrieb sehr wichtiges Spezialgerät
der elektrischen Küche ist der moderne Grill, der ebenfalls
zur Zubereitung vieler ä-la-carte-Spezialitäten Anwendung
findet.
Dank dieser Aufteilung in hochwertige Spezialgeräte ist
die elektrische Grossküche besonders anpassungsfähig und
erfreut sich heute zunehmender Beliebtheit, nicht zuletzt auch
zufolge ihres wirtschaftlichen Betriebes, den die günstigen
Kochstromtarife der Elektrizitätswerke durchzuführen gestatten.
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