Zeitschrift: SBB Revue = Revue CFF = Swiss federal railways
Herausgeber: Schweizerische Bundesbahnen

Band: 6 (1932)

Heft: 12

Artikel: Bundner Wirste

Autor: Niederer, Florian

DOl: https://doi.org/10.5169/seals-780438

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 27.11.2025

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://doi.org/10.5169/seals-780438
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

Inspektion !

Bei den Assistenten

Ein schwerer chirurgischer Eingriff

Gegensiitze vereinigen sich zu einem harmonischen
Ganzen

Neben' der eigent-
lichen Wintersaison
«kugelt, im Biind-
nerland noch eine
andere einher, nim~
lich: dic « Bein-
wurstsaison »,  die
nun allerdings nicht
im ausgeweiteten
Rindsdarmmantel
auf den hauchdiin-
nen Rosenthaltellern
der Erstklasshotels
in Erscheinung tritt.
Die winterlange
Beinwurstzeit macht
sich in den Heim-~
stitten der «Einge~
borenen » bemerkbar,
und wenn sie ausser
Hause geht, so be-
gegnet man den brau-
nen, dickhiutigen
Waurstkugeln  auf
den blanken Schie-
fertischen der gast-
lichen Biindnerstiib-
li, allwo sich das
heimische Element,
strichweise mit her-
aufgekommenen un-
terlindischen Mit~
eildgenossen ver-
mengt, mit vollen
Backen leiblichen
Geniissen hingibt.

Im Alpenland
Graubiinden, wosich
derkiihleNorden mit
dem heitern Siiden
vermihlt, treffen sich
auch die altherge-
brachten kulinari-
schen Erfahrungen
von dies-und jenseits
der Wasserscheide,
und das, was im
Uberflussdes frucht-
gesegneten Tieflan-
des erstanden und
in jahrhundertelan~
gem Transitverkehr
von Nord und Siid
nach  Graubiinden
kam, fand im kargen
Gebirgskanton von
der stillen Hausfrau
die sorgfiltigste
Pflege und Auswer-
tung. Fragen Sie eine
Biindnerin vonjenem
Frauenschlag, der
noch seine dunkeln
Zopfe trigt und noch
keinen Rumba tan~
zen kann, tiber die
Geheimnisse des



von der Grossmut-
ter iibernommenen
Kochbuches, und
man wird |hnen eine
erstaunliche  Fiille
von  hervorragend
mundenden Lecker-
bissen zur Kenntnis
bringen. Natiirlich
haben findige Metz-
ger die altbewihrten
Rezepte der Haus-
frauen fiir hand-
werksmissigs Ver-
arbeitung der Biind-
ner Spezialititen sich
zu eigen gemacht und
haben die Erfahrun-
gen der lindlichen
Hausschlachtungen
nach allen Regeln
der Kunst ausge-
kundschaftet. Dem
Beschauer des Stan-
des der alten Churer
Metzgerei Kunz an
der Basler Muster-
messe werden die
mannigfachen Biind-
ner Spezialititen ad
oculos vordemon-
striertunderwirdso-
gar gaumenkitzelnd
zu versuchen bekom-
men: Bindenfleisch,
Tavetscherschinken,
Salsiz und so weiter,
alles wahre Gedichte
metzgergewerblichen
Schaffens!

Doch zuriick zur
Beinwurst, der her-
stellerisch einfach-
sten Wurst, fiir die
nur die ausgesuchte~
sten Teile der zu
Lebzeiten stets zu-
frieden grunzenden
Sau verwendet wer~
den. Nach altem
Rezept auch im
Grossen hergestellt,
kommt kein maschi-~
nenmaissiger Vorgang
iberhaupt in Be-
tracht und geschieht
dieZerkleinerungder
Stiicke, ohne dass die
Knochen  entfernt
werden, nur mit
dem, allerdings un-
erbittlich scharfen,
Hackmesser.Einebe-
sondere Wiirzung
wird beigegeben,
dann wandern die
Fleischteile in die
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Beim Zahnarzt!

Schon das blosse Riechen scheint gesund und nahrhaft

zu sein

. auf dass das Aroma, das kostliche, nicht
entweiche ! Im Verkaufslokal der Firma Gebr. Kunz in Chur
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Beize, werden hierauf in ausgeweitete Rindsdirme gesteckt, in alle Schattenlocher zusammengefressen und der letzte
und endlich baumeln die fertigen Wurstkugeln im Kamin. hartnickigste Wintergast dem Biindnerland den Riicken ge-
Kein langes Leben ist ihnen beschieden: sie haben keine kehrt hat, ist auch die «Beinwurstsaisons vorbei. Es gibt aber
dauerwurstige Eigenschaften, und schon nach ein paar Tagen verbissene Liebhaber, die sich mit dieser saisonmissigen Be~
nimmt das wurstige Dasein ein unriihmliches Ende. Im Frith- schrinkung nicht abfinden kénnen und die ohne die Bein-
jahr, wenn der warm lirmende F6hn die Schneemassen bis wurst einfach gar keine Freude mehr am Leben haben:

um derart Leut’ nicht
zur hellen Verzweif-
lung zu bringen, stellen
die menschenfreund-
lichen Briider Kunz
in Dosen konservierte
Beinwtirste her, auf
dass die der Bein-
wurst horigen Magen
jederzeit nach Lust und
Laune der kostlichen
Fiillung teilhaftig wer~
den konnen.

Das Beinwurstessen
wire nicht vollstindig,
wenn man pro primo
dazu kein schmack-
haftes Sauerkraut und
ein ‘paar Salzerdipfel
und pro secundo einen
Schoppen Veltliner als
obligate, feste und li-
quide Zugaben gendsse.
Ja, der Wein, der Velt-
liner, «unser» Woein,
obwohl er im einst~
mals zum mittelalter-
lich michtigen Grau~
biinden  gehdrenden,
durch eine damalige
napoleonische Verfi-
gung Italien zugeschla-
genen tibersonnten
Veltlin reift, muss ne-
ben dem Beinwursttopf
stehen. Das feurigrot
schimmernde Nass ist
bei der Reichhaltigkeit
des beinwiirstlichen In~
haltes geradezu eine
zwingende Notwen-
digkeit zur Sicher-
stellung eines guten
Verdauungsprozesses,
und es soll vorkommen,
dass der Pegelstand
des Veltlinerfasses im
« Drei Konig»-Keller
zu Chur zur frithen
Stunde des Hahnen~
schreies eine bedenk-
liche Tiefe an jenem
winterlichen Samstag
aufzuweisen habe, an
welchem der hiesige
Minnerchor mit seinem
, : traditionellen  Bein-
g : wurstabend in froher
- Singerkameradschaft
die Alltagssorgen iiber
Bord wirft.

Florian Niederer

Unter kundiger Hand formen sich die rundlichen Dinger, die Beinwiirste, und mit viel Sorgfalt wird gebunden
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