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DIE KULINARISCHE SCHWEIZ

Wenn der Walliser schone Stunden der
Geselligkeit erleben will, dann nimmt er
seine Freunde mit auf einen aussichtsreichen
Fleck, facht Fener an und rollt Kise herbei. Von jenem
herrlich mundenden, duftenden Kise, den stimmige
Sennen den ganzen Sommer durch nach alter Vitersitte
Laib um Laib geformt und der jetzt im trockenen
Keller ausreift, um den reichen Fettgehalt der Bergmilch
mit dem Aroma der Alpenkriuter auszugleichen. Dann
beginnt das lindliche Fest. Ein kriftiger Schnitt hal-
biert den Kiselaib, und alles eilt herbei, um nach Farbe
und Struktur des Teiges auf die kommenden Geniisse
zu schliessen. Jetzt werden beide Hilften an das glim-
mende Kohlenfeuer gelegt. Die Schnittseite beginnt zu
glinzen, zu schmilzen, und im richtigen Moment wird
zugepackt, um dem Ersten der Reihe die heissgeschmol-
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Mit elegantem Schwung wird die Raclette auf den Teller gestrichen  Kartoffeln, saure Gurken und Pfeffermiihlen sind zur Raclette notwendiges Zubehor



zene Schicht, die Raclette, auf den Teller zu streichen. Der Mann greift zur
Pfeffermiihle, rollt seine Raclette um die Gabel und moéchte am licbsten die
Augen schliessen, damit der Gaumen konzentriert geniessen kann. So geht das
Spiel weiter. Immer wieder werden die Kisehilften an das Feuer gelegt, und
immer wieder erhilt jeder in streng eingehaltener Reihenfolge seine Raclette.
Auf allen Gesichtern leuchtet Frohlichkeit, und am Abend hallt von den
Felsen das Echo: .Das ist das Land am Rhonestrand ist Wallis, 1st Wallis

unser Heimatland.”
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Zum Alpsegen gab der Herrgott dem Wallis auch einen feurig mundenden Wein, der beim Racletteessen gebiihrend zu Ehren kommt
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