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32 SBB * REVUE * CFF ¥

Beniitzt die Anlagen Bk

Kaltebahnhof
Genf-(Jornavin

Rue Montbrillant 46,
Telephon Mont-Blanc 67.50

Zahlreiche Kihlriume fir die Einlagerung von iicke

verderblichen Lebensmitteln, wie Fleisch, Gefligel, Fische, Frichte aller Art,
Eier, Butter usw. | Temperaturen von — 15 bis — 10°.

Die Waren kénnen je nack Wunsch fiir kurze oder lingere Zeit sowohl in
Freilagerrdumen, als auch unter Zollverschluss eingelagert werden.

Méssige Einlagerungsgebiihren.

Sorgfiltige und fachgemasse Wartung und Behandlung der eingelagerten Waren.

Eigener Geleiseanschluss an die S BB. Prompte Reexpedition
in ganzen Wagenladungen oder in Einzelsendungen zu den giinstigsten Tarifen.

Ablad und Einlad in unmittelbarer Néhe der Kihlrdume.

Sammeldienst mit eigenen Kiihhoagen

fiir Fleisch und andere leicht verderbliche Waren auf der Strecke
Ziirich— Olten— Bern—Genf. Beste Gewdhr fiir giinstige hygienische
Transportverhdltnisse und Ankunft der Waren in unversehrtem
Zustand. Bescheidener Zuschlag zu den ordentl. Transporttarifen.

Bilder- 1. Einlagerung von Aprikosen. 2. Konservierung von serbischen und pol-
nischen Eiern bis Dezember 1929. 3. Einzelkabinen fiir Freilager oder mit
Legende ¢ Zollverschluss. 4. Ausschnitt aus einem Kiihlraum fir die Aufbewahrung
von Fleisch, Gefligel und Fischen in gefrorenem Zustand. 5. Sidfriichte
und Gefligel. 6. Kiihlwagen. 7. Kaltebehandlung von Ast; zur Unter-

brechung des Girungsprozesses.
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