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aman

Comme des princesses elantan.
£n leur toilette dorée
Jes voici/ légères et" poudrées
-Ces"ÎTlerveilles de ^mamaa"
ClIes son* fragiles ces princesses
t\ voni parfais se boosculan t
Mais qu'elles sonV délicieuses
_/es TTIervéïllds de Cj- maman.

yr
?\ (Dans une ferrine, mettez •ISS'q'; de sucre
S Je zeste d'un citron haché, une pmcée desel.
A ßattez le taut avec k oeufs frai s e\ 'h ver re d èau
4 Ajoutez 75ogr de farineeMooçrdtbeurrefpndt

/ Suc uftê table, laissez reposer ^heures.
A. Abaissez ceHepcile de lepaisseuc.de 2 "/£
=-X Tais ^coupez-^ des sujets à la roulette

q faites frire a grande friture
îj \ \p V Saupoudrez de sucre çlace

6 /Çc>cD)/eé'W.erreilles' sont à servir froide

TTirtouvn

v

»clucVton tesçrvee
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