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VIEILLE POULE A LA CRÈME

'Re.c_e.tt e.

Qecoupej votce pouie et mette*,
les rnotceaux à matmei avec
Cul, echalotte .pets'il cetjeuitth^m,
auiiet., muscade, oel powce en gtains
et un vetce die vin blanc.

.(aisjei matinée pendant 2jouts
Lemuel, de temps en temps.

laite. (ondte et clr\Qu(|et du laid Sape
et mettre â tevenit les motceauy de poute
débateasse s des assaisonnements
(Quand'ils Sont Levenus,ajoute*,
a macinade (vin et condiments)

et complète*, avec de l'eau
Xaisset cuite doucement 2dt)Kewei
Suivant 1 â<ge de la poule

^tesset les morceau* su* un piaf chaud

Passet la cuisson que vous teduise*.
•fiel - ta avec jaunes doeufs et cteme
Vecset sut les mo*çeau* et set ver.

Htf\>Tocluc1ton te/etvee
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