Zeitschrift: Le messager suisse de Paris : organe d'information de la Colonie

suisse
Herausgeber: Le messager suisse de Paris
Band: 4 (1958)
Heft: 12
Rubrik: Recette : la bache de Noél

Nutzungsbedingungen

Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich fur deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veroffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanalen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation

L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En regle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
gu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use

The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 25.12.2025

ETH-Bibliothek Zurich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch


https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en

Reproduction weservee

A DOCHE DE NOEL

~

CREME AV BEURRE
Tamolliz dans une tezzine 4254~ cle_bmzze{in

Le Yeavailler avec 450gr. de sucee glace

ﬂioutec 2 jaunes doeuds en contimuant
a

zavaillez le me ange Jusqu 'a

consistance d'une
Azomatiser

NS

pommade

au Kizsch .

DBISCUIT ROULE
Casser 2 oevts , sepazer \es blancs des jaunes
Melangez 1509 de sucte, JQr de levuze et les jaunes
Couzner le melange avecune cuilléze de bois
Jusqu'a ce gu il soit mousseux et legez
Jncozpozez doogr de fatine enteavallant lapate
Puis ajouter les blancs deevts baftus en neige
Covznez jusquace que le melange pzenne
la consistance d'une madyonnaise
Yerser la pale suz une é\e carzée bevzzee
Metlze au fouz doux 10 & 4Sminvtes
Laissez tetzoidiz, demoulez suz une Jeuillede papier
&lendze sut le bistuil laczéme aam beuzze
TRoulez le biscuit comme une simple sezvietfe
Decozer |a biche avec le Zeste de czéme

Touz donnez un beillant a voize bidhe de Noé |
Jasser la vivement & fouz chaud.
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