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FARRFE Aaux PRUNES

PATE: FEUILLETEE

Taize un puits au milieu de 500grde fazine
Yvezsez Aogrde sel ef ivezze deau dovcement

en touznant avec une cuilleze en bois
Ricic ensuite avec les mains de {agon

a formez une pate teds ferme et bien lice
Jétendte avec la paume des mains
Placee le bevzze 375g" pat petits morceavx
sut le miliew & l'atde d'un couteau
Rabattee les bozds de la pate suz le beuzze
f'etendre au tovleau de lepaisseur de Y cent .
Pliez ensiife la pate end comme unesezviette
aisser teposer 4o a 45 minutes

{'etendre de nouveau dans le sens conteaize au pliage
Laissezanovveau teposez -4S minutes
TRepéter |'opezation encore 6 fois
&n ayant soin de saupoudeet la planche de {aline :
Une fois le beuzze mis se gazder de petrizlapale

TARTEE

ftendze la pate dans une Tovztieze
{a piquez plusieves fois pout lempécher de leve:
Gazniz latatte avec des maitiés de pzunes
Cuize/)a tour moyen, 30 minuterenvicon
Sougpoudzez de sucze avanl de serviz
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