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TART E AUXOIGNON

Coupcr_ des oignons en des de 4 9Ym de cote
Ieﬁ meﬁ—z:e dans un Caqueloh en ‘teale

Avec uve cuillere a soupe de bon saindoux etune de beuzze .
Laisser cuize ces oignons pendant 4hevce d petit feu
Jusqu'a ce qu'ils soient tendze et encoce un peu czoquant
{es laisser egqoutter de leue Qzas

les efende ensuite suz une bonne pate a tazte
Meltce la tazte dans un fouz chaud pendant 20 minutes
Une fois bien dozee mettce la tazte §alomindtes sut le fouvzn

eay
atin de ceoostillez le dessous et sezvie chaud.
{da couche doignons doit efce assez Epaisse .
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