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LA RECETTE pe MINOUVIS

CHOUCROUTE.
BELEREZ MOUS

\/gal‘smez a grande eau feoide
Quatre Hi 0/95 ol choucroute
Toncez wun potfau feu de fronches
. De poifeine fumee bien enfrelardee
Wpoutez un kilog de graisse d’'cie.
Entassez /o chouccoute bien égouliee
Dans un sachet metfez une carotfe eplticre
lin gros cignon pigué de trojs clowdk girofle
Poivre . sel, ail el des geains ab penjévee
'ssureront / assalsonnemer

lowiller /o choucroute o eau

Laissez cuire quafze heuzes

x &
&t arrosez en la relirant dim bon veeze
Devin blons sec cb chez nous

—_
Dressez le bien chaude ,

Hccompagpnee des frao’i?‘(onne/s ;

Jambonnecux, Saucisses,

f/o?mmej Q/e fe/‘)"e




	La recette de Minouvis : choucroute de chez nous

