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LA RECETTE de MINOUVIS

Choucroute.
DL ChELZ nous

t/faignez à grande eau. /toide
(Sua1rs HiZoos de choucroute

foncez un potau feu. de tranches
(De poddne fumee bien entretardée
rajoutez un Hi/og de graisse d'o/<s,

éintassez la chouccoute biet? égoufte'e
(Dans un sachet mettez une carotte entière
Un gros oignon piqué de trois e/curdegirof/e

Poivre se/' cut et des gzoins de genièvre
-fissureront /'assaisonnernenf

fjHauiUer /a choucroute d'eau,
daissez cuire quatte heutes

ft arrosez en /a retirant cfun bon vezze
De vin b/ans sec de chez nous
Dressez ta bien chaude.

~Acçompaonée des iradit/onne/s
..Jambonneaux, Saucisses.
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