
Zeitschrift: Le messager suisse de Paris : organe d'information de la Colonie
suisse

Herausgeber: Le messager suisse de Paris

Band: 4 (1958)

Heft: 5

Rubrik: La recette de Minouvis : choucroute de chez nous

Nutzungsbedingungen
Die ETH-Bibliothek ist die Anbieterin der digitalisierten Zeitschriften auf E-Periodica. Sie besitzt keine
Urheberrechte an den Zeitschriften und ist nicht verantwortlich für deren Inhalte. Die Rechte liegen in
der Regel bei den Herausgebern beziehungsweise den externen Rechteinhabern. Das Veröffentlichen
von Bildern in Print- und Online-Publikationen sowie auf Social Media-Kanälen oder Webseiten ist nur
mit vorheriger Genehmigung der Rechteinhaber erlaubt. Mehr erfahren

Conditions d'utilisation
L'ETH Library est le fournisseur des revues numérisées. Elle ne détient aucun droit d'auteur sur les
revues et n'est pas responsable de leur contenu. En règle générale, les droits sont détenus par les
éditeurs ou les détenteurs de droits externes. La reproduction d'images dans des publications
imprimées ou en ligne ainsi que sur des canaux de médias sociaux ou des sites web n'est autorisée
qu'avec l'accord préalable des détenteurs des droits. En savoir plus

Terms of use
The ETH Library is the provider of the digitised journals. It does not own any copyrights to the journals
and is not responsible for their content. The rights usually lie with the publishers or the external rights
holders. Publishing images in print and online publications, as well as on social media channels or
websites, is only permitted with the prior consent of the rights holders. Find out more

Download PDF: 08.08.2025

ETH-Bibliothek Zürich, E-Periodica, https://www.e-periodica.ch

https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=de
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=fr
https://www.e-periodica.ch/digbib/terms?lang=en


LA RECETTE de MINOUVIS

Choucroute.
DL ChELZ nous

t/faignez à grande eau. /toide
(Sua1rs HiZoos de choucroute

foncez un potau feu. de tranches
(De poddne fumee bien entretardée
rajoutez un Hi/og de graisse d'o/<s,

éintassez la chouccoute biet? égoufte'e
(Dans un sachet mettez une carotte entière
Un gros oignon piqué de trois e/curdegirof/e

Poivre se/' cut et des gzoins de genièvre
-fissureront /'assaisonnernenf

fjHauiUer /a choucroute d'eau,
daissez cuire quatte heutes

ft arrosez en /a retirant cfun bon vezze
De vin b/ans sec de chez nous
Dressez ta bien chaude.

~Acçompaonée des iradit/onne/s
..Jambonneaux, Saucisses.
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