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Laboratorium der Varbandsmolkerei




Mildhversorgung und Mildhkontrolle.

Bis in das 17. Jahrhundert versorgte sich die Stadt Bern selbst
mit Milch, indem die Biirger Ziegen hielten und die Patrizier sich von
ihren eigenen Giitern die Milch beschafften. Erst im 18. Jahrhundert
setzte die Zufuhr der Milch aus den umliegenden Ortschaften und Giitern
ein. Die Milchversorgung war in dieser Zeit ungefiahr die gleiche wie
sie heute noch in einigen Balkanstadten, z. B. Sofia, gebrauchlich ist.
Die Bauern aus der Umgebung der Stadt brachten die Milch am Morgen
mit Fuhrwerken und Hundekarren zu ihren Kunden in die Stadt.

Bereits im 19. Jahrhundert wurde jedoch dieser Milchhandel in
dem Sinne organisiert, dass die Bauern die Milch nicht mehr selbst in
die Stadt brachten, sondern Milchhindler diese Arbeit iibernahmen.
Wiahrend im Sommer bei den umliegenden Gehoften geniigend Milch
aufzutreiben war, mussten im Winter die Milchhindler oft mit den
Fuhrwerken die ganze Nacht reisen, um fiir den Morgen die not-
wendige Milchmenge zu beschaffen. Um diesen Schwierigkeiten zu be-
gegnen, schlossen sich zunichst einige Milchhéndler in Gruppen zu-
sammen und kauften wihrend des Winters einer Kasereigenossenschaft
die Milch ab. Im Jahre 1901 ging man noch einen Schritt weiter und
griindete das bernische Milchhéindlersyndikat. Dieses iibernahm nun die
Milchbeschaffung wihrend der milcharmen Monate und die Zuteilung
an die Milchhindler.

Die Qualitat der zuerst durch die Bauern selbst und spater durch
die Milchhandler in die Stadt verkauften Milch liess noch sehr zu wiin-
schen ilbrig. Die Milch kam direkt vom Stall zum Konsumenten und
wurde weder gereinigt, noch gekiihlt. Besonders in den Monaten, in
denen die Milchhandler grosse Miihe hatten, die Milch zu beschaffen
und oft mit der Milch einen langen Weg zuriicklegen mussten, war alles
gut genug und Qualititsreklamationen durften nicht laut werden.

Die Milch, die aus den Kisereien wihrend des Winters in die Stadt
kam, war allgemein von besserer Qualitédt, indem die Lieferanten von
Kasereimilch durch die zur Kisefabrikation notwendige Sorgfalt in der
Milchgewinnung bereits an eine bessere Milchhygiene gewohnt waren.
Diese Kasereimilch war jedoch nur sog. Aushilfsmilch, d. h. die an die
Milchhindler direkt abliefernden Bauern lieferten auch wihrend des
Winters die vorhandene Milch und nur die noch fehlenden Milchmengen
wurden von den Kisereien bezogen.

Eine Milchkontrolle wurde bereits im 19. Jahrhundert durchgefiihrt.
Sie erstreckte sich jedoch nur auf Verwisserungen der Milch, wogegen
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die hygienische Milchkontrolle bis zum 20. Jahrhundert vollstindig ver-
nachlassigt wurde.

Erst Ende des 19. Jahrhunderts wurden Molkerzien erstellt. Als
erste Molkerei wurde die Bernermolkerei gegriindet. Es folgten spiter
die iibrigen Stadtmolkereien, wie Gutsmolkerei Hofwil, Konsummolkerei,
Molkerei Hofer, Molkerei Linggasse usw.

In diesen Molkereien wurde die von den Kisereien gelieferte Milch
gekiihlt und filtriert. Im Jahre 1916 iibernahm dann der Verband
bernischer Kiserei- und Milchgenossenschaften die Milchversorgung der
Stadt Bern. Damit wurden nun auch einige Kiasereien als standige
Konsummilchlieferungsanstalten ausgebaut. In diesen Kéasereien wurden
Milchkiihlanlagen und Filtrieranlagen eingebaut, und damit wurde auch
in diesen Kiasereien bzw. Molkereien eine gewisse Kontrolle iiber die
eingelieferte Milch durchgefiihrt.

Die Milch wurde bei der Annahme durch ein Sieb filtriert und durch
die sog. Siebprobe konnte der Kiser Blut- und Eiterflocken feststellen
und die fehlbaren Lieferanten verwarnen. Die direkt an die Milchhandler
abliefernden Bauern wurden zu Genossenschaften vereinigt und gemein-
same Milchsammelstellen errichtet. Dadurch wurde auch der Transport
der Milch in die Stadt beschleunigt, ein Umstand, der wiederum der
Qualitiatsverbesserung zugute kam. Die noch heute direkt an die Milch-
hindler abliefernden Landwirte sind entweder so nahe der Stadt gelegen,
dass eine Einlieferung in eine Sammelstelle nicht nétig, oder die Gehofte
sind derart zerstreut, dass eine gemeinsame Sammelstelle nicht mog-
lich ist.

In den milchreichen Sommermonaten wird nun die Milch in den
Kasereien verkast, im Winter dagegen wird sie als Konsummilch in die
Stadt gefithrt. Mit der Zeit trat jedoch noch das Bediirfnis nach einer
Regulierstelle in der Stadt selbst auf. Die Nachfrage der Milchkonsu-
menten, sowie auch die Milchproduktion ist tiaglichen Schwankungen
unterworfen. Bekanntlich findet an schonen Sonntagen aus der Stadt
eine allgemeine Auswanderung statt. Der Milchhéindler hat an diesen
Tagen zuviel Milch. An andern Tagen jedoch ist die Nachfrage nach
Milch stark vermehrt (Festtage).

Aus diesem Grunde wurde im Jahre 1923 die Verbandsmolkerei
Bern vom bernischen Milchverband erstellt. In dieser Molkerei kann
nun der Milchhandler stindig die notwendige Milchmenge beziehen
und die liberschiissige Milch abgeben. L.etzteres hat den grossen Vorteil,
dass dadurch der Milchhandler nicht in Versuchung kommt, die Ueber-
schussmilch bei sich aufzubewahren und am andern Tage zu verkaufen.
Die Molkerei stellt ferner einen einwandfreien Aufbewahrungsort dar
flir die nach der Stadt eingelieferte Milch, indem diese nach Ankunft
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am Bahnhof oder nach Eintreffen der Milchcamions sofort gereinigt
und auf ca. 5 Grad C abgekiihlt wird.

So ist die Milchversorgung der Stadt Bern heute wie folgt aus-
gebaut:

Die in der nachsten Umgebung der Stadt liegenden Gehofte liefern
die Milch direkt an die Milchhindler ab.

Ausser dieser Milch beziehen die Milchhéndler die noch fehlende
Milch bei der Verbandsmolkerei Bern.

Den Molkereien wird die Milch durch die Abteilung Milchversorgung
des bernischen Milchverbandes zugeteilt.

Von ausschlaggebender Bedeutung fiir die Qualitdtsverbesserung
der Milch war das Inkrafttreten des schweiz. Lebensmittelgesetzes (1909).
Als Folge dieses Gesetzes wurde die stddtische Lebensmittelkontrolle
auf eine neue Grundlage gestellt; sie hatte nunmehr auch die Milch-
kontrolle durchzufiihren.

Auch die Produzentenverbande und der Handel waren darauf be-
dacht, zur Qualititsverbesserung der Milch beizutragen. So wurde im
Jahre 1924 im Gebaude der Verbandsmolkerei Bern ein Laboratorium
eingerichtet, das nicht nur die in die Stadt eingelieferte Milch zu kon-
trollieren, sondern zugleich am Orte der Produktion, d. h. im Stalle, die
Milchhygiene zu iiberwachen hat.

Im folgenden soll nun kurz dargestellt werden, was von dieser
privaten Kontrollstelle aus alles getan wird, um die in der Stadt Bern
konsumierte Milch qualitativ zu férdern und zugleich in ihrer hygieni-
schen Beschaffenheit zu kontrollieren:

Die von der Verbandsmolkerei an die Milchhidndler abgegebene
Milch wird stdndig kontrolliert. Aus den Sammelstellbassins wird tag-
lich eine Probe entnommen und untersucht, bevor die Milch aus den
Bassins an die Milchhandler abgegeben wird. Die aus den Kisereien,
Molkereien und Sammelstellen an die Verbandsmolkerei Bern einge-
lieferte Milch wird zweimal monatlich untersucht. Auch wenn sich keine
Beanstandungen ergeben, wird trotzdem dreimal im Jahr in jeder Ge-
nossenschaft von jedem Milchlieferanten eine Probe genommen und einer
genauen wissenschaftlichen Untersuchung unterzogen, wobei speziell auf
Beimischung euterkranker Milch geachtet wird.

Ergeben sich in den tidglichen Kontrollen der Sammelbassins oder
in den halbmonatlichen Kontrollen der Genossenschaftsmilch Bean-
standungen, dann wird stets wie folgt vorgegangen: Zeigt sich, dass die
Milch in einem Sammelbassin einer Molkerei den Anforderungen an das
Lebensmittelgesetz nicht entspricht, dann wird von jeder Genossenschaft,
die in diese Molkerei Milch einliefert, eine Durchschnittsprobe erhoben,
Nach Feststellung der Genossenschaft mit der fehlerhaften Milch wird
in der Kiserei oder Sammelstelle von jedem Milchlieferanten eine Probe
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gefasst. Bei dieser Probefassung wird zugleich eine Kontrolle der Ein-
richtung und der Gerdte der Sammelstelle, sowie eine Kontrolle der
Transportgefasse der Milchlieferanten durchgefiihrt.

Diese Proben der Milchlieferanten fithren zur Feststellung der fehler-
haften Milch. Ueberall da, wo die Milch der Lieferanten zu Beanstan-
standungen fiihrt, wird im Stalle eine Kontrolle gemacht. Bei diesen
Stallkontrollen, die von einem Tierarzt und einem Kisereiinspektor
durchgefithrt werden, wird in erster Linie auf den Gesundheitszustand
der Euter geachtet. Wurde in der Gesamtmilch aus dem betreffenden
Stalle eine Beimischung euterkranker Milch festgestellt, dann wird von
jeder Kuh eine Milchprobe gefasst und untersucht. Kranke Tiere werden
selbstverstiandlich von der Milchlieferung ausgeschlossen. Im weiteren
wird auf die allgemeine Stallhygiene geachtet, das Futter kontrolliert
und die Reinigung des Milchgeschirres iiberpriift. Stets wird auch auf
den Gesundheitszustand des Melkpersonals geachtet, denn Ueber-
tragungen von Krankheiten von Mensch zu Mensch durch die Milch
sind nicht selten.

Zu erwiahnen ist noch die Kontrolle der Milch, die von den Liefe-
ranten direkt an die Milchhindler abgeliefert wird. Diese Kontrolle wird
hauptsichlich durch die stidtische Lebensmittelpolizei durchgefiihrt.

Das Verbandslaboratorium steht den Milchhandlern kostenlos zur
Verfiigung, so dass alle von den Milchhidndlern, oder den Konsumenten
beobachteten Milchfehler dem Laboratorium gemeldet werden kénnen,
das dann bei den betreffenden Milchlieferanten die Fehler behebt.

Monatlich werden dem Laboratorium des Milchverbandes etwa
2300 Proben zur Untersuchung iibergeben. Dies entspricht 6000 bis
8000 Untersuchungen. Inspektionen in Sammelstellen, Késereien und
Stillen werden rund 100 im Monat durchgefithrt. Wiahrend im Jahre
1924 die Anzahl der Untersuchungen 23 000 betrug, wurden im Jahre
1930 84 350 Untersuchungen ausgefiihrt.

Diese kurzen Angaben moigen zeigen, was heute aus dem Kreise
der Milchverbande zur Kontrolle und Qualitatsforderung getan wird.
Neuerdings wird die Milchkontrolle und Qualititsférderung durch
die Milchlieferungswettbewerbe noch weiter ausgebaut. Die Milch der
einzelnen Lieferanten wird periodisch untersucht und auf Qualitit ge-
priift. Am Schlusse des Wettbewerbes wird den Lieferanten der hy-
gienisch und qualitativ besten Milch eine Geldpramie gegeben. Damit
wird die in einigen Staaten bereits eingefithrte Qualititsbezahlung der
Milch vorbereitet und in Form von Pramien teilweise eingefiihrt.

Nicht nur von Seiten der Kontrollstellen wird jede neueste Er-
rungenschaft auf dem Gebiete der Milchhygiene verwendet, sondern
auch die Molkereien passen sich den modernen Anforderungen der Milch-
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hygiene an. So hat die Verbandsmolkerei Bern seit einiger Zeit mit dem
Verkauf der pasteurisierten Flaschenmilch begonnen. Vom Gedanken
ausgehend, dass eine hygienisch einwandfreie Milch nur in pasteuri-
siertem Zustande abgegeben werden kann, wird die Milch, die speziell
fur Arbeitspliatze, Bureaus, Badanstalten, Schulen usw. als Trinkmilch
verkauft wird, in modernen Pasteurisationsanlagen erhitzt, hierauf tief-
gekithlt und in Flaschen abgefiillt.

Das letzte Ziel der Milchhygiene, die Milch von tierarztlich kon-
trollierten Kiihen, aus Stallungen, in denen Verunreinigung der Milch-
tiere und der Milch ausgeschlossen ist, haben wir in der sog. Vorzugs-
milch, die speziell filr Kinder und Rekonvaleszente von der Verbands-
molkerei herausgegeben wird.

Aus der anfanglich unkontrollierten und primitiven Milchversorgung
durch Abholung der Milch aus den Stillen der Landwirte und den direkten
Verkauf an die Konsumenten hat sich heute durch den Ausbau von gut
eingerichteten Sammelstellen, Kisereien und Molkereien in den Milch-
genossenschaften, sowie durch den Bau von Molkereien in der Stadt,
durch die zentralisierte Milchversorgung und die modern ausgeriisteten
Kontrollstellen eine Steigerung der Qualitat ergeben, die sich am deut-
lichsten im vermehrten Milchkonsum #Hussert. Wiahrend die meisten
Stadte in Deutschland einen tiglichen Milchkonsum pro Kopf der Be-
volkerung von 3 dl haben, wurden in Bern im Jahre 1930 rund 6,5 dl
verbraucht. Dies macht einen Tagesverbrauch von 72 800 Litern.
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