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Lebensmittelkontrolle.

GESCHICHTLICHES.

Die Aufklirung des Volkes iiber rationelle Erndhrung und iiber
Zubereitung der Speisen ist von grosser Wichtigkeit. Sie ist aber
illusorisch, wenn auf der andern Seite nicht auch dafiir gesorgt wird,
dass der Kaufer fiir sein Geld reelle, unverfilschte und unverdorbene
Nahrungsmittel bekommt. Die lebensmittelpolizeiliche Tatigkeit er-
streckte sich frither mehr auf die Quantitat als auf die Qualitat.
Falschungen konnten nur in ihren krassesten Auswiichsen bekiampft
werden, obwohl die Lebensmittelfalschung im Mittelalter allgemein als
arges Verbrechen betrachtet worden ist.

Wer aber die niittelalterlichen Strafprotokolle unserer Stadt durch-
geht, sucht vergebens nach Urteilen gegen Lebensmittelfalscher. Dabei
ist anzunehmen, dass die gnidigen Herren von Bern nicht etwa mit
mehr Milde das Richteramt ausgeubt hatten, als Luzerner, Ziircher
oder Basler Richter.

Der Grund, warum grobliche Lebensmittelfdlschungen in fritheren
Jahrhunderten in der Stadt Bern offenbar selten waren, ist zur Haupt-
sache auf die damalige iiberwiegende Selbstversorgung der Einwohner-
schaft zuriickzufithren. Wer irgend konnte, der hatte Kiihe, Schweine,
Schafe, Ziegen, Gefliigel, der pflanzte in der Umgebung der Stadt
seine Brotfrucht usw. Dem Handel mit Lebensmitteln waren deshalb
ganz natiirliche Grenzen gezogen. Trotzdem beschiftigte sich auch die
Regierung des alten Bern oft recht eingehend mit der Fiirsorge und
der Kontrolle der Lebensmittel. Manche auf diesem Gebiet erlassene
Verordnung verriat grosse Einsicht und weitblickende Klugheit.

Die Lebensmittel, die zu jener Zeit am meisten genannt und dem-
gemiss auch kontrolliert wurden, waren Brot, Fleisch, Butter und Wein.
Wein galt als wichtiges Lebensmittel. Die Giérten und Reben genossen
den Schutz der Regierung: 7

,,Wer dem andern deheim reben oder zwyeten bom stilt oder
abschlat, der sol unser stat ewenclich verloren han, als ob er einen
totschlag in unser stat getan hetty.”

Fiir den Ausschank eines reinen Weines waren die ,,Inldsser als
vereidigte Aufseher verantwortlich. Sie beforderten den Wein in den
Keller und iiberwachten ihn, bis das Fass leer war. Den Wirten war
nicht gestattet, eine Weinsorte aus mehreren Fissern auszuschenken.
Bevor ein anderes Fass angestochen werden durfte, musste das im
Anstich befindliche leer sein. Desgleichen war verboten, eine Weinsorte
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mit einer andern zu mischen, ja nicht einmal zwei Jahrginge der gleichen
Herkunft durften gemischt werden. Selbstverstindlich waren auch
Zusatze von Obstwein oder Wasser streng verboten.

Erhielten die ,,Inldsser Kenntnis von einer Uebertretung dieser
Bestimmungen, so waren sie verpflichtet, dem Schultheissen unver-
ziiglich Bericht zu geben.

Seltener ist von Milch die Rede, weil sie zumeist im eigenen Betrieb
produziert wurde und somit nicht durch dritte Hénde ging. Sie spielte
ausserdem als Nahrungsmittel nicht die gleiche wichtige Rolle, wie
spéter.

Im Jahre 1682 erliess der Rat einen ,,Zedel’* an die Venner (Auf-
seher und Verwalter der burgerlichen Felder vor der Stadt), der be-
fahl, ,,einmal acht Tag lang von solcher von angestecktem Vich kom-
menden Vich, sie kein Milch in die Statt schickindt oder tragen lassindt,
noch anderstwohin verkouffindt.” (Bekanntlich trieb ein Hirt im alten
Bern das ,,Vich‘, auch Ziegen und Schafe, ausserhalb die Stadt auf
die Weide und melkte dieses zur Sommerszeit offenbar draussen.) Kise
zu machen aus solcher Milch, war verboten, und der ,,Anken sey zu
Karrensalb und dergl. Dingen zegebrauchen, keineswigs den Leuten
anzuhinken®,

Auch dem Trinkwasser wurde allenthalben die notige Sorge ge-
widmet. Die alten ,,Policey-Biicher im bernischen Staatsarchiv ent-
halten Brunnenordnungen, die zur Geniuige dartun, in welchen Ehren
das Wasser stand und wie man es vor Verunreinigung schiitzen wollte.
Es war ausdriicklich untersagt, irgendeinen Behilter im Brunnen zu
spiillen und das Wasser wieder zuriickzugiessen. Man war gehalten,
das Wasser ab den Rdohren ,,in subere Geschirr zu empfahn®. Zu jedem
Brunnen gehorte ein Aufseher. ,,Niemand, es seyen Frouwen, Kinder,
Migde oder Dienste sollten unrein Geschirr und Ziiber, darinnen Fleisch,
Krut, Windlen oder sonst anderen derglichen unreinen Ziig und Blunder
war‘‘, im Trog waschen oder spiilen.

Selbst Gewiirze waren der riatlichen Aufsicht unterstellt. Sie
nahmen damals als Heilmittel wie auch in der Kiiche eine hervor-
ragende Stelle ein. Die Stadt Bern hatte in der Matte eine ,,Specerei-
stampfe“. In der Natur der Sache liegt es, dass Falschungen dieser
teuren, fremdlandischen Waren frithzeitig vorkamen und dass die Rite
daher den Handel einer scharfen Aufsicht und der vorgingigen Be-
willigung unterstellten. In fritheren Jahrhunderten konnte der Nach-
weis von verfidlschten Gewiirzpulvern, wenn nicht gerade plumpe
Mischereien vorlagen, iiberhaupt nicht erbracht werden. (Gestehen wir
offen, auch in der modernen Lebensmitteluntersuchung verursacht
dieses Kapitel oft viel Kopfzerbrechen). — Schultheiss und Rat er-
liessen deshalb sogenannte ,,Gewiirzordnungen‘. Das Hausieren mit
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Gewiirzen war verboten. Es durfte nur Ware feilgehalten werden, die
von den vereidigten Meistern zu Kaufleuten ,,gestossen und bewihrt*
war. Uebertretungen kamen allerdings trotz aller Fiirsorge vor und
,,von denen falschen Kkridmern, die so bés gewiirtz und pulver feil-
habindt‘, musste die Obrigkeit éfters Bussen nehmen.

Aus den Ratsmanualen geht hervor, dass die Regierung im allge-
meinen den Handel mit Lebensmitteln zu reglementieren versuchte.
Es finden sich zahlreiche Vorschriften, wonach Butter, Kise, Fische usw.
nicht ausser L.andes verkauft werden durften. Die Besitzer von Obst-
garten innerhalb oder im Umkreis einer Meile ausserhalb der Stadt,
mussten das Obst nach Bern fithren. Die Landvégte im Oberlande
bekamen Weisung, ,,damit die kass, ziger und ancken nit usserhalb
lands gefertiget und mit Schlitten uff dem briinik bestelt werde. Dabei
musste die Qualitiat den Anforderungen entsprechen, denn die Vogte
hatten den Auftrag, ,,ziger und késs in den spycheren und allenthalb
zebesechen und zeervecken und die so nitt werschafft hand, ze straffen.‘

Die Lebensmittelversorgung der Stadt ist wesentlich durch die
Markte erleichtert worden. Sogenannte ,,Pfisterordnungen®, die den
Brotmarkt regelten (der Brotmarkt unserer Stadt ist iiber 500 Jahre
alt), sowie besondere Marktordnungen wurden erlassen. Letztere
richteten sich damals schon besonders gegen den ,,Fiirkauf (Vorkauf,
Zwischenhandel). In Zeiten der Teuerung und des Misswachses wurden
lebenswichtige Produkte auch aus fremden Lindern eingefithrt. Weit-
aus die wichtigste Nahrung fiir Reich und Arm war schon damals
das tagliche Brot. So wie andere Lebensmittelbetriebe, wurden daher
auch die Miihlen genau inspiziert. Unter stadtischer Aufsicht
standen die wvom Stettbach getriebenen Stettmiihlen, die Miihlen
an der Matte, im Sulgenbach, im Schermen, sowie auch die
Wegmithle. Der Stadtbewohner kaufte das Getreide auf dem Markt,
der Miiller holte es bei ihm ab und musste alle Mahlprodukte wieder
bringen. Die Miihlenauisicht war je einem Mitglied des Kleinen oder
Grossen Rates iibertragen, der wochentlich Inspektionen vorzunehmen
hatte. Sollte man einen Miiller finden, der in irgendeinem ,,Stiick*
der Ordnung zuwiderhandelte, so sollte man ihn ,,an sinem lip straffen
und nit an gut®.

‘Wer kein eigenes Korn hatte, der kaufte sein Brot beim ,,Pfister,
dem Baicker, in unserem heutigen Sinne. Dieser hielt auch anderes
Gebiack, wie Bretzeln, Ringe, zum Verkauf feil. Allerdings durften
die Backwaren nur in der sogenannten ,,Brotschaal* verkauft werden.
Die Stadt Bern hatte zwei solcher Verkaufslokale. Die Kontrolle er-
streckte sich hauptsiachlich auf das Gewicht; das Brot musste aber auch
,,werschafft’“ sein. Die Kontrolle wurde von vier vereidigten . ,,Brot-
schouern‘‘ ausgeilbt. IThre Satzungen wurden offenbar nicht strenge
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genug gehandhabt, denn spater verlangte man, dass sie fleissiger und
zuverlassiger, unangemeldet und zu ungewissen Tagen ihres Amtes
walten, und um sie an ihrer Téatigkeit zu interessieren, iiberliess man
ihnen die Halfte der ausgesprochenen Bussen.

Mit dem Uebergang des alten Bern an die biirgerliche Regierung,
scheint die Lebensmittelpolizei, im Gegensatz zu frilher, eher vernach-
lassigt worden zu sein. Bis gegen Ende der Siebzigerjahre des letzten
Jahrhunderts schritten die Behdérden nur ausnahmsweise und nur bei
aufsehenerregenden Uebelstinden oder schweren Gesundheitsschi-
digungen, die infolge von Lebensmittelfdlschungen auftraten, ein.

Die im Jahre 1865 fiir die Stadt Bern wieder eingesetzte Sanitits-
kommission hatte sich bald mit mannigfachen Fragen der Lebensmittel-
kontrolle zu befassen. Milchuntersuchungen waren zwar schon im
Jahre 1857 vorgenommen worden. Ein interessanter behordlicher
Protokollauszug gibt Aufschluss, wie man sich im Laufe des Jahres
1871 zu den Milchkontrollen stellte:

,,Da im letzten Jahre vielfach iiber Verdiinnung der Milch durch
die Lieferanten geklagt worden ist, so wird es zweckmaéssig gefunden,
wieder Untersuchungen iiber diesen Gegenstand vornehmen zu lassen.
Ein Apotheker erbietet sich, die Polizei in den Stand zu setzen,
diese Proben vorzunehmen, wie dies schon frither geschehen war.*

Daraus ergibt sich, dass Milchuntersuchungen nur vorgenommen
wurden, wenn das Publikum durch blosse Sinneswahrnehmung die
Filschungen feststellte.

Im Jahre 1878 erfolgte eine Erweiterung des einschlidgigen Aufgaben-
kreises der Gesundheitskommission, indem sie nunmehr, ohne dass
Klagen aus dem Publikum eingelaufen waren, Lebensmittelkontrollen
vornehmen liess.Untersuchungen geistiger Getranke durften aber
nur mit Erlaubnis des Kantons vorgenommen werden. Demzufolge
wurden auch Bier und Wein nicht untersucht. Dagegen stand den
Ortspolizeibehérden laut der Verordnung von 1879 die Aufsicht iiber
den Zustand der Bierpressionen zu, und es kam in der Folge zur
Wahl eines stdndigen Bierexperten. Ausgerechnet das Bier hatte
anfangs der Achtzigerjahre in unserer Stadt den Vorzug, als erstes
von einem stindigen Experten ilberwacht zu werden, wiahrend andere
lebenswichtigere Produkte, wie Milch, Brot, Trinkwasser, sich lange
nicht der gleichen Obhut erfreuten und deshalb jedenfalls wihrend
Jahrzehnten entweder nur sehr selten oder iiberhaupt nicht kontrolliert
wurden! Bemerkenswert ist aber, dass sich die Stadt durch Ver-
giftungen, die der Genuss von Marktpilzen da und dort verursacht
hatte, veranlasst sah, den essbaren Schwammen schon im Jahre 1884
alle wiinschbare Aufmerksamkeit zu schenken, indem ein Pilzexperte
eingesetzt wurde. Die Gesundheitskommission stellte dem Gemeinderat.
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iiberdies den Antrag, es sei behufs besserer Ueberwachung der Schwamm-
sorten ein besonderer Pilzmarkt ins Leben zu rufen, ein Antrag, der
erst 30 Jahre spiater verwirklicht wurde. _

Das neue kantonale Lebensmittelgesetz vom 26. Februar 1888 er-
moglichte dann die Anstellung eines Milchexperten. Im gleichen
Jahre wurde eine ,,Verordnung betreffend den Milchverkauf in der
Stadt Bern“ erlassen (die erstmals das Mitfithren von Schweinetrinke
in Milchgeschirren verbot). Im Anschluss an dieses Milchreglement
folgte im April 1888 eine ,,Spezialinstruktion zur Vornahme der Milch-
untersuchungen‘ fiir die Polizeiangestellten. Diese entnahmen die
Proben; die Untersuchungen fithrte der Experte aus.

Unter dem Einfluss des neuen Gesetzes machte die stiédtische
Kontrolle der Lebensmittel nun von Jahr zu Jahr Fortschritte. Im
Auftrage der Sanitatskommission erteilte der Kantonschemiker Dr.
Schaffer den stadtbernischen Gesundheitsbheamten 2 Kurse von je 3
Tagen iiber Lebensmitteluntersuchungen. Auch ein Experte fiir die
Kontrolle der geistigen Getranke wurde eingestellt. '

Am 23. Juli 1888 machte der Milchexperte die Anregung, es sei
ein stadtisches Laboratorium fiir Lebensmittelkontrolle zu schaffen.
Anfang 1889 iibernahm der Experte fiir geistige Getrinke auch die
Kontrolle der Bierpressionen und untersuchte, in Gemeinschaft des
kantonalen Lebensmittelinspektors, ab 1. Marz gleichen Jahres auch
Spezereien und andere wichtige Produkte. Er wurde somit haupt-
amtlich mit der Durchfithrung der Lebensmittelkontrolle betraut.
Urspriinglich Polizeiunteroffizier, musste er sich, wie einige seiner
Nachfolger, auf elementare Vorpriiffungen und Lokalinspektionen be-
schranken. Die Lebensmittelkontrolle erhielt bald nachher ein Labo-
ratorium, das mit der Zeit fiir regelrechte chemische Untersuchungen
eingerichtet wurde.

Die Entwicklung der Stadt, die Fortschritte auf dem Gebiete der
Fiirsorge und nicht zuletzt auch die wissenschaftliche Kenntnis iiber
die Herstellung, Zusammensetzung und Beschaffenheit, sowie iiber die-
jenigen chemischen, physikalischen, mikroskopisch-botanisch und bak-
teriologischen Verfahren, deren Anwendung zur Erkennung der normalen
Zusammensetzung, der Verfialschungen und Nachahmungen der Lebens-
mittel, sowie der gesundheitsschidlichen Zusitze fiihren; legten es den
stadtischen Behorden nahe, die Lebensmittelkontrolle der Zeit anzu-
passen, aus ihr eine Amtsstelle zu schaffen, die nicht nur strenge Auf-
sicht hilt, sondern dem Publikum auch beratend zur Seite steht. Produ-
zenten und Verkiufer sollen nicht nur fiir begangene Fehler bestraft
werden, sondern sie sollen vom Lebensmittelinspektor auch erfahren
konnen, wie sich Uebertretungen des Gesetzes vermeiden lassen, wie
die Nahrungsmittel, wie die Gebrauchs- und Verbrauchsgegenstinde zu
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behandeln sind, damit sie die Gesundheit nicht schadigen oder das
Leben nicht gefahrden. Dies fithrte dazu, dass die Behorden vom
Lebensmittelinspektor akademische Bildung und Erfahrung auf dem
Gebiete der Nahrungsmittelkunde verlangten und sich nicht damit
begniigten, dass periodische Lokalinspektionen durchgefiihrt wurden,
dass ein Kilo Brot auch wirklich 1000 Gramm wog und die Bierpressionen
nicht mit Schlamm verstopft waren.

GEGENWARTIGE ORGANISATION UND TATIGKEIT.

Nach einer im Juli 1905 vorgenommenen Reorganisation der
Stadtischen Lebensmittelkontrolle bestand sie nunmehr aus zwei haupt-
amtlichen Lebensmittelexperten mit je einem Gehilfen. Mit den
Trinkwasseruntersuchungen wurde ein Privatchemiker betraut. Die
Fleisch- und Fleischmarktkontrolle unterstand einem Tierarzt; sie war
bis zum Erlass der neuen Gemeindeordnung von 1920 der Lebensmittel-
kontrolle angegliedert und wie diese der Stidtischen Polizeidirektion,
Abteilung Polizeiinspektorat, unterstellt. Die stadtische Fleischschau
bildet seit dieser Zeit eine selbstindige Amtsstelle unter Aufsicht der
Schlachthofverwaltung, wihrend die Lebensmittelkontrolle nach der
-Grindung eines Stadtarztamtes im Jahre 1922 dem Stidtischen
Gesundheitswesen, mit dem Stadtarzt als Chef, untergeordnet wurde.
Ein dritter Lebensmittelinspektor war 1912 gewiahlt worden. Nach der
Eingemeindung von Biimpliz im Jahre 1919 wurde die Lebensmittel-
polizei um einen vierten Lebensmittelinspektor und einen dritten
Gehilfen erweitert. Die Nachkriegszeit, besonders die Lebensmittel-
knappheit, liess die Arbeit der Lebensmittelpolizei sehr stark an-
wachsen. Im Jahre 1925 war ein Abbau mdoglich, als der vierte Lebens-
mittelinspektor ausschied. Heute besteht die Lebensmittelkontrolle
aus 3 Inspektoren mit je einem Gehilfen.

Die gesetzlichen Grundlagen zur Handhabung der Lebensmittel-
kontrolle bilden heute das Bundesgesetz betreffend den Verkehr mit
Lebensmitteln und Gebrauchsgegenstinden vom 8. Dezember 1905 (in
Kraft getreten am 1. Juli 1909) und die entsprechende revidierte
eidgendssische Vollziehungsverordnung vom 23. Februar 1926. Das
Bundesgesetz reserviert der kantonalen Behorde in der Lebensmittel-
kontrolle ein beaufsichtigendes Mitspracherecht, das in unserem Kan-
ton von der Direktion des Innern und vom Kantonschemiker aus-
geilbt wird.

Die stiddtische Lebensmittelkontrolle bringt Ubertretungen?!) von
geringerer Bedeutung der stidt. Polizeidirektion zur Anzeige. Hingegen
gehen alle wichtigeren Strafanzeigen direkt an die Direktion des Innern
als Ueberweisungsinstanz. Je nach der Art der Beanstandung kommt

1) Ubertretungen von geringerer Bedeutung betreffen: die Marktpolizei, Pilzkon-
trolle, Bierpressionen, Milchschmutz, Mindergewicht von Brot usw.
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die Anzeige wieder an die Gemeinde zuriick zur administrativen Er-
ledigung, oder wird nach dem mneuen Strafverfahren direkt dem
Untersuchungsrichter iiberwiesen.

Seit dem Jahre 1915 besteht zwischen der Direktion des Innern
und der Stadt Bern eine Vereinbarung, die die kantonalen Funktionire
auf Stadtgebiet jeder Nachschau enthebt. Beanstandungen, die voraus-
sichtlich eine gerichtliche Beurteilung erfahren, sind von einem Gut-
achten des Kantonschemikers zu begleiten. Stellt die Stadtische Lebens-
mittelkontrolle beispielsweise eine Milchwésserung fest, so iibermittelt
sie die fehlerhafte Probe dem kantonalen Laboratorium. Nach erfolgter
Untersuchung stellt dieses der auftraggebenden Amtsstelle den Bericht zu,
der fir das einzuleitende Strafverfahren laut Bundesgesetz notwendig ist.

Die Aussentatigkeit wickelt sich derart ab, dass die Verkaufsraume,
die Markte, die Kaffeewirtschaften, Pensionen usw. aufgesucht werden.
Dort erhebt der Inspektor nach freier Wahl Proben zum Zwecke der
Untersuchung. Der Ankaufswert der betreffenden Ware wird ver-
giitet, falls sie nicht beanstandet wird. Bei der Probenentnahme wird
das Augenmerk besonders auf verdidchtige Lebensmittel, Gebrauchs-
und Verbrauchsgegenstande, sowie auf unerlaubte Bezeichnungen
gerichtet. Um einige Beispiele anzufiihren, wird auf stark gelb gefarbte
Teigwaren, -unnatiirlich rot scheinende Sirupe und Limonaden, ver-
dorbene oder gefilscht scheinende QOele, Fette, verdichtige kosmetische
Artikel usw. geachtet, Waren, die besonders haufig wverfilscht sind.
Eine Reihe Lebensmittel, wie z. B. die Milch, miissen serienweise er-
hoben und untersucht werden, da die fehlerhafte Beschaffenheit meist
nur durch chemische oder bakteriologische Untersuchungen ermittelt
werden kann. Immer wieder tauchen aber neue Erzeugnisse auf, deren
Fabrikanten und Verkiufer oft in schamloser Art von der Dummheit
des kaufenden Publikums profitieren. Es sei nur an gewisse ,,Ver-
schonerungs‘‘- oder ,,Verjiingungs‘‘-Mittel, ganz besonders aber an den
Vitaminrummel erinnert. Obwohl nur ein Vitamin A, B, C und D
bekannt ist, konnte man trotzdem sogar Vitam — R kaufen. Auch
Vitaminose war zu haben, ja selbst Vitaminextrakt in Tuben ist feil-
geboten worden, wobei fiir Fr. 3.50 eine Wiirzepasta verabreicht wurde,
die zur Hauptsache aus Hefe und Kochsalz bestand und einen Wert
von etwa 30 Rappen haben mochte. Auf Antrag des schweizerischen
Gesundheitsamtes ist diesem blithenden Vitaminmarkt durch eine
gebithrende Gesetzesvorschrift ein schmerzloses Ende bereitet worden.

Mit den Inspektionen der Lebensmittel und der iibrigen Gegen-
stande, die dem Schutze des Gesetzes unterstehen, wird in der Regel
eine Besichtigung der Verkaufs- und Geschiftslokalititen verbunden.
Denn die Raume, die bei der Herstellung, Aufbewahrung, dem Transport
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und Verkauf von Lebensmitteln und bei der Zubereitung von Speisen
und Getranken verwendet werden, miissen hinsichtlich Groisse, Ein-
richtung, Beleuchtung, Liuftung, Ordnung und Reinhaltung, sowie
Abtrennung gegen andere Riumlichkeiten den niétigen Anforderungen
entsprechen. Es wire daher nicht nétig, hervorzuheben, dass die Backe-
reien, Wirtschaften, Mineralwasserfabriken, Kunsthonigfabriken, Spiel-
warengeschifte inspiziert und z. B. Teigmulden, Teigknetmaschinen,
Teigschiisseln, Backformen auf. vorschriftsmissige Beschaffenheit ge-
priift werden.

Fiir die Zusammensetzung, Behandlung, den Transport und den
Verkauf der Milch bestehen Vorschriften, die die Reinheit, die Halt-
barkeit und die Gehaltszahlen betreffen. Von 7000 jahrlich unter-
suchten Milchproben sind nur wenige abgerahmt oder gewiassert. Mehr
Beanstandungen miissen dagegen wegen krankhafter oder unreinlicher
Beschaffenheit, wegen schlechter Haltbarkeit oder abnormem Ge-
schmack ausgesprochen werden. Die Anhaltspunkte, die hier Aus-
kunft geben, werden anhand von bakteriologischen und biologisch-
chemischen Untersuchungsmethoden ermittelt und lassen {iiber die
Ursache des Uebelstandes in weitaus den misten Fiallen keine Zweifel
iibrig. Fiir solche Erhebungen waren Einrichtungen erforderlich, die
bakteriologische Untersuchungsarbeiten ermdéglichen. Seit einem Jahre
ist die stadtische Lebensmittelkontrolle nun in der gliicklichen Lage,
ein vollstindiges Inventar fiir ein bakteriologisches ILaboratorium zu
besitzen, Das kommt natiirlich auch andern Zweigen der Kontroll-
tatigkeit zugute, vorab der Untersuchung von Privatwasseranlagen,
der Untersuchung von Konserven, soweit diese nicht in den Bereich
der Stadttierirzte fallen, die den Verkehr mit Fleisch und Fleischwaren
beaufsichtigen, und somit auch die Fleischkonserven beurteilen.

Eine Forderung der Arbeit auf dem Gebiete der Milchkontrolle
bildet ein Abkommen, das zwischen der stiddtischen Polizeidirektion
und dem Verband bernischer Kiserei- und Milchgenossenschaften im
Jahre 1926 abgeschlossen worden ist. Es erlaubt, sofern nicht krasse
Uebertretungen gegen das Gebot der sorgfiltigen und reinlichen Ge-
winnung und Behandlung oder der Haltbarkeit von Milch vorliegen,
erstmalige Widerhandlungen (mit Ausnahme der Filschungen) dem
Laboratorium des erwidhnten Verbandes zu melden, das seinerseits
dann die fehlbaren Lieferanten zur Ordnung hilt und ihnen eine Ver-
warnung zukommen lasst. Werden solche Produzenten aber riickfillig,
so erfolgt Uberweisung an die Strafbehdrden. — Diese Uebereinkunft
hat sich sehr gut bewihrt.

Ein neues und &ausserst wichtiges Arbeitsfeld eroffnete sich dem
stadtischen Lebensmittelinspektorat in der Kontrolle der pasteuri-
sierten Milch und der Vorzugsmilch. Seit einigen Jahren werden diese
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Milchspezialitaten auch auf dem Platze Bern hergestellt und vertrieben
und erfreuen sich eines recht guten Zuspruches.

Eine besonders grosse Bedeutung hat in der Lebensmittelkontrolle
auch die Trinkwasseruntersuchung. Eine gute Wasserversorgung fordert
die offentliche Gesundheitspflege in hohem Grade. Umgekehrt kann
eine schlechte Versorgung von Trinkwasser einer Stadt viel Sorgen
bereiten. Man hat deshalb auch in Bern schon vor mehr als 70 Jahren
chemische Trinkwasserpriifungen durchgefithrt. Die Entdeckungen
auf dem Gebiete der Bakteriologie brachten die Erkenntnis, dass Typhus
und Cholera nur zu oft auf den Genus von verunreinigtem Trink-
wasser zuriickzufiihren sind. Deshalb nahm die bakteriologische
Untersuchung des Trinkwassers in der Lebensmittelkontrolle mit
einem Male eine sehr wichtige Stelle ein und wurde auch in unserer
Stadt in den Achtzigerjahren dann und wann bei Beurteilung von
Sodbrunnen und Quellen zu Hiilfe gezogen. Nach dem Inkrafttreten
des kantonalen Lebensmittelgesetzes im Jahre 1888 wurde die
stadtische ‘Trinkwasserkontrolle dem Kantonschemiker iibertragen.
Vom Jahre 1901 an kam sie vorilbergehend in die Hinde eines
privaten Chemikers, um wenige Jahre spéiter vom bakteriologischen
Institut der Universitat iibernommen zu werden. Immer noch be-
sorgt heute das Hygiene-Institut die laufenden bakteriologischen
Untersuchungen des-Wassers der Gemeindeversorgung. Die privaten
Trinkwasseranlagen dagegen werden vom stiddtischen Lebensmittel-
inspektorat kontrolliert.

" In der Stadt Bern bestehen heute noch eine Anzahl privater An-
lagen, die nicht gutes Wasser fithren und daher mit der Zeit beseitigt
werden missen. Als Ersatz ist der Anschluss an die stiddtische Ver-
sorgung zu empfehlen.

Zum Schlusse sei noch eine zahlenmissige Uebersicht iiber die
Untersuchungen der letzten 6 Jahre nach dem Schema des statistischen
Amtes der Stadt Bern hier zusammengestelit.
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Art des Geschiftes, bezw. der Ware oder des Gegenstandes:

; Wirt-
Biacke-| Spe- | Wein sehaf-
Butter | TR Zers;en Bier | piar- ]';t)en & -
; " utter omes-| Li- en- n- eber-
Jahr | Milch | Eier Kiise Kon- |tihles |queurs Pres- | sionen | gere haupt
- dito- Friich- Limo- sionen Kost-
reien te nade gebe-
reien
| ! I I | I I
Untersuchungen:

1925 | 6519 | 6878 | 245 | 429 | 251 | 196 | 716 | 511 | 951 (16696
1926 | 7283 | 7150 | 1113 | 448 | 192 | 107 | 706 | 547 | 338 |17884
1927 | 7508 | 1431 [ 1153 | 526 | 246 | 165 | 691 | 482 | 273 (12475
1928 | 6964 | 2247 | 1121 | 368 | 273 | 120 | 645 | 463 | 420 (12621
1929|7289 ] 1136 | 1120} 363 | 334 | 159 | 573 | 437 | 454 |11865
1930 | 6970 ] 1311 | 1293 | 240 | 236 89 | 418 | 466 | 268 |11291

Durc-| 7088 | 3358 | 1007 | 395 | 255 | 139 | 624 | 484 | 450 [13805

Beanstandungen:
1925 | 176 2 50 73 36 .74 87 94 48 593
1926 | 167 5 65 | 135 45 14 83 | 108 69 691
1927 | 158 4 67 58 63 29 59 49 71 558
1928 | 122 4 91 72 67 63 32 38 | 114 603
1929 | 163 1 83 89 46 67 52 53 | 118 672
1930 236 46 77 81 79 42 40 | 111 47 759

o —
Durch-\"170| 10 | 72 | 84| 56 | 40 | 58 | 75| 77 | 646

Lange nicht aller Aufwand an Zeit und Arbeit kommt in diesen
Zahlen zum Ausdruck, das weiss jedermann. Die Lebensmittelkontrolle
hat oft einen schweren Stand. Sie erreicht nicht immer, was sie gerne
erreichen moéchte. Trotzdem hat die Zeit auf diesem weiten Gebiete
Wandel geschaffen. Aber nicht die mit der Ausfiihrung des Gesetzes
betrauten Funktionare allein verméchten dies zu erreichen. Die Unter-
suchungs- und Kontrollorgane wiren hilflos, fanden sie nicht bei den
Behorden die nétige Unterstiitzung. In der Stadt Bern sind die Ver-
hiltnisse in dieser Beziehung geradezu vorbildlich. Sowohl die oberste
gesetzgebende, wie auch die vollziehende Gemeindebehérde samt der
Gesundheitskommission lassen der Lebensmittelkontrolle alles notige
Interesse und jede bestmogliche Forderung angedeihen.
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