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,Spchr gechrte Frau Miiller-Guggenbiihl,

Wissen Sie iiber Essig Bescheid? In meinem Geist
ist Uiber diesen Punkt eine Verwirrung entstanden.
Als ich ein Kind war, glaubte ich, Essig sei Essig,
namlich eine Flissigkeit, die so sauer ist, dall man
sie nur mit griinen Blattern und reichlich Zucker
genieflen kann. Spiter entdeckte ich: es gibt ver-
schiedene Arten Essig, milden und bissig-sauren,
Obst- und Weinessig, aromatischen und faden. Und
in der Schule lernte ich, alle Essigarten enthielten als
wesentlichen Bestandteil, durch den sie iiberhaupt
erst Essig sind, eine durch eine chemische Formel
genau definierbare Fliissigkeit, genannt Essigsaure.

Heute interessieren mich alle diese Unterschei-
dungen wenig. Zur Hauptsache liegt es mir nur
noch daran, herauszufinden, wo man Essig, wie er mir
eben personlich besonders schmeckt, kaufen kann. Wo
man Salate mit solchem Essig serviert bekommt, habe
ich herausgebracht, nimlich fast iiberall in TItalien,
und in der Schweiz in den meisten italienischen Re-
staurants.

Wie macht man in Italien den Essig? Es scheint,
daf sehr viele Restaurants und auch Privatleute ih-
ren Essig so zubereiten, wie es die Vorfahren seit
Jahrtausenden gemacht haben. Sie nehmen Wein,
tun eine Essigmutter hinein und warten einige Wo-
chen; so verwandelt sich der Wein in Essig.

Ich fahnde nun seit Jahren nach einer Mdoglich-
keit, in der Schweiz solchen Naturessig zu kaufen.
Hin und wieder gelingt es mir, in einem Italiener-
laden einen Liter herauszubekommen. Doch ist es
ganz offensichtlich, dall er vom Ladeninhaber nur
aus Gefilligkeit an gute Kunden abgegeben wird.
Als ich letzthin wieder in einen Italienerladen ein-
trat, dessen Besitzer mich nicht kannte, erkldrte er
mir, nachdem ich «Naturessig» verlangt hatte, dafl
er fiir seinen Privatgebrauch ausgezeichneten Wein-
essig selber zubereite, aber er diirfe den nicht ver-
kaufen, da er anscheinend gewisse, im Lebensmittel-
gesetz aufgefiihrte Bedingungen, nicht erfiille.

Was ich nun wissen mochte: Ist es wirklich so,
dall das Lebensmittelgesetz verbietet, einen Essig
zum Verkauf anzubieten, der nach der alten «Natur-
methode» kulinarischer Kulturvolker zubereitet wur-
de? Und diirfen die Essigfabrikanten solchen Essig
wirklich nicht herstellen? Das wiirde mich denn doch
sehr verwundern. Unsere Gesetze dienen dem Ge-
meinwohl. Fordert das Gemeinwohl, daf ich und viele
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Mitbiirger der gleichen Geschmacksrichtung auf den
Salat verzichten, der mir und ihnen am besten mun-
det?
Fiir Aufklirung wire ich Thnen auferordentlich
dankbar.
Mit freundlichen Griiien
M.S. inW.

Wir haben diese Fragen zustdndigen Stellen unter-
breitet mit der Bitte um Aufkldrung. Sie gestanden,
nur ungefdhr im Bilde zu sein, weshalb sie es vorzogen,
sich nicht zu duflern. So wenden wir uns nun an unsere
Leserinnen und Leser: Wer weiff Bescheid? Da sich
M. S. so vertrauensvoll an den Schweizer Spiegel ge-
wandt hat, mochten wir ihn, wenn irgend mdglich,
nicht enttduschen. E.M~-G.
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Mag eine Waschmaschine noch
so gut sein, sie ist nie besser als
die Service-Organisation, die
hinter ihr steht. Darum baut die
Verzinkerei Zug AG nicht nur
hochklassige Produkte,sie verfiigt
auch lber einen das ganze Land
umspannenden, musterhaften
Kundendienst. Wer die voll-
automatische Waschmaschine
Unimatic kauft, kauft risikolos.
Denn Unimatic ist ein Zuger
Produkt. Das bedeutet Zuger
Qualitat, Zuger Garantie und
Zuger Service. Die Konstruktion
entspricht den hochsten
Anforderungen: Obeneinfiillung,
ideale Arbeitshohe, doppelseitig
gelagerte Trommel, Drucktasten,
Vollautomatik.
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