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Menu-Tips fur warme Tage: Servieren Sie eine leichteMaggi-Suppe,
dann eine hübsch garnierte Kalte Platte.

3 Sommermenus, die Ihnen Erfolg bringen!

besser kochen — besser Leben mit

MAGGI

Sommerlich leichte Suppen...

Maggi Flädlisuppe
Tomaten, gefüllt mit Reissalat
Feine Schinkentranchen
Brot

Früchte

Maggi Leichte Frühlingsuppe
Chicken Salad

Gemischter Salat
Pommes chips
Beeren mit Schlagrahm
oder Yoghurt

Maggi Ticinella
Kaltes Siedefleisch
Preiselbeeren

Kartoffelsalat
und grüner Salat

Apfeltörtchen



Knorr-Küche im Sommer
Tips für unbeschwertes Essen

Leicht und schnell und gut gekocht mit

Sommerzeit - Salatzeit!
Aber erst eine gute Sauce macht
den guten Salat aus.

Ob Sie Essig oder Zitronensaft,
Öl oder Joghurt, Schnittlauch oder
Zwiebeln verwenden - Knorr
Aromat gehört immer dazu!

Nehmen Sie zum Ausflug vom
nächsten Sonntag folgende
Überraschung mit:

Eine Dose mit Tomatenschnitzen,
Gurkenscheiben, Rüebli,
Rettich und Radiesli, die jedes
nach Belieben mit Knorr Aromat
aus der Streudose würzt. So wird
das Picnic zum Festschmaus!

Ein herrlich erfrischender
Sommersalat: Lattich in Streifen
geschnitten, Tomaten- und

Gurkenscheiben sowie Scheiben

von hartgekochten Eiern werden
mit einer mit Knorr Aromat
gewürzten Salatsauce vermischt,
der wir viel frische, feingehackte
Kräuter beigeben.

Den Sommer in all seinen

Spielarten geniessen! Kalte
Mahlzeiten mit wenig Zeitaufwand
auftischen - voraus eine leichte
Knorr-Suppe wie Napoli oder
Graziella. Denn so ein warmes
Süppchen tut gut!

Ja, der Quick-Lunch ist jetzt
Trumpf, die Schnell-Mahlzeit auch
zuhause. Sie kann aus Sandwiches

(Formbrot mit Aufstrich, kaltem
Fleisch oder Wurst belegt), oder
aus einer schönen Salatplatte
bestehen. Als Einleitung aber immer
eine Suppe —zum Beispiel
Knorr Eierfideli mit Fleischkügeli.

Mit wenig Geschirr auskommen!
Dann ist der Suppen-Lunch
das Richtige: Wärmen Sie in der
Knorr Schottischen Bauernsuppe
ein paar Würstchen und alle
sind glücklich dabei!

Jetzt sitzt man auch abends gerne draussen, selbst

wenn es kühl geworden ist. Da tut eine Tasse Knorr
Trinkbouillon gut mit einem Schuss Sherry
oder Cognac drin: Das leise Frösteln verfliegt im Nu.

Servieren Sie bei einer Party Knorr Trinkbouillon zur
Abwechslung auch einmal mit den knusprigen
Kambly-Goldfischli oder mit Kambly-Chäs-Sternli —
Ihre Gäste werden begeistert sein

Überhaupt eignet sich Knorr Trinkbouillon als

Einleitung zu einem Essen, an welchem unerwartete
Gäste teilnehmen: Es braucht ja nur heisses Wasser
dazu und schon ist der erste Gang bereit!

Wissen Sie schon, dass Knorr Trinkbouillon jetzt
auch in den praktischen Portionen-Beuteln erhältlich
ist? In der idealen Packung für Touren, für's
Camping und zum sonntäglichen Picnic: 6 Portionen
à t,5 dl. nur go Rp.!
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