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Der überaus erfolgreichen
Knorr SauceTomato folgt nun
nach sorgfältigen Versuchen
in der Knorr-Versuchsküche eine
weitere sensationelle Neuheit:
KNORR Sauce Idéale - eine weisse
Grundsauce in Trockenform.
Ideal ist diese Sauce für sämtliche
Gerichte, die eine weisse Sauce
erfordern: für Gemüse, Saucen-
Kartoffeln, Filzgerichte, weisses
Fleisch, Fastetli, Fische in Weiss-
weinsauce und zum Gratinieren
von Teigwaren und Gemüsen.

...wieder ein attraktiver Knorr-Küchenschlager!

Die Zubereitung ist
denkbar einfach:
Inhalt in 'A 1 lauwarme
Milch geben, unter
standigem Umrühren
mit dem Schwingbesen
i Minute leicht kochen
lassen. Bei Fleisch und
Gemüse kann die Milch
teilweise durch
den betreffenden Sud
ersetzt werden.
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Weisse Sauce w

Sauce veloutée 4ÖCt8.
Salsa bianca

Knorr Sauce Idéale - die
fixfertige weisse Grundsauce in der
feinen Knorr-Oualität! 7&tcvi*
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