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Der Suppen-Lunch ist ein Einige Tips fiir den Suppen-Lunch:

ausgezeichnetes, urgemut-
liches Essen — im «Hui»
gekocht und gar nicht teuer!

Kennen Sie
den
Suppen-

In der gekochten Suppe

ein paar Wiirstchen warmen -
die Mahlzeit ist fertig und alle
sind gliicklich dabei!

Im Mittelpunkt steht die
neue Knorr-Suppe Gelb-Erbs
mit Rauchspeck : Sie ist

allein schon — beinahe — ein

e

Eine Schiissel Salat — Gelb-Erbs mit Rauchspeck
zuerst serviert, weils gesinder
ist so = dann Knorr
Gelb-Erbs mit Rauchspeck

und frische Brotli.

i Pois jaunes au lard fume

\
Essen. Es braucht nur noch

eine kleine Zugabe, und die
Suppe wird zum Suppen-Lunch.

Piselli gialli al lardo

Die letzten 5 Minuten Gnagi
oder Rippli mitkochen!

Jeder Fiirst wird da zusitzen,
sofern er weiss, was gut ist... l‘mm

e
AL

Machen Sie einen Versuch!
Wer weiss, bald werden auch
Sie zum begeisterten Suppen-
«Lontschler» ...

«Gelb-Erbs», bereichert mit 756‘8

gerdsteten Brotwiirfeli, dann ein
Stiick Apfelwdhe oder
«appis Stiesses vom Beck».

e

F710WL Gelb-Erbs mit Rauchspeck
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Alle lieben

® ROCO Erbsen mit
@ Pariser Carotten.!

* Pariser Carotten ? Warum Pariser Carotten ?

Weil Feinschmecker darauf schworen. Und nicht von
ungefihr! Pariser Carotten sind klein, rund und

ganz besonders zart. Zusammen mit den jung
geernteten, schmelzend weichen Roco Erbsli crgeben
sie eine farbenfrohe Gemuseplatte, die zu vielem
passt und allen mundet !

Besonders Zd!’f &
runde

Pariser Carotten
und

schmelzend weiche

Roco Erbsli.
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