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A G G I bringt die feinen Extrasuppen
in neuem Kleide!

NEUE VORTEILE:

Gekurzte Kochzeit: Mehrere

8 Sorten: Sorten in § Minuten bereit!
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Girtner Schnelles und praktisches
i Offnen der Packung dank
Blumenkohl dem ncucen Reissbindchen . :
Spargel ‘ ¢
li . -~
Julictta ~ <

" .ﬁ. evev000Oe MAGGI‘?&‘

Zwiebel



«Was ROCO heisst,

das mundet!»

Nattirlich sind’s vor allem diese
sonngereiften goldbackigen
Friichte, die der Roco-Confitiire
ihr herzerquickendes Aroma
schenken...

Wie aber gelingt es, die fruchtige
Frische fast ungeschmilert

in die Confi hineinzuzaubern?
Nun, Roco kocht ausschliesslich
in Pfannen aus rostfreiem Stahl -
also schonend - und verschliesst
hernach Glas fiir Glas mit

einem patentierten Deckel unter
dem der sommerliche Gehalt
versiegelt bleibt.

CONFITURE

Aprikasen

Albicocche
500 gr. net.

Abricots

13 verschiedene Sorten Roco Confitiire im Glas zur Wahl.
Glaser zu 500 g und 850 g
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