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WINTERFERIEN INDER SCHWEIZ

Kleiner Hotelfiihrer

X Fliessendes Wasser in allen Zimmern.

O Teilweise fliessendes Wasser.

Zu den erwihnten Zimmer- und Pensionspreisen ist ein vom Schweiz. Hotelier-Verein beschlossener und von der Eidg.
Preiskontrollstelle genehmigter Heizungsteuerungszuschlag von Fr. -.75 bis 1 50, je nach Hotelkategorie, hinzuzurechnen.
Siehe auch 3. Umschlagseite

Ort und Hotel Tel. Pensionspreis Ort und Hotel Tel. Pensionspreis
Oberiigeri: Tschiertschen:

Pension Guhn . 45248 ab Fr. 7.50 Jager . . . . . . 68 05 ab Fr. 8.50

Pension Carmenna . 68 12 ab Fr. 8.50
Pany: Pension Erika . 68 07 ab Fr. 8.50
Kurhaus Pany . 54371 ab Fr, 10.— Unteriigeri:

. Seefeld 23R, . 45376 b Fr. 9.—
Parpan: ; ab Fr.
Posthotel und Kurhaus* . 7001 | Pr. 1550 bis 15.— || Koshaus Waldheim© . 45102 | Fr. 9.— bis 10.—

Visp:
Sachseln: Bahnhofbuffet . 7 20 06
zum RG6BlL 86420 | Fr. 7.50 bis 8.50
Kreuz® . . « « = 864 66 | Fr. 9.50 bis 10.50 || Wildhaus:
Pension Felsenheim 8 6417 Hirschen * 74291 [ Fr. 9.— bis 19.—
. Alpenblick * .o 7 42 20 ab Fr. 8.—
Speicher: Kurhaus Toggenburg * 7 4107 ab Fr. 8.—
Appenzellerhof 943 21 ab Fr. 8.25 Pension Erika * . 7 4156 ab Fr. 7.50
Pension Friedegg * . 7 4190 ab Fr. 8.—
St. Moritz: Kurhaus Schénau 7 4201 ab Fr. 8.50
Neues Posthotel * 661 | Fr. 15.— bis 18.—
St. Moritzerhof * . . 188 ab Fr. 13.— Zermatt:
Bellaval, alkoholfrei 245 ab Fr. 11.50 Alpenblick . 84
Teufen: Zweisimmen :
Linde . 36419 ab Fr. 7.50 Bristol-Terminus . 91208 | Fr. 9.50 bis 12.—
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Das Titelbild stellt das Brustbild eines Sennen in der Tracht vor 1800 dar, wie sie hiiufig auf den Fensterliden

der Bauernhiiuser aufgemalt waren. (Toggenburger Bauernmaleret)

'8 Ty

- LNebelypalter

sagte das Oltener Tagblatt:

Er ist nicht schlechthin einfach ein Witzblatt. Sein
[ nebelspaltendes Schwert hat geistiges Format. Er
| spaltet, um der Sonne DurchlaB zu schaffen, nicht
[ nur Sorgennebel, sondern allerhand andere Nebel,
| die um die Képfe schweben und sich in viele Scha-
‘ del eingenistet haben.
|
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Unerwartet kommt Besuch. Das bringt Sie
auch an einem fleischlosen Tag nicht in
Verlegenheit; denn lhr Vorrat an

MORGA
BRATLING

mit Soya

steht fir diesen Fall bereit.

Herrliche Croquettli lassen sich zube-
reiten, die den verwohntesten Gau-
men entzicken. |hre Erfahrung mit den
nahrhaften Soyaprodukten hat Sie Iangst
gelehrt, mit welcher Wirzung sie am
besten munden. Versuchen Sie auch ein-
mal das folgende Rezept fir MORGA-
Croquettlil (Fir 4 Personen mit «nor-
malem Appetit» berechnet.)

200 gr Paket Fr. —.95 inkl. Wust.)
500 gr Paket Fr. 1.95 inkl. Wust.f

100 g Bratlingmischung werden mit 2 dI
Woasser angerihrt und wahrend 1—2
Stunden zum Aufquellen stehen ge-
lassen. Dieser Teig wird mit 1 Pfund
gekochten und zerstoBenen Kartoffeln

vermischt.

Woirzung: Zwiebeln, Grinzeug, 20g
feine Speckmdckli, 2 Loffel
Tomatenpuree, mehr Salz
und andere Gewirze nach
Belieben darunter geben
und gut vermischen. Man
formt nun kleine Platzchen,
die auf ein eingefettetes
Blech gesetzt und bei guter
Oberhitze gebacken wer-
den. Mit einer pikanten To-
matensauce serviert . .. ein
GenuB |

In jedem guten Lebensmittelgeschéft erhdltlich
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