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WINTER FE RIEN IN DER SC HVITEIZ
Kleiner Hotelführer x Fliessendes Wasser in allen Zimmern. ° Teilweise fliessendes Wasser.

Zu den erwähnten Zimmer- und Pensionspreisen ist ein vom Schweiz. Hotelier-Verein beschlossener und von der Eidg.
Preiskontrollstelle genehmigter Heizungsteuerungszuschlag von Fr. -.75 bis 1.50, je nach Hotelkategorie, hinzuzurechnen.

Siehe auch 3. Umschlagseito

Ort und Hotel Tel. Pensionspreis Ort und Hotel Tel. Pensionspreis

Oberägeri : Tschierischen :

Pension Guhn 4 52 48 ab Fr. 7.50 Jäger 68 05 ab Fr. 8.50
Pension Carmenna 68 12 ab Fr. 8.50

Pany: Pension Erika 68 07 ab Fr. 8.50

Kurhaus Pany 5 43 71 ab Fr. 10.—
Unierägeri :

D Seefeld 4 53 76 ab Fr. 9.—

Posthotel und Kurhausx 71 91 Fr. 13.50 bis 15.-
Kurhaus Waldheim ° 4 51 02 Fr. 9.— bis 10.—

Visp :

Sachsein : Bahnhofbuffet 7 20 06
zum Rößli 8 64 20 Fr. 7.50 bis 8.50
Kreuz x 8 64 66 Fr. 9.50 bis 10.50 Wildhaus:
Pension Felsenheim 8 64 17 Hirschen x 7 42 91 Fr. 9.— bis 12.—

Speicher :
Alpenblickx 7 42 20 ab Fr. 8.—
Kurhaus Toggenburg x 7 41 07 ab Fr. 8.—

Appenzellerhof 9 43 21 ab Fr. 8.25 Pension Erika x 7 41 56 ab Fr. 7.50
Pension Friedegg x 7 41 90 ab Fr. 8.—

Si. Moriiz: Kurhaus Schönau 7 42 01 ab Fr. 8.50

Neues Posthotelx 6 61 Fr. 15.- bis 18.-
St. Moritzerholx .* 1 88 ab Fr. 13.- Zermatt:
Bellaval, alkoholfrei 2 45 ab Fr. 11.50 Alpenblick 84

Teufen: Zweisimmen :

Linde 3 64 19 ab Fr. 7.50 Bristol-Terminus 9 12 08 Fr. 9.50 bis 12.-
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Unbehaglichkeit
ist sehr oft die Folge einer schlechten Ver-
duung. — Seit Generationen wird das
vorzüglich wirkende

immer wieder verwendet. Packungen zu Fr. 1.-
2.-, 3.50. Tabletten Fr. -.55, gr. Schachtel Fr.3.35.
In allen Apotheken erhältlich oder direkt aus
der Apotheke zur Eiche, Herisau,

Vom Sftebelfpalter
sagte die Gotthardpost:

Der Freund und Gönner schweizerischer Kunst
weiß es dem Nebelspalter zu danken, daß er in seinem
Bildteil dem jungen Schweizer Künstler Gelegenheit
gibt, seine Fähigkeiten zu zeigen. Sein erfreulich hohes

Niveau vermittelt uns über den treffenden Inhalt
hinaus einen ästhetischen Genuß und mit Vergnügen
stellt man fest, daß der schweizerische Nebelspalter
zu einer der besten schweizerischen Zeitschriften zäh It.
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Unerwartet kommt Besuch. Das bringt Sie

auch an einem fleischlosen Tag nicht in

Verlegenheit, denn Ihr Vorrat an

BRATLING
mit Soya

steht für diesen Fall bereit.

Herrliche Croquettli lassen sich

zubereiten, die den verwöhntesten Gaumen

entzücken. Ihre Erfahrung mit den
nahrhaften Soyaprodukten hat Sie längst
gelehrt, mit welcher Würzung sie am
besten munden. Versuchen Sie auch einmal

das folgende Rezept für MORGA-

Croquettli! (Für 4 Personen mit
«normalem Appetit» berechnet.]

Yftüde g

• '

200 gr Paket Fr.—.95 inkl. Wust.l ...r. -ui- u
500 gr Paket Fr. 1.95 inkl. Wust.) ,edem gUten Lebensm.ttelgeschaft erhalthch.

100 g Bratlingmischung werden mit 2 dl

Wasser angerührt und während 1 — 2

Stunden zum Aufquellen stehen

gelassen. Dieser Teig wird mit 1 Pfund

gekochten und zerstoßenen Kartoffeln

vermischt.

Würzung : Zwiebeln, Grünzeug, 20 g

feine Speckmöckli, 2 Löffel

Tomatenpuree, mehr Salz

und andere Gewürze nach

Belieben darunter geben
und gut vermischen. Man

formt nun kleine Plätzchen,

die auf ein eingefettetes
Blech gesetzt und bei guter
Oberhitze gebacken werden.

Mit einer pikanten

Tomatensauce serviert... ein

Genuß I
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