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Die Getreidezufiihrung geschieht durch einen
regulirbaren Centrifugalzubringer T. An das obere Ende
der verticalen Welle sind zwei Teller U, Uy festgekeilt,

welche mit der Trommel rotiren. Dieselben sind von einem .

Gehiuse ¥ umschlossen, welches an den oberen Cylinder-
deckel concentrisch festgeschraubt ist. Der obere Teller
U empfingt das Getreide direct aus dem Zubringrohre
und streut es auf den zweilen Teller U;; dieser wirft das-
selbe in die vier Canile W, welche es den vier oberen
Terrassen 1, 2, 3 und % zufiihren *). Nachdem die Maschine
in Bewegung gesetzt ist, und die Peripheriegeschwindig-
keit ca. 2500 Fuss (785™) pro Minute erreicht hat, wirkt
die rotirende Trommel durch ihre Windfliigel als kriftiger
Ventilator und saugt sowohl von unten, als von oben
durch die concentrischen Windsffnungen des Cylinder-
deckels und Bodens Luft ein, welche durch das Sieb O
ihren Ausgang nach der Kleienkammer P findet. Das
Getreide gelangt durch den Centrifugalzubringer in oben
beschriebener Weise in vier Stromen auf die oberen
Terrassen 1, 2, 3 und 4, wo es die Centrifugalkraft gegen
die innere Cylinderwand schleudert. Durch die vereinigte
Wirkung der Centrifugalkraft, des Winddruckes, der rol-
lenden Bewegung an der gerippten Cylinderwand und
der Reibung der Korner gegen einander 1ost sich die
Holzfaser successive von derselben ab. Beim jedesmaligen
Vorbeigange an dem Siebe wird die abgeloste Schale

*) Das Sieb H muss wohl an diesen beiden Stellen durchbrochen
sein, damit die Korner von W aus dahin gelangen kénnen.

D. B. (B. W.)

durch den hier austretenden Wind in die Kleienkammer
gefordert. Die vier Getreidestrdme vereinigen sich nun
durch die Communicationscanile in zwei, passiren solcher-
gestalt die drei Terrassenpaare 5 und 6, 7 und 8, 9 und
10, vereinigen sich auf der Ferrasse 11 in einen einzigen
Strom, und laufen dann iiber die Terrassen 12, 13, 14 und
15. In jeder Terrasse findet derselbe Vorgang statt, wie
bei den vier Oberterrassen beschrieben. Von der Terrasse
15 verlassen die geschilten Korner die Maschine durch
das Ablaufrohr Q. .

Selbstverstindlich ldsst sich die Maschine auch in
anderen, als in der Zeichnung angegebenen Dimensionen,
mit mehr oder weniger Terrassen, sowie mit mehr oder
weniger getheilten Getreidestromen, auch mit nur einem
einzigen von Terrasse zuTerrasse durchlaufenden Getreide~
strome ausfithren. Ebenso kann statt des eisernen inneren
gerippten Cylinders ein solcher aus anderem Materiale,
Stein oder Holz, gerippt, glatt oder fagoonirt angewendet
werden, ohne das System der Maschine, resp. das Wesen
der Erfindung, zu beeintrachtigen.

Schliesslich sei noch bemerkt, dass die hier beschrie~
bene Maschine trocken geschilt mit 2 Pfrdst. 12 Zollctr.
pro Stunde, genetzt geschilt stiindlich 8 Zolletr. mit ca.
& Pfrdst. liefert. Die kleinere Sorte von Maschinen, welche
die HHrn. Patentinhaber bauen, liefert trocken geschilt
6 Zollctr. mit einer, und genetzt geschilt & Zolletr. stiind-
lich mit ca. 2 Pfrdst. Die Maschine ist vorzugsweise fiir
Weizen und Roggen bestimmt; es ksnnen daher auch nach
einigen vorher zu besprechenden Abinderungen andere

Getreidearten darauf verarbeitet werden.
(Z. 4. Ver. 4. Ing.)

Chemisch-technische Mittheilungen.

Allgemeine Bemerkungen iiber Fleischproduktion und
Fleischverwerthung in der argentinischen Provinz Buenos
Aires von Dr. J. Ch. Heusser und G. Claraz.

Hiufig genug wird in den gegenwirtigen Zeiten auf
einen Gegensatz hingewiesen, auf die hohen, fir Arme
fast unerschwinglichen Fleischpreise in Europa einerseits
und auf die Werthlosigkeit des Fleisches in den Gras-
Ebenen Siidamerikas andererseits, und bei den so ver-
vollkommneten Verkehrsmitteln der Gegenwart mdchten
wohl viele in Europa geneigt sein, Nachrichten iiber den
Werth des Fleisches in diesen Landern fir ibertrieben
kiein zu halten. Eine auf Wahrheit gegriindete Anschau-
ung dieser Verhiltnisse, sowie von der unvollkommenen
Verwerthung der thierischen Produkte zu geben, ist Zweck
dieser Zeilen.

Die Einfilhrung der Pferde am Plata-Strom falll bei-
nahe mit der Eroberung des Landes zusammen; etwas

spater, auf die Mitte des 16. Jahrhunderts fillt die Ein-
fihrung von Kiihen, Schafen und Ziegen. Pferde und
Kithe fanden hier eine neue Heimath, verwilderten und
pflanzten sich so ohne irgend welche Pflege des Menschen
fort, und bildeten zahlreiche Heerden, die spiter entweder
bloss der Haut wegen abgeschlachtet oder aber durch
halbe Zahmung wieder dem Menschen unterworfen wurden.
Noch vor wenig Jabren wurde in der laguna de los Padres,
d. h. in einem heute zu den bevilkertsten Theilen der
Provinz Buenos Aires gehgrenden Camp, sogenannte hacien-
da alzada oder wildes Vieh in Menge geschlachtet, und
der im Jahr 1865 erschienene codigo rural (landwirthschaft-
licher Codex) dieser Provinz enthilt die Bestimmung, dass
jeder Grundbesitzerverpflichtetist, innerhalb einer gewissen
Zeit mit dem wilden Rindvieh und den wilden Pferden aufzu-~
rdumen, Das Schaf hat in der Verwilderung nicht fortleben
konnen, sondern ist in diesem Zustande Beute der Raubthiere,
namentlich der hiesigen Lowen und verwilderten Huade ge-
worden. Ziegen kommen in der Provinz Buenos Aires, auf



welche fast ausschliesslich diese Notizen sich beziehen, in so
geringer Zahl vor, dass sie ganz ausser Betracht fallen. —
Da Viebzucht im Lande, wo das Vieh das ganze Jahr
seine Nahrung im Freien findet, eine viel leichtere Arbeit
ist als Ackerbau, und in hsherem Grade noch, wenn die
Milch nicht benutzt wird, so ist begreiflich, dass die ganze
hiesige Bevilkerung sich fast ausschliesslich mit Viehzucht
beschiftigte und Ackerbau ganz vernachlissigte. Das Leben
der hiesigen Landbevélkerung oder der sog. Gauchos, so
wie Azara zu Anfang des Jahrhunderts sie beschrieben,
hat sich da, wo reine Viehzucht betrieben wird, wo Schaf-
zucht und Ackerbau und damil die europiische Einwan-
derung noch nicht hingedrungen sind, bis auf den heutigen
Tag ziemlich unverédndert erhalten. Der Gaucho lebt aus-
schliesslich von thierischer Nahrung, und zwar oft bloss
aus gebratenem Fleisch, da in den weit entlegenen Cam-
pos. namentlich denen, die eben erst poblirt (mit Vieh
besetzt) werden, oft nicht einmal ein Geschirr sich befindet,
um zur Abwechslung den Genuss einer Fleischbrithe zu
gestatten. Arbeitet der Gaucho als peon (Knecht) so er-
hilt er vom patron (Herrn) ausser dem Fleisch, iiber das
er ohne alle Verantwortlichkeit verfiigen kann, gar Nichts
weiter, als yerba-mate, aus dessen Infusion man einen
Thee zubereitet, den der Gaucho meist leidenschaftlich in
all seinen miissigen Standen, d. h. ziemlich ununterbrochen,
Tag und Nacht geniesst. Brod oder Zwieback kann er
sich aus seinem Monatslohn kaufen, wenn er Lust dazu
hat, und nicht zu weit entfernt ist von einer sogenannten
pulperia, d. h. Verkaufsbude aller im Camp nothwendigen
Gegenstinde verbunden mit Schenke. Einen Garten*)
hilt sich der reine Gaucho auch im besten Lande nicht; das
Fett ersetzt ihm jede vegetabilische Kost; desshalb ver-
achtet er, wie es Darwin schon erwihnt hat, alles Fleisch
von magern Thieren, und ist so verwshnt, dass er auch
bei fetten Thieren bloss die besten Stiicke auswihlt, und
das blosse Muskelfleisch den Hunden wegwirft. Von den
zum Selbstgebrauch geschlachteten Thieren gibt bloss die
Haut einen Ertrag, wenn der Gaucho sie nicht zerschnei-
det zur Verfertigung von Riemen oder Sattelstiicken irgend
welcher Art; den Talg verbrennt er ganz, und so kann
man- ohne Uebertreibung sagen, dass bloss in der Provinz
Buenos Aires der ganze Talggehalt und beinahe das halbe
Fleisch von vielen Tausenden von Kiihen jihrlich rein
verloren geht. Die ganze Arbeit des Gaucho besteht darin,
vor Tagesanbruch auf einem am vorherigen Abend ange-
bundenen Pferde die iibrigen Reitpferde einzutreiben,
ein frisches zu saiteln und dann bei Tagesanbruch mit
" Hiilfe zahlreicher Hunde das Vieh an einen bestimmten
Platz, der rodes genannt wird und. durch den Mangel an
Graswuchs und Ansammlung von Kuhmist zu erkennen
ist, zusammen zu treiben. Nach Verrichtung dieser Arbeit
ist meist sein Tageswerk beendet, denn die einzig noch

%) Fremde, die hier vor 50—40 Jahren angekommen sind, versichern,
dass damals selbst anf dem Markt in Montevideo und Buenos Aires die
Gemiise sehr spirlich und in geringer Auswahl vorhanden waren, und
dass damals die Eingebornen dieser Stidte gerade so wie heute noch
der Gaucho auf dem Camp, die Fremden auslachten, weil sie pasto
{Gras) essen, wie das Vieh,
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iibrig bleibende Arbeit, das Sammeln von etwas Kuhmist
fir Brennmaterial, nimmt h&chstens einige Stunden wi-
chentlich in Anspruch. Existiren Zuchtstuten auf der es-
tancia, so werden sie ebenfalls wochentlich einige Male
zusammengetrieben, was in noch schnellerem Galopp als
beim Rindvieh geschieht. Das Rindvieh wird um so zah-
mer, mit je mehr Regelmissigkeit es auf den rodes zu-
sammengetrieben wird. Aber selbst wenn dies taglich
geschieht, wird es doch nicht so zahm wie Milch-Vieh ia
Europa, sondern bleibt immer scheu; man nennt solches
Vieh hacienda chucara; wir haben den Zustand desselben
oben mit dem Ausdruck «halbe Zshmung» bezeichnet, und
es ist solch halbzahmes Vieh von den ganz zahmen Milch-
kiithen wohl ebenso weit entfernt, als von dem Anfangs
erwihnten ganz wilden Vieh. Milchvieh (vacas tamberas)
erreicht bei einiger Geduld der Leute denselben Grad der
Zahmheit wie in Europa; Stadte und Orischaften ausge-
nommen kommt aber ihre Anzahl gar nicht in Betracht in
Vergleichung mit der Zahl der vacas chucaras; wir ver-
stehen daher im ganzen Verlauf dieser Arbeit unter »Rind-
vieh« bloss jenes Halbzahme in grossen Heerden bis zu
10000 Stiick und noch mehr zusammenweidende Vieh. Die
erwihnte Arbeit des Zusammentreibens ist um so leichter,
je lingere Zeit das Vieh auf demselben Camp (Weide)
lebt. Von dem Camp, wo das Vieh geboren und aufge-
wachsen ist, geht es so zu sagen gar nicht weg, wenn es
nicht durch Futter- oder Wassermangel dazu getrieben
wird ; der Camp seiner Geburtsstitte heisst seine querencia,
das Vieh selbst heisst an den Camp aquerenzirtes Vieh.
Wenn eine Heerde Vieh von einem Weideplatz nach einem
andern gefithrt wird, so muss dasselbe erst Monate lang
Tag und Nacht gehiitet werden, sonst strebt es immer
nach der fritheren querencia zuriickzukehren, und es ist
am Platze hier zu erwshnen, dass Pferde und Rindvieh
einen Instinkt haben ihre querencia wieder zu finden in
einem fast unglaublichen Grad. Es sind uns von Pferden
und Ochsen Fille bekannt, in denen diese Thiere iiber
100 leguas (die spanische leg. zu 5196 meter) weit nach der
querencia zuriickgekehrt sind, und zwar steht fest, dass
diese Thiere auf dem Riickweg eine gerade Linie einzu-
schlagen suchen, auch wenn sie auf der Herreise in ver-
schiedenen Kriimmungen gekommen waren. Ist der neue
Camp besser als die querencia, so aquerenzirt sich das
Vieh um so leichter an den neuen; es erinnert sich an
den alten gewohnlich bei Trockne und Futtermangel und
bei schlechtem Wetter. Eine grosse Neigung haben Stuten
und Kiihe ihre Jungen an der querencia zu werfen, und
suchen im hochtrichtigen Zustand am hartnickigsten nach
der querencia zuriickzukehren; man betrachtet eine Kub
erst dann als vollstandig an den neuen Camp aquerenzirt,
wenn sie dreimal auf demselben geworfen hat, aber auch
dann nicht immer: es sind uns Fille der Riickkehr an die
urspriingliche querencia nach 8 Jahren bekannt. Selten
geht ein Thier allein nach der querencia zuriick, sondern
nimmt gewshnlich seine besten Kameraden mit, und es ist
viel leichter eine schon lange zusammengehdrige Heerde
an einen neuen Camp zu aquerenziren, als eine Heerde.
die aus verschiedenen rodeos zusammengekauft worden.



Ver Camp keuft, zahlt immer fiir das darauf aquerencirte
Jieh mehr als fiir fremdes, weil er bei jenem nicht den
Jnkosten und Verlusten des Aquerencirens ausgesetzt ist.

Ausser den tiglichen Arbeiten des Rindvieh hiitenden
jaucho haben wir noch einige ein- oder zweimal das Jahr
viederkehrende Arbeiten zu erwihnen, die sind das Auf-
yrennen einer eisernen Marke auf die Haut des Thieres
s Kennzeichen des Eigenthiimers und das Castriren der
ninnlichen Thiere; beides sind strenge Arbeilstage, an
jenen nach Landessitte von Morgens frith bis Abends spét
yder wenigstens bis die Arbeit zu Ende ist, gar nicht ge-
.astet wird; trotzdem sind dies oder waren wenigstens
rither fiir den Gaucho eigentliche Festtage; diese Arbeiten
wurden nicht durch bezahlie Peone ausgefiihrt, sondern
lurch Eingeladene (convidados), etwa so wie noch zu un-
seren Zeiten in der Schweiz das «Aufrichten» eines Hauses;
sei diesen Gelegenheiten traktirt der Eigenthiimer des
Viehs die Eingeladenen mit den beliebtesten Speisen, vor
Allem dem carne con cuero, d. h. dem mit der Haut ge-
sratenen Fleisch, und mit einigen Getrinken; der Gaucho
sber benutzt dabei die Gelegenheit seine Kunst im Werfen
ler Fangschnur (laso). zu Fuss und zu Pferde zu zeigen.
Daaber dergleichen Feste den Estanciero gewoshnlich theurer
wu stehen kommen als bezahlte Peone, so kommen sie
immer mehr in Abgang. Weitere zu unbestimmten Zeiten
wiederkehrende Arbeiten sind das Abtrennen des Viehs,
das sich nach benachbarten Plitzen zerstreut und mit dem
Vieh benachbarter rodeos vermischt hat, und das Abtrennen
des fetten Viehs in der eigenen Heerde zum Zweck des
Verkaufes. Grossere estancieros (Estancia- oder Land-
Besitzer) senden gewdhnlich dies fette Vieh als sogenannte
tropas zum Verkaul nach Buenos Aires; kleinere estan-
cieros aber ziehen es vor, ihr fettes Vieh an sogenannte
receros zu verkaufen, d. h. an Leute, die im Auftrag von
Besitzern grosser Schlachtereien in Buenos Aires zum Auf-
kauf von Vieh das ganze Land bereisen.

Aeltere Leute erinnern sich der Zeiten, wo in Buenos
Aires selbst das Fleisch einen so kleinen Werth hatte,
dass in einem heutzutage noch sehr besuchten, damals fast
einzigen Hotel in Buenos Aires, eintretende Giste zu dem
am Spiess stehenden Braten eingeladen wurden (ganz so,
wie es heute noch iiberall im Camp der Fall ist), und dass
der Wirth sich mit dem Gewinn begoiigte, den er aus den
Getrinken zog. Heutzutage ist dies freilich ganz anders;
sber immerhin stehen die gegenwirtigen hiesigen Fleisch-
Preise in keinem Verhiltniss zu den europiischen. Sollen
wir einige Zahlen anfiihren, so miissen wir vor Allem auf
die grosse Verschiedenheit des Schlachtviehs aufmerksam
machen: man rechnet im Allgemeinen, dass eine tiber 5
Jahre alte Kuh 15—18 arrobas (die arroba hat 25 hiesige
Pfund = 11,485 Kilogr.), ein novillo (Ochse) von 22 bis
3 Jahren (mit diesem Alter wird das Vieh schon verkauft,
so wie es nur fett wird)20-25 arrobas, und ein alter fetter
Zugochse 30—35 arrobas Fleisch giebt, alle Knochen in-
begriffen ausser Hals und Kopf und die unteren Hilften
von Hinter- und Vorderbeinen. Der Talg-Gehalt ist na~
tirlich wieder sehr verschieden nach dem Grade der
Fettigkeit und nach dem Alter des Thiers; das Gewicht
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des Talgs nebst demjenigen Feit, das ohne Beeintrichti—
gung des Fleisches entfernt werden kann, varirt im unge-
schmolzenen Zustand zwischen 2 und 3 arrobas. Bedenkt
man noch, dass der Werth der Huute je nach den Nach-
richten aus Europa ein sehr verschiedener ist, und wesent-
lich auf den Preis des hiesigen Viehs riickwirkt, so wird
man begreifen, dass man, um dem hiesigen fetten Vieh
einen Preis zu machen, man einen ziemlich grossen Spiel-
raum lassen muss. Setzen wir 150 bis 300 pes. (25 pes.
= 1 patacon, d. h. unbedeutend mebr als 5 Frk.), so
gehen wir mit keinem der beiden Extreme zu weit; sicher
werden oft junge, wenig fette Thiere wohlfeiler als zu 150
pes., und alte fette Thiere auch oft theurer als zu 300 ver-
kauft. Gegenwirtig stehen novillos von 8 Jahren fiir den
Consum der Stadt (d. h. die besten) zu 200 pes. Selbst-
versténdlich sind die Preise dieser Thiere im Camp stets
etwas wohlfeiler, und zwar um so wohlfeiler, je weiter von
Buenos Aires entfernt, weil der Transport der Thiere siets
mit Kosten und einigem Verlust verbunden ist. Fiir die
Banda Oriental wiirde sich wohl ein Durchschnittspreis fiir
Schiachtvieh etwas hoher stellen, was theilweise dem Um-~
stande zuzuschreiben ist, dass dort die novillos gewshn-
lich in etwasivorgeriickterem Alter verkauft und geschlachtet
werden. Als Durchschnitts-Gewicht fiir eine Haut von
einem novillo von 3 Jahren konnen wir ungefihr 60—65
Pfd. im gesalzenen Zustand annehmen, und wollen noch
beifiigen, dass man 60 Pfd. griine Haut gleich setzt 35 Pfd.
getrockneter. Alle angefiihrten Zahlen beziehen sich auf
die gewdhnliche Landes-Race, da bis jetzt die Kreuzung
mit anderen, namentlich englischen Racen, nur in sehr
kleinem Maassstab vorgenommen worden ist.

Das Problem der Conservirung des Fleisches ist ge-
wiss ein sehr altes, und von den meisten Vélkern ver-
suchtes. So steht fest, dass die Spanier bei der Ent-
deckung Siidamerikas bei den Indiern eine Methode vor-
fanden, die sie sich sogleich aneigneten und die sich bis
zum heutigen Tag im Lande erhalten hat, weil sie recht
eigentlich in den hiesigen klimatischen -Verhiltnissen be-
griindet ist. Sie hat Aehalichkeit mit der Methode, die
an einigen Punkten der Hochalpen, so in den Cantonen
Wallis und Graubiindten, angewendet wird. Das Wort
charque, welches nach hiesiger Methode priparirtes Fleisch
bedeutet, stammt aus der Quecchua-Sprache; ob die Me-
thode bei den alten Peruanischen, oder bei den Arauca-
nischen oder Patagonischen Stimmen {— welch’ beide letz-
teren ebenfalls in ihren Sprachen ein entsprechendes Wort
haben —) entstanden ist, kommt hier weiter nicht in Be-
tracht; dagegen wollen wir erwihnen, dass die klimati-
schen Verhiltnisse an der Peruanischen Kiiste, am &stli-
chen Abfall der Cordilleren in den Argentinischen Pro-
vinzen San Juan und Mendoza, sowie ia dem grossen unter
dem Namen Patagonien bekannten Landesstrich mit Be-
ziehung auf Trockenheit und Regen-Armuth fast dieselben
sind. Die organische Chemie lehrt uns, dass bei Abschluss
von Sauerstoff und Feuchtigkeit keine Verwesung und Fiul-
niss eintritt. Nun sind die Regenlosigkeit und Trocken-
heit der Peruanischen Kiiste hinldnglich bekannt; ebenso
ist die Trockenheit der Cordilleren in Mendoza und San
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Juan von vielen Reisenden besprochen, die gewdhnlich
erwihnen, dass die Leichen von Menschen und Thieren
dort mumienartig werden; in der Banda Oriental, Entre-
Rios und im Norden der Provinz Buenos Aires ist die
Trockenheil im Allgemeinen wohl geringer, obgleich auch
hier die seccas (Trockenheiten) eine allgemeine Landes-
Plage sind, und todte Thiere werden zur Zeit solcher seccas
auch mumienartig, und zwar um so mehr, wenn man ihnen
die Haut abzieht und sie ausweidet; der Geruch solcher
cadaver ist lange nicht so intensiv und unangenehm, wie
wenn der Faulnissprocess unter Begiinstigung von feuchter
Wirme vor sich geht, so in Brasilien, wo die Leichen
unter Ausdiinstung eines furchtbaren Geruchs sich in wenig
Tagen ganz zerseizen und bloss die weissen Knochen zu-
riicklassen. Vom Norden der Provinz Buenos Aires nach
Siiden und Siidwesten hin nimmt die Trockenheit fort-
wihrend zu. Einer von uns (Claraz) hat am Fluss Chubut
(etwa 2¢4° siidlich von der Miindung des Rio Negro) in
den heissen Tagen des Monat December an einem Baum
von rohem und gebratenem Fleisch ungesalzene Stiicke
aufgehingt, und dieselben einen vollen Monat spiter, ob-
gleich in der Zwischenzeit ein Regentag eingetreten war,
noch geniessbar, wenn auch hart und ausgetrocknet ge-
funden, und dieselben wirklich gegessen. Siidlich vom
Chubut ist das Clima noch trockner und regenarmer.
Beweis dafiir das Guano-Lager auf der Hohe des Flusses
St. Cruz. Gewiss enthilt die Luft dieser trockenen Ge-
genden immer noch einen gewissen Grad von Feuchtig-
keit; aber die bestindigen, vorherrschend westlichen Winde,
tragen das Ihrige bei, die Verdampfung noch zu befsrdern,
so dass in dem erwidhnien Fall das Fleisch bloss ausge-
trocknet war, ohne etwas von seinen nahrhaften Bestand-
theilen zu verlieren. Diesem trockenen Clima in Patago-
nien ist es ohne Zweifel auch zuzuschreiben, dass altes
Holz im Aligemeinen nicht vermodert, sondern austrocknet
und in Staub zerfallt, gerade so wie alte Meubeln unter Dach.

Die alten Indianer also wussten schon diese klimati-
schen Verhiltnisse zum Fleisch-Conserviren zu benutzen,
und nicht minder blieben ihnen die antiseptischen Eigen-
schaften des Kochsalzes unbekannt, welches in den ange-
filhrten Landern ziemlich hiufig vorkommt. Dass die Fleisch~
stiicke um so vollstandiger trocknen, je diinner sie ge-
schnitten werden, liegt auf der Hand, wihrend dicke Klum-
pen ausserhalb zwar trocknen, inwendig aber wulstig wer-
den, und sich zersetzen. Das Wort charquear oder char-
quiren bezeichnet die Operation: das Fleisch in diinne,
moglichst gleichmissige Schichten zu schneiden. Vom
- hintern Bein einer Kuh z. B. schneidet man jeden Muskel
hinaus, und jeder gibt fiir sich getrennt ein charque. Von
einem erfahrenen Gaucho oder Indier wird die Oberfliche
eines solchen Muskels abgewickelt, ganz shnlich wie man
etwa ein Ballen Tuch abwickelt. Diese charques werden
mit gepulvertem Salz bestreut, dann eins iiber das andere
gelegt und mit einigen Steinen belastet. So lduft eine
rothliche Lauge ab, die die loslichen Bestandtheile des
Fleisches enthilt. Nach mehreren Stunden werden dann
diese charques iiber gespannte Schniire gehingt. und im
Schatten getrocknet. Dies ist kurz gesagt, die Methode,
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die die Indianer noch heute anwenden, und die die Gay-
chos von jenen gelernt haben, und ebenfalls allgemein
gebrauchen. Unterschiede liegen bloss in der -Art, das
Fleisch zu charque zu zersetzen, also mechanische. Dabei
gehen, wie schon erwihnt, die wichtigsten Theile des
Fleisches in die Lake, und somit verloren; ein so pri-
parirtes Fleisch steht also an Nahrungswerth tief unter fri-
schem Fleisch. Fiir den Indianer kommt dies aber nicht
in Betracht, denn die Jagd auf guanaco und den Vogel
Strauss liefert ihm fortwihrend frisches Fleisch und charque
ist fiir ihn mehr ein Ersatz des Brodes: die an sich schon
diinnen und diirren charques rostet die Indianerin formlich
auf heissen Kohlen oder Asche und zerstosst es nachher
zu Fasern oder Pulver, um es in Fett getaucht oder ge-
braten zu essen. Gehen die Indianer auf Einfille oder
Raub aus, so nehmen sie gerne von diesem zerkleinerten
charque mit, und essen es roh, um nicht in den Fall zt
kommen, Fever zu machen, da bei Tage der Rauch, bei
Nacht das helle Feuer weit sichtbar sind, und sie leich
verrathen konnen. Der Gaucho macht charque bloss im
hohen Sommer, und isst dasselbe im halbfrischen Zustand,
wendet iibrigens, wie auch die Indianer, sehr wenig Sal
zu deren Zubereitung an. Wenn in diesen beiden Fillen
wegen des geringen Verbrauchs und der sorgfiltigen Be-
reitung die Methode des Charquirens ganz am Platze ist
und ohne Zweifel noch lange sich erhalten wird, so isl
sie dagegen im Grossen, um so praparirtes Fleisch in der
Export-Handel zu bringen, ganz verwerflich, vollends
wenn, wie es wirklich in den hiesigen saladeros geschiehf,
auf die Zubereitung gar keine Sorgfalt verwendet wird
Saladeros sind die grossen Schlachtanstalten, in dener
Hiute gesalzen und Fleisch charquirt werden. Urspriing-
lich wurden Pferde und Rindvieh im Freien geschlachtet
und bloss Haut und Talg vom Thier verwerthet; erst spi-
ter fing man an das Fleisch nach der angefiihrten Methode
zu behandeln und in den Handel zu bringen. Der Mark
dafir war Brasilien und Cuba; der Verbrauch nahm rasch
grosse Dimensionen an, aber gerade mit der Ausdehnung
des Industriezweiges machte das Verfahren selbst ehe
Riickschritte als Fortschritte, da man unbekiimmert um die
Qualitit des charque nur moglichst grosse Quantitdten dar-
zustellen suchte. Heute wird in den saladeros das charque
sehr dick geschuitten, ein Uebermass von Salz zugesetzt
und das Fleisch volle 2% Stunden unter Salz gelassen, s¢
dass in der Lake die Hauptbestandtheile des Fleisches ver-
loren gehen. Es ist begreiflich, dass ein solches charque
auf Europidischem Markt nie Eingang gefunden hat. Zu
den mangelhaften Eigenschaften des charque tragt iibrigens
nicht bloss die Art der Bereitung, sondern das Fleisch der
in Buenos Aires geschlachteten Thiere selbst, und die Arl
des Schlachtens wesentlich bei. Die oben erwihnten tro-
pas von fettem Vieh magern auf dem Weg vom ersten Tag
der Reise an ab, und zwar je nach dem Wetier und dew
Zustand der Weiden, die sie unterwegs finden, grosseret
oder geringerer Sorgfalt der Fithrer dieser tropas etc.
dass bei langer Reise, d. h. grosser Entfernung von Buenos
Aires, diese tropas, auch wenn sie in fettem Zustand von
ihrer querencia abgegangen, doch in ziemlich magerem



Zustand in Buenos Aires ankommen, kommt oft vor. Von
jeder tropa, die hier ankommt, werden zunichst die besten
Stiick an die Schlachter der Stadt Buenos Aires selbst
verkauft und es bleibt fiir die Saladeristen, die auch im-
mer schlechtere Preise bezahlen als die Schiachier der
Stadt, der Rest. Das meiste Vieh kommt nicht nur in
miidem Zustand, sondern auch hungrig in Buenos Aires
an, denn in einem Umfang von 10 leguas um Buenos Aires
findet sich gar keine Viehweide und weitere 10 bis 20 leg.
eine Weide, die den grossten Theil des Jahres nur sehr
sparliches Futter liefert. Die nichst liegenden 10 leg. sind
pamlich durch den Codigo Rural selbst zu Ackerbau- und
Gartenland bestimmt, und die weiteren 10 bis 20 leg. sind
der Art mit Schafen iiberfiillt, dass diese Weiden den
grossten Theil des Jahres kahl abgefressen sind. So miide
und hungrig in Buenos Aires angekommen wird das Vieh
in grosse Corrile (Einzdunungen) eingesperrt, wo es ge-
wohnlich noch mehr als einen Tag, ausnahmsweise auch
awei bis drei Tage ohne Futter und Wasser gehalten wird.
Mit dem grossen Corral steht ein zweiter kleinerer und
mit diesem ein dritter noch kleinerer in Verbindung, welch
letzterer spitz zulduft. Geht die Schlachterei los, so wird
von dem grossen Corral eine Abtheilung Vieh in den klei-
nern getrieben, und von diesem eine noch kleinere Ab-
theilung in den ganz kleinen. In diesem wird das Vieh
einlazirt, durch zwei Mann zu Pferd in die Spitze des Cor-
rals gezogen, wo gleich hoch mit dem iibrigen Boden ein
flacher Wagen angebracht ist. So wie das Vieh denselben
betritt, wird es entnervt, indem ein Mann ihm ein spitzes
Messer zwischen dem Occiput und dem ersten Cervical-
Wirbel einstosst, wodurch der Riickgrat zerschniften wird.
Das Thier fsllt wie vom Blitz getroffen, und wird dann auf
jenem Wagen, der auf Schienen lsuft, den Arbeitern, die
sich unter einem grossen Schuppen, dem eigentlichen sa-
ladero befinden, zugefithrt. Erst dort wird dem Thier der
Hals aufgeschnitten und nach dem Ausbluten beginnen die
weitern Operationen des Hautabziehens (Ausweidens), Zer~
stiickelns und Charquirens. Gegenwirtig werden Horner
md Hufe getrennt und besonders verkauft, der Talg aber,
sowie alle Fetthaltigen Theile, der ganze Kopf mit Gehirn
und die Markknochen werden in enormen Fissern (tinas)
angehiuft, in welche, nachdem sie hermetisch verschlossen
sind, Dampf durch Réhren aus einem Dampfkessel zuge-
leitet wird. So sammeln sich alle Fettheile unten im Fass
an und werden, wenn sie dem Erstarren nahe sind, in
Fisser und Kisten verpackt und versendet. Die Riick-
stinde werden ausgepresst und nachher als Feuermaterial
fir den Dampfkessel verwendet. Mit einigen saladeros
sind Kerzen— und Seifen-Fabriken verbunden, mit anderen
Leimfabriken, Gerbereien, und mit einem sogar, wie uns
versichert wird, Darstellung von kiinstlichem Diinger. Die
Zungen werden ebenfalls gesalzen, aber mit so wenig Sorg-
falt, dass sie lange nicht den Ertrag geben, den sie geben
kénnten. Rein verloren gehen in vielen saladeros Blut,
Leber, Lunge, Milz etc.; in andern saladeros werden, um
diese Abfille zu benutzen, Schweine gehalten, die aber
von dieser rohen Kost nicht recht fett werden, und sehr
mittelmissiges, um nicht zu sagen, schlechtes Fleisch lie-
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fern. Die Produkte der Schweineschlachterei kommen zwar
den aus andern Lindern (Nordamerika und Europa) ein-
gefiihrten lange nicht gleich, lassen aber den Producenten, .
trotz der geringeren Preise, doch reichlichen Gewion.
Heutzutage handelt es sich aber nicht mehr bloss um Ver-
werthung der Abfille der Nebenprodukie, sondern um
Wegschaffung derselben um jeden Preis aus sanitarischen
Griinden, da sie durch ihre Verwesung die Luft verpesten,
worin die hiesige Bevolkerung beim Auftreten der Cholera,
wenn nicht den Grund, doch ein schidliches Moment er-
blickte. Pferde werden bloss des Fettes, der Haut und
der Haare wegen geschlachtet; die Zucht derselben geht
gewdshnlich mit der Viehzucht Hand in Hand, und gewihrt
nichts Bemerkenswerthes. Wihrend Rindvieh und Pferde
dem Ziichter bloss den Erirag ihrer Vermehrung geben,
so haben wir dagegen im Schaf ein Thier, das ausserdem
éinen reichen jahrlichen Ertrag in Wolle liefert, und dessen
Zuchtinnerhalb weniger Jahre die Rindviehzucht, wenn nicht
verdringt, doch weit zuriickgedringt hat, so dass heut-
zutage in einem Umkreis von vielen leguas um Buenos
Aires kein Rindvieh in grosseren Heerden mehr zu fin-
den ist.

Nordamerikaner, Englinder und Deutsche haben vor-
ziiglich zur Verfeinerung und Vermehrung der Schaf-
zucht in diesem Lande beigetragen. Rambouillets, Negretes
und Suchsische Schafe wurden als Zuchtthiere eingefiihrt.
Das Ziel der Ziichter war einzig Verbesserung und Ver-
mehrung der Wolle, wihrend das Fleisch gar nicht be-
riicksichtigt wurde. Bedenkt man, dass eine Heerde, in
der die Hammel den vierten Theil nicht iibersteigen, bei
ordentlicher Pflege und in gutem Weideland sich in zwei
Jahren ganz gut verdoppein konnen,*) eine Heerde, die
aus lauter Mutterschafen besteht, aber noch viel rascher,
dass somit innerhalb zwei Jahren oder noch schoeller das
Grundkapital sich verdoppelt, wihrend ausserdem in der
Wolle, im Fett und den Hiuten der fiir den Hausgebrauch
geschlachteten Thiere ein reichlicher Zins eingeht, so be-
greift'man wohl, dass die Schafzucht, als reines Kauf-
manns-Geschift betrachtet, sehr verlockend war. Und in
der That, als wir vor bald 10 Jahren in dies Land kamen,
da wollte alle Welt, reich und arm, Schafziichter werden.
Grosse Capitalisten kauften Land und Schafe, und griin-
deten luxuricse Estancien, kleinere Capitalisten kauften
Schafe und mietheten Land. und Leute ohne Geld suchten
dadurch, dass sie eine Heerde mit Betheiligung an der
Vermehrung und an der Wolle hiiteten, sich ein kleines
Stammcapital zu grinden. Wihrend im Jahr 1832 bloss
944 Ballen Wolle von Buenos Aires ausgefithrt wurden,
stiegen sie im Jahr 1857 auf 42112 Ballen an und im Jahr
1864 und 65 iiber 105000. Zieht man von dieser Zahl etwa
15000 ab, welche Anzahl etwa den innern Provinzen zu-
zuschreiben ist, so bleiben fiir die Provinz Buenos Aires
immer noch nahe an 90000 Ballen, welche zu dem mitt-

*) Wir holen bei der Gelegenheit nach, dass man von einer Heerde
Rindvieh al corte, d. h. gross und klein, weiblich nnd mannlich durch-
einander, annimmt, dass sie bei guter Pflege und in einem guten Wei-
deland, in drei Jahren sich verdoppelt.
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leren Gewicht von 39 arrob. die Balle angenommen,
3.510000 arrob. Wolle, oder zu einem Mittelpreis von 80
pes. die arrob., eine Summe von 280.800000 pes. oder
nahe an 60.000000 Frk. ausmachen. Nimmt man nun an,
dass durchschnittlich 8 bis 9 Schafe eine arroba Wolle
geben (feinere geben viel mehr, ordinirere weniger), so
lasst sich aus der angegebenen Wollmenge auf die Anzahl
Schafe schliessen, und zwar resultiren nahe um 30.000000
schurfdhige Thiere; nimmt man ferner an, dass von einer
Heerde wenigstens der vierte Theil nicht geschoren wird,
so folgt daraus fiir das Jahr 1864 bis 65 fiir Buenos Aires
eine Anzahl von 40.000000 Schafen. Hand in Hand mit
der Vermehrung der Schafe nabm das Land an Werth zu,
und man kann sagen, dass erst die Einfiihrung der Schaf-
zucht dem Lande Werth gegeben hat. Wihrend in den
40ger Jahren das Land von Buenos Aires bis zum Rio
Salado (einem Fluss, der namentlich desswegen sehr be«
kannt ist, weil er lange Zeit als sogenannte Grenze gegen
die Indianer diente) kaum 20000 bis 40000 pes. die Qua-
drat-Legua galt, so verkaufte die Regierung unter dem go-
bernador Saavedra in denselben Jahren, fiir welche jene
£0.000000 Schaafe berechnet sind, das wenige Land, das
ihr innerhalb des Salado geblieben war, zu 400000 pes.
die legua, wihrend in Privatverkiufen durchschnittiich
6000000 bts 806000, ausnahmsweise aber auch eine Million
pes. und dariiber bezahlt wurden. Die Anzahl der im Jabr
1867 auf 68 ausgefiihrten Ballen Wolle wiirden uns einen
Schluss zulassen iiber die gegenwirtig in der Provinz
Buenos Aires vorhandene Anzahl von Schafen; jene sta-
tistische Angabe steht uns aber nicht zu Gebote. Wenn
es im grossen Ganzen schon an sich falsch wire, dieselbe
Vermehrung anzunehmen, wie wir sie fir die einzelne
Heerde angenommen haben, d. h. Verdoppelung in zwei
Jahren, so kann man dies fiir die Jahre 1865 bis 1868 noch
viel weniger, weil gerade mit dem Jahr 1865 ein Wende-
punkt eingetreten ist, indem mit diesem Jahr die Schafzucht
in Verfall zu gerathen anfing, und in diesem Verfall selbst
theilweise die Griinde einer geringeren Vermehrung der
Schafe liegen. Im Jahr 1865 brach der Krieg mit Para-
guay aus, der alle Hiilfsquellen des Landes in vorher nie
dagewesenem Maasse in Anspruch nahm; Handel und
Wandel stockte, und die Grenze gegen die Indianer, die
vorher im Verhiliniss der sich vermehrenden Heerden
fortwahrend erweitert worden war, blieb constant, oder
gieng an einigen Punkten zuriick, indem die Indianer wie-
derholte Einfille machten. Unter solchen Verhiltnissen
konnte der Schaf-Ziichter die Vermehrung nicht mehr
verkaufen,*) und der in der Vermehrung bestehende Ge-
wion war ein rein fingirter; namentlich die blossen Pichter
waren schlimm daran; mit den steigenden Preisen des

*) Die Ausfubr von Schafen nach der Banda Oriental hatte im Jahr
1862 bloss vom Hafen von Buenos Aijres aus 48181 Stiick betragen;
ausserdem waren von andern Punkten der Kiiste (Miindung des Salado
und Samborom, Tigre ete.) nach demselben Bestimmungsort, und nach
Entre-Rios viele Schaafe ausgefiihrt worden, iiber welche keine An-
gaben vorliegen ; die Ausfuhr nach diesen Punkten war schon im Jahr
1863 beim Ausbruch des Krieges in der Banda Oriental abgeschnitten
worden. Im Jahr 1863 wurden nach einem einzigen Grernzpunkt, Pata-
gonien, iiber 60000 Schafe ausgefiihrt.

Landes hatte natiirlich die Miethe desselben in entspre-
chendem Maasse zugenommen, und die Pachter haiten sich
gendthigt gesehen, durch eine grosse Anzahl Schafe das
gemiethete Land moglichst zu benutzen. Konnte nun die
Vermehrung nicht mehr verkauft werden, so war binnen
sehr kurzer Zeit das Land zu sehr mit Schafen iiberfiillt;
bei eintretendem Futtermangel magerten die Schafe ab,
und giengen in einem harten Winter massenhaft zu Grunde,
Gleichzeitig fielen die Wollpreise seit dem Jahre 1865 fort-
wihrend, was theils den allgemeinen Handelsberichten aus
Europa (Einfuhrzille fir Wolle in Nordeamerika, grosse
Production von Wolle in Australien), theils den kurz nach
Ausbruch des Paraguaykriegs hier bedeutend erhohten
Ausfuhrzollen zuzuschreiben war; aber nicht nur driickten
diese Ausfuhrzille den Erwerb der Schafziichter herunter,
sondern die noch mehr erhghten Zolle auf alle Einfuhr-
Artikel, und Taxen auf Handel, Gewerbe, Industrie und
Landwirthschalt vertheuerten in hohem Maasse seine ein-
fachsten Bediirfnisse.*) So kam es, dass in dem kurzen
Zeitraum von drei Jahren die Schafe auf den vierten Theil
ihres fritheren Preises heruntersanken. Wihrend frither
gute Mestiz—Schafe allgemein 40 bis 60 pes. galien, ist
heuizutage der Durchschnittspreis in den mit Schafen
iberfiillten Campos in der Nihe von Buenos Aires 10 bis
15 pes.**) Unter solchen Verhiltnissen lag es nahe, dass
alle Welt anfing die Schafe, sowie sie nur etwas fett waren,
und zwar Mutterschafe wie Himmel abzuschlachten, und
Haut und Fett zu verwerthen. Die Anzahl Schafe, die im
vorigen Jahr in der Provinz Buenos Aires bloss zu diesem
Zwecke geschlachtet wurden, wird zu £.000000 geschzizt,
und die Anzahl derselben Schlachtopfer wird im Laufe
des gegenwirtigen Jahres wohl eine noch viel grssere
Zahl erreichen. Ein einziger, freilich einer der griossten
Saladeristen hat in den letzten Monaten durchschnittlich
60000 Stiick im Monat geschlachtet. Die Anstalten, in denen
die Schafe geschlachiet und verwerthet werden, heissen
graserias (Felt-Anstalten), weil es ausschliesslich auf Ge-
winnung des Fettes abgesehen ist, und das Fleisch als
ganz uchenutzter Riickstand bleibt. Es giebt zwei Arten
graserias; das eine Verfahren besteht darin, die Schafe
zu schlachten, auszuschinden und auszuweiden und nach-
her das ganze Thier sammt dem Talg in grossen Fissern
(tinas) und mit Zuleitung von Dampf gerade so zu behan-
deln wie die fettigen Theile des Rindviehs (siehe oben
Beschreibung der saladeros); das andere Verfahren be-
steht darin, die ausgeschundenen und ausgeweidelen
Schafe sammt dem Talg in einen grossen eisernen Kessel
(es giebt solche, die bis ein paar hundert Schafe halten)

*) Eine weitere Folge des Paraguay-Kriegs, die mit Schafzucht-
und Schafpreise niederzudriicken half, war Mangel an Leuten und da-
mit steigende Arbeitslhne. .

**) Wir wollen hier das gleichzeitige Sinken der Preise des Rind-
viehs nachholen. Wiahrend vor Ausbruch des Paraguay-Kriegs Rind-
vieh al corte (gross, klein, weiblich, minnlich durcheinander) mit 100
pes. und mehr das Stiick bezahlt wurden, so ist dieser Preis nachher
unter 50 pes. gesunken, und kann gegenwirtig etwa zu 50 angenommen
werden. Wenn auch der Preis des Rindviehs nicht im Verhiltniss der
Schafe gefallen ist, so konnen wir doch nicht amhin, darauf aufmerk-
sam zu machen, dass dieser Durchschnittspreis vor 50 pes. kaum mehr
ist, als der Werth der Haut.



zu werfen, und in demselben das Fett auszubraten. Die
Riickstinde (Fleisch und Knochen) werden bei beiden Ver-
fahrungs-Arten ausgepresst und zur Feuerung benutzt.
So schmelzen also Feit und Talg zusammen; nach der
einen wie nach der andern Methode geschieht es bisweilen
auch, dass das feinere Fett vom Thier abgetrennt und be-
sonders geschmolzen wird; dies feinere Fett ist im Handel
fir Kiichen und Seifensiedereien bestimmt, der Talg da-
gegen als harteres Fett fiir Kerzen, Stearin-Fabriken etc.
Beide Methoden haben ihre Anhinger; im Allgemeinen
wird behauptet, dass das Produkt quantitativ bei Anwen-
dung von Dampf grisser ist, ob es aber auch qualitativ
ebenso gut ist als das Produkt beim Ausbraten im Kessel,
ist eine andere Frage, die nicht gelost ist, da man im Aus—
land, wobin diese Produkte gelangen, wahrscheinlich nicht
" einmal Kenniniss von den zwei verschiedenen Verfahren
hat. Ohne entscheiden zu wollen, machen wir auf einen
Wink aufmerksam, den uns ein altes praktisches Verfahren
der Gauchos beim Fett~-Ausbraten giebt. Da iberall auf
dem Land mit thierischem Fett {statt Butter) gekocht wird,
so hat das feinere Felt mehr Werth als Talg, daher sucht
der Gaucho seinen Talg als feines Felt zu verkaufen. Zu dem
Zweck verfshrt er folgendermassen: er wirft den noch
warmen aus dem Leib des Thiers geschnittenen Talg in
Brunnenwasser, und wenn er dasselbe nachher mit Fett
zusammen ausbratet, so fiigt er etwas Wasser hinzu; so
behauptet er dem Gewicht nach mehr Fett, und der Qua-
litdt nach ein schmackhafteres und leichtfliissigeres Fett
zu erzielen. Ist der Erfolg wahr, so konnen wir uns den-
selben nur so erkldiren, dass das Wasser aus dem Zell-
gewebe des Fettes und den daran hingen bleibenden
Fleischtheilen Gelatine und Extractivstoffe auszieht. Im
Grossen mochle der Dampf denseiben Dienst leisten, wie
dem Gaucho im Kleinen das Wasser, also das Produkt im
Grossen durch den Dampf auch leichtfliissiger und unreiner
werden. Fiir Kerzen- und Stearinfsbriken aber wird der
Talg nach seiner Hirte oder Strengfliissigkeit und Rein-
beit geschitzt, also wiare fiir diese wohl der Talg, der in
eisernenKesseln ohne Wasser dargestellt wird, vorzuziehen.
Der Gewinn bei dieser Verwerthung der Schafe hingt
einzig vom Grade der Fettigkeit der Thiere ab; ganz fette
Himmel liefern bis 27 Pid. Fett und Talg; die Unternehmer
schlachten aber gerne Thiere auf eigene Rechnung, die
20 bis 25 Pfd. Fett versprechen; Thiere, die weniger als
20 Pfd. Fett verprechen, werden aber gewohnlich auf Rech-
nung der Eigenthiimer geschlachtet, welche zu dem Zweck
mit dem Besitzer der graseria je einen besondern Contrakt
machen. Der Preis des Fettes ist auch, doch nicht in dem
Maasse wie die Wolle, gefallen; heute gilt die arroba Fett
am Platz 40 pes. Haben wir oben den Preis der Schafe
al corte (alt und jung, fett und mager durch einander) an-
gegeben, so wollen wir bei dieser Gelegenheit nicht unter-
lassen auch den Preis der fetten Schlachtthiere anzugeben:
sie schwanken gegenwirtig zwischen 25 und 32 pes. Die
Hiute der Schafe sind noch viel mehr als die Wolle im
Preise gesunken. Bedenkt man aber, dass Ausschinden
und Ausweiden Eines Schafes mit bloss 1 pes. bezahlt
wird, und dass die ibrigen Operationen verhiltnissmassig

wenig Arbeitskrifte in Anspruch nehmen, so erscheint
das Geschift der graserias nach den angegebenen Zahlen
und selbst zu den heutigen Preisen der Huute (das Duzend
zu 100 bis 120 pes.) als ein lohnendes. Mit einigen gra-
serias sind Kerzen- und Seifen-Fabriken oder Gerbereien
verbunden, die Abfille bleiben ganz unbenutzt, einige
wenige weit entfernte graserias ausgenommen, wo Schweine
gehalten werden.. Die ausgepressten Riickstinde von
Fleisch und Knochen bilden meist einen Ueberschuss von
Brennmaterial, und dieser Ueberschuss wird, um iho der
Verwesung zu eniziehen, nutzlos verbrannt.

Wihrend also in den saladeros das Fleisch des Rind-
viehs sehr mangelhalt verwerthet wird, so geht vollends
in den graserias das Fleisch der Schafe ganz verloren,
obgleich ziemlich allgemein bekannt ist, dass die fleischig-
sten Theile der Schaafe, wie die vier Schinken und die
Zungen, gepockelt und gerduchert eine ganz gute Speise
liefern. Bei diesem ungeheuren Verlust von Nahrungs-
werth an Rindvieh und Schafen ist leicht begreiflich, dass
die langjihrigen Bemithungen Liebigs um Darstellong von
Fleisch~Extrakt in diesen Landern reichliche Belohnung
finden mussten, und in der That ist die Fabrik zur Dar-
stellang von Fleisch~Extract in Frey-Bentos am Uruguay
in der Banda Oriental als der erste Versuch in den Plata-
Staaten zu betrachten, um das Fleisch der Thiere auf ra-
tionelle Weise zu verwerthen.

Aus den hiesigen Zollregistern weiss man, dass bis
zum letzten Jahr das Fleisch unter den Ausfubr-Artikeln
erst den vierten Rang einnahm, wihrend Wolle die hochste
Summe reprasentirte, worauf Hiute und dann Talg und
Fett folgt. Im letzten Jabr mogen vielleicht bei den ge~
ringen Wollpreisen und bei der bedeutenden Zunahme
der graserias, die ersten drei Artikel nicht mebr dieselbe
Rangordnung befolgen, aber jedenfalls hat das Fieisch
keinem der andern drei Artike] den Rang abgenommen.
Unter diesem ausgefiihrten Fleisch ist zu verstehen charque,
gesalzene Zungen und censervirtes Fleisch;*) der Werth
der gesalzenen Zungen ist aber verschwindend klein im
Vergleich zum charque, und noch mehr ist dies der Fall
mit dem conservirten Fleisch, von dem man sagen kann,
dass bis jetzt nur Proben hiniiber geschickt worden sind,
wenigstens von hier; von Montevideo sollen allerdings
schon grossere Quantitdten conservirtes Fleisch, und zwar
pach zwei verschiedenen Methoden (Morgan und Stoper)
hiniiber geschickt worden sein, und wenn man den Zei-
tungsberichten glasben darf, theils in England, theils in
Frankreich Absatz gefunden haben. Indess hat auch die
Argentinische Regierung die Wichtigkeit der Frage einge-
sehen, und einen Preis von 8000 patacon gesetzt auf die Auf~
findung einer Conservirungsmethode, nach welcher sich das
Fleisch Eingang auf den Europiischen Markt verschaffen
wiirde. Es ist zu hoffen, dass auch die Chemiker sich
der Frage annehmen, da es vielleicht eher der Wissen—
schaft als bloss empirischen Versuchen vorbehalten ist das

*) Fleisch-Extrakt wiirde auch hieher gehdren, kommt aber nicht
in Betracht, weil die bereits erwihnte Fleisch-Extrakt-Fabrik von Frey
Bentos in der Banda Oriental liegt, und nicht in Buenos Aires.



letzte Wort zu sprechen. Durch das Auffinden einer ge-
lungenen Conservirungsmethode wiirde unbedingt das
Fleisch zum ersten Ausfuhr-Artikel dieser Linder werden;
aber schon bei grosserem Consum von Fleisch-Extrakt im
Ausland und grosserer Produktion dieses Artikels in hie-
sigen Lindern, diirfte bald fiir den Viehziichter Haupt-
aufgabe werden bei der Ziichtung sein Augenmerk mehr
auf Fleisch und Fett (die doch Hand in Hand gehen) zu
richten, als auf schwere Hiute oder viele und feine Wolle,
welcher Zweck am besten erreicht wird durch Kreuzung
mit Englischen Racen, wie Versuche im Kleinen es schon
vielfach bewiesen haben.

Thatsache ist, dass die Nahrung eines Thieres grossen
Einfluss hat auf den Geschmack seines Fleisches; auch
von hiesigen Verhiltnissen lassen sich einige Mittheilungen
machen, die diese Erfahrung bestitigen, und wir wollen
daher noch das hiesige Weideland und dessen Grasarten
etwas nsher betrachten. Die hiesigen Camp-Bewohner
unterscheiden zwei wesentlich verschiedene Griser und
Kriuter; die einen fassen sie zusammen unter dem Namen
pasto duro, die andern unter dem Namen pasto blando
(wortlich hartes und weiches Gras); der pasto duro be-
steht wesentlich aus Gramineen, die bis zu ihrer Bliithe-
zeit ein kriftiges nat:rhaftes Fuiter liefern, das seiner Linge
und Hirte wegen sich mehr fiir Rindvieh und Pferde, als
fiir Schafe eignet. Nach der Bliithezeit trocknet es aus;
seine trockenen langen Biischel werden strohartig und
verlieren dadurch allerdings grosstentheils ihre nshrenden
Sifte, bieten aber doch selbst bei den griossten Trocken-
heiten dem Vieh eine magere Nahrung, bei der es sich
monatelang erhalten kann. Den pasto blando bilden theils
weiche saftige Gramineen, die der Argentiner unter dem
Namen gramillas zusammenfasst, theils manigfaltige andere
weiche und saftige Kriuter, von denen wir als die wich~
tigsten erwihnen: zwei Kleearten, die eine schlechtweg
Klee (trebo), die andere Geruch-Klee (trebo de olor) ge-
nanot; eine Erodium-Art, alfilerillo genannt, die gerne auf
sandigem Boden wichst, und die buntblidtterige Distel
{cardo asnal), deren junge Blitter von Schafen und Rind-
vieh sehr gerne gefressen werden. Diese bilden bis zur
Samenzeit ein reiches saftiges Futter, das sich namentlich
fiir die Schafe eignet; als einjihrige Pflanzen sterben sie
aber nach der Samenzeit ab, und lassen, namentlich bei
grosser Trockenheit, den Boden ganz kahl, und die auf
solchem Boden weidenden Thiere sind darauf angewiesen,
sich von den Samen dieser Pflanzen und diirren Distel~
Stengeln zu erndhren. Es giebt grosse Strecken, beson-
ders im Norden der Provinz, die jeden Sommer so kahl
werden, dass das Rindvieh darauf gar keine Nahrung mehr
findet und entfernt werden muss. In den jungfriulichen
Fluren der pampas kommt ein Gemisch beider Grasarten
vor: im Allgemeinen, namentlich auf den hoher gelegenen
Stellen herrscht der pasto duro bei weitem vor und zwi-
schen den Biischeln derselben tritt Klee und alfilerillo mehr
untergeordnet auf, Klee vorherrschend auf dem Lehmboden
des Nordens, alfilerillo vorherrschend auf dem mehr san-
digen Boden des Siidens. Letzteres, das bis nach Chile
hin verbreitet ist, schiesst zu jeder Jahreszeit, nach jedem
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noch so geringen Regen frisch auf; ersterer zwar auch,
hat aber den Nachtheil, dass sein Samen die sog. care-
tilla oder Klette liefert, die sich an der Wolle anheftet,
und derselben sehr schidlich ist. In den tieferen Stellen
(bajos) der reinen pampas herrschen trebo de olor und
weiche Gramineen vor; in sumpfigen Niederungen ausser~
dem eine der Europiischen Sumpf-Vegetation zhnliche,
in der Carex-Arten vorherrschen; diese sind es haupt-
sdchlich, die der Gaucho pastos agrios (saure Kriuter)
nennt im Gegensalz zu allen frither genannten, die er wohl
auch unter dem Namen pastos dulces (siisse Kriuter) zu-
sammenfasst. An den Ufern von Seen uad Fliissen tritt
eine aquatische Vegetation auf, ebenfalls der mitteleuro-
péischen entsprechend, denselben Gattungen angehorend,
aber verschiedene Arten; es giebt eine Typha- und Pha-
laris-Art etc. Ganz charakteristisch fiir die pampas aber
ist eine Gynerium-Art, die ziemlich verbreitet ist, und
deren Ueppigkeit einen ziemlich sichern Schluss auf Feuch-
tigkeit und Giite des Bodens gestattet, von den Hiesigen
corta dera genannt, ferner einige Arten aus der Gruppe
der Agaven, cardas genannt, nicht zu verwechseln mit den
frither erwihnten cardos oder Disteln; erstere sind hier
einheimisch, letztere aus Europa eingefithrt, aber sehr ver-
breitet. Boden und Vegetation werden nach Siiden und
Westen hin immer mehr salzig. Blosse salzige Efflores-
cenzen finden sich hie und da in den Niederungen der
ganzen Provinz; im Siiden und Westen aber treten wirk-
liche Salz-Seen (salinas) auf, die aus mehr oder weniger
reinem Kochsalz bestehen. An den Ufern dieser salinas,
sowie an vielen Punkten der Meereskiiste, tritt eine Ve-
getation von Salzpflanzen auf, unter denen Salicornien
(hier jume genannt) vorherrschen. Diese ziemlich allge-
meine Verbreitung des Salzes in den campos von Buenos
Aires gibt denselben einen grossen Vorzug vor den mehr
nordlich liegenden: schon in den centralen Theilen der
Provinz Entre-Rios sehen wir das Vieh Stunden weit laufen,
um salzige Erde aufzusuchen und zu lecken; noch mehr
soll dies nach Azara in Paraguay statifinden, und in den
miitleren, inneren Provinzen Brasiliens (Minas Geraes,
Goyaz und Matto Grosso) ist Salzmangel ein Hinderniss
gegen griossere Verbreitung der Viehzucht. Nun ist eine
in Europa bekannte und in den pampas betitigte That-
sache, dass Rindvieh, noch mehr aber Schafe, die ur-
spriingliche Vegetation d@ndern, und in der That, wer von
Buenos Aires aus 30 bis 40 leguas nach Nord, West oder
Siid das Land bereist, wird eine von der angefiihrten ur- °
spriinglichen sehr verschiedene Vegetation finden. In die-
sem ganzen Bereich sind heutzutage die weichen Grasarten
vorherrschend, auf grosse Strecken sogar ausschliesslich
vorhanden; sehr verschieden ist der Anblick dieser Campos
nach Jahreszeit und Witterung; derselbe Camp, der in
einem feuchten Frithjahr oder Herbst der iippigsten grii-
nen Wiese an die Seite zu stellen ist, sieht einige Monate
spiter im hohen Sommer oder bei grosser Trockenheit kahl
aus, wie eine Landstrasse, cder ein Brachfeld, und wer
in diesem Zustand die campos von Buenos Aires zum ersten
Mal sieht, ldsst sich zu einem voreiligen Verdammungs-
Urtheil hinreissen, sei es absolut oder relativ, z. B. wie



es so oft geschieht im Vergleich mit der Banda Oriental;
umgekehrt lasst sich derjenige, der diese campos zum ersten
Mal mit vollem griinem Graswuchs antrifft, leicht zu einem
allzu giinstigen Urtheil iiber sie verleiten; ein unparthei-
isches, gerechtes Urtheil ist nur pach langjibrigem Auf-
enthalt im Lande selbst moglich. Der erwshnte Umkreis
von 30 bis 40 leg. um Buenos Aires erstreckt sich unge~
fabr bis zum Rio Salado, der bis zum Regierungs-Antritt
von Rosas im Anfang der 30ger Jahre die Grenze der
christlichen Bevolkerung gegen die Indianer bildete; diese
Gegend war Jahrhunderte lang ausschliesslich zur Vieh-
zucht benutzt worden, und schon der Jesuit Falkner im
vorigen Jahrhundert erwihnt, dass die Viehziichter bei
grossen Diirren bisweilen gendthigt wurden, ihr Vieh iiber
den Salado zuriickzuziehen. Bedenki man nun, wie viele
Millionen Stiick Rindvieh und Stuten wihrend Jahrhun-
derten in Buenos Aires theils zum Consum der Stadt, theils
zur Ausfuhr geschlachtet, wie viel unorganische, nie er-
setzte Salze somit dem Boden entzogen wurden; bedenkt
man ferner, wie viele derselben unorganischen Stoffe seit
Einfilhrung der Schafzucht theils in Wolle, theils in den
geschlachteten Thieren ab Handen gekommen, und bedenkt
man endlich, dass die Thiere die wichtigsten unorgani-
schen Bestandtheile, die phosphorsauren Salze meist aus
Gramineen, d. h. harten Grasarten, entnehmen, so kommt
man zu dem Schluss, dass vorherrschendes oder aus-
schliessliches Vorkommen der weichen Grasarten, wenig-
stens theilweise einer Verarmung des Bodens zuzuschreiben
ist.*) Rosas erweiterte gleich im Anfang seiner Regierung
durch die Expedition al desierto (in die Wildniss), die ihn
so populir machte, die Grenzen bis zum Rio Negro, und
schnell besetzten die Hiesigen den ganzen ungeheuren
Linderstrich mit Rindvieh, Stuten und Schafen, wobei
freilich die menschliche Bevolkerung fast verschwindend
klein genannt werden konnte im Vergleich zu der unge-
heuern Bodenfliche und der Anzahl Thiere. Ganz cha~
rakteristisch fiir diese Verhiltnisse ist das Wort poblar,
pobliren oder wortlich bevslkern, was aber durchaus nicht
bedeutet ein unbewohntes Land colonisiren, oder auch nur
spirlich bevlkern, sondern einfach mit Vieh besetzen. Zu
Rosas Zeiten erhielt jeder, der es wagte eine Heerde Rind-
vieh oder Schafe in jenen entfernten Gegenden auszusetzen,
eine Oberfliche von 12 Quadrat-leguas en enfitensis, d. h.
in eine Art Pachi-Vertrag, nach welchem es dem Pichter
nachher, wenn der Staat erst diese Landereien verkaufte,
leicht wurde dieselbe vom Staat wirklich anzukaufen. Unter
einer spiteren Regierung wurde der Pacht-Verirag etwas
mehr zu Ungunsten des Piachters verdndert, und die 12
leguas auf 6 heruntergesetzt; unter einer noch spitern
Regierung wurden die 6 leguas auf 3 reduzirt. Zu Rosas
Zeiten wurde daher ein camp von 12 Quadrat-leg., spiter
ein solcher von 6 Quadrat-leg., und heutzutage noch wird
ein camp von 3 Quadrat-leg. als poblirt betrachtet, wenn

*) Schon Darwin macht als auf eine interessante Erscheinung in der
Geschichte des Welthandels darauf aufmerksam, dass Thiere in Eng-
land geschlachtet werden, die mit Riiben gemistet waren, deren Felder
mit Knochenmehl von hier geschlachteten Thieren gediingt waren.
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darauf eine Heerde Rindvieh oder Schafe weidet, und von
einem einzigen gaucho, der in einer drmlichen Hiitte lebt,
gehiitet wird. Bei dieser Art der Bevslkerung war es dann
den Indianern ein Leichtes, bei den nach Rosas Sturz fol-
genden Biirgerkriegen den grossten Theil der unter Rosas
poblirten Campos wieder zuriickzuerobern. In der That
machten sie Einfille, raubten etwa 114 Millionen Stiick
Rindvieh, todteten, wer ihnen von der christlichen Bevisl-
kerung in die Hinde fiel, verbrannten die Strohhiitten und
dringten die Grenze ungefihr bis zu dem Gebirgszug zu~
riick, der sich vom Cap Corrientes (38 bis 38Y2° siidlicher
Breite) in nordostlicher Richtung bis Topalquen hin er-
streckt und den wir in den Denkschriften der schweize-
rischen Naturforschenden Gesellschaft vom Jahr 1864 be-
schrieben haben. Dabei gelang es ihnen aber nicht die
beiden einzigen Ortschaften Bahia Blanka und Patagones
einzunehmen und zu zerstsren. Diese blieben als isolirte
Punkte steher, trieben Handel mit den Indianern, sandten
deren Produkte zu Wasser nach Buenos Aires, und bald
waglen es deren Bewohner auch wieder in deren nichster
Umgebung zu pobliren, Viehzucht und namentlich auch
Ackerbau zu treiben, wozu beide Punkte durch Clima und
Bodenbeschaffenheit besonders sich eignen. Zum Aufbliihen
der neuen Ansiedlungen um beide Punkte herum trug
wesentlich ein Dekret der Kammern bei, welches sich
schon frither zur Hebung eines andern Grenzpunktes, Azul,
bewihrt hatte, und nach welchem Jedermann, Einheimi-
schen und Fremden ein Grundstiick von einer sogenannten
suerte de estancia oder 33 Quadrat-leg. als wirkliches,
immerwabrendes Eigenthum (propiedad perpetua) nicht
bloss in dem oben erwihnten Pachtverhiliniss gegeben
wurden, unter der blossen Bedingung, dass der Interessirte
das Land messen lassen und zwei Jahre lang poblirt halten
musste. Durch die Erfahrungen fritherer Jahre belehrt,
baute man Hiuser von Ziegelsteinen statt Strohhiitten, und
die Indianer haben seit dem Jahr 1859 keinen Einfall mehr
nach Bahia Blanca gewagt, und wihrend im Jahr 1863 keine
2000 Schafe im Bezirk von Bahia Blanca waren, finden sich
heute schon iiber 100,000. - Gleichzeitig riickte die christ~
liche Bevolkerung vom Jahr 1857 an durch Noth (Mangel
an Camp) getrieben, allmilig wieder von jenem Gebirgszug
aus der Kiiste nach vor, und schon im Jahr 1863 war eine
vollstindige Verbindung mit Bahia Blanca wieder herge~
stellt. Bei Ausbruch des Paraguay-Kriegs wurde sie zwar
momentan wieder etwas gefshrdet, scheint aber in neu-
ster Zeit durch einige Militir-Posten am Quequen Salado,
und durch die Niederlassung zahireicher bemittelter Eng-
Iinder zu beiden Seiten des Sauce Grande fiir immer ge-
sichert. Durch dasselbe Dekret von Landschenkung bliihte
auch das Thal des Rio Negro oder die nichsten Umge-
bungen der Ortschaft Carmen de Patagones auf, und im
Jahr 1863 waren die ungefdbr in der Mitte zwischen Bahia
Blanca und Patagones gelegenen Campos des Rio Colorado
wieder besetzt und zwar durch Basken. Letztere Nieder-
lassungen mussten freilich bei Ausbruch des Paraguay-
Kriegs wieder verlassen werden, und heute ist eine sichere
Verbindung zwischen Bahia Blanca und Patagones nicht
hergestellt. Bedenki man nun, dass die Landesstrecke



—

vom Salado bis zu dem erwzhnten Gebirgszug nicht nur
seit Rosas Zeiten ununterbrochen bevslkert blieben, son~
dern schon vorher stellenweise und zeitweise poblirt ge-
wesen waren, wie schon die Notiz von Falkner beweist,
so wird man begreifen, dass auch hier schon eine ziem-
liche Verinderung der urspriinglichen Vegetalion unter
dem Einfluss der darauf weidenden Thiere vor sich ge-
gangen ist; im Allgemeinen mogen sich hier harte und
weiche Grasarten das Gleichgewicht halten, stellenweise
herrschen die einen vor, stellenweise die andern. Von
dem gepannten Gebirgszug aber weiter nach Siidwesten
herrscht die urspriingliche Vegetation, und somit die harten
Grasarten durchaus vor; gleichwohl gibt es auch in dieser
Strecke einzelne Gebiete, wo die urspriingliche Vegetation
bedeutende Verinderungen erlitten hat, so vor Aliem aus
die bekannten Campos des Moro, aber auch ein Theil des
Thales des Rio Negro in Patagones. Dass die angegebene
Versnderung im Siiden des Rio Salado eine relativ neue
ist, beweisen auch die Angaben von D'Orbigny und Dar-
win, dass in den 30ger Jahren die Distel (cardo) den Rio
Salado nicht iiberschritten hatte; heutzutage findet man sie
ununterbrochen bis weit iiber den genannten Gebirgszug
hinaus, stellenweise selbst bis Patagones. lhre Samen und
Friichte verbreiten sich theils durch den Wind, theils da~
durch, dass sie sich wie die caretella an die Wolle ‘der
Schafe, und an die Schwinze von Pferden und Kiihen an-
beftet. Im Allgemeinen sind die campos im Siiden der
Provinz hoher gelegen als im Norden; mineralogische Bo-
denbeschaffenheit und klimatische Verhiltnisse @ndera sich
ebenfalls;*) die Fliisse schlingeln sich im Siiden durch
eigentliche Thiler fort, wihrend sie im Norden blosse
Rinnen in der Pampas-Ebene bilden. Bildet nun auch das
Gras dieser stidlichen Flussthiler einen ebenso dichten
Rasen als in den besten Campos im Norden, so muss da-
gegen zugegeben werden, dass auf den hochgelegenen
Campos im Siiden das Gras spirlicher, in zerstreuten
Biischeln vorkommt, so dass auf einer gegebenen Fliche
in den campos des Nordens mehr Thiere Jahr aus Jahr
ein ihre Nahrung finden konnen, als in den campos des
Siidens. In einem zhnlichen Verhiltniss stehen aber auch
die vielgepriesenen campos der Banda Oriental zu den
campos im Norden der Provinz Buenos Aires.

Entsprechend den Grasarten finden wir die Vertheilung

von Rindvieh und Schafen, d. h. von Buenos Aires bis
an den Salado, fast ausschliesslich Schafe, vom Salado bis
zu dem Gebirgszug Schafe und Rindvieh gemischt, doch
vorherrschend erstere, und von dem Gebirgszug an nach
Siid und Siidwest weit iiberwiegend Rindvieh. Ausser der

Vegetation ist iibrigens diese Vertheilung der Thiere auch .

der Entfernung von Buenos Aires zuzuschreiben: das Vieh,
wenn es auch, wie wir gesehen, bei langen Marschen be-
deutend leidet, trigt doch alle seine Produkte (Haut, Talg
und Fleisch) selbst auf den Markt nach Buenos Aires; das
Schaf aber leidet auf langen Reisen noch viel mehr als das
Rindvieh, und sein jibrliches Produkt, die Wolle, kostet

*) Das Nihere dariiber findet sich in einer zweiten ebenfalls im Jahr
1864 von uns verdffentlichten Arbeit in denselben Denkschriften der
Schweizerischen Naturforschenden Gesellschaft.
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bei gewissen Entfernungen eine Fracht, die mit den Schur-
kosten zusammen fast dem Werth der Wolle gleich kommt.

Fast genau wie die Vertheilung von Schafen und Rind-
vieh verhilt sich die Vertheilung der fremden und hiesigen
Bevolkerung in diesem Lande, da jene sehr vorherrschend
von Fremden, diese aber fast ausschliesslich von Einge-
bornen gehiitet werden, und da wir einmal oben das Leben
des Gaucho beim Hiiten seiner Kiihe geschildert, so wollen
wir auch noch mit einigen Worten das Leben des Euro-
piischen Schifers hier schildern. Auf jeder estancia finden
sich in der Regel so viele einfache kleine Hauser (puestos
genannt), die zur Wohnung der einzelnen Schifer dienen;
bei jedem puesto findet sich ein corval (Einpferchung) meist
aus Brettern, bisweilen aber auch aus Erdaufwiirfen oder
Eisendraht bestehend, um die Schafe darin einzusperren.
Im Allgemeinen zieht man es vor die Schafe im Freien,
auf einem bestimmten Punkt (dhnlich wie beim Rindvieh,
rodeo genannt) schiafen zu lassen, und sie nur ausnahms-
weise des Nachts, ausserdem aber zu verschiedenen Ar-
beiten einzusperren. Zu diesen Arbeiten gehsrt: die Schur,
die jahrlich einmal vorgenommen wird, das Zeichnen*) der
Lammer, das Castriren der Bocke, welche beiden Opera-
tionen, die heissen Sommermonate ausgenommen, alle zwei
bis drei Monate vorgenommen werden, das Abtrennen einer
Abtheilung von Thieren bei verschiedenen Gelegenheiten,
z. B. wenn Hiammel verkauft worden sind, wenn zwei
Heerden sich vermischt haben u. s. w. In guten Zeiten
machte man maoglichst kleine Heerden im Interesse der
Limmer, etwa 1000 bis 1500 Stiick; heute bei den geringen
Preisen der Schafe bestehen die Heerden im Durchschnitt
zwischen 2000 und 3000 Schafen, und es gibt auch welche
zu 4000 bis 5000. Nur ganz feine Schafe werden von den
Schifern zu Fuss, ordindre aber zu Pferde gehiitet; feine
Schafe sind gewdhnlich fauler und fetter; ordinsrere be-
wegen sich mehr, sind wihlerischer im Gras, geben dem
Schifer etwas mehr Arbeit, und werden nicht so fett als
feine; auch der Schifer hat, namentlich bei permanentem
Wasser im Sommer und bei schonem Wetter, keine strenge
Arbeit. Wenn kein Thau gefallen ist, am frithen Morgen,
wenn aber Thau oder Reif gefallen ist, erst wenn das Gras
trocken geworden, treibt der Schifer seine Schafe auf die
Weide, wosie im Winter fortwidhrend fressen bis am Abend,
im Sommer aber schon um 8 oder 9 Ubhr zu fressen aul-
héren, sich dicht zusammenstellen und bewegungslos stehen
bleiben bis gegen 3 oder & Uhr Abends; dann beginnen
sie noch einmal zu fressen bis zum Sonnenuntergang, wo
sie entweder von selbst zum rodeo zuriickkehren, oder
vom Schifer dahin zuriickgefiihrt werden. Ist kein per-
manentes Wasser vorhanden, so hat der Schifer Wasser
aus dem Ziehbrunnen fiir die Heerde zu ziehen, welche
Arbeit gewdhnlich zu Pferde verrichtet wird. Schwerer ist
die Arbeit bei schlechtem Wetter, wo der Schifer so zu
sagen Tag und Nacht ohne Unterbruch bei seinen Schafen
sein muss. Diese Tage sind aber im hiesigen Clima ver-
hiltnissmissig selten, betragen 30 bis 50 durchschoittlich

im Jahr. Ausserdem hat der Schifer sein eigenes Essen

*) Dies geschieht durch gewisse, verschiedene Einschnitte an den
Ohren, oder Anbrennen einer kleinen Marke an der Nase.



zu kochen, und auf die wenigen Pferde, die ihm zum Schaf-
hiiten dienen, aufzupassen. Ein viel angenehmeres Leben
fibrt der verheirathete Schifer, dem die Frau nicht nur
die Kiiche besorgen, sondern bei gutem Wetter auch die
Schafe hiiten kann, so dass ihm selbst Zeit bleibt einen
Gemiise-Garten anzulegen, einige Milchkithe und Hiihner
zu halten, und damit noch einige weitere Ersparnisse zu
machen und ein 'ganz angenehmes Leben zu fithren. Im
Monatlohn erh#lt ein Schifer durchschnittlich %00 pes.,
ausserdem bestimmte Rationen an gerba oder café, Salz,
farniha von Mandioca, an einigen Estancien auch Zwieback
und Reis; in den meisten Filien darf er schlachten, so oft
das Fleisch ihm fehlt; an einigen Orten aber wird ihm das
Fleisch zugemessen, indem ihm entweder vorgeschrieben
wird bloss in so und so viel Tagen einen Hamme] zu schlach—
ten, oder auch, indem ihm das Fleisch von der Haupt-
Estancia selbst zugesandt wird. Statt Monatlohn erhilt der
postero oft Antheil an simmitlichen Produkten der Heerde,
die Vermehrung mitbegriffen. Urspriinglich war diese Be-
theiligung der Hilfte; bei den steigenden Preisen der Schafe
und ihrer Produkte sank die Betheiligung allgemein auf
den Drittheil hinunter, und hat sich im Aligemeinen so
erhalten, obschon es heute doch dem Schifer wieder leichter
wird Schafe zur Hilfte (ad medias) zu finden, als diess in
den Jahren 1860—635 der Fall war.

Nach vielfachen Abschweifungen kommen wir endlich
darauf zuriick von dem Einfluss des Weideplatzes auf die
Ausbildung des ganzen Thieres zu sprechen; dieser Ein-
fluss ist ein doppelter, einerseits auf den Schlag des Thieres,
anderseits auf die Qualitdt des Fleisches. Was den Schlag
der Pferde betrifft, so ist allgemein anerkannt, dass die
besten und grossten Pferde der ganzen Provinz von zwei
bestimmten Weideplitzen kominen, von den Montes Grandes
(zwischen dem Salado und der oben erwihnten Gebirgs—
kette) und von den bereils erwihnten campos del Moro;
auch das Rindvieh vom letzten Weideplatz wird ziemlich
aligemein mit zum besten der ganzen Provinz gerechnet.
Ueber den Einfluss der Grasarten auf das Fleisch erwshnen
wir vor Ailem, dass das Fleisch von Rindvieh, das mit
pasto duro sich genshrt hat, wenogauch nicht so fett, doch
schmackbafter ist als das Fleisch von Rindvieh, das sich
mit pasto blando genshrt hat. Auf dieser Thatsache be-
ruht der ziemlich allgemein verbreitete Irrthum, dass das
Fleisch der Banda Oriental besser sei als dasjenige von
Buenos Aires; wer in der Provinz Buenos Aires auf den
Weideplitzen selbst, wo das harte Gras vorherrscht. Fleisch
gegessen hat, der wird jene Bemerkung ganz grundlos fin-
den. Etwas Anderes wire es bloss zu behaupten, dass
das Fleisch in der Hauptstadt der Banda Oriental in Monte-
video besser sei als in der Hauptstadt Buenos Aires; dies
kann man zugeben; man darf aber dabei nicht vergessen,
dass auf den meisten Weideplitzen der Banda Oriental
hartes Gras gemischt mit weichem vorkommt, und dass es
bei der geringen Ausdehnung jenes Landes ein Leichtes
ist, dergleichen mit hartem Gras genshrtes Vieh nach Mon-
tevideo zu bringen, wihrend dagegen in der Provinz Buenos
Aires die Weideplitze mit harlem Gras so weil von der
Hauptstadt abliegen, dass das Vieh kaum anders als in
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einem ermiideten Zustand ankommt, iiber den wir weiter
unten uns niher ausprechen werden. Thiere werden zwar
bei hartem Gras langsamer fett, ihr Fett ist aber nachhal-
haltiger, d. h. sie magern auch langsamer wieder ab, und
ihr Talg ist etwas harter.*) Mit weichen Grasarten dagegen
werden die Thiere viel schneller fett, sie verlieren aber
auch ihr Fett viel leichter und ihre Haut wird schwerer
als diejenige der Kiihe bei hartem Gras; ob das schnelle
Fetterwerden eine unmittelbare Folge der weichen Gras-
arten ist, oder Folge des feuchten Bodens, da jenes. wie
wir gesehen haben, vorherrschend in feuchten Niederungen
sich findet, so gerade am Moro, wollen wir dahin gestellt
sein lassen. Wenigstens nimmt man, wenn wir nicht irren,
in Europa an, dass Feuchtigkeit die Fettbildung begiinstigt.
und in England soll man die Hammel, um sie rasch fett
zu machen, auf sehr feuchte Wiesen bringen. Salzpflanzen
haben durch ihren Salzgehalt nicht nur einen giinstigen
Einfluss auf den Gesundheitszustand des Viehs, wie Liebig
in seinen chemischen Briefen erwihnt, sondern wirken
auch direkt auf die Schmackhaftigkeit des Fleisches, und
zwar in entschieden giinstiger Weise, Grund mebr dafiir,
dass das Fleisch im Siiden der Provinz Buenos Aires min-
destens ebenso gut sein muss als in der Banda Oriental.
Es giebt auch einzelne Pflanzen, die ganz schnell und un-
mittelbar auf den Geschmack des Fleisches einwirken; wir
wollen davon die zwei bekanntesten erwdhnen: eine Ar-
temisia~Art, welche stellenweise so massenhaft auftritt,
dass sie einen wesentlichen Theil des Futters bildet; das
Fleisch der Thiere, die dieses Futter gefressen haben, hat
einen zwar aromatischen aber bitteren Geschmack; die
Wirkung auf das Schaffleisch ist viel bedeutender als auf
Rindfleisch, nimmt aber auch schnell wieder ab. Schafe,
die auf Camp mit Artemisia weiden, werden niemals Abends
oder unmittelbar nach dem Weiden geschlachtet, sondern
Morgens frith nach 12stiindigem Fasten; die zweite der-
artige Pflanze, die namentlich in Entre~Rios vorkommt, ist
ein Zwiebel-Gewichs, cebollo del campo (Land-Zwiebel)
genannt; auch ihre Wirkung ist intensiver auf Schafe als
auf Rindvieh, nimmt eben so schnell ab wie bei Artemisia,
und besteht darin, dass sie dem Fleisch einen unange-
nehmen knoblauch~shnlichen Geschmack giebt. Auch der
Einfluss dieser beiden Pflanzen auf das Fleisch erinnert
wieder an den in Europa wohlbekannten Einfluss gewisser
Pflanzen auf die Milch. Der Einfluss der verschiedenen
Futter-Kriuter auf das Fleisch aber ist in Europa wohl aus
dem Grunde weniger beachtet, weil das Vieh sehr selten
(wenigstens in der Schweiz) von der Weide unmittelbar
zur Schlachtbank geht, sondern eine kiinstliche Mistung
der Schlachtbank vorhergeht, wenigstens beim Rindvieh,
und mit Beziehung auf die Schafe fiihrt gerade Moleschott
eine Thatsache an, die hieher passt, nimlich, dass Ham-
melfleisch von Hundsriicken beriihmt sei und sich oft vom
Wildpret kaum unterscheiden lasse (Physiologie der Nah-
rungsmittel pag. 252). Wenn die Fremden im Allgemeinen

*) Sollte nicht eine damit verwandte Erscheinung die sein, dass in
Europa der Butter im Winter, d. h. bei trockener Stallfiitterung (einiger-
massen entsprechend dem hiesigen, harten Gras), harter, Margarin
reicher ist?
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behaupten, das hiesige Fleisch sei lange uicht so nahrhaft
wie in Europa, so wird diese Behauptung viellach iiber-
trieben, ist aber bis auf einen gewissen Grad erklarlich
und zwar aus zwei Griinden: erstlich wird weitaus der
grosste Theil des Rindviehs, wie wir oben geséhen haben,
in viel jiingeren Jahren geschlachtet als in Europa; wo ist
aber Kalbfleisch oder junges Rindfleisch so kriftig wie cas
Fleisch eines alten Ochsen? zweitens ist ganz sicher, dass
bei der hiesigen natiirlichen Mistung aul der Weide das
Vieh nicht so fett und wohlbeleibt wird wie bei der Stall-
fitterung in Europa. Auch vom hiesigen Vieh wird iibri-
gens unter denselben sussern Bedingungen das zahme
Milchvieh viel fetter und wohlbeleibter als das halbwilde
Vieh, und wenn es mager war, auch in verhalinissmissig
kiirzerer Zeit wieder fett; der Grund davon wird ohne
Zweifel in der geringeren Bewegung liegen, da das halb-
wilde Vieh bei den geringsten Ursachen erschrickt und
fortlsiuft, und auch beim Fressen viel mehr herumlsuft als
das zahme. Das in Buenos Aires geschlachiete zahme
Milchvieh kommt aber der Zahl nach in Vergleich mit dem
halbwilden gar nicht in Betracht. Nicht so fast dem Un-
terschied der Race, als der grosseren Bewegung, dem
weiten Herumlaufen, wird es wohl zuzuschreiben sein,
dass die hiesigen creollas oder gewdohnlichen hiesigen
Landschafe nur in sehr seltenen Fillen nicht felt werden,
wobei aber ihr mageres Fleisch schmackhafter wird als
dasjenige der fetten mestizas. Wenn man ferner zur Un-
terstiitzung-der Behauplung, dass das hiesige Fieisch lange
nicht so nahrhaft sei wie europdisches, anfiihrt, dass man
im Camp so viel Fleisch esse wie niemals in Europa, so
ist darauf einfach zu antworten, dass auf dem Camp das
Fleisch auch fiir den Fremden die fast ausschliessliche
Nahrung ist. Wenn dieselben hiesigen Europder ferner
behaupten, wie es noch allgemeiner der Fall ist, dass das
hiesige Fleisch nicht so schmackhaft sei als in Europa,
so ist darauf zu antworten: de gustibus non disputandum
est. Wir unserer Seits aber finden das Fleisch der hie-
sigen Kiihe, wenigstens wenn sie auf dem Weideplalz selbst
geschlachtet werden, so schmackhaft, dass wir uns nicht
erinnern je in unserem Leben hesseres gegessen zu haben,
und dieser unser Geschmack steht eher im Einklang als
im Widerspruch mit den Bemerkungen Moleszhotts (pag.252),
dass nach Liebigs Erfahrung mageres Fleisch mehr Kreatin
enthalte als fettes, dass im Wilde Armuth an Fett und
Reichthum an Kreatin einander begleiten, und dass darum
wilde Hithnervogel schmackhafter seien als zahme. Noch
andere Umstinde mogen auf die Verschiedenheit des Flei-
sches in hier und dort, oder wenigstens auf einzelne Theile
des Thieres, von etwelchem Einfluss sein, z. B. erinuern
wir uns irgendwo gelesen zu haben, dass bei Ochsen, die
viel, aber nicht im Uebermaass gearbeitet haben, ein Theil
des sonst isolirten Feltes in das reine Muskelfleisch ein-
dringt und es zarter macht; dies mochie erkldren, warum
der Gaucho einige Stiicke reinen Muskelfleisches, die in
Europa sehr geschilzt sind, z. B. der Riickenmuskel, mit
Verachtung wegwirft. Nicht nur auf das Fleisch, sondern
auch auf Talg und Fett muss Lebensweise, Nabrung und
Alter der Thiere Einfluss haben. Stehen aber schon die
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mutgetheilten Beobachtungen iiber die Einfliisse auf Fleisch-
Bildung vereinzelt und chne wissenschaflliche Begriindung
da, so ist dies noch viel mehr der Fall mit dem, was wir
iiber Fettbildung sagen konnten. daher wir lieber ganz
schweigen. Ueber den Gehalt des hiesigen Fleisches an
Fett und Exiraktiv-Stoffen im Vergleich mit europdischem
Fleisch konnte am besten die Fleisch-Extrakt-Fabrik von
Frey Bentos Auskunft geben. Alle bis jetat gemachien
Erfahrungen iiber hiesiges Fleisch heziehen sich, ob wir
es hesonders erwihnt haben oder nicht, bloss auf Vieb,
das auf seinem Weideplatz geschlachtet worder ist, und
auch dort nicht immer. Die [ranzisischen Schlachter nennen
viande filandreuse den Zustand des Fleisches von dem-
jenigen Vieh, welches eine zu lange Reise gemacht hat,
in welchem Fail das Fleisch hart und zidh sein soll; ein
deutscher Schiachler sagt uns, dass dieser Zustand des
Fleisches auch in Deutschiand bekannt sei, und zwar unter
dem Namen «verbucht oder verpucht» (welche Schreibart
richtig?). in diesem Zustand mindestes kommt alles Vieh
aus grosserer Entfernung in Buenos Aires an; sehr oft
kommen aber hier noch die Folgen des Gehetztwerdens
hinzu, wodurch das Fleisch ganz andere, und wenn das
Gehetziwerden in hohem Grade statifindet, sogar der Ge-
sundheit schadliche Eigenschalten annimmt. Ein solches
Fleisch ist ganz allgemein bekinnt unter dem Namen carne
cangada, und wird von dem Gaucho bisweilen schon am
Aussehen, ganz unzweideutig aber am Geschmack erkannt;
es sieht etwas dunkler und matter aus, und hat einen faden,
unangenehmen Geschmack. Ist das Fleisch sehr cangada
(miide), so verursacht es Stérungen im Magen, mit Diarrhoe
begleitet. In Europa mag dieser Zustand wenig bekannt
sein; in der freilich mangethaft uns zu Gebote ste-
henden Litteratur finden wir Nichts dariiher als folgende
beiden Bemerkungen: erstens, dass beim Gehetztwerden
der Thiere der Fibrin fliissig werde (Moleschott, Lehrbuch
der Nahru'ugsmiuel), und zweitens, dass das Blut der zu
Tode gehetzten Thiere, wenn der Tod in den ersten 20
bis 30 Stunden nach der Anstrengung erfolge, ganz fliissig
bleiben soll (Moleschotts Physiologie der Nahrungsmittel
nach Nasse). Dass einBbsolches Fleisch eine bedeutende
innere Verinderung erleidet, beweist der Umstand, dass
es viel weniger halthar ist, und wenn es in hohem Grade
miide ist, selbsi als charque sich zersetzt. Um Fleisch
durch irgend eine Methode zu conserviren muss also vor
Allem aus alle Sorgfalt auf das Schlachten verwendet wer-
den, um heim Vieh diesen Zustand des Fleisches nicht
herbeizufithren. und ohne uns einen Schluss zu erlauben
iiber die Eigenschaften des aus solchem miiden Fleisch
dargestellten Fleisch-Extrakis, so ist doch wohl unzwei-
felhaft, dass das Liebig'sche Extract of meet Compagne
sehr woh! gethan hat, nicht eine grosse Stadt, wo das Vieh
von weitem hergetrieben werden muss, sondern einen
kleinen Ort, der rings von reich besetzten Viehweiden
umgeben ist, fur die Fleisch-Extrakt-Fabrik zu wiblen.
Jezihmer das Vieh, destoseltener tritt dieser Zustand des Mii~
dewerdensein, jewilder. umso hiufiger, und beidemanfangs
erwiihnten ganz wilden Vieh (hacienda da alzada) soll dieser
Zustand beim Schlachten fast Regel geworden sein.



Aus dem Mitgetheilten geht hervor, dass. um die Vieh-
zucht in der Provinz Buenos Aires zu heben, es sich nicht
bloss darum handelt, Yerbesserungen in der Fleisch-Con-
servirung oder Verwerthung tiberhaupt zu machen. son-
dern vor Allem darum, einen giinstig gelegenen Punkt zur
Ausfuhr in der Nuhe der grossen Weideplitze fiir Rind-
vieh ausfindig zu machen, damit nicht von vornherein das
Fleisch der Thiere durch die Reise zur Schlachtbank mehr
oder weniger Schaden nebme. Nun hat allerdings die
Kiiste der Provinz Buenos Aires Mangel an Hifen. In
einer Entfernung von 10 bis 20 leg. von Buenos Aires
Fluss-abwirts findet sich der einzige wirkliche Hafen des
siidlichen Plata-Ufers, Ensenada genanut, liegt aber in
einem niedrigen Suwmpfland, ausserdem fast in derselben
Entfernung der eigentlichen Vieh-Region wie Buenos Aires
selbst. Die Miindungen des Samborombon und Salado sind
durchaus keine Hifen, der cangrejal von TuylG und Ajé
(etwas nordlich vom Cap San. Antonio) ldsst vollends nur
Schiffe von ganz geringem Tielgang hinein. Der unter dem
Namen puerto de la laguna de jos Padres oder Loberia
Chica bekannte Punkt in der Nihe vom Cap Corrientes ist
wit Beziehung auf die Vieh-Region ausgezeichnet gelegen,
seine Wichtigkeit ist auch lingst erkannt, aber um daselbst
einen guten, Schutz bringenden Hafen zu machen, wiren
solche Opfer nothig, dass i diesem Jahrhundert noch nicht
an die Ausfithrung zu denken ist. Weiter der Kiiste fol-
gend stosst man auf zwei Fliisse, Quequen Grande und
Quequen Salado, im eigentlichen Centrum der Vieh-Region,
in deren Niederungen, wenn einige Opfer dafiir gebracht
wiirden, wohl Schiffe von kleinem Tiefgang, aber auch nur
solche, einfahren konnten. Noch weiter hin der Kiiste
entlang, unter fast 39°siidlicher Breite, findet sich die Bucht
vou Bahia Blanca, iiber deren Werth als Hafen die spe-
cielle Karte von Fitzroy mit Tiefen-Angaben am besten
belehren kann. In dieser Bucht finden sich zwei gute
Ankerplitze : der eine unter dem Namen puerto Belgrano
bekannt und heute ausschliesslich benutzt, der aundere
puerto Nuevo genannt, noch unbenutzt, aber nach Fitzroys
Karte besser; beide sind gross und konnten einer Menge
iberseeischer Schiffe zu gleicher Zeit Schutz gewshren.
Weitere Vortheile, welche ausser dem Hafen und der Nihe
der grossen Vieh-Region Bahia Blanca zur Verwerthung
des Fleisches empfehlen, sind folgende:

1. Billige Preise des Landes; mit derselber Summe,
die man in Buenos Aires zum Ankauf eines fir die Ge-
biulichkeiten einer Fleisch-Extraki-Fabrik nothwendigen
Grundstiicks verwenden miisste, konnte man heute noch
in Bahia Blanca eine ganze Estancia kaufen. Soeben giebt
die Regierung noch die letzten der oben besprochenen
suertes de estancia (%: Quadrat-leg.) umsonst aus; in einer
Entfernung von etwa 10 leg. von der Ortschaft aus, die
selbst 2 leg. vom Hafen entfernt ist, konnte man wohl heute
noch die suerte um einen Durchschnitispreis von 50000 pes.
oder 10000 Frk. kaufen, wihrend die zunichst am Hafen
oder der Orischaft und an permanentem Wasser gelegenen,
von denen wenigstens Eine zur Erstellung eines solchen
Etablissements angekauft werden miisste, wohl 25000 bis
30000 Frk. kosten wiirde. Was fiir eine Wichtigkeit ein
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Etablissement der Art irgend einem Punkt, und was fir
einen Werth es dem umliegenden Grundbesiiz giebt, das
weiss der, welcher den Punkt Fray Bentos im Jahr 1859
gesehen hat, als er als Ortschaft bloss auf dem Papier
existirte. Da der wahre Werth der Campos natiirlich im-
mer bestimmt ist durch die Qualitit derselben (gute und
reichliche Futterkrduter), so mochte man auch die ange-
filhrten niedrigen Landpreise in Bahia Blanca fiir noch zu
hoch halten, wenn man liest, was Karl Andrée in seinem
Buch Buenos Aires und die Argentinischen Provinzeu iiber
Bahia Blanca sagt. Zum richtigen Verstandniss fiblen wir
uns veranlasst Folgendes zu sagen: die zwischen den Hi-
geln bei der Ortschalt Bahia Bianca und denjenigen der
cabeza del boy liegende Niederung hat freilich theilweise
einen 6den salzigen Charakter; besteigl man aber den Hii-
gel, so erblickt man die weite hohere Gras-Ebene, die sich
allmilig gegen den Gebirgszug (sierra) der Ventana hin
erhebt, und in welcher die von der Ventana kommenden
Biche mit klarem und siissem permanentem Bergwasser
sich Erosions-Thilchen eingeschnitten haben. Das Gras
auf der Hohe ist in der Nihe von Bahia Blanca ziemlich
sparlich, wie wir dies ibrigens im Allgemeinen von den
campos des Siidens gesagt haben, wihrend die Thalsohlen
viel tippigere Vegetation haben, und bereits vielfach als
Ackerland benutzt werden. Je niher dem Gebirgszug selbst,
desto besser werden die campos, und zwischen den Auns-
laufern desselben selbst, z. B. an den Fliissen Sauce Grande,
Sauce Corto, Pillahuinco giebt es Weideplatze, die zu den
besten der Provinz geh&ren, und auch zu den bewissert-
sten, wie sich denn von cinem Gebirgszug, der sich in
seiner hochsten Spitze bis 3800 Fuss iiber Meer erhebt,
von vornherein annehmen lasst, dass er zahlreiche Biche
nach der Ebene entsendet. Gewiss versprechen diese
Campos bei der Nihe des Hafens und bei ihrer Wohlfeil-
heit auch der Schafzucht noch fiir eine Reihe von Jahren
ein sicheres Gedeihen. '

2. Das Clima; wegen seiner siidlicheren Lage schon
etwas kithler, und ausserdem, wie schon erwihnt, trockener
und fir jede Art Conservirung des Fleisches geeignet.
Der Einfluss der Feuchtigkeit ist so bekannt, dass der
Gaucho, wo immer, bei feuchter Witlerung nicht gerne ein
Stiick Rindvieh schlachtet, da das Fleisch viel weniger
haltbar wird. Es ist uns gelungen, freilich noch mehr
nach Siidwesten, zwischen Rio Negro und Chubut, ein
charque aus guanaco-Fleisch, und dem schwer haltharen
fetten Straussfleisch, theils ganz ohne, theils mit sehr wenig
Salz bestreut, darzustellen, von dem der eine von uns
(Claraz) mit seinen begleitenden Indianern wochenlang
ansschliesslich gelebt hat. Das ohne Salz bereitete, von
dem keine Lauge abfloss, musste seine nihrende Kraft
fast vollstindig erhalten haben; das mit wenig Salz be-
reitete. von dem nur sehr wenig Lauge abfloss, konnte
nur wenig an nihrenden Bestandiheilen verloren haben.
Um uns von der Haltbarkeit eines solchen charque zu
iiberzeugen, schickten wir einige Stiicke nach Freiburg,
wo es ein volles Jahr spiler gegessen und gut erfunden
wurde, dem man aber dort Salz zusetzen musste. Sollte
nicht ein solches an der Luft getrocknetes charque nach



Art der Indianer schwach gedorrt, als solches oder in ge-
stampftem Zustande noch haltbarer werden?

3. Nahe einer salina und Holz etwa 15 leg. westlich
von Bihia Blanca befindet sich eine salina an einem Sa-
linas Chicas benannten Ort, aus welcher die Einwohner
von Bahia Blanca sich mit Salz versehen, was fiir den Fall,
dass eine Methode, Fleisch einzusalzen oder zu pdckeln,
angewendet wiirde, von Wichtigkeit wire. In der Nihe
von Bahia Blanca beginnt schon, wenigstens stellenweise,
eine kleine gestriippartige Vegetation, die fiir das Patago-
pische Hochland charakteristisch ist, und die wir etwas

- weitldufiger in einem Aufsalz besprochen haben, der in
der Zeitschrift der Gesellschaft fiir Erdkunde in Berlin er-
schienen ist. Diese Vegetation, in Bahia Blanca zwar
noch elwas niedriger, liefert namentlich in ihren dicken,
zum Theil horizontalen Wurzeln ein gutes Brennmaterial.
Ausserdem tritt an den Ufern einiger der erwihnten Biche,
so z. B. am Sauce Grande und Sauce Chico, wie schon
deren Namen sagt, der sogenannte Sauce Colorado oder
die einheimische Weide, zum Theil saumwaldartig auf,
und liefert unter Dach ein ziemlich gutes Bauholz.

Von Bahia Blanca aus weiter nach Siid und Sidwest
ist die Kiiste reicher mit guten Hifen versehen, aber es
kann zu dem vorliegenden Zweck hochstens noch die Miin-
dung des Rio Negro in Betracht kommen, da die ganze
weitere Kiiste gar nicht poblirt ist. Aber selbst auf diesen
Punkt muss fiir heute jede Unternehmung zur Verwerthung
von Fleisch verzichten, die sich vornihme im Grossen zu
arbeiten. Bei dem gegenwirtigen Viehstand in Patagones,
d. h. im Thale des Rio Negro, wiirde es kaum moglich
sein, iiber 1000 Stiick Rindvieh jshrlich schlachten zu kon-
nen. Wir treten daher gar nicht ein auf die grosseren
oder geringeren Vortheile, die Patagones im Vergleich mit
Bahia Blanca aufweisen wiirde.

Die Schwierigkeiten, auf welche die Einfithrung jeder
neuen Industrie in diesem Lande stgsst, sind uns gar wobhl
bekannt, wenn aber auch Darstellung von Fleisch-Extrakt
oder Conservirung des Fleisches durch eine andere Me-
ihode als durch das Charquiren, ein neuer Indusiriezweig
genannt werden kann, so ist doch die Hauptarbeit bei dem-
selben das Schlachten, Ausschinden und Ausweiden und
Zerstiicken, die einzige im Lande wirklich einheimische,
allgemein bekannte Arbeit. Jeder Gaucho ist ein geborner
Schlachter, und seine Fertigkeit in diesem Handwerk ist
so selbstverstindlich, wie bei gebildeten Vélkern Schreiben
und Lesen. Uebrigens widre man nicht ganz auf die Hie-
sigen angewiesen; auch die Basken haben grosse Fertig-
keit in diesen Arbeiten erlangt, und die Gauchos wenig-
stens theilweise aus den saladeros von Buenos Aires ver-
drangl. Darum ist bei diesem Industriezweig nicht wie
bei jedem andern zu fiirchten, dass er aus Mangel an sach-
verstindigen Arbeitern scheitere.

Schluss-Bemerkung.

So eben vernehmen wir, dass in neuester Zeit in ver-
schiedenen Schweizer-Blittern die Auswanderung nach
den Plata-Staaten, besonders nach deren Colonien und
vollends nach sogenannten militdrischen Grenz-Colonien,
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angepriesen sei. Wir bereuen nun fast obige Schilderung
des hiesigen Schiferlebens gegeben zu haben. Zwar sind
die gemachten Mittheilungen nicht iihertrieben, oder in
einem fiir den Schifer zu giinstigen Lichte dargestellt;
aber sie sind, wenn sie fiir Auswanderungszwecke ausge-
beutet werden soliten, fiir welchen Zweck sie gar nicht
geschrieben sind, als unvollstéindig und mangelhaft zu be-
zeichnen: so z. B. soll der neu Angekommene nicht glau-~
ben, dass er von heute auf Morgen einen Schaf-puesto
mit 400 pes. oder 80 €rk. monatlichem Lohn iibernehmen
kaon; vielmehr muss er, bis er Sprache und iiberhaupt
die Verhiltnisse'des Landes kennt, eine harte Schule durch-
machen. Wir protestigen daher von vornherein gegen
rgend welche unvollstindige Ausziige des vorliegenden
Aufsatzes zu Auswanderungszwecken, und um so mehr,
als einer Anpreisung der europdischen Auswanderung nach
hiesigen Militir-Grenz-Colonien nur vollstindige Unkennt-
niss der wahren Verhiltnisse oder unlautere Motive zu
Grunde liegen konnen. Wir kennen diese Verhilinisse
an der Grenze wie Wenige, fithlen aber weder Neigung
noch Beraf, uns in Auswanderungs-Angelegenheiten zu
mischen.

Farben, Firberei, Bleicherei.

Neue Beizen fiir Krapp-Tafelfarbenanwend-
bar. — Horaz Kéchlin macht im bulletin de la société
industrielle eine Reihe von Versuchen bekannt, deren Ziel
die Auffindung neuer Beizmittel ist. Voun vielen Melall-
oxyden, die man als essigsaure Salze anwendet, gaben nur
die des Chroms und Urans Niiancen, die praktische Ver-
wendung in Aussicht stellen.

Er sagt iiber das Granatbraun mit Chromoxyd:
Das Granatbraun, welches ich mit den Chromoxyd-
salzen (vorzugsweise dem essigsauren Chromoxyd) darsteile,
ist lebhafter als das gewéhnliche, mit Eisen- und Thon-
erdebeize durch Firben (mit Krapp) erhaltene Granathraun,
und es unterscheidet sich von den aunderen Krapp-Tafel-
farben durch folgenden Umstand: Beim Roth und Violett
hat man bekanntlich nach dem Zusetzen der Essigsiure
hauptsichlich das Verhiltniss des Beizmit‘els zu beachten;
setzt man von demselben zu wenig zu, so erhilt man blasse
Farben, also Verlust; zu viel gibt eine Verbindung, welche
sich vom Gewebe ablost oder auf demselben marmorirte
Farben zeigt. Bei dem essigsauren Chromoxyd entscheidet
dieser Umstand das Gelingen nicht; mit einem starken
Verhiltniss dieses Salzes fallt das Braun dunkel aus, und
mit einem ungeniigenden Verhiliniss ist es bloss rother.
Man kana diese Farbe auch nach Belieben in Schwarz
oder Roth niianciren, indem man ihr essigsaures Eisen
oder essigsaure Thonerde zuselzt. Wird das Chromoxyd
in starkem Verhiltniss auf Gewebe fixirt, so liefert es auch
durch Farben Flohbraun, wenn man genug Farbstoff an-
wendet, und leichter mit dem Krappextract als mit dem
Krapp oder Garancin.



Die Krappextracte, welche viel Purpurin enthalten,
geben ein lebhalleres Flohbraun als die Extracte fiir Violett.
in denen das Alizarin vorwaltet.

Diese Farbe gestatiet den Artikel Braun und Orange
(puce et mais) rasch auszufihren, indem man fiir Orange
das mit Eiweiss fixirte Chromorange benutzt, oder ein
Bleisalz, weiches man nach dem Dawpfen in chromsaures
Salz umwandelt.

Man erhilt einen granathraunen Lack, wenn man Krapp-
extract mil essigsaurem Chromoxyd kochen lisst. Diesen
Lack kann man mit Eiweiss fixiren.

Das Chromoxyd fixirt den Farbstoff der Gelbbeeren,
des Waues und der Quercitronrinde besser als die Thon-
erde oder das Zinn. Dem Gelb, welches man mit Gelb-
beeren-Extract und essigsaurem Chromoxyd erhilt, fehlt
anfangs die Lebhaftigkeit, aber ein Zusatz von Zinnchloriir
ertheilt ihm dieselbe, wobei iiberdiess das Gelb in Orange
iibergeht, ohne dass der Chromoxyd-Lack an Aechtheit
einbiisst. '

Gemische in verschiedenen Verhilinissen von dem mit
Chromoxyd erzeugten Braun und Gelb liefern Reihen von
Modefarben, Holzfarben etc.

Zur Darstellung von Violett mit Krappextract bedient
man sich allgemein des holzsauren Eisens; ich wende mit

Vortheil das Eisencyanidkalium (rothe Blutlaugensalz) an, |

welches leicht Violett gibt und auch ein Schwarz dessen
Preis nicht zu boch ist, weil man bei demselben das Krapp-

extract theilweise durch Blauhelzextract ersetzen kann.
Dingl. Journ.

Der Vorschlag: das Glycerin als Ersatz des
Kleisters fiir die Chassis beim Handdruck zu
verwenden, den «der moniteur de la teinture» machte
und den ein Fiarber erprobt haben will, wird von der
«dentschen Musterzeitung» ebenfalls empfohlen. Wir hegen
starke Zweifei an die Zweckmissigkeit des Vorschlages,
die sich auf die eminente hygroscopischen Eigenschaften
des Glycerins griinden. Kiutliches concentrirtes Glycerin
von einem spec. Gewicht von 1.2 zog bei 14tigigem Stehen
an der Zimmer-Luft im November ungefshr 40 % Wasser
an, wobei es ziemlich diinnflussig wurde. Wegen eben
dieser Eigenschaft des Glycerins scheint uns auch Vorsicht
nothig bei vielen andern modernen, hochst willkiirlichen
und oft gedankenlosen Verwendungen desselben. Z. B.
wird es gegenwiirtig in sehr viele Schlichten fiir Weberei
eingemengt. Dass ein Zeugstick, auf welchem dieser
Korper ausgebreitet liegt, nicht trocken bleiben kaon ist
klar, und dass die angezogene Feuchtigkeit in den iibrigen
Schlichtbestandtheilen Zersetzungen und damit Zerstorung
der Farben, Moderflecken uud so weiter sehr leicht her-
vorbrizgen kana, ist ebenfalls einleuchtend. By.

Ueber die Bestandiheile der Flachsfaserund
das Bleichen derselben. Von J. Kolb in Amiens. —
Das Nachfolgende ist ein Auszug aus der Uebersetzung
die das Dingler’sche Journal nach den compt. rendus giebt.
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Durch mikroskopische Untersuchung habe ich zunichst
festgestelll, dass die gummiartige Substanz, welche die
Faser vor dem Rotlen gleichmissig iiberzieht, nach dieser
Operation verschwindet, um Schuppen Platz zu machen,
die uugleichmissig vertheilt sind und durch ihre Rauhig-
keiten der Faser anhingen. Diese Schuppen, welche
schwach bernsteinfarbig sind, firben sich in Beriihrung
mit Alkalien starker und losen sich vollstindig darin auf.
Die Art, wie sie mit der Faser verbunden sind, liess ver-
muthen, dass das Hecheln einen grossen Theil derselben
mechanisch der Faser entziehen muss; die mikroskopische
Untersuchung und die Analyse haben diese Vermuthung
bestitigt.

Die Elementar-Analyse des Flachses gibt Zahlen, welche
nothwendig denen der Cellulose sich ndhern mussten und
darum wenig Aufschluss. Dagegen hat die Anwendung
der verschiedenen, in der organisclien Chemie gebriuch-
lichen Lésungsmittel zu sicherern Schliissen gefithrt.

Der Flachs ldsst nach der Behaudlung mit den Alkalien
die Laugen stark braun gefarbt zuriick: sie haben eine
gewisse Neigung zu schiumen, was mich darauf fiihrte,
an eine Verseifung zu denken, und Alkohol, Aether und
dtherische Oele als Losungsmitte! zu versuchen. Der gelbe
Farbstoff ist darin ganz unloslich, und diese Flussigkeiten
entziechen der Faser nur ein weisses Fett von Wachscon-
sistenz und ein griines Oel, dessen durchdringender Ge-
ruch sich in schwicherem Grade in den Laugen der Blei-
cher wiederfindet.

Das Ganze ‘macht nur &,8 Proc. vom Gewicht der Faser
aus und bildet den wirklich durch caustische Alkalien ver—
seifbaren Theil derselben ; dic kohlensauren Alkalien, welche
der Faser diese fette Materie lassen, erhalien ihr zugleich
mehr Geschmeidigkeit.

Nach der Erschopfung durch Alkohol wurde der Flachs
mit verdiinniem Kali, Natron oder Ammoniak gekocht, bis
er dabei nicht mehr an Gewicht verlor; der Gewichtsver—
lust betrug in diesen drei Fallen 22 Proc. Das kohlen-
saure Natron hal gensu dasselbe Auflosungsvermogen,
wirkt aber langsamer.

Die so erhaltenen braunen Laugen geben, wenn man
sie mit verdiinnter Salzsidure neutralisirt, einen gelatinosen
braunen Niederschlag; aber die Firbung. welche die Fliis—
sigkeit behilt, zeigt an, dass die Fidliung nur partiell ist.
Weder iiberschiissige Salzsiure, noch Kalk, noch Baryt
schligt den in der Losung gebliebenen Antheil des Farb-
stoffes nieder. Dieser Antheil variirt iibrigens je nach der
Menge des Alkalis und besonders je nach der Dauer des
Kochens; nach 12stiindigem Kochen mit Ammoniak bringen
Sduren in der Fliissigkeit gar keinen Niederschlag mehr
hervor.

Bei der Behandlung mit kochendem Wasser verliert
der Flachs nach Verlauf einer Woche 16 Proc. an Gewicht;
lisst man dabei Druck mitwirken, so betrigt der Gewichts-
verlust 18. Proc. Die aufgeloste Materie réthet Lackmus,
farbt das Wasser kaum, und besitzt die auffallende Eigen-
schaft, in Beriihrung mit einem Alkali sich zu braunen.

Nach diesen Eigenschaften diirfte die Gegenwart einer
harzartigen Substanz nicht anzunehmen sein.



Die caustischen oder kohlensauren Alkalien wirken
nicht als einfache Losungsmittel ; denn wenn man bestimmte
Mengen von kohlensaurem Natron oder Schwefelnatrium
mit iiberschiissigem Flachs kocht, so ist nach 8stindigem
Kochen keine Spur von Kohlenssure oder Schwefelwasser~
stoff (Schwefel) in der Fliissigkeit mehr vorhandec. Die
Harze geben kein shuliches Resultat; denn sie verseifen
sich eben so gut mit den Schwefelverbindungen als mit

den Oxyden der Alkalimetalle.

‘ Der Kalk schligt die in den Alkalien geloste Substanz
nicht nieder. Beim Kochen mit Kalkmilch erleidet der
Flachs denselben Gewichtsverlust wie mit Natron. und es
entsteht dabei eine losliche Verbindung, welche 48 Theile
Kalk auf 100 Theile Farbstoff enthdll. Selbst die Kreide
gibt, obschon langsamer, dieselben Resultate.

Die Behandlung mit Kreide und Kalk bietet das Eigen-
thiimliche dar, dass die erhaltenen Fliissigkeiten farblos
bleiben, und dass die darin hervorgebrachten Niederschlige
weiss sind. Die aufgelsste Substanz ist gleichwohl iden-
tisch mit derjenigen, welche durch Alkali aus dem Flachs
ausgezogen wird, wie daraus hervorgeht, dass die mittelst
Kalk oder Kreide erhaltenen Fliissigkeiten und die aus
denselben gewonnenen Niederschiige auf Zusatz von Natron
oder Ammoniak ebenfalls eine fahle Farbe annehmer.

Aus dem Vorstehenden ergab sich der Schluss, dass
der in Rede stehende Korper die Natur einer Ssure hat.
und dass er im reinen Zustande weiss ist, dass namlich
pur seine Vereinigung mit einem Alkali die fahle Farbe
hervorruft, wegen deren man ihn bisher fiir einen Farb-
stoff gehalten hat. Ich suchte nun die Natur dieser Ssure
zu ermitteln.

Nach der Elementar-Analyse hat dieselbe folgende
procentische Zusammenseizung:

Wasserstoff 5,0
Kohlensioff 428
Sauerstoff . 52,2

Dieses Resultat gestattete bereits eine zahireiche Gruppe
von organischen Ssuren von der Beriicksichtigung auszu~
scheiden. Die gummiartige Natur, die Firbung, der Mangel
an Krystallisation bei den Alkalisalzen, die Loslichkeit des
Kalk- und Barytsalzes, die Unloslickheit der Szure in Al-
koho!l und viele andere genau bestimmte Charaktere be-
schrinkten den Kreis der Nachforschungen noch immer
mehr. Dieselben bezogen sich lange Zeit, aber unniitzer
Weise, auf die gummiartigen Stoffe und die Metagummi-
ssure, deren Zusammensetzung derjenigen, welche ich fiir
die Saure aus dem Flachs gefunden hatte, ziemlich nahe
kommt; es ergab sich jedoch keine allgemeine Ueberein-
stimmung des Verhaltens beider Korper.

So neutralisirt die Metagummissure 3 Proc. ihres Ge-
wichtes Kalk, wihrend 100 Theile der Saure aus dem Flachs
von 48 Theilen Kalk gesittiget werden. Die Fehling’sche
Fliissigkeit, welche auf die Gummiprodukte ohne Wirkung
ist, gab dagegen hier einen Niederschlag von rothem Kupfer-
oxydul. Diese Eigenschaft, welche nur wenigen organi-
schen Substanzen gemeinsam ist, trug sehr dazu bei, mich
in den Pectinverbindungen das Ende meiner Ungewiss-
heiten finden zu lassen.
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Die schénen Arbeiten von Fremy iiber die Pectose
und deren Derivate sind bekannt; dieser Chemiker hat,
indem er fiir die Pectinkarper so deutliche Reactionen und
so entschiedene Charaktere aufstellte, nicht nur jeden Irr-
thum in Bezug auf diese Korper unmoglich, sondern aucl
jede Constatirung derselben leicht gemacht.

Ich beschrinke mich hier darauf, zu sagen, dass ich
alle Reactionen, alle Zahlen der Zusammensetzung und alle
Zshlen der Sattigung durch Baryt und Bleioxyd erhalten
habe, welche die Rectinsiure und Metapectinsiure cha-
rakterisiren.

Die ziemlich lange Reihe von Versuchen, welche ich
anstellte, fihrt mich also zu folgenden Schliissen:

Die gummiartige Substanz, welche die Fasern des
Flachses verbindet, ist nichls Anderes als Pectose.

Das Rotten scheint den Zweck zu haben, die Pec-
tingdhrung zu veranlassen, und die Pectinsiure, welche
dadarch entsteht, bleibt auf dem Flachse fixirt, sei es me-
chanisch oder zum Theil als pectinsaures Ammoniak. Die
caustischen Alkalien bilden in der Kilte gelatinsse pectin-
saure Salze, welche eine kleisterartige Hiille um den Flachs
bilden und ihn vor einem vollstindigen Angriff schiitzen.

Da die Pectinsture eine schwache Siure ist, so iiben
die kohlensauren Alkalien in der Kilte auf die Flachsfaser
nur geringe Wirkung aus.

Beim Kochen dagegen werden die kohlensauren Al-
kalien, da die Pectinsdure dabei. in -eine stirkere Saure.
die Mefapectinsduresiibergeht, stark angegriffen, und ihre
Anwendung wird nun ebenso wirksam als diejenige der
caustischen Alkalien. Die Schwefelverbindungen der Al-
kalimetalle wirken ebenso gut als die Oxyde derselben.

Was die Schwichung des Fadens durch diese ver-
schiedenen Behandlungen anbetrifft, so ist sie nicht pro-
portional dem Gewichisverlust und riihrt nicht von der
Entfernung der Pectinksrper her. Das kohlensaure Natron
ist, selbst in starkem Verh#liniss angewendet, keine Ur-
sache der Schwichung des Fadens: Dieser verliert dagegen
mehr anFestigkeitdurch Behandlung mit caustischem Natron,
besonders wenn die Lauge concentrirt ist. Die Behand-
lung der Flachsfaser mit Kalk veranlasst schon in der Kilte
eine betrichtliche Verminderung der Festigkeit derselben.
Die wirksamste Ursache der Zerstsrung der Stirke der
Faser ist aber die ithertrriebene Dauer des Beuchens, be-

sonders mit caustischem Natron. Dingl. Journ.

Ueber das Bleichen von Baumwollegeweben,
wie es gegenwirlig meist iiblich ist, findet sich eine ziem-
lich ausfihrliche Mittheilung von Dr. A. Spirk in Dingl
pol. Journal, Band 190. S. 66. Im Princip und in der
Ausfithrung der Operationen ist wesentlich Neues nicht
in dieser Abhandlung berichtel, sie ist nichtsdestoweniger
sehr niitzlich, namentlich durch die beigegebenen Abbil-
dungen von Apparaten, Grundrissen und Durchschnitten
der Gebsude und Disposition der einzelnen Einrichtungen
elc., wir verweisen darum empfehlend auf das Original.



Indigoblau l6st sich in Chloroform in ansehn-
licher Menge auf, wie Dr. Stokris fand. Diese iiberraschende
Thatsache kann fiir die Kenntniss des Indigotin und viel-
leicht fiir Indigometrie wichtig werden.

Die Isopurpursidure, deren Bildung durch Zusam-
menbringen von Cyankalium mit Pikrinsiure (isopurpur-
saures Kali) erfolgt, welche aber im isolirten Zustande sich
picht erhilt, wurde seit etwa einem Jahre in die Farberei
eingefithrt. Casthellaz in Paris hatte auf der Ausstellung
von 1867 ein «grenat soiuble,» welches nach Calvert iso-
purpursaures Ammoniumoxyd ist. Es soll dies Praparat
in der Wollfarberei dienen. Einen ziemlich langen Bericht
iber die Verwendbarkeit der Isopurpurate in der Firberei
giebt Zulkowsky in Wien nach seinen zu diesem Zwecke
angestellten Versuchen in Dinglers Journal. Als praktisch
ist daraus zu nehmen, dass Wolle gebeitzt (Aloun und
Weinstein in gewohnlicher Weise) ein Kastanienbraun, un-
gebeitzt ein Granalroth mii isopurpursaurem Ammoniak
oder isopurpursaures Anilin gibt. Diese Salze sind zu er-
halten durch Zerlegen des isopurpursauren Kalis mit Chlor-
ammonium oder salzsaurem Anilin.

Phenylbraun soll, wie die deutsche Musterzeitung
berichtet, zuweilen explosive Eigenschalten haben. Ein
Rest teiglérmig gelieferten, eingetrockneten Phenylbrauns
explodirte durch Stoss, andere Proben aus der gleichen
Fabrik detonirten beim Erhitzen in einem Probirglischen.
Das Praparat wird bekanntlich durch Nitriren von Sulfo-
phenylsaure gemacht. Nach dem Patente Alfraise bedarf
es zur Ausscheidung des Braun nur einer Temperatur von
100° C. Man dampft hiufig nur bis zar Extractdicke ein.
Lasst man die Salpetersiure kriflig einwirken, so scheint
ein Product zu resultiren, das sehr geringe explosive Ei-
genschaflten hat.

Erkennungs-, Priifungs- urd Bestimmungsmethoden.

Die volumetrische Bestimmung des Zinkes
lisst sich nach A. Renard (Comptes rendus durch Dingl.
polytech. Journ.) in folgender Weise ausfihren. Wenn
man eine bestimmte Menge einer Losung von Kalium-
eisencyaniir {gelbem Biutlaugensalz) mit der Losung
eines Zinksalzes versetz!, so wird alles Zink als Zink-
eisencyaniir piedergeschlagen, welches in amoniak-
baltigem Wasser vollstindig unloslich ist. Bestimmt man
nun das iiberschiissig angewendeie Kaliumeisencyaniir mit
ibermangansaurem Kali, so kann man die Menge des vor-
handenen Zinkes ohne Schwierigkeil berechnen.

Zum Probiren eiues Zinkerzes nach dieser Methode lost
man 1 bis 2 Grm. desselben in Konigswasser, fsllt mit tiber-
schiissigem Ammoniak. durch welches das Zinkoxyd wieder
gelost wird, bringt das Ganze auf ein Filter und wiischt aus.
Die fiitrirte Fliissigheil verselzt man mit 25 Bubikeenti-
metern einer Losung von Kaliumeisencyaniir, welche im

Liter 150 Grm. von diesem Salze epthilt, und verdiinnt
bis zum Volum von 230 K. C., filtrirt, giesst 100 K. C.
von dieser filtrirten Fliissigkeit in ein anderes Glas und

neulralisirt mit reiner Chlorwasserstoffsaure, welche weder

Chlor noch schweflige Siure enthilt. Alsdann siuert man
wit ungefihr 30 K. C. derselben Siure stark an und lasst
nun die titrirte Chamileonlosung zufliessen, bis alles Cy-
aniir (gelbes Salz) in Cyanid (rothes Salz) umgewandelt
ist. Da der Titre der Flussigheiten bekannt ist, so ldsst
sich der Zinkgehalt des Erzes durch Rechnung leicht be-
slimmen.

VYou den Metallen. welche gewshnlich das Zink in
seinen Erzen begleiten, wie Eisen, Aluminium, Mangan,
Blei etc., hat keines einen Einfluss auf das Verfahren;
denn dieselben werden theils durch die Fillung mit Am-
moniak volistandig ausgeschieden, theils werden sie, wie
das Blei, dessen Oxyd in ammoniakhaltigem Wasser ziem-
lich lgsslich ist, durch Ferrocyanir in verdinnten Flissig-
keiten nicht niedergeschlagen. Nur bei Gegenwart von
Kupfer gibt das Verfabren unrichtige Resultate, da dieses
Metall in Ammoniak [oslich ist und durch das Ferrocyaniir
niedergeschlagen wird.

Leuchs, iiber die Werthbestimmung des
Indigo. Bekannt ist, dass das Maass einer das Indigo-
blau zerstorendeu Flissigkeit (Chlorkalk, Chamileon etc.)
nicht als ein genaues Mittel der Gehaltsbestimmung an
Farbstofl angesehen werden kann, weil in der (schwefel-
sauren) Indiglosung sich noch andere Korper befinden,
die das Zerstorungsmittel in Anspruch nehmen. Ullgren
hat auf diese Beobachtung eine neue Bestimmungsmethode
des Indigblau gegriindet (vergl. Jahrg. 1866, S. 12). Leuchs
modificirt die Idee der Wiederherstellung entfarbten (redu-
cirten) Indigos, indem er der alkalischen Losung des Indig-
weiss einen Sauerstoff abgebenden Korper in titrirter Losung
zugibt, bis das Blau wieder hergestellt ist. So dient ihm
zur Reduktion z. B. Eisenvitriol und Kalk, und zur Oxy-
dation schwefelsaures Eisenoxydammoniak. Aus der Menge
des in Oxydul umgewandelten Eisens, das sich nach dem
Abfiltriren des Iudigos in der Losung findet und wel-
ches durch Titriren bestimmt wird, erfihrt man die Menge
des Indiglau. Die Losung in Traubenzucker und Aetz-
kalilssung kann ebenfalls diesen, doch gebe sie nicht so
genaue Resuitate. Wir verweisen auf die Abhandlungen
Leuchs (Journal fiir prakt. Chemie. Bd. 105. S. 107),
bemerken jedoch dazu, dass eine Schwierigkeit uns darin
zu liegen scheint, Sicherheit zu erhalten, dass aller In-
digo reducirt wird und in die Losung ubergeht, was be-
kannotlich nicht immer geschieht und wofiir kein hinling-
lich deutliches Merkmal vorliegt. Bleibt etwas ungelost,
so kann die Titrirung eines aliquoten Theiles der Losung
nicht genaue Resullate geben.

Ueber die Bestimmung der im Traubenmoste
enthaltenen gesammten Siuremenge. Von L. Pa-
steur. — Zu diesem Zwecke benutzt der Verl. ein mittelst



Normalschwefelsiure oder Normaloxalsiure titrirtes Kalk-
wasser. Im Winter ist eine solche Kalklosung etwas
reicher an geldster Basis als im Sommer. Zur Sittigung
von 0,06125 Grm. Schwefelsidure, welche mit 0.075 Grm.

Essigsdure, 0,09375 Grm. Weinsiure und 0.235 Grm. »

zweifach-weinsaurem Kali dquivalent sind, bedarf man
ungefihr 27 Kubikcentimeter Kalkwasser.

Zundchst hebt man mitteist einer graduirten Pipette
10 K. C. des auf seinen Gesammt-Siuregehalt zu priifen-
den Mostes in ein mit Fuss versehenes Reagirglas, und
zwar ohne Zusatz von Lackmus. Auch der am wenigsten
gefdrbte, von rothen oder weissen Trauben herriihrende
Most enthiit immer Substanzen, welche in Folge der Ein-
wirkung selbst des geringsten Ueberschusses von zuge-
setztem Alkali sich firben. Dann ldsst man das Kalk-
wasser aus einer in Zehntel-Kubikcentimeter getheilten
Burette zufliessen. welche man in der linken Hand hilt,
wihrend man mit der rechten Hand die zu priifende
Fliissigkeit umschiittelt, bis zum Eintreten einer Veriande-
rung in dem Tone der Farbe, oder bis zum Erscheinen einer
griinlichgelben Firbung, wenn die Fliissigkeit urspriinglich
ungefirbt war. Es ist nothwendig, mit dem Zusatze rasch
bis zur neuen Firbung vorzugehen; von der an Reagens
verbrauchten Menge zieht man einen bis zwei Tropfen ab.
In dem Augenblicke, wo die Farbenverdnderung eintritt,
entsteht weder ein flockiger, noch ein krystallinischer
Niederschlag. Man wartet desshalb einige Minuten oder
besser noch eine halbe bis eine ganze Stunde; binnen
dieser Zeit wird die Fliissigkeit triilbe und es setzen sich
kornige Krystalle von neutralem weinsaurem oder, jedoch
seltener, von weinsaurem und #pfelsaurem Kalke ab, einem
Doppelsalz, welches aus 1 Aequiv. weinsaurem Kalk, 1
Aequiv. dpfefsaurem Kalk und 16 Aequiv. Wasser besteht.
Die beiderleir Salze lassen sich mittelst des Mikroskops
sehr scharf unterscheiden.

Uebrigens wiirde diese acidimetrische Probe nicht
weniger genaue Resultate geben, wenn sich auch die Fliis-
sigkeit wihrend des Zutropfelns des Kalkwassers in Folge
einer Ausscheidung kleiner Krystalle von weinsaurem
Kalke triibte. Diesen Niederschlag braucht man gar nicht
zu beriicksichligen, denn zuweilen wird dadurch die Far-
bung der Fliissigkeit nur noch bemerklicher; dieser Fall
ist aber selten, wenn die Probe sich nicht in die Linge zieht.

Das rothe Lackmuspapier ist als Reagens zur Beob-
achtung der Endreaction sehr unzuverldssig, denn es
kommt bestindig vor, dass dieses Papier, welches man
stets moglichst empfindlich wihlen muss, weit frither blau
zu werden und somit alkalische Reaction anzudeuten be-
ginnt. als ein wirklicher Ueberschuss an Kalkwasser durch
die Farbung der Fliissigkeit angezeigt wird. Dies riihrt
daher, dass die Losungen von #pfelsaurem und weinsau-
rem Kalke, gleich dem essigsauren Kalke alkalisch re-
agiren.

Wir setzten im Vorstehenden voraus, dass der zu
priifende Most durch Filtriren gekldrt worden war. Muss
man ihn in rohem und trilbem Zustande untersuchen, so
~wird die Erkennung der Endreakiion schwierig. In diesem
Falle muss man eine zur Siitigung nicht hinreichende
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Menge Kalkwasser zusetzen, indem man beispielsweise so
weit geht, bis die Flussigkeit empfindliches rothes Lackmus-
papier blduet; dann filtrirt man, pimmt 10 K. C. von der
klaren Fliissigkeit und setzt tropfenweise Kalkwasser zy
derselben, bis eine Farbenverinderung eintritt. Es lasst
sich dann leicht berechunen, wie viel Kalkwasser zur Sit-
tigung des Gesammtvolums der Fliissigkeit erforderlic
gewesen wire. )

Beispiel. 10 K. C. Zehntel-Normalschwefelsiure er-
fordern 27,5 K. C. Kalkwasser; demnach entsprechen 23,5
K. C. dieses Kalkwassers 0,09375 Weinsdure (C8H%OQm
2HO). Probiren wir nun mit diesem Kalkwasser einen
triiben Most; nach Zusatz von 22.8 K. C. Kalkwasser glau-
ben wir uns zu der Muthmassung eines alkalischen Zu-
standes der Probe berechtigt. Nach dem Zusatze vop
21,3 K. C. tritt die Alkalinitdt sehr deutlich hervor. Man
filtrirt und nimmt 10 K. C. des Filtrates; diese erfordern
den Zusatz von 8 Tropfen Kalkwasser, um eine Farben-
verinderung wahrnehmen zu lassen. Nach dem Volumen
der Tropfen wiirde das Gesammtvolum der Fliissigkeit den
Zusatz von 1 2 K. C. Kalkwasser erfordert haben. Dem-
nach erforderten 10 K. C. dieses Mostes 25.5 K. C. Kalk-
wasser zu ihrer Sattigung; folglich enthielt 1 Liter des
Mostes das Aequivalent von 0,9375 > 100 X 25,5 : 27,5
= 8,69 Grm. Weinsdure, vorausgesetzt, dass die vorhan-
dene Szure ginzlich in Weinsiure besteht.

Arbeitet man mit filtrirtem Moste und geht mit dem
Zusatze des Reagens in einem Zuge bis zum Eintritte einer
Farbenverdnderung vor, so liest man das zur Sittigung
von 10 K. C. der zu priifenden Fliissigkeit erforderliche
Volum Kalkwasser unmittelbar von der Biirette ab. Mul-
tiplicirt man dieses Volum mit dem Bruche 9,375 : 275,
so erhilt man den Weinsiuregehalt eines Liters vom un-
tersuchten Moste. Die Zahl 27,5 #ndert sich iibrigens mit
dem Titre des Kalkwassers; sie reprisentirt die zur Sii-
tigung von 0,06125 Grm. Schwefelssurehydrat (SO3, HO)
erforderliche Anzahl von K. C. Kalkwasser.

(¥tudes sur le vin, &. Dingl)

Fluorkalium kann nach Nicklés in Nancy zur
Erkennung von Berlinerblav und Gallustinte
gebraucht werden. Diese Beobachtung ist ganz interessant,
wir theilen einen Auszug aus Nicklés Abhandlung nach
Dingl. politechn. Journal im Nachfolgenden mit, obschon
das Berlinerblau und die Gallustinte zu den Substanzen
gehoren, die auch auf andere Weise unschwer entdecki
werden.

Hat man einen blau gefirbten Stoff vor sich, und
man mochte die Beschaffenheit der angewandten Farbe
kennen, ob es Indigo. Anilinblau oder Berlinerblau ist.

‘so lasst sich, nach Nicklés, die letztere Farbe mittelst

Fluorkalium auf das Leichteste constatiren; auf die beiden
ersteren Pigmente ist ndmlich das Fluorkalium ohne Wir-
kung, beriihrt man aber den blau gefirbten Stoff mit dem
Stopsel eines Flaschchens, welches die Losung vom Fluor-
kalium enthiall und leitet einen Strahl von Wasserdampf
auf die befeuchtete Stelle, so wird das sofortige Entstehen



eines weissen Fleckes die Gegenwart von Berliner-
blau anzeigen, welches durch Fluoralkalien zersetzt wird.
Die Erzeugung eines solchen weissen Fleckens gibt uns
zugleich ein Beispiel, das Berlinerblau von einem gefirb-
ten Stoffe ganz hinwegzunehmen, was vielleicht auch beim
Zeugdruck wird vortheilhaft benutzt werden kdnnen.

Hiatten Fialscher Schriftziige auf einem Papier mit zwei
verschiedenen Tinten, und zwar mit der modernen, aus
Indigcarmin bereiteten und der gewdhnlichen Gallapfel-
tinte hergestellt, so braucht man das beschriebene Papier
nur in eine angesiuerte Losung von Fluorkalium zu tau-
chen oder damit zu benetzen, um sog:eich die mit Gall-
dpfeltinte erzeugten Schriftziige verschwinden zu sehen,
wihrend die mit der modernen Tinte hergestellten Schrift-
ziige eine um so mehr verratherische Farbung annehmen,
ais sie rother werden.

Priifung des Reismehles, nach Bastelaer. —
Zur Priifung des Reismehles zertheilt man nach v. Baste-
laer 20 Grm. des verdichtigen, vollkonmen gebeutelten
und kleienfreien Mehles in kaltem Wasser, lasst es an
einem missig warmen Orte (11 bis 12° C.) eine Stunde
lang stehen, wihrend welcher Zeit umgeriihrt wird, und
filtrirt danu rasch. Dem Filtrate wird nach und nach die
gleiche Gewichtsmenge einer bei gewdshnlicher Tempera-
tur gesiltigten Pikrinsdurelssung zugesetzt. Entsteht dabei
ein Niederschlag, so ist das Reismehl mit anderem Mehl
verunreinigt, da entsprechende Macerationen aller Mehl-
sorten, sowohl von Cerealien als von Leguminosen, mit
einziger Ausnahme des Reismehles, mit gesiltigter Pikrin-
sdure Niederschlige gaben. Bastelaer’s Untersuchungen
erstreckten sich auf Weizen-, Roggen-, Gersten-, Spelz-,
Mais—, Hafer-, Buchweizen~, Erbsen- und Leinsamenmehl
und verschiedene Gemenge von Reismeh! mit den ange-
gebenen Mehlen, worin die Anwesenheit von 2 pCt. der
letzteren stets constatirt werden konnte. Bei der Priifung
ist stets zu beachten, dass man nicht linger als eine
Stunde macerirt und das Filtrat nicht zu lange stehen lasst,
sowie dass das Reagens in grosseren Mengen zuzusetzen
ist. Auch eine Maceration von Mutterkornmehl gibt ein
Pricipitat mit Pikrinsdurelosung. Die Reaction scheint auf

der Einwirkung der Pikrinsiure auf die Proteinverbindun- .

gen der Getreide und Hilsenfriichte zu beruhen, welche
im Reis in nui sehr geringer Menge vorhanden ist.
(Deutsche Industriezeitung.)

Ueber Verfilschungender Haussenblase. Die
Vierteljahresschrift fir prakt. Chemie bringt eine Noliz
von Soubeiran iiber diese Sache, deren wesentlichster
Inhalt iibrigens langst bekannt ist (vergl Bolley, Handbuch
der technisch-chemischen Untersuchungen). Die Mitthei-
Jung ist folgende:

Die beste Haussenblase ist bekanntlich die russische;
sie unterliegt aber hiufig Verfdlschungen mit Sorten ge-
ringerer Qualitit. als da sind : die brasilische und indische,
am meisten jedoch mit Leimn, welcher sich entweder ein-
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fach beigemengt findet oder der Haussenblase, namentlich
der blitterigen. einverleibt ist. Um einen solchen Betrug
zu entdecken, gibt es mehrere untriigliche und leicht an-
wendbare Mittel. Man braucht z. B. nur ein kleines Stiick
der verdsachtigen Substanz mit* warmem Wasser zu be-
feuchten; die dchte Haussenblase ®ird dadurch weiss, matt,
weich und dehnt sich nach allen Seiten hin gleichmissig
Der Leim dagegen wird beim Auischwellen durch-
sichtig und vergrossert sein Volumen unregelmissig, so
dass er das Ansehen eines Bandes bekommt, dessen brei-
teste Flichen denen des Bruches entsprechen. Auch be-
sitzen die trockenen Stiicke Lein einen eigenthiimlichen
Glanz, den man an der Haussenblase nicht bemerkt.

Die Haussenblase lost sich in kochendem Wasser fast

aus.

ganz auf, und diese Losung riecht noch warm witunter
schwach fischartig, keineswegs jedoch widrig. Der Leim
lost sich in heissem Wasser immer nur theilweise, die So-
lution scheidet fast stets einen reichlichen Satz ab, ist
klebriger und riecht unangenehmer. Die befeuchtete Haus-
senblase oder ihre Losung reagirt neutral oder schwach
alkalisch, der Leim dagegen fast immer deutlich sauer,
was von den zu seiner Bereitung und Bleichung ange-
wandten Materialien herrithrt. Die russische Haussenblase
hinterlidsst beim Verbrennen eine dusserst geringe Menge
Asche von dunkelrother Farbe, welche ausser Eisenoxyd
nur noch ein wenig kohlensauren Kalk enthilt, Leim lie-
fert weit mehr Asche; dieselbe ist weiss, reicher ar: koh-
lensaurem Kaik und enthilt ausserdem noch salzsauren
und schwefelsauren Kalk.

Man steht also, dass Haussenblase und Leim leicht von
einander zu unterscheiden sind. Schwieriger hill es zu
erkennen. ob Haussenblase mit Leim imprignirt ist, aber
mit Hiilfe des Mikroskops gelingt dies. Die mit warmem
Wasser befeuchtete Probe zeigt sich ndmlich, wenn leim-
haltig, wegen der Ausdehnung des Leimes, am Rande
sehr durchsichtig und structurlos.

Um die russische Haussenblase von der viel biiligeren
brasilischen Haussenblase zu unterscheiden, behandle man
sie mit warmem Wasser; die russische 1ost sich fast ganz
und bildet eine feste durchsichtige Gallerte, die brasilische
gibt eine triibere Gallerte, woraus sich ein bedeutender,

matt weisser, widrig schmeckender Satz ablagert.
(Vierteljahrschr. fiir prakt. Chemie.

Ueberdie Erkennungder Aechtheitder Cho-
colade, von H. Reinsch. — Das Verfahren besteht da-
rin, dass man 1 Th. Chocolade mit 10 Th. Wasser zum
Kochen erhitzt, die Losung erkalten lisst, wobei sich ein
rothlich-brauner Absatz bildet, und sie nun aufl ein Filter
von gewdhnlichem Filtrirpapier giesst. Die Flissigkeit fil-
trirt ziemlich schoell durch; das Filtrat erscheint klar und
hellroth gefirbt und besitzt einen angenehmen siissen Ge-
schmack nach Cacao; aufl dem Filter bleibt eine braune
Masse zuriick, welche nach dew Trocknen ein leichtes,
rothlich-braunes, nicht zusammengebackenes Pulver bildet.
War die Chocolade verfilscht, so filtrirt nur sehr langsam
eine triibe, schmutzig-gelbe Fliissigkeit von widerlich
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siissem Gescbmack durch, und auf dem Filter bleibt ein
ziher Kleister zuriick, welcher nur sehr langsam aus-
trocknet und eine zshe zusammengebackene Masse zuriick-
lisst. Je mehr die Chocolade mit gerostetem Mehl ver-
filscht war, um so ziher st die Abkochung; die schlechte
Chocolade enthilt auch anstatt reinen Rohrzuckers fast

nur Stirkezucker. (Fiirther Gewerbeztg.)

Erkennung der kiinstlichen Firbung der
Weine. — Diese geschieht nach Dr. Facen dadurch,
dass man 50 Gramm Wein auf 50 Gramm gepulvertes
Mangansuperoxyd (Braunstein) giesst, /s Stunde lang um-
schiittelt und dann filtrirt. Ist das Filtrat klar und hell,
so ist der Wein nicht kiinstlich gefarbt; im anderen Falle

ist es meht oder weniger dunkel gefirbt. — Wire sebr
einfach, aber wir erlauben uns vor der Hand ein (?) dazu
zu setzen. D. Red.

Die Farbenreaction des Anilins. des Tolui-
dins und des Pseudotoluidins. — A. Rosenstiel,
Professor in Miiilhausen, der die bisher unbeachtete in
allen Anilinfarbprdparaten vorkommende Base, das Pseu-
dotoluidin entdeckte, berichtet an die franzosische Aca-
demie nachfolgende Unterscheidungsmerkmale.

Man stellte die Basen aus Salzen dar, deren Verhalten
gegen verschiedene Reagentien und gegen Losungsmittel
constant war. Unter allen bisher angegebenen Reactionen
auf Apilin ist nur eine einzige zuverldssig: die von Runge
angegebene mit Chlorkalk. Das Pseudotoluidin triibt alle
iibrigen beobachteten Erscheinungen. Anilin in Wasser
suspendirt wird durch Chlorkalklgsung zuerst blau, dann
braun gefirbt, mischt man Aether zu, so wird das Wasser
bleibend blau, indem der Aether die sich braun farbenden
Basen aufnimmt. Soll z. B. in Toluidin eine Beimischung
von Anilin entdeckt werden, so wird 1 Gramm desselben
in 10 CC. Aether gelost, 10 CC. Wasser zugezetzt und eine
Chlorkalklosung langsam unter Umriihren eingetropfelt.
Ueberschuss von Chlorkalk ist zu vermeiden. Ist auch nur
wenig Anilin vorhanden, so wird das Wasser blau. Macht
man sich Mischungen beider Basen von bekanntem Gehalt,
so kann annzhernd durch Vergleichung der Tiefe des Blau
in einem Gemisch von unbekannter Zusammensetzung das
Anilin bestimmt werden. Bei Anwendung von Pseudo-
toluidin anstatt Anilin wird das Wasser gelb, der Aether
violett gefirbt, wenn man ganz wie oben gesagt worden.
damit verfihrt, und den Aether abhebt und mit schwach
saurem Wasser schiiltelt. Diese Reactlion ist auch bei
Gegenwart von wenig Pseudotoluidin ganz characteristisch.
Das Toluidin gibt mit Chlorkalk keine characteristische
Reactionen. Wird Anilin oder Pseudotoluidin in Schwefel-
siurebihydrat SO;, 2 BO gelost, und doppelt chromsaures
Kali oder mangansaures Kali oder chlorsaures Kali oder
Chlorwasser oder Bleisuperoxyd oder Konigswasser hinzu
gesetzt, so entsteht eine tiefblaue Firbung, Toluidin bleibt
ungefdrbt.
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Umgekehrt aber wird das in Salpetersdurebihydrat
geloste Toluidin blau, wenn der Sauerstoff aus hinzugesetz-
ter Salpetersiure entwickelt wird. Wird ein Gemenge von
Anilin und Toluidin in SO;, 2 HO gelost (bei allen diesea
Reactionen ist die geringste Verdiinnung mit Wasser zg
vermeiden) in ein trocknes Reagensglas gebracht und ein
Tropfen concentrirter Salpetersiure zugesetzt, so entsteht
eine zwischen fuchsinroth und blau liegende Farbe, je
nach der Menge der einen oder andern der Basen.

Obiger Mittheilung schliesst sich eine Notiz im Bulle-
tin de la société industrielle de Mulhouse an.

Die kuuflichen Anilinsorten enthalten die drei genann-
ten Basen in wechselnden Verhiltnissen. Das fliissige
Toluidin von Coupier enthilt 2% Anilin, 36 Pseudotolui-
din und 62 Toluidin. Letzere beiden Basen haben gleichen
Siedepunkt und gleiche Zusammensetzung. Das Toluidin
gibt kein Schwarz, es gibt mit Anilin gemischt hochstens
25%0, Fuchsin. mit Pseudotoluidin 410/, aber ein Gemisch
von Anilin und Pseudotoluidin kann bis 509/ Fuchsin geben.

Es scheinen die beiden Toluole in den Steiinkohlen
in verschiedenem Verhiltniss vorhanden zu sein, im Theer
von schottischen Steinkohlen kommt dasjenige vor, das
krystallisirbares Nitrotoluol liefert, aus diesem wird das
eigentliche Toluidin gemacht, Die bisher vorgeschlagenen
Reactionen auf Anilin, Toluidin und Pseudotoluidin, z. B.
die Reimann’sche, sind ganz unzuverlsssig.

Bei der Bildung von Schwarz hat das Toluidin keine

oder eine sehr unbedeutende Rolle, aber sowohl das Ani-

lin als das Pseudotoluidin liefern Schwarz.

Chemie der Nahrungsmittel.

Saffransurrogat zum Firben von Speisen (Nudeln,
Butter etc.).

Das Saffransurrogat, welches von Mittenzwei und
Comp. in Polbitz bei Zwickau in den Handel gebracht
wird, ist nach einer oberflichlichen Untersuchung von dem
Assistenten Naschold in Dresden das Kalisalz einer Ni-
troverbindung oder doch einer dieser sehr nahe stehenden
Substanz von saurem Charakter und eérfordert bei seiner

. Verwendung einige Vorsicht, da es, #hnlich den pikrin-

sauren Alkalien, bei gelindem, selbst vorsichtigem Erhitzen
fiur sich allein verpufft. Die darin enthaltene, in Wasser
kaum. in Aether ziemlich 15sliche Sdure zeigt ein von dem
Anilingelb und Onilinorange des Handels, sowie von den
bekannten Nitrossuren verschiedenes Verhalten, scheint
aber dem Zinalin, dem von Méne und M. Vogel aus Ani-
linsalzen und salpetriger Sdure erhaltenen rothgelben Farb-
stoff, sehr nahe zu stehen.  (Deutsche Industriezeitung.)
Nach Chevalier hat dieses Product, welches in fran-~
zosischen Nudelfabriken etc. bereits angewendet wird, in
der Fabrik von Verru in Montrosier eine Explosion ver-
anlasst, bei welcher ein Arbeiter todtlich verletzt wurde.
(Bull. de la soc. d’ene.



Die Bestandtheileund Zerlegungder Stirke-
mehlkorner von Dr. C. Jessen. — Aus einer lingern,
viel Neues bietenden Abhandlung iiber diesen Gegenstand
theilen wir nachfolgend die Hauptresultate mit.

Das wesentlichste Brauchbare aus den zahlreichen
frihern Untersuchungen’ iiber die chemische Constitution
des Stirkekornes diirfte im Nachfolgenden zusammengefasst
werden konnen.

1) Die Stirkemehlkorner bestehen hauptsichlich aus
3 verschiedenen Bestandtheilen, nimlich:

a) Hiillen oder Zellh#uten, welche in (kaltem und heissem)
Wasser unloslichsind (Amidine tégumentaire Guérin);

b) Stuirke, welche in kaltem Wasser lislich ist, Amylogen
(nach Delffs, Amidine Guérin-Varry);

c) Stirke, welche in kaltem Wasser unloslich, in heissem
(von iiber 55—30° C.) lgslich ist, Amylin (Amidine so-
luble Guérin) (nach Guérin, Maschke, Delffs,
Melsens, Fr. Schultze). _

2) An sonsligen Bestandtheilen sind im Stirkekorn
bisher angegeben; Dextrin (im Weizen von Maschke),
Chlorophyll und Wachs (in der Kartoffel von Guérin),
Stickstoft 0,1—0,25 p.C. (von Dean), weisses in Alkohol
losliches Fett (0,001 p.C. bei der Kartoffel, 0,005—86 p.C.
beim Weizen, von Rousseau). Die Menge dieser Bestand-
theile scheint eine sehr geringe, da die meisten Analysen sie
ganzlich mit Stillschweigen iibergehen. Doch ist die Untersu-
chung hieriiber weit davon entfernt, abgeschlossen zu sein.

3) Die Zellhdute bilden nur wenige Procente des Stirke-
korns (2,96 p.C. nach Guérin, 5,7 p.C. bei der Kartoffel,
3,1 bet Maranta, 2,3 beim Weizen Fr. Schultze, nach
den idlteren Angsben von Payen et Persoz gar nur
04—0.8 p.C.). Wie es scheint werden dieselben bei linger
fortgesetztem Kochen mehr oder weniger aufgelost.

4) Die Hauptmasse des Stirkekorns besteht aus den
erwihnten beiden Formen der Stirke. An Amylogen soll
darin 58.68 p.C., an Amylin (Amidine soluble) 38,38 p.C.
nach Guérin enthalten sein. Neuere Analysen fehlen;
wahrscheinlich ist die Menge des Amylogens eine bedeu-
tend geringere.

5) Die Stirke wird in beiden Formen durch Jodlssung
blau gefiarht, ohne ihren Charakter in Bezug auf Loslich-
keit zu #@ndern.

6) Die Zelihaute oder Hiillen verhalten sich wie andere
Zellhdute, als Cellulose, erscheinen zwar in Jodlgsung oft
wegen fest anhsltender Stirke anscheinend blau gefirbt,
zeigen aber, wenn diese Stirke durch Kochen mit vielem
Wasser oder durch chemische Umwandlung entfernt ist,
nur bei Zusatz von Chlorzink, Schwefelsdre u. dergl. eine
blaue Firbung.

7) Nicht nur bildet eine ringsgeschlossene, mehr oder
weniger kugelformige Zellhaut die dusserste Umkleidung des
Starkekorns, sondern auch seine einzelnen Schichten werden
durch eben so gestallete, aber nach innen zu immer kleiner,
in einander geschachtelte Zellhiute von einander getrennt.

8) Die losliche Stirke, Amylogen, ldsst sich durch Zer-
reiben der Stirkekdrner (im Achatmorser oder unter Sand-
zusatz im Porzellanmorser) mit kaltem Wasser isolirt dar-
stellen. Sie scheint besonders die innersten der inneren
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Zellhdute auszufiillen, depn dorl sieht man an trockenen
Stirkekornern eine unter Umstinden mit Luft sich fiillende
Liicke und sternformig {radial) verlsufende Risse in Folge
des Austrocknens auftreten, wahrend die dusseren Schichten
wenig verindert erscheinen. Auch steht fest, dass die
innersten Schichten die jiingsten sind.

9) Das Amyiin oder die in kaltem Wasser unlgsliche
Stirke kennen wir nur in der Mischung mit Amylogen,
welche beim Behandeln der Stirkekdrner mit heissem
Wasser in der Losung sich findet. Sie fillt aus heisser
concentrirter Losung-in Form iuberaus kleiner, nur mi-
kroskopisch wahrnehmbarer Kérnchen nieder. Dieselben
Kéornchen entstehen auch beim Abdampfen stark verdiinnter
Losungen auf der Oberfliche der Fliissigkeit, wobei sie
zu festen diinnen Hiuten verkleben, und beim Austrocknen
an der Luft, wobei die oberflichlichen Schichten ebenfalls
sehr fest und dicht werden, so dass das Austrocknen der
unteren Schichten dadurch gehindert wird. Diese Nieder-
schlige und Hiute sind in kaltlem Wasser unléslich, in
heissem schwer lgslich.

10) Auch das Amylogen bildet beim Abdampfen shn-
liche, nachher ebenfalls nur in heissem Wasser losliche
Kornchen, welche sich indess nicht als Hiute an der Ober-
flache, sondern nur an den Wandungen und auf dem Boden
als hautartiger diinner Ueberzug ansetzen (Jessen).

11) Diese Kornchenbildung findet innerhalb der Hiillen
statt (Maschke), wenn die angewandte Temperatur den
zur Auflésung erforderlichen Hitzegrad nicht iibersteigt,
deon im andern Falle werden die Hiillen der Stirkekorner
durch die bei der Auflssung aufgenommene Wassermenge
zersprengt und das Amylin vertheilt sich (mit dem Amy-
logen) im heissen Wasser. Ist die Wassermenge eine ge-
ringe, so findet auch hier beim Abkiihlen die Kornchen-
bildung statt. Die Karnchen reissen dann die zerrissenen
Hiillen mit herab, schliessen sie ein und bilden so ein klebrig
schliipfriges Gemenge, bekannt unter dem Namen Kleister.

12) Der Kleister ist also weder ein einfacher Stoff,
noch eine chemische Verbindung, sondern ein mecha-
nisches Gemenge, das alle Bestandtheile des Stirkekorns
einschliesst. ’

13} Durch ldngere Zeit fortgesetzies Erhitzen auf 100
bis 140° mit oder ohne Wasser (besonders unter Luftab-
schluss), sowie durch Einwirkung starker Sduren und ver-
schiedener Alkalisalze wir das Amylin aufgeiost ohne spater
wieder in die unlosliche Form zuriickzukehren (Maschke).
Bei noch lingerer Einwirkung dieser Agentien geht es,
besonders bei Erwirmung, sammt dem Amylogen in Dex~
trin und Stirkezucker iiber.

14) DieHiillen werden durch das sich auflssende Amylin
bedeutend aufgetrieben (quellen auf), ehe sie platzen. Ausser
diesem mechanischen Processe kommt kein Aufquellen der
Starkesubstanz vor.
~ 15) Durch verschiedene Stoffe wird die Stirke inner-
halb der Hiillen in Dextrin umgewandelt und es bleiben
die letzteren unverletzt zuriick, so durch Diastase (Proust
1817, Payen et Persoz 1834). Speichel (Mialhe, Las-
saigue, Naegeli), Pepsin (Melsens), Mineralsiuren,
die mit Wasser oder besser mit Kochsalzlosung stark ver-



diinnt sind. Am zweckmissigsten wird 1 Th. Stirkemehl
mit 30—40 Th. concentrirter Kochsalziosung, welche mit
1 p.C. wasserfreier Salzsiure versetzt ist, 2—4 Tage bei
60° digerirt (Fr.Schultze, Henneberg, Journ. f. Landw.
Neue Folge, 7, 1862, p. 214).

16) Das Amylogen geht sehr leicht und zwar viel leichter
als das geloste Amylin in Dextrin iiber. Die Umwandlung
tritt in der reinen Losung bei gewdhnlicher Zimmertem-
peratur schon nach 2—3 Tagen ein.

17) Ob das Amylogen uud Amylin verschiedener Stirke-~
mehlsorten unter sich verschieden sind oder nicht, ist
ginzlich unbekannt. Die bisher (besonders bei Zusatz von
verdiinnter Salzsdure, siche Gmelin, 7, 544, No. 11, Al-
bers Jahresbher. d. Chem. 1862 und Chem. Centralbl. 1864,
413) beobachteten Unterschiede in der Beschaffenheit des
Kleisters, sowie in der zum Aufplatzen der Hiillen erfor-
derlichen Temperatur (Lippmann, Jahresber. 1864, 714)
sind vielleicht allein aus verschiedener Festigkeit der Hiillen
zu erkldren.

18) Sowohl das Amylogen wie das Amylin gehen mit
einigen Stoffen (Jod, Eisessig, Gmelin 7, 54%, No. 14,
Salpetersidure nach Béchamp, Jahresber. 1862) Verbin-
dungen ein, ohne in Bezug auf die Loslichkeit eine Ver-
inderung zu erfahren, durch andere wird dieser Unter-
schied beider aufgehoben und sie in losliche oder unlis-
liche Form ibergefiihrt.

19) Beide Stoffe konnen (nach allen Beobachtungen)
unversndert nicht aus dem unverletzten Stirkekorn aus-
treten, dagegen treten viele Stoffe in wisseriger Losung
in dasselbe ein. :

Die chemische Beschaffenheit der Hiillmenbranen ist
durch die verschiedensten Beobachter nun hinlinglich fest~
gestellt. So lange man dieselben nur in dem Zustande kanante,
dass ihnen unvollstindig geldste Reste des Amylins an-
hingen, konnte man sie, weil sie mit Jod eine blaue Fir~
bung anzunehmen schienen, fiir modificirte Stirke halten
und die eingeschachtelten Zellhdute als dichtere Stirke-
Schichten zu deuten suchen, seitdem aber in thnen ein
chemisch differenter, gegen Losungsmittel u. s. w. sich
abweichend verhaltender Stoff erkannt worden, ist das
nicht mehr moglich. Zu welch’ verwirrenden Ansichten
jene dltere Ansicht fithren kann, zeigt Naegelis kolos-
sales und doch im Allgemeinen, fast 400 Quartseiten fiil-
lenden Theile, so resultatloses Werk (die Stirkekosrner,
1858). Die Zellmembranen des Stiarkekorns sind zart und
ohne Verdickungsschichten, so dass sie das vorziiglichste
Material fiir die Elementaranalyse der Cellulose darbieten
diirften, wenn man zu ihrer Isolirung eine Methode an-
wendet, welche nicht zersetzend auf sie einwirkt. Wenn
man freilich die sonst so vorziigliche Methode von Fr.
Schultze anwendet und die Starkeksrner, welche ja schon
bei der Darstellung im Grossen in sauren gahrenden
Losungen lange digerirt worden waren, zuerst in einer
21p—5 procentigen alkoholischen Kalilssung (10 Th. auf
1 Th. Stirke) 18—30 Stunden bei 100° digerirt, um alle Ver-
unreinigungen zu entfernen, und dann wieder in einer
concentrirten Kochsalzlosung mit Zusatz von 1 p.C. wasser—
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freier Salzsiure (30—40 Th. Fliissigkeit auf 1 Th. Stirke)
2—4 Tage lang bei 60° digerirt, so darf man die Membranen
nicht fiir ganz unverindert ansehen. Die Folgerung, dass
die Zellmembran der Stirkekorner eine Uebergangsform
zwischen Cellulose und Stirke sei, weil sie, nachdem sie
alle diese Processe durchgemacht hat, bei Zusatz von ver~
diinnter Chlorzinklosung und bei lingerer Berithrung mit
verdiinnten Sduren oder mit (heissem?) Wasser durch Jod
blau gefirbt wird und in heissem Wasser aufquillt, ist
daher keineswegs gerechtfertigt*). Auch hat ja Mohl schon
nachgewiesen (Bot. Zeit. 1847, p. 297), dass nach shnlicher
Behandlung mit Kali und Siuren fast alle Zellmembranen
sich schon allein mit Jod bliuen**).

Unter dem Mikroskope beobachtet man das Aufplatzen
der einzelnen Hiillen, wie schon Maschke empfahl, durch
Zusatz concentrirter Schwefelsdure zum trocknen Stirke-
mehl, das noch besser vorher mit Jodtinctur gefirbt und
wieder abgetrocknet ist. An den nach Fr. Schultze’s
Methode behandelten Stirkekornern sind die inneren wie
die dusseren Zellhiute vollstindig erhalten und deutlich.
Dasselbe findet meist bei den iibrigen unter No. 14 auf-
gefiilhrten Losungsmitteln mehr oder minder stait. Man
erkeunt dadurch auch, dass das Aufquellen und Platzen
der Hiilles nicht durch die Hitze, sondern nur durch den
Druck veranlasst wird, welchen die Auflssung des Amylins
und die dadurch bedingte Wasseraufnahme ins Innere des
Stirkekorns von innen her auf die Hiillen ausiibt.

Ueber die Natur, Zusammensetzung und Eigenschaften
des Amylogens wissen wir ausser den Reactionen, welche
Delffs (Pogg. Ann. 109, 618) mitgetheilt hat, fast gar
nichts. Dass dasselbe sich anders verhilt, als die Mischung
von geldstem Amylin und Amylogen, welche durch Kochen
des Stirkemehls entsteht, muss Jedem auffallen, der damit
zu thun hat. Ob seine chemische Zusammensetzung die-
selbe ist wie die des Amylins, ist ginzlich unsicher. Die
quantitative Bestimmung beider Stoffe im Stirkekorn ist
tiberaus schwer, da wir keine Methode kennen, das Amylin
simmtlich, ohne theilweise Auflosung der Hiute befiirchten
zu miissen, rein zu erhalten oder das Amylogen volistindig
auszuziehen. Denn selbst bei dew. sorgfiltigsten Zerreiben
mit kaltem Wasser entgehen stets eine Menge von kleineren
und leicht auch von grosseren Stirkeksroern dem Zertriim-
mern. Die sogenannte losliche Stirke von Maschke und
Béchamp, Amidin von Saussure, Amidolin von Fr.
Schultze ist aber jedenfalls grosstentheils Amylin.

Hierbei auf die Frage einzugehen, ob man alle in ein-
ander unter Umstinden iibergehenden Steffe von dem fliis-
sigen Dextrin bis zur festesten Zellhiille als einen Stoff
mit Zwischenformen oder als mehrere nahe verwandte
Stoffe verschiedener Art bezeichnen soll, wiirde zu weit

*) Vergl. Dragendorff, Untersuchungen aus dem Universitits-
laboratorium in Rostock in Henneberg, Journ. d. Landw. 1862. Neue
Folge, 7, 206.

**) Es wiirde hier zu weit fiihren, weiter auf die Frage einzugehen,
was eigentlich unter Cellulose zu verstehen sei. Dariiber kann nach
allen neueren Untersuchungen ja kanm mehr ein Zweifel sein, dass die
Zellwinde alle, oder fast alle, aus mehreren Zhnlichen Stoffen zusam-
mengesetzt sind. Unzweifelbaft ist diess fir die verdickten Zellwinde,
welche die Baumwolle und die Bastfasern, das gewdohnlichste Material
der Untersuchung, bilden.



iihren. Die Pflanzenphysiologie bedarf fiir die neben ein-
ander auftretenden Formen dieser Stoffe verschiedener
Namen und wird sie sich nicht nehmen lassen, ehe die
Chemie die Unterschiede und die Ursachen der verschie-
denen Formen dieser nach den jetzigen Untersuchungs-
methoden isomeren Stoffe einmal aufgefunden hat. Damit
diirfte es aber noch gute Wege haben.

Ob und welche Stoffe ausserdem im Stirkekorn noch
vorbanden sind, diirfte schwierig zu entscheiden sein. Alle
aufgefiihrten Stoffe sind eigentlich nur gelegentlich erwahat,
ohne dass dabei viel Riicksicht auf die Losung der Frage
genommen ist, ob die Stoffe etwa nur Husserlich anhaften
oder wirklich im Innern der Stirkekdrner einen slindigen
Bestandtheil ausmachen. Der Umstand, dass das Stirke-
mehl pur durch chemische Einwirkung rein gewonnen
werden kann, setzt dieser Untersuchung grosse Schwierig-
keiten entgegen, denn welcher Stoffaustausch dabeizwischen
dem Inhalt des Stirkekorns und der umgebenden Fliissig-
keit stattfindet, wird sich ohne Miihe nicht feststellen lassen.
Dazu komuwt die leichte Zersetzbarkeit des Amylogens zu-
mal in etwas unreinen Losungen, die Feinheit der Korn-
chen, welche aus dem Amylin (und den Hillen) beim
Reiben entstehen, durch die meisten Filter hindurchgehen
und so manche Beobachter getduscht haben, ferner die
Uminderung der Starke in Dextrin oder verwandte Stoffe,
sobald beim Austrocknen ein nur etwas erhthter Tempe-
raturgrad angewendet wird.

Darin, dass die Verbindung mit Jod eine wirkliche
Verbindung ist, kann man, wie mir scheint, Payen nur
zustimmen. Die Zahl der abweichenden Reactionen ist ja
so gross, dass eigentlich Niemand einen Zweifel hegen
kann. Hier scheint, ebenso wie bei der lange so hart-
nickig geldugneten Aufloslichkeit des Amylogens, die Ver-
mengung der verschiedenen Bestandtheile des Stirkekorns
hauptsdchlich die sonst” ganz unbegreiflichen Zweilel ver-
anlasst zu haben. Fiir die Behandlung des Amylogens
bietet ein Zusatz von Jodwasser den grossen Vortheil, dass
dadurch die Zersetzung der L&sung und die Verklebung
der Filter fast ganz beseitigt und die Bildung des Nieder—
schlags beschleunigt wird, wahrend das Jod beim Ab-
dampfen sich verfliichtigt, ohne, wie es mir scheint, einen
Einfluss auf die Beschaffenheit der Substanz auszuiiben.

Aus dem Vorhergehenden ergiebt sich, dass etwa fol-
gende Punkte hauptsichlich eine erneuerte Untersuchung
von Seiten der Chemiker verdienen.

1) Die relative Menge der verschiedenen Hauptbestand-
theile des Stirkekorns ist (und zwar fiir verschiedene Sorten)
festzustellen. Dabei kann das Verfashren von Fr. Schultze
fir die Cellulose (Hiillen) gewiss mit Erfolg angewandt
werden, obschon das Bedenken nicht ganz von der Hand
tu weisen ist, ob dabei nicht die zartesten Zellhiiilen ganz
und die anderen theilweise aufgeldst oder angegriffen
werden.

2) Eine Methode fiir die Scheidung der beiden Stirke~
‘ormen, Amvylogen und Amylin ist ausfindig zu machen.
Vielleicht bieten die Verbindungen mit Jod, Eisessig oder
dergl. die Mittel zur sicheren Trennung und quantilativen
Bestimmung dar.
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3) Die Beschaffenheit und Menge der in geringeren
Mengen anwesenden Nebenbestandtheile muss bei ver~
schiedenen Stiarkemehlsorten untersucht werden. Von be-
sonderer Wichtigkeit fiir die Pflanzenphysiologie wire es,
die An- oder Abwesenheit von stickstoffhaltigen (Protern~)
Verbindungen festzustellen.

4) Die noch ganz fehlende Elementaranalyse der los—
lichen Stirke, sowie des Amylins ist durchaus erforderlich,
namentlich auch mit Riicksicht darauf, ob nicht geringe
Mengen organischer oder (wie nach Ritthausen bei den
Proteinverbindungen) unorganischer Substanz vorhanden,
welche die Loslichkeit oder Unléslichkeit verursachen.

5) Die Elementaranalyse der Zelthdute der Starkekorner
wiirde von besonderem Interesse sein. Insbesondere wire
aber festzustellen, ob durch eine solche Behandlung mit
Alkali oder Siuren, welche ein Bliuen derselben mit blosser
JodIssung zur Folge hat, derselben Stoffe entzogen werden,
welche in den durch blosses kurzes Kochen isolirten Zell-
hiuten vorhanden sind.

6) Die Verschiedenheit oder Gleichheit der beiden
Stirkestoffe, sowie eventuell der Hiute in verschiedenen
Stirkemehlsorten wiare festzustellen, namentlich in Bezug
auf die fiir den Kleister gefundenen Verschiedenheiten.

7) Die Untersuchung, ob durch die iiblichen Proce~
duren der Stirkebereitung und das Trocknen derselben
Uminderungen in dem Inhalte und namentlich auch in den
Eigenschaften der beiden Stirkestoffe eintreten, lisst sich
nicht abweisen.

8) Endlich wird die Einwirkung der verschiedensten
Stoffe auf jeden einzelnen Hauptbestandtheil des Stirke-
korns aufs Neue zu untersuchen sein, um dem bisherigen
Chaos solcher Untersuchungeu zu entgehen und endlich
sicheren Boden zu gewinnen. Namentlich diirfte sich schon
bei Entfernung der Cellulose-Hiute manche Erscheinung
der Zersetzung und Umwandlung einfacher Abdriicke ge-
stalten und somit leichter erkidren lassen.

Journ. f. pract. Chemie.

"Fiir Bereitung kiinstlichenWeines gibt J. Huck
in Tilsit folgende Vorschrift: Man lose 20 Pfd. Stirke-
zucker in 180 PId. heissem Wasser und fiige unter Um-
riithren der Losung 1/ Pfd. phosphorsaures Natron, 12 Pid.
Weinsdure, 4 Pfd. weinsaures Kali und 14 Pfd. Kochsalz
hinzu. -Nach erfolgter Auflosung der Salze gebe man die
Flussigkeit auf ein Eimergebind, fiige 1'/2 Pfd. klein ge-
hackte, in den Zustand der Gihrung iibergefiihrte Rosinen
hinzu, und stelle das Gefdss, lose verschlossen, in einen
Raum, dessen mittlere Temperatur 13° C. betrigt.

Unter den gewshnlichen, den Zustand der Gishrung
bezeichnenden Anzeichen tritt alsbald die Umwandlung
des Zuckers in Alkohol etc. ein, die in der Zeit von 8 bis
10 Wochen bei nicht zu stirmischem Verlaufe beendet
ist. Ist die Zersetzung der Fliissigkeit bis zu diesem
Punkte vorgeschritten, so fiigt man der Fliissigkeit unter
Uwmriihren %/ Pfd. in einer kleinen Quantitit der gegoh-
renen Fliissigkeit gelostes Tannin hinzu, lasst dann einige
Tage absetzen und bringt schliesslich die abgelassene



Xlare Fliissigkeit auf ein anderes, bestindig voll zu hal-
tendes Fass in einen kiihlen Raum; die weilere Behand-
lung des nunmehr bis zu einer gewissen Reife gediehenen
jungen Weines schliesst sich ganz derjenigen an, welcher
die dchten Naturweine unterworfen werden. Durch ge-
schickte Benutzung der im Handel vorkommenden Wein-
essenzen hat man es leicht in der Hand, die verschiede-
pen Weinsorten aus diesem kiinstlich hergestellten Weine
auf das Tiuschendste nachzukiinsteln und diesem dadurch
gewissermaassen den Charakter eines wirklich guten

Weines zu verleihen. (Prosit! d. Red.)
(Artus’ Vierteljahrschr. f. techn. Chemie.)

Biserne Transportfdsser fiir Sprit wurden
vor einiger Zeit schon von Dr. C. Stammer empfohlen,
auch berichtete derselbe, dass solche in Frankreich be-
reits im Gebrauch seien. Dr. W. Schulze) stellle Ver-
suche an, aus welchen hervorgeht, dass lekfreie Eisen-
fisser das Schwinden des Spiritus nicht zulassen. Er
koiipft daran die Hoffnung, dass die Holzfdsser bald ganz-
lich verdringt sein werden. Die Eisenfasser sollen dusser-
lich mit einem vor Rost schiitzenden Firniss, innerlich
mit einem Gummiiiberzug versehen werden. Ber Anwen-
dung des letztern diirfen die Fdsser nickt mit Wasser aus—

gespiilt werden, da dies den Gummi losen wiirde.
(Dingl. pol. Journ.)

Fabrikation chemischer Produkte.

Die Wiedergewinnung des -Schwefels aus
den Riickstinden der Sodafabrikation ist seit
mehr als 20 Jahren schon als die wichtigste Aufgabe, die
in dieser Industrie vorkommen kann, angesehen worden,
und zwar wegen zweier ganz verschiedener Griinde. Diese
Abfille haufen sich in hochst lastiger Weise in jeder nur
einigermaassen betrdchtlichen Sodafabrik an, — sie bilden
wahre Berge, — und werden, da darauffallender Regen
die allmilig sich darin bildende Polysulphiire, Hyposul-
phite u. s. w. auflést, beim Weiterfliessen des Regen-
wassers, das diese Verbindungen aufgenommen hat, fiir
die anwohnenden Grundbesitzer unzweifelbaft schidlich.
Das andere Moment ist skonomischer Natur, indem aller
Schwefel, den wir zur Darstellung der Schwelelsdure und
des schwefelsauren Natrons brauchen, nutzlos in diesen
Abfillen vergraben liegt.

Es liegen der Versuche, den Schwefel aus diesen
Riickstinden theilweise wenigstens wieder zu gewinnen,
eine nicht kleine Reihe vor, und zahlreiche Berichte und
Abhandlungen finden sich in chemischen und technischen
Journalen iiber diese Bestrebungen. Nach allem, was wir
durch eigene Anschauung, durch miindliche und schrift~
liche Mittheilungen und durch die Literatur erfahren,
scheint keines der bisher eingeschlagenen Verfahren dem
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Ziele so nahe gekommen, als dasjenige, welches gegen-
wirtig in Dieuze in grossem Maasstabe sich in Ausfiibrung
befindet.

Die Produkte dieser Methode waren in Paris 1867 aus.
gestellt und wurden von einer Denkschnft begleitet, iy
welcher die einzelnen Operationen, aus welchen sie be-
steht, ausfiihrlich beschrieben sind. Es hat dariiber Lo-
thian Bell *) an die grossbrittanische Gesellschaft fiyr
Naturwissenschaften eine sehr anerkennende Mittheilung
gemacht. Prof. Rosenstiel **) in Miilhausen hat in ge-
nau eingehender Weise einen sebr klaren Bericht an die
dortige industrielle Geselischaft verfasst. Scheurer-
Kestner ***) in Tann, dem die chemische Technik so
manche vortreffliche Untersuchung verdankt, gibt in den
Miihlhauser Bulletins eine historische Uebersicht der auf
diesem Felde gemachten Bestrebungen. Und endlich wird
das Verfahren von Dr. Emil Kopp +) nach den neuesten
Phasen, in die es getreten ist, im Moniteur scientifique
besprochen.

Die Grundidee, welche von Dr. E. Kopp ausging,
st die: Gleichzeitig die Riickstande von der Sodafabrika-
ilon und die Manganriickstinde von der Chlorkalkfabrika-
tion aufzuarbeiten, beide zugleich unschidlich zu machen
sund ein bisher verloren gegangenes Nebenprodukt, den
Schwefel, der in den erstern enthalten ist, zu verwerthen.
Die unter Dr. Ko'p p’s Leitung begonnenen, schon in den
ersten Stadien der Arbeiten vielversprechend gewordenen
Versuche, wurden von dem Director und dem Chemiker
der Dieuzer Fabrik, Herren P. Buquet und Dr. W. Hol-
mann, fortgesetzt und das Verfahren weiter ausgebildet.
Dasselbe hat nach obigen Berichterstattungen und unserer
eigenen Wahrnehmung heute folgende Gestalt und Aus-
dehnung angenommen. '

E. Kopp fasst die Verbesserungen und Unterschiede
von dem fritheren Verfahren %) in folgende 4 Sitze zu-
sammen :

1) dass frische Sodariickstinde ganz ausser Gebrauch
gesetzt sind, und die Entwicklung von Schwefelwasser-
stoffgas darum nicht mehr stautfinden kann;

2) dass eine zweckmiissigere Methode der Oxydation
der schwefelhaltigen Riickstinde eingefiithrt wurde, durch
welche die schwerloslichen Sulfide in leichtlosliche Ver-
bindungen umgewandelt werden, aus welchen durch me-
thodische Auslegung zwei verschiedene schwefelhal-
tige Fliissigkeiten gewonnen werden, die fir die Reactio-
nen, die damit vorzunehmen sind, sich vorziiglich eignen;

3) dass man eine neutrale und reine Chlormangan-
losung erhilt, ohne gensthigt zu sein, das Eisensulfiir,
welches sehr schwer auszuwaschen ist, zu sammeln und
zu trocknen, was wegen dessen Leichtentziindlichkeit
ebenfalls grosse Schwierigkeiten hat.

4) dass das Mangansulfiir in einer neuen und viel
zweckentsprechenderen Weise beniitzt wird.

*) Bulletin de la société industrielle de Mulhouse 1867.

#*) Bulletin de 1a soc. industr. de Mulhouse. Nov. 1867 p. 517.
¢sx) Bulletin de 1a soc. industr. de Mulhouse. Fevr. 1868 p. 116.
) Moniteur scientifiqme. 15 Mars 1868.

+1) Man vergl. diese Zeitschrift Jahrgang 1866. 8. 25 u. S. 164.



Der Vortheil, die Sodariickstinde vor ihrer
Auslaugung und Mengung der Lauge mit den
flissigen Chlorkalkriickstinden zu oxydiren,
beruht hauptsichlich darin, dass auf diese Weise, wie
unten gezeigt werden wird, die heftige Entwicklung von
Schwefel wasserstoffgas verhindert wird, das, abgesehen
von der Verpestung der Luft weit umher, auch sehr nach-
theilig auf die Augen der Arbeiter wirkt; dass ferner dies
Schwefelwassersiofigas, welches stets mit Kohlensiure
gemengt ist (da die Riickstinde kohlensauren Kalk ent-
halten, der von der freien Chlorwasserstoffsiure der Chlor-
kalkriickstinde zersetzt wird), wegen dieser Beimengung
sich nicht gut verbrennen und nicht vortheilhaft in die
Bleikammern einfithren ldsst. '

Die rasche OxydationundErzielung zweier
verschiedener Laugen. — Bedenkt man, welche
Masse von Riickstanden sich aus einer Fabrik von nur
missiger Ausdehnung tiglich ergeben, so muss in die
Augen springen, dass nur eine solche Verarbeitung als
zweckdienlich erscheinen kann, durch welche die Abfille
rasch beseitigt werden. In Dieuze werden tiglich 40 Ku-
bikmeter (25 neue und 15 alte) solcher Abfille in Arbeit
genommen. Wiirde die Oxydation dieser Masse durch
einfaches Ausbreiten behufs der Luftberiihrung geschehen
miissen, wie es z. B. bei dem Verfshren von Schaffner
in Aussig geschieht, so wiirde hiefiir eine Zeit von 2—3
Monaten nothig sein, und es blieben gleichzeitig, nicht
wie in Dieuze etwa 600, sondern 1800—3000 Kubikmeter
Abfille in Arbeit. Da die Schichten, die man oxydiren
will, nicht zu hoch sein diirfen, so ist ersichtlich, dass
hiezu eine sehr grosse Landfliche erforderlich ist, und
dass mit deren Ausdehnung der Arbeitsaufwand fiir den
Transport in die Auslaugegefdsse und von diesen wieder
hinweg ungemein wachsen muss.

Die in Dicuze erzielte Abkiirzung des Oxydationsge-
schiftes ist somit ein Cardinalpunkt in der ganzen Er-
findung, und stellt das dortige Verfahren hoch iiber jedes
andere. Es kommt noch ein weiterer Umstand hinzu, dass
die Produkte der langsameu (freiwilligen) Oxydation Lau-
gen liefern, die sowohl mit Siuren, als mit neutral reagi-
renden Metallsalzen, z. B. Manganchloriir und Eisenchloriir
verselzt bedeutende Mengen von Schwefelwasserstoffgas
entwickeln. Der rasche Verlauf der Oxydation wird.her—
vorgebracht durch Zusatz von neutralem Chlormangan und
Chloreisen zu den Sodariickstinden. Dieser Effect wurde
von E. Kopp vor lingerer Zeit beobachtet. Der Chemi-
ker der Fabrik zu Dieuze, W. Hofmann, verfolgte die
Erscheinungen genauer und gab dem Verfahren eine prak-
lische Gestalt. *)

*) In dem Berichte des Herrn Scheurer-Kestner, der mit dem
Motto ,, Suum cuique “ fiberschrieben ist, wird dieser selbststindigen
Erfindung, wie uns scheint, zn wenig Werth beigelegt. Die Abhand-
lung des Herrn S cheur er bezweckt eine bistorische Aufzihlung und
Wirdigung aller Bemiithungen, den Schwefel aus den Sodariickstinden
terzustellen. Es ist wahr, dass die Oxydation der Riickstinde, sowie
lie Zerlegung der erhaltenen Laugen, durch Siuren oder Chlorkalk-
fabrikationsriickstinden (Manganchloriir ete.) von anderen vorher ver-
sucht wurde, aber die Chlorkalkfabrikationsriickstinde werden in die-
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Man hat sich die Wirkung der neutralen Chloriire
(deren Bereitung unten niher besprochen wird) in folgen—
der Weise vorzustellen; zunichst tritt ein die Reaction :

() MnCl oder FeCl+CaS=MnS oder FeS+ CaCl;
es wirkt nun der almosphirische Sauerstoff ein und be-
wirkt folgende Umwandlungen:

(Il) 2FeS oder 2Mn 8 - 05 + Feachtigkeit = Fee0; oder

MnyO;5 + Wasser 4 Sg
das heisst, es bilden sich die Oxydhydrate der Metalle
und Schwefel scheidet sich ab.

Gleichzeitig aber bilden sich kleine Mengen von
Sulfaten:

(IIT) FeS oder MnS -+~ Oy = MnO oder FeO - SO;.

Der freiwerdende Schwefel tritt an das in grosser
Menge vorhandene Calciumsulfiir

(IV) CaS S =_CaS;oder CaS + S = CaS; u. s.w.
und gleichzeitig findet eine Reaction der Sulfate (1II) auf
das Sulfuret des Calciums statt unter Riickbildung von
Eisen und Mangansulfiir

(V) (MnO-+Fe0)--805+4 CaS=(FeS—+MnS) + Ca0,S0;

Ebenso werden die Oxydhydrate der Metalie durch
das Schwefelcalcium zersetzt nach dem Schema:

(IV) Mn:0; aq oder Fe;0;aq-}-3CaS=3Ca0+-2MnS+S

oder 2FeS -+ S,
wobei sich zugleich Kalkhydrat bildet.

Diese 6 Schemate erkliren, dass eine kleine Menge
von Eisen— und Manganchloriir, weil Oxydbildung und
Riickbildung ihrer Sulfiire abwechselnd stattfindet, aus-
reicht, um grosse Massen von Einfach Schwefelcalcium in
doppelt oder mehrfach Schwefelcalcium umzuwandeln.

Der Produkte dieser Umwandlung sind verschiedene,
da neben der Schwefelabscheidung und Wiederbindung
durch das Monosulfuret gleichzeitig eine Oxydalion statl—
findet. Eine vollkommen klare Einsicht in deren Zusam-
mensetzung ist noch nicht gewonnen. Unter practischem
Gesichtspunkte ist aber ein Factum von grosser Wichtig-
keit festgestelit, dass sich [gsliche Schwelelverbindungen
gebildet haben, wihrend der Schwefel in den urspriing-
lichen Riickstanden als fast unlslichsich befand. Die Laugen,
die sich nach dem beschriebenen Oxydationsvorgang beim
Uebergiessen der Riickstinde ergeben, haben gelbe Farbe,
wan bezeichnet sie in der Fabrik mit dem Namen «gelbe
Lauge». W. Hofmann und E. Kopp nehmen die Bil-
dung einerseits eines Korpers von der ungefahren Zu-—
sammensetzung GaOS *), andererseits von unterschweflig-

ser Partie des Dieuzer Verfahrens zu einem ganz neuen Zweck be-
nutzt, zu einer auffallenden Beschleunigung der Oxydation. Oﬁ'enbair
jst diese Anwendung sehr zu unterscheiden von der (spiter zu beichrel-
benden) Fillung des Schwefels aus den oxydirten Sodal:ﬁckstanden.
im Berichte von Herrn Rosenstiehl ist dieser Unterschied ebenfalls

hervorgehoben.

%) Die Existenz eines Korpers CaOS$ ist, wie die beid?n Autoren
selbst zugeben, nicht nachgewiesen. ‘Wir unserseits halten die Am.ma.lfme
eines solchen auch nicht fiir nothwendig, dagegen fir wahrscheinlich,
dass sich die Verbindung 5Ca0,CaSs (die mit 20 HO als ein pomeranzt?n-
selber krystallisirter Korper vorkommt) gebildet hat. Dicse Verb{n-
gung enthilt die drei Elemente in nahezu gleicker Zahl: Cac0sSs, ist
also der angenommenen Verbindung CaQS sehr dhnlich zusammenge-
setzt. Beim Behandeln mit viel Wasser 16st sich das Polysulfir des



saurem Kalk CaOS202 durch Oxydation an, welche neben
dem Polysulfir des Calciums (wahrscheinlich CaSs) sich
in der Lauge befinden sollen.

Beim Auslaugen wird also das Polysulfiir nebst etwas
Oxyd und Hyposulfit des Calciums in Losung gebracht.
Der Riickstand enthilt aber noch etwas nulzbaren Schwe-
fel zuriick. Wenn man denselben auf Haufen wirft, so
erwirmt er sich auf's Neue und gibt jetzt, einer noch-
naligen Auslaugung unterworfen, eine Ldsung, die sich
von der ersten wesentlich unterscheidet, indem sie haupt-
sichlich aus unterschwefligsaurem Kalke besteht. Was
nach dieser zweilen Auslaugung unléslich bleibt, enthilt
keinen Schwefel mehr, ausser solchem, der in Schwefel-
sdure umgewandelt ist und mit dem Kalk Gyps bildet.
Diese auf Haufen geworfenen Riickstande konnen die von
ihnen abfliessenden atmosphsrischen Wasser nicht mehr
inficiren, wie es mit den Wassern geschieht, die auf die
Riickstinde niederfallen, welche ohne weitere Behandlung
wie sie aus der Sodafabrik kommen, aufgehiuft werden.

W. Hofmann fand die Riickstinde nach der Oxy-
datien und doppelten Auslaugung zusammengesetzt wiefolgt:

Schwefelsaurer Kalk 66,218
Kohlensaurer Kalk . . . 1,320
Aetzkalk . . . . . , 20982
Eisenoxyd u. Alsunerde 7,000
Manganoxyd . . . . . 1,500
In Siuren unldsliches . 2,800

99,830

Es ist endlich auch das noch von Wichtigkeit, dass
durch die bezeichnete Behandlung das Volum der Riick-
stinde viel geringer wird.

Die Bereitung einer neutralen Manganchlo-
rirlosung und Beseitigung des Eisens. — Die
Riickstinde der Chlorkalkfabrikation enthalten die Chloriire
des Eisens, des Mangans (oft des Baryts, da viele Braunsteine
Baryt enthalten), etwas freies Chior,Salzssure und Wasser.

In Frage kommen bei der Verwendung, die wir zu
besprechen haben, hauptsichlich das Manganchloriir, das
Eisenchloriir und die Salzsdure.

Wird ein Gemisch der ersten und zweiten gelben
Lauge mit diesen Chiorkalk-Riickstanden zusammen ge-
bracht, so tritt zuerst die freie Siure derselben in Action.
Es bildet sich Chlorcalcium und Schwefelwasserstoff nebst
freiem Schwelfel aus dem Polysulfiir, sowie unterschweflige
Saure (die, frei geworden, in schweflige und Schwefel
zerfdll) aus dem Hyposulfit. Dies nach den Schematen:

(Vi) XCaO + CaSs*) -+ (X +1CIHH)=(X+1CaCl) +
XHO+SH -+ 4S8

Calciums auf und Kalkhydrat bleibt zuriick. (Dies Verhalten stimmt
ganz mit W. Hofm ann’s Analyse, wonach die ausgelaugten Ueberreste
mehr Aetzkalk enthalten, als die frischen Riickstiinde.) Di.: Losung des
Calcinmpentasulfirkalkes entwickelt mit neutralem Manganchloriir zu-
sammen gebracht keinen Schwefelwasserstoff. Die feuchten Krystalle
dieser Verbindung bilden, der Luft ausgesetzt, unterschwefligsauren
Kalk. Alle diese Eigenschaften stimmen ganz gut zu dem Verhalten,
das die oxydirten Riickstéinde zeigen. By.

*) Die von uns angenommene Verbindung 5Ca0 + CaS; existirt in
den Laugen nicht unveriindert, da sie, in heissem Wasser zwar als
Ganzes 15slich, durch Auslaugen mit kaltem Wasser aber eine gewisse
Menge Calciumoxyd unlgslich zuriicklisst.
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und

(VIII) Ca0,S:0;-CIH = CaCl+HO 4+ SO, -+ S
da

(IX) 2SH 4+ S0, =2HO0 43S

werden, so kann durch die richtige Mischung der Lau-
gen die Entwickelung schidlicher Gase,‘sowohl die des
Schwefelwasserstoffs als die der schwefligen Sdure, ginz-
lich vermieden werden. Man selzt von dem gelben Lau-
gengemisch zu der sauren Losung des Chlorkalkriickstan-~
des so lange zu, bis eine aus dem Gemisch entnommene
Flissigkeitsprobe mit neuer gelber Lauge einen schwirz-
lichen, picht mehr einen weissgelblichen Niederschlag
erzeugt. Wenn nimlich die freie Sdure gesitligt ist, so
tritt zuerst das Eisenchloriir vor dem Manganchloriir in
Action und bildet schwarzes Eisensulfiir, das den nieder-
fallenden Schwefel schwirzt,

Es ist dies aus sogleich zu ersrternden Griinden zu
vermeiden. Die Fliissigkeit, welche nun viel Schwefel in
Suspension enthilt, wird einer Filtration unterworfen, der
Schwefel bleibt auf dem Filter, die Fliissigkeit liuft ab,
ist neutral und enthilt die Chloriire des Eisens, Mangans
und Calciums. Man konnlte sie mit neuen Mengen der
ersten gelben Lauge verscizen, und wiirde ein Gemenge
von Eisen- und Mangansulfiir erhalten, welche den fri-
schen Rickstinden beigemischt, deren Oxydation fordern
wiirden, wie wir oben in 2, Schema II, gesehen haben.
Allein es hat sich gezeigt, dass es weit richtiger im Er-
folg und einfacher im Verfahren ist, wenn man das Eisen
vom Mangan scheidet. Dies ldsst sich darum ohne Schwie-
rigkeit bewirken, weil das Eisensulfiir sich vor dem Man-
gansulfir bildet.

Diese Operation der Eisenabscheidung wird in einem
Reservoir vorgenommen. Man mengt mit der Losung der
neutralen Chloriire nicht die gelbe Lauge, sondern die
festen, dem Oxydationsprocess unterworfenen Riickstinde,
riithrt gut durch und lasst die Fliissigkeit ablaufen. Wenn
alles Eisen gefdllt ist, so bringt, in einer Probe der Lo-
sung etwas hinzugesetzte, gelbe Lauge nicht mehr einen
schwarzen, sondern einen fleischfarbenen Niederschlag
hervor. Man beniitzt dieses Merkmal zur Bestimmuug der
Mengen, einerseits von Sodariickstinden, andererseits von
neutraler Lauge der Chloriire. Das Eisensulfiir, das man
frither mit der ersten gelben Lauge fillte, zeigte eine sehr
unangenehme Eigenschaft; es war gelatings, liess die
Fliissigkeit nicht los, liess sich nicht gut auswaschen und
bot die weitere Unannehmlichkeit, dass es beim Trocknen
(was man vornahm, um das Sulfiir fir Rostung im Pyrit-
ofen tauglich zu machen) leicht Feuer fing. Die Ersetzung
der gelben Lauge zu dieser Fillung durch feste Sodariick-
stinde hatte als erste giinstige Folge der Umstand, dass
das Eisensulfiir, in die Masse des Ruckstandes einge-
schlossen, nicht mehr die frithern Hemmnisse fiir das Fil-
triren und Auswaschen bietet. Zom Verbrennen im Pyrit-
ofen ist es natiirlicherweise in der Mengung mit Sodariick-
standen nicht geeignet. Aber es wird dennoch sehr vor-
theilhaft benutzt, indem eben dies Gemenge, mit frischen
Riickstinden gemischt, wegen seines Eisensulfiirgehaltes
und etwas Manganchloriirlosung, die darin blieb, dem



Oxydationsprocess, wie oben dargethan, sehr forderlich
ist. Dies Gemenge kann somit anstatt des Begiessens der
Sodariickstinde mit Chlorkalkriickstinden gebraucht wer~
den und es dient wirklich in dieser Weise.

Es ist nun noch eine Losung iibrig von Mangan~ und
Calciumchloriir. Diese wird, nachdem sie durch Absitzen~
Jassen gekldrt ist, zur Fillung von Mangansulfiir gebraucht.
Weil das unterschwefligsaure Manganoxydul loslich ist,
bat man sich zu hiiten, vou der zweiten gelben Lauge mit
zur Fillang zu gehrauchen, man bedient sich darum zu
dieser Fillung nur der ersten gelben Lauge, die wesentlich
nur Polysulfiire des Calciums enthisit. Es fillt Mangansul-
fir gemengt mit Schwefel nieder, der Niederschlag ist
fleischfarben. Man lisst ihn absetzen, decantirt, lisst die
Fliissigkeit, die fast nur Chlorcalcium enthilt, abfliessen,
sammelt den Niederschlag, ldsst ihn abtropfen und trock-
net ibn auf heissen Platten.

Dieser Niederschlag, wie er in Dieuze gewonnen wird,
enthslt 58,0 o4 Schwefel und zwar

Freien Schwefel 40

Mangansulfiir 55
Manganoxyd 5
100

Es kommen darin vor, auf 1 Atom Mangan ungefshr
3 Atome Schwefel.

Das getrocknete Gemenge von Mangansulfir und
Schwefel hat die Eigenschaft, an der Luft durch Oxyda-
tion sich rasch zu braunen. Es bildet sich nicht ein Sul-
fat des Mangans, der Schwefel wird nicht, sondern nur
das Metall oxydirt.

Eine zweckmissige und neue Verwendung
des schwefelhaltigen Mangansulfurs besteht darin,
dass es sich sehr leicht in einem dem Pyritofen shnlichen
Apparate verbrennen lisst, schweflige Saure fiir die Blei-
kammer liefernd. 100 Gewichistheile dieses Sulfuretge-
menges liefern 124 Gewichistheile Schwefelsiure von 60°B.
Der Gliihriickstand besteht aus

44,50 Mangansulfat Mn0,S0;
18,90 Mangansuperoxyd MnO;
36,60 Manganoxydul.

Man kann ihn sebr gut verwenden, indem man zuerst
durch heisses Wasser das Mangansulfat auszieht. Der
Rickstand, aus Manganoxydul und Superoxyd bestehend,
snthalt

34,06 MnO; und
65,40 MnO.

Dieses Priparat kann, da es sehr rein ist, in der Glas-
flabrikation oder zur Chamileonfabrikation dienen. Das
wsgelaugle Sulfat wird zur Syrupdicke abgedampft und
lurch Erkalten erstarren gelassen. Dies Salz dient vor-
refflich um den Natronsalpeter zu zersetzen und Unter-
salpetersiure fiir die Bleikammer zu Hefern. Gleiche
Aequivalente dieses Sulfats und Natronsalpeter zersetzen
sich nach dem Schema

Mn0,S0; + NaO,NOs = Na0,S0; -+ MnOg 4 NO.

Ausser der Untersalpetersiure wird reines {nicht saures)

n -
slaubersalz beim Auslaugen des Riickstandes und eine
Polyt. Zeitschrift. Bd. XIII.

Mangan-Sauerstofi-Verbindung erhalten, die 65—70 %/, Su—
peroxyd enthilt, die entweder auch in der Glasfabrication
oder zur Chlorerzeugung dienen kann.

Wir unterlassen eine Beschreibung der Apparate und
des technischen Details, die sich in den angefiihrten Ab-
handlungen von Rosenstiehl und Kopp finden, als die
Grenze unseres Raumes iiberschreitend und glauben das
um so eher thun zu diirfen, als unser Zweck nur der war,
auch in unserm Leserkreise auf die Wichtigkeit der Sache
aufmerksam zu machen. Diese wird wohl am besten noch
durch folgende statistische Angaben illustrirt.

Man hat in Dieuze in den Monaten Juni, Juli und Au-
gust 1867 44.610, 42.508 und 35.852 Kilogramm Schwefel
regenerirt und dabei monatlich etwa 17.000 Kilogramm
Eisen und Mangansulfiir, im August 13.000 Kilogramm rei-
nes Mangansulfiir erhalten, das £.000 Kilogramm Glauber-
salz und 5.800 Kilogramm Manganhyperoxyd von 55% Ge-
halt lieferte. Aus dem Schwefel, den man bis jetzt aus
den Riickstinden gewann, sind 673.900 Kilogramm Schwe-
felssure von 66° B. gewonnen worden. Mit Hinzurech-
nung des im Mangansulfiir enthaltenen Schwefels sind aus
dem in den letzten fiinf Monaten gewonnenen Schwefel
737.352 Kilogramm 66gridige Schwefelsiure erzeugt wor-
den.” Der Doppel-Centner Schwefel (160 Kilogramm) kom-
men auf 4 frs. 3% cls. zu stehen. By.

Verfahren zum Bleichen fetter Oele. Von E.
Dietrich. — Nach mancherlei Versuchen ist der Verfasser
bei folgendem Verfahren stehen geblieben, welches leicht
auszufithren, billig und befriedigend ist. In einem mit
einem Hahn versehenen Bottiche lost man 2 Pfd. rohes
iibermangansaures Kali in 60 Pfd. heissem Wasser, giesst
unter bestindigem Umrithren 100 Pfd. fettes Oel hinzu und
setzt das Rithren von Zeit zu Zeit zwei Tage lang fort.
Nun giesst man neuerdings 40 Pfd. heisses Wasser hinzu,
dann 10 Pfd. rohe Salzsiure, und riithrt wieder fleissig um.
Nach einigen Tagen beseitigi man das saure Wasser durch
Oeffnen des Hahnes, behandelt das Oel wiederholt mit
warmem Wasser, um den Rest anhingender Siure weg-
zunehmen, und filirirt es dann dorch Filz.

Auf diese Weise hat der Verf. Leinsl, Mobnél, Riibal,
Baumil, Mandelsl, Palmol, Leberthran ganz oder oahezu
farblos bekommen. Die dabei entstehenden Unkosten be-
laufen sich fiir 100 Pfd. Oel auf kaum 2 Thaler.*)

(Wittsteins Vierteljahrsschrift f. prakt. Pharm.)

Verbesserte Darstellung von Anilingriin. —
Das im Handel vorkommende Anilingriin hat zu vielen
Klagen Veranlassung gegeben und der griine fliissige Farb-
stoff hilt sich nur etwa 24 Stunden. Man bereitet es dess-
halb am besten selbst auf folgende Weise:

Zur Bereitung des Aldehyds gibt man 30 Thle. doppelt-
chromsaures Kali und 32 Thle. absoluten Alkohol in eine

%) Die Kosten von 2 ThIr. fiir 1 Centner Oel erscheinen uns als ziem-
lich gross. Das einfachste fast in allen Fillen ausreichende Mittel ist:
Erhitzen des Oeles und Filtriren dureh Kohle. Die Red.
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Retorte, die nur zum dritten Theile davon angefillt wird,
fiigt einen guten Kiihlapparat, am besten eine lange Schlange
aus Metall, an, und setzt eine Sicherheitsrohre auf die Re-
torte. Durch diese giesst man eine noch heisse Mischung
von 35 Th. concentrirter Schwefelsdure und 30 Th. Wasser
in kleinen Portionen ein. Nachdem etwa die Hilfte ein-
getragen ist, beginnt die Flussigkeit heftig zu wallen, und
das Aldehyd destillirt ohne weitere Erwidrmung iiber. Es
bedarf keiner weiteren Reinigung.

Man lost nun & Thle. von harzfreiem Fuchsin in 6 Th.
Wasser auf, setzt 16 Th. Aldehyd zu, erhitzt so lange auf
100° C., bis ein Tropfen der Fliissigkeit mit Schwefelsaure
schwach angesduertes Wasser rein blau farbt, und giesst
sie dann in eine kochende Losung von unterschweflig-
saurem Natron unter stetem Umriihren ein. Die Flissig-
keit wird schon griin, und ein grauer Niederschlag setzt
sich ab, den man absondern muss. Zur Beize passt essig-

saure Thonerde am besten.
(Dingl. pol. Journ.)

Ein neuer Sprengstoff, Dynamit genannt, wird
von dem Nitroglycerin-Fabrikanten A. Nobel als ein Pri-
parat empfohlen, das nicht nur die Gefihrlichkeit des
fliissigen Glycerin nicht theilt, sondern gewisse Erspar-
nisse bei der Verwendung zuldsst, die das Nytroglycerin
nicht erlaubt. Er besteht aus 3, Nitroglycerin und ¥/, sehr
pordser Kieselerde. Die Substanz ist fest, gewshrt darum
den Vortheil, dass man-ihn ohne Patrone oder Hiilse in
das Bohrloch bringep kann. Nobel hat eine Biichse, die
damit gefiillt war, ins Feuer gelegt, der Inhalt brannte ruhig
ab, eine andere wurde von einer Hohe von 60 gegen einen
Felsen geschleudert, ohne dass die Erschiilterung eine
Explosion bewirkte. Die Stirke des Dynamits ist von der
Art, dass 1 Pfd. 8 Pfd. Sprengpulver ersetzen. Es mag
vollkommen glaubhaft sein, dass die Beimengung der Kie-
selerde dem frisch bereiteten Nitroglycerin seine Gefshr-
lichkeit nimmt. Aber eine andere Frage ist die der spon-
tanen mehrfach beobachteten Zerseizung dieses Korpers
beim Aufbewahren. Hieritber muss noch der Ausspruch
der Zeit abgewartet werden. Interessant, aber keineswegs
iiberraschend fiir den, der weiss, wie sehr bei technischen
Eiorichtungen die Gefahr gegeniiber der Zweckmissigkeit
und Billigkeit zariicktritt und vergessen wird, ist die That-
sache, dass der Verbrauch des Nitroglycerins in starker
Zunahme begriffen ist. Im Jahre 1865 verkaufte die Stock-
holmer Nitroglycerin-Compagnie 32,238, im Jahre 1868
64,293 Pfd.

Literatur.

Verhandlungen des Vereins zur Forderung
des Gewerbfleisses in Preussen. Wenn wir diese
Zeitschrift, die seit einer langen Reihe von Jahren von
dem obigen Verein herausgegeben wird und nicht nur
eine Menge #usserst werthvoller Mittheilungen, sondern
auch vorziiglich ausgefiihrte Zeichnungen enthilt, — so ge-
schieht es auf Wunsch der' Nicolai'schen Buchhand-
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lung in Berlin, welche seit Anfang dieses Jahres den Druck
und Debit derselben iibernommen hat. Das vorliegende Dop-~
pelheft 1.2. bringt : Selbstthiliges Pragwerk, beschrieben vog
E. Blum. — Ueber die Kapselrader, von Prof. Reuleaux. —
Diagramme zur Bestimmuong der Tragfihigkeit schmied-
eiserner Doppei-T-Balken, von Dihm. — Ueber die in
Preussen wihrend der letzten Jahre stattgehabten Dampf-
kesselexplosionen, aus amtlichen Quellen. — Patentlisten,
— Uebersicht der im Jahr 1867 auf preussischen Mirkten
verkauften Wolle und der dafiir gezahlten Preise.
Kr.

DieBaumwollspinnereiinallenihrenTheilen
Ein Handbuch fiir Spinnereitechniker, Beamte und Fabri~
kanten. Bearbeitet von Bruno Niess, Spinnereidirekior
und Techniker. Mit einem Atlas von 33 Tafeln. Weimar,
Verlag von B. F. Voigt.

Dieses Buch gehort wohl zu dem Besten und Voll-
standigsten, was in neuerer Zeit iiber Baumwollspinnerei
geschrieben worden ist. Mit grossem Fleisse und Sach-
kenntpiss bat der Verfasser nicht nur gute Hiilfsquellen
benutzt, sondern auch den reichen Schalz eigener Er-
fahrungen darin niedergeiegt. Eigenthiimlich mé&gen wohl
die Formeln und Rechnungen erscheinen, in welchen er
— den der algebraischen Zeichen hiufig unkuadigen Tech-
nikern Rechnung tragend — nur Zahlen und Worte ver-
wendet; eigenthiimlich angeordnet sind auch manche Ta-
bellen; aber durchweg bekundet sich das lobenswerthe
Bestreben, griindlich und allseitig zu belehren. — Die Ab-
bildungen sind mit Verstandniss und Sorgfalt ausgefiihrt,
und weon auch einige Gegenstinde durch neuere und
bessere Counstruktionen hitlen reprisentirt sein diirfen
(wie z. B. die Banc-Abegg und der Garnstirke-Messer),
so sind im Uebrigen so viele der neuesten und bewahrien
Verbesserungen der Spinnerei-Mechanik beriicksichtigt
worden, dass wir mit obiger Bemerkung keinen das Ganze
betreffenden Tadel aussprechen, vielmehr gerne auf dieses
Werk, als eine sehr verdienstvolle Arbeit, aufmerksam
machen wollen. Kr.

Die Wissenschaft der Baumwollspinnerei.
Praktisch entworfen dargestellt von James Hyde. Aus dem
Englischen iibersetzt von H. Minssen, Spinnerei-Direktor.
Breslau 1868.  Verlag von W. G. Korn. R

Vademecum des praktischen Baumwollspin-
pers. €rfahrungen aus der fiinfzigjahrigen Praxis eines
Spinnmeisters, niedergelegt in einer Reihe von Regeln
und Tabellen. Nach James Hyde’s «Science of Cotion
Spinning) iibersetzt von Dr. Joseph Holzamer, Professor
der engl. Sprache am k. Polytechnikum in Prag. — Prag
1868. Verlag von G. K. J. Satow.

Unter diesen beiden Titeln sind fast gleichzeitig zwek
gute Uebersetzungen des erwihnten englischen Buches
erschienen, welches in Bezug auf praktische Angaben und
Reichhaltigkeit der Erfahrungsresultate in der Literatur
der Baumwollspinperei kaum seinesgleichen finden diirfte.



Es ist kein Lehrbuch der Spinnerei und manche Partien

sind, als bekannt vorausgeseizt, sehr kurz behandelt; aber

es wird ohne Zweifel fiir Spinnereitechniker von grossem

Nutzen sein, und Solchen konnen wir dasselbe — in der

einen und andern Uebersetzung — bestens empfehlen.
Kr.

Die Spinnerei, Weberei und Appretur auf:

der Welt-Ausstellung zu Paris 1867. — Von Dr. Hermann
Grothe. Berlin 1868. Verlag von Julius Springer.*) Der
durch seine Jahresberichte der mechanischen Technologie
vortheithaft bekannte Verfasser veroffentlicht in obigem
Buche seine auf der Pariser-Ausstellung gemachten Beo-
bachtungen in dem angefiihrten umfassenden Gebiete. Wir
haben das Buch mit Interesse durchgesehen und wenn wir
auch darin Manches gefunden, was schon frither von An-
dern publizirt worden ist, so bietet dasselbe doch eine
recht interessante Sammlung von wichtigen Bemerkungen,
deren Verstindniss durch zahlreiche Zeichnungen wesent~

lich gefordert wird. Kr.

Hydrotechnische Mittheilungen iiber Linthkor-
rektion, Runsenbauten, Ziirichsee-Regulirung etc. von G.
H. Legler, Linthingenieur. Der Verfasser bietet uns hier
eine Sammlung von Notizen und Beschreibungen von Was-
serbauten etc., welche zunzchst fiir die hydrotechnischen
Verhiltnisse des betreffenden Gebietes, dann aber auch
fir Gebirgsgegenden iiberhaupt von hohem Interesse sind.
Besonders wichtig erscheint uns der Abschnilt iiber die
‘Runsen-Verbauungen oder Thalsperren fiir die gegenwiir-
tige Zeit, wo die grosse Frage iiber mdglichste Verhiitung
von Verbeerungen durch das Wasser, wie sie in jiingster
Zeit vorgekommen, an der Tagesordnung ist. Wir mochten
namentlich jiingere Ingenieure auf dieses Buch aufmerk-
sam machen. Kr.

*) Von Herrn Prof. Kick in Prag gebt uns nachstehende, das obige
Werk betreffende Notiz zn mit dem Wunsche, dieselbe in unser Blatt
aufzunehmen. .

2Wir beabsichtigen nicht diese Arbeit kritisch zu beleuchten, denn
wir finden uns in der eigenthiimlichen Lage zum Theile nicht iiber
Grothes, sondern fiber unsere Arbeit ein Urtheil abzugeben. Unter den
Berichten iiber die Pariser-Weltausstellung wird sich wohl keiner finden,
welcher vorausgegangene Berichte ungescheuter ohne Quellenangabe
ausgebeutet hat. Wer Grothes Arbeit und das fast ein Jahr friiher er-
schienene Werkchen: Beitrige zom Studium der Spirnerei-Mechanik
ete. von Fr. Kick, Professor, und Emanuel Rasch, Oberspinnmeister,*
vergleicht, wird finden, dass mehrere Abhandlungen, die in den ,Bei-
trigen“ enthalten sind. von H. Grothe aufgenommen wurden. Die Zeich-
nungen, welche Herr Grothe iiber Combes Hechelmaschine, Platts Baum-
woll-K:immmaschine, Bouillet und Malherbe Feutreuse, Vimont’s Streich-
gam-Spinnmaschine, Combes Flachs-Fleyer, Platts Streckwerk, Rio
Catieaus Schussspublmaschine, Schlumbergers Selfactor und Schramms
Doppel-Jaguard-Maschine brachte, sind congruent mit den Holzschnitten
des_bezeichneten Werkchens, und der Text ist gleichfalls nahe unver-
indert, ja die Abhandlung iiber Schiumbergers Selfactor auf Seite
62—69 ist buchstiblich nachgeschrieben. Nur einmal, bei Schlumbergers
Deckelputz-Apparat, findet es Herr Grothe fir gut die Quelle zu be-
zeichnen, aus der er schopfte. Wir wollen nur diese Thatsache con-
statiren und glavben die Wiirdigung dieses Vorganges getrost Andern
iberlassen za konnen.

Prag, im Xovember 1368. .
Prof. Friedr. Kick.

187

Die Tapeten- und Buntpapier-Industrie fur
Fabrikanten und Gewerbireibende, sowie fiir technische
Institute, dargestellt von Prof. Dr. W. F. Exner. Weimar
1869. Verlag von B. F. Voigt. — Schon lingst vermisste
man eine Schilderung des gegenwirtigen Zustandes des
betreffenden Industriezweiges und man muss dem Ver—
fasser Dank wissen, dass er es unternommen hat, diesem
wirklichen Bediirfnisse zu entsprechen. Was aber diesemn
Werke einen ganz besondern Werth vérleiht, ist die Vell-
standigkeit, Griindlichkeit und Selbststindigkeit, die sich
darin kund gibt.

Die Einleitung bespricht in vier Abschnitten den Be—
griff und die Bedeutung der Tapete und des Buntpapiers,
die Geschichte der Tapete, den heutigen Stand der Ta-
peten- und Buntpapierfabrikation und die Zukunft dieser
Industrie. Die folgenden drei Abtheilungen handeln von
der Schauaheit der Dessins, von der technischen Seite der
Tapeten- und Buntpapierindustrie und von der Anlage und
Verwallung der betreffenden Fabriken. Der zugehirige
Atlas enthilt sehr schone Zeichnungen der bei dieser
Fabrikation verwendeten Maschinen und Gerithe und eine
Menge Muster von Tapeten und Buntpapier. Kr.

Vorlagen zu Decken-Malereien. Gewslbte und
flache Plafonds zu Zimmern, Silen und Kirchen aus den
verschiedenen Zeitaltern des 12. bis 19. Jahrhunderts. Ent-
worfen und gezeichnet von E. Hindel, Hoftheater-Maler
in Weimar. Erste Sammlung mit 28 Tafeln. Weimar.
Verlag von B. F. Voigt. — Diese Zeichnungen sind sehr
hiibsch in grauem Tondruck ausgefiihrt und die entspre—
chenden Farben im Texte bezeichnet; hitte man dieselben
ebenfalls im Druck geben wollen, so wire wohl ein Prachi-
werk enistanden, dessen Kosten zu hoch sich belaufen
haben wiirden. Immerbin bieten die Tafeln auch in dieser
Ausfithrung und bei sebr correkter Couturenzeichnung eine
reiche Fundgrube fiir dekoratives Zeichnen. Kr.

-_—

Lehrbuch der Geigen- und Bogenmacher~
kunst, von G. A. Wettangel. Zweite Auflage, zeilgemiss
umgearbeitet von Heinrich Gretschel, Sekretir der
Leipziger polytechn. Gesellschaft. Mit einem Atlas von
10 Foliotafeln. Weimar 1868. Verlag von B. F. Voigt. —
Bei dieser neuen Auflage des vor vierzig Jahren erschie—
nenen Buches hat der Verfasser zwei Punkte ins Auge
gefasst. Zunichst soll das Buch eine praktische Anleitung
zur Anferligung von Geigen, Geigenbogen und Guitarren
geben, dann aber auch die Gesetze mittheilen, auf denen
der Bau der genannten lostrumente, namentlich die Ein-
richtung der Geige, berubt. Zu diesem Zwecke hat der
Verfasser in einem vorangehenden Abschnitte die wich—
tigsten Lehren der Akustik entwickelt und so dem Ganzen
eine wissenschaftliche Grundlage gegeben. Der dritte Theil,
welcher von dem Geigenbau handelt, beginnt mit einer
interessanten Entwicklungsgeschichte dieses wichtigen In-
strumentes bis zur Gegenwart. So weit wir das Buch zu
beurtheilen vermdgen, ist dasselhe mit grosser Sachkennt—



niss und vielem Fleisse bearbeitet; auch die Zeichnungen
sind correkt und sauber ausgefiihrt, so dass wir dasselbe
nicht pur Geigenmachern, sondern jedem Violinspieler,
der sein Instrument griindlich kennen lernen will, bestens
empfehlen konnen. Kr.

Sammlung von Zeichnungen der wichtigsten
Maschinentheile. Zum Gebrauche fiir den construk-
tiven Unterricht an Gewerbe- und Handwerkerschulen,
sowie zum Selbstunterricht des praktischen Maschinen-
bauers. Von J. Pohlig, Ingenieur und Lehrer an der
Baugewerkschule in Siegen. — Auf 40 lithogr. Foliotafeln
gibt der Verf. eine reichhaltige Sammlung von verschie-
denartigen Maschinentheilen, die beim Maschinenbau Ver-
wendung finden. Ein kurzer erklirender Text erleichtert
das Verstindniss und enthilt auch einige Festigkeitsbe-
rechnungen. Das Werk macht auf uns den Eindruck eines
Mitteldings zwischen Construktionslebre und blossen Zeich~
nungsvorlagen ; als ersteres aber bietet es zu wenig, als letz-
teres enthilt es zu viel Unverstandliches und Unpassendes fiir
Anfinger, wenn auch nicht zu liugnen ist, dass manches Gute
und Brauchbare darin vorkommt, welches zu Vorlagen
sebr gut benuizt werden kann. Kr.

DerillustrirteGewerbskalender, herausgegeben
von Max Wirth und im Verlage von B. F. Voigt in Wei-
mar, erscheint soeben fiir das Jahr 1869, erlebt somit seinen
vierten Jahrgang, ein Beweis, dass dieses Unternehmen
sich viele Freunde erworben hat und noch manches Jahr
sein Schirflein zur Hebung des vaterldndischen Gewerb-
fleisses beitragen wird. — Der vierte Jahrgang, wiederum
Mitarbeiter von bestem Klange nennend, ist entschieden
reichhaltiger, gediegener und seinemZweckeentsprechender
ausgefallen, als alle seine Vorginger. Eine meisterhaflte
Schilderung aus dem Arbeiterleben von M. M. v. Weber,
mit sehr charakteristischen lllustrationen von Heubner er-
offnet den Reigen der vielen Beitrige, welche der Kalender
enthilt; an diese reihen sich: eine Abhandlung iiber die
sogenannte Arbeiterfrage, vom Herausgeber selbst, ein
zeitgemisser Beitrag von Professor Karl Miiller in Halle
iiber die Mineralole und ein #hnlicher Aufsatz vom Pro-
fessor Friedr. Knapp in Braunschweig iiber Kaffee,
Thee und &hnliche Genussmittel, ferner Schilderungen der
Leinenindustrie in Westphalen verfasst von Dr. N. Hocker
in Coln und der so mannigfaltigen Industriezweige der
Stidte Elberfeld und Barmen, beide durch Illustrationen
geschmiickt. — An Biographien bringt der Kalender dies~
mal diejenige von G. Egestorffin Hannover, J. Liebig
in Reichenbergund J. Hiirlimanon in Richtersweil,
alle drei durch treffliche, sehr getreue Portrits dem Inte-
resse des Lesers noch niher geriickt; endlich einen vor-
ziiglichen Beitrag von Professor H. Hirzel in Leipzig
iiber die Chemikalien des Kleingewerbes, wihrend Pro-
fessor Bolley iiber die neuen Ersatzmittel fiir Schiess-
und Sprengpulver geschrieben hat. — Besondere Aufmerk-
samkeit verdient unseres Erachtens eine Studie des Her-
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ausgebers nach dem beriihmten Werke von Smiles, he-
titelt «das Geheimniss des Gliickes». — Die iibrigen Bei-
trage zu erwédhnen, dazu fehlt es hier an Raum, wir glauben
aber durch vorstehende Andeutungen den iiberaus reich~
haltigen Inhalt des Kalenders geniigend hervorgehoben zu
haben, welcher fiir den unglaublich geringen Preis von
10 Sgr. gewiss Jedem zuginglich ist. — Mogen darum dem
Kalender, was wir demselben aufrichtig wiinschen, auch

‘mit dem neuen Jahrgange recht viele neue Leser gewonnen

werden.

Lehrbuch der Physik und Mechanik fiir ge-
werbliche Fortbildungsschulen. Von Professor Dr.
Ludwig Blum. Zweite Auflage. Leipzig und Heidel-
berg. 1868. C. F. Winter'sche Verlagshandlung. Die
empfehlenden Worte, welche wir iiber die erste Auflage
dieses Buches, in Bd. IV. 8. 165 dieser Zeitschrift, ge-
schrieben, konnten wir hier nur wiederholen; doch darf
noch beigefiigt werden, dass diese neue Auflage um so
werthvoller erscheint, als der Verfasser sich bemiiht hat,
den Fortschritten, welche seit dem ersten Erscheinen des
Buches auf dem Gebiete der Physik und Mechanik gemacht
worden sind, Rechnung zu tragen. Moge das Buch die
seinem Werthe entsprechende und verdienie Aufnahme
finden. Kr.

Logarithmisch-trigonometrische Tafeln mit
sechs Dezimalstellen. Mit besonderer Riicksicht fiir
den Schulgebrauch bearbeitet von Dr. C. Bremiker.
Neue verbesserie und vermehrte Stereotyp-Ausgabe in
3 Lief. a 12%, Sgr. — Berlin 1868. Nicolaische Verlags-
buchhandlung. — Schen bei den in den Jahren 1852, 1836
und 1860 zu demselben Zweck herausgegebenen Tafeln ist
die sehr praktische Anwendung von verschieden stark
schattirten Ziffern eingefiihrt worden, wodurch Uebersicht
und Auffindung der gewiinschten Zahlen wesentlich er-
leichtert wird. Bedeutende Minner der Wissenschaft haben
sich iiber den Werth dieser Tafeln so anerkennend aus-
gesprochen, dass nunmehr die Stereotypirung der Taleln
erfolgt ist. Von den 3 Lieferungen bildet jede ein in sich
abgeschlossenes Ganzes und kann auch einzeln bezogen
werden. Die erste Lief. enthilt die Logarithmen der Zahlen
von 1—10000; die zweite die Log. der trigonometrischen
Funktionen, die dritte endlich wird die Additions- und
Subtractions~Logarithmen, diedas Erdsphiroid betreffenden
Tafeln uod die Mass- und Miinzvergleichungstabellen
bringen. Kr.

Lehrbuch der analytischen Mechanik von M.
Ch. Delaunay. Nach der 4. Auflage des Originals deutsch
bearbeitet von Dr. G. Krebs. Wiesbaden 1868. Verlag
von G. W. Kreidel. — Delaunay’s Lehrbuch ist lingst als
eines der vorziiglichsten Werke iiber analyt. Mechanik be-
kannt und es wire iiberfliissig dessen Werth noch beson-
ders hervorheben zu wollen. Eine gute deutsche Bearbei-



tung, als welche die voriiegende bezeichnet werden darf,
hat somit immerhin Anspruch auf Anerkennung, welche
wir dem Verfasser hiermil gerne aussprechen, indem wir
zugleich sein Buch als vortreffliches Hiiifsmittel zum Stu-
dium jener Wissenschaft empfehlen. Kr.

-Lehrbuch der allgemeinen Arithmetik zum
Gebrauche an hohern Lehranstalten und beim Selbststu-
dium von Dr. GCarl Spitz, Professor am Polytechnikum
in Carlsrube. Leipzig 1868. C. F. Winter'sche Verlags-~
handlung. — Rein wissenschaltliche Werke zu recensiren
gehort eigentlich nicht zur Auigabe einer technischen Zeit-
schrilt. Indessen wollen wir gerne dem Wunsche des
Verlegers wenigstens insoweit nachkommen, dass wir anf
das Erscheinen der zweiten Auflage dieses Lehrbuches
aufmerksam machen, welche sich — ausser einigen Ab-
dnderungen und Verbesserurgen — besonders dadurch
von der ersten Aufl. (1863) unterscheidet, dass sie um iiber
300 neue Uebungsaufgaben und durch die Auflosung der
Gleichungen des dritten und vierten Grades bergichert
worden ist. Der erschienene erste Theil umfasst die all-
gemeine Arithmetik bis einschliesslich zur Anwendung der
Reihen auf die Zinseszins- und Rentenrechinung nebst 1450
Uebungsaufgaben. Ein besonderer Anhang enthilt die
Resultate und Andeutungen zur Losung der obigen Auf-
gaben. Kr.

Jahrbuch der Erfindungen, herausgegeben von
H. Hirze!l und H. Gretschel. % Jahrg. Mit 36 in den
Text gedruckten Abbildungen. Leipzig. Verlag v. Quandt
und Hindel. 1868. — Ueber diesen Jahrgang des die Astro-
nomie, die gesammte Physik und Meteorologie, die Me-
chanik und mechanische Technologie, die Chemie und
chemische Technologie in seinen Kreis ziehenden Jahr-
buchs kounen wir nur unser anerkennendes Urtheil, das

wir iiber die fritheren Jahrginge aussprachen, wieder—

holen. Jeder Gehildete, dem auch nur in elementarer
Form Unterricht in Physik und Chemie zu Theil gewordeu
ist, erhalt durch die Lecture des Jehrbuchs Auffrischung
seines Interesse und Erginzung seiner Einsichten in diese
Disciplinen. Der angehingte Nekrolog der dahingegange-
nen Minner, welche die genannten Wissenschaiten cul-
livirten, ist eine um so willkommnere Beigabe, als dhn-
liche Zusammenstellungen von Personalien aus den ein-
zelnen Wissenschaftszweigen sich in den diesen gewid-
meten Zeitschriften selten finden. By.

Dokumente betreffend den Hohofen zur
Darstellung von Roheisen von C. Schinz mit eingedruck-
ten Holzschnitten und & Kupfertafeln. Berlin, bei Ernst
und Korn (Gropius) 1868. — Es ist uns unmdglich, eip
eingehendes Referat tiber den Inhalt dieser Schrift zu
geben. Die Kritik der darin aufgestellten Sitze fallt den
Praktikern zu, welche Mittel haben, die Versuche, aus
welchen diese Silze abgeleilet sind, zu controlliren. Wir
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constatiren, dass in der Schrift vieles Neue hinsichtlich
der Theorie des Hochofenprocesses der Hohofenform, Be-
schickung, Windzufuhr u.s. w. findet und eine nicht un-
bedeutende Reihe von Versuchsresultaten enthalten sind,
die [ir jeden Fachmann hohes Interesse haben miissen. By.

Die hydraulischen Mortel, insbesondere der
Portland-Cement etc., von Dr. W. Micha elis. Leipzig,
bei Quandt & Hindel, 1869. — Der Verfasser, welcher
1867 eine chemische Inauguraldissertation, in welcher in
die Theorie der Cementfabrikation und die Cementerhsr-
tung in experimenteller Weise eingegangen wurde, publi-
cirte, liefert jetzt ein Handbuch, in welchem den prakti-
schen Momenten vollste Beachtung geschenkt ist. Alles,
was wir Werthvolles iiber diese Materie in der deut-
schen neuern Literatur besitzen, sind einzelne Abhand-
lungen pamentlich theoretischen Inhalts. Die praktischen
Anweisungen sind meist Compilationen ilterer oder
neuerer Angaben ohne selbststidndige Durcharbeitung durch
die Verfasser. Das vorliegende Buch gehort nicht in die
Reihe dieser Elaborate; wir legen demselben im Gegen-
theil nach unserem Dafiirhalten das Pridikat eines auf ge-
ldutertes Wissen sich stiilzenden sichern, vollstindigen
By,

und klaren Darlegung des Gegenstandes bei.

Anlage und Ausfithrung von Wasserleitun-
gen und Wasserwerken, mit besonderer Riicksicht
suf Stidteversorgung, von F. Konig, Ingenieur. Mit 8%
Holzschnitten und 6 lithogr. Tafeln. Leipzig, bei O. Wi-
gand. — Das Buch umfasst die ganze heutzutage so sehr
wichlig gewordene Wasserlieferungsirage. Die ersten Ca-
pitel behandeln die Chemie, Geologie, Physik und Me-
chanik des Wassers. Es folgen dann die praktischen Ca-
pitel, der Filtration, Rohrenleitungsanlagen, Vertheilungs-
methoden in die Hiuser, die Anlage der Closken, Water-
closets, Feuerloschvorrichlungen u.s. w, Wir glauben, da
wir uns selbst viel mit diesen Fragen beschiftigt haben,
dem Buche unter dem gegenwirtig Vorhandenen einen
hervorragenden Platz anweisen zu dirfen und konoen es
den Technikern nur anempfehlen. By.

DieTechnik des Kolorirens und Dekorirens
von Porcelan etc., von L. Strele. Mit 3 Tafeln. Weimar,
bei B. F. Voigt. — Diese Specialitat der Thonwaarenfabri-
kation ist mit sichtbar genauer Kenntniss der Praxis bear-
beitet und wird den mit diesen Materien beschiftigten
Technikern gewiss willkommen sein. By.

Wohlers Grundriss derorganischen Chemie.
7. umgearbeitete Auflage von Dr. Prof. R. Fittig. Leip-
zig,. bei Dunker & Humblot. Der neuen Auflage ist der
Character und Vorzug gedringter Darstellung, der die
vorangegangenen auszeichnete. gewahrt. Der Verfasser
bedient sich der neuen chemischen Zeichen, die Einleitung



enthilt die Entwickelung der modernen Anschauungen,
die Eintheilung der Materien ist auf dieselben gegriindet.
Wir halten das Lehrbuch fiir ein vortreffliches Einfiihrungs-
mitte] in die organische C .emie, dem Lehrer und Lernende
ibre Aufmerksamkeit und Theilnahme zuwenden sollten. By.

Die Farbsioffe mit besonderer Beriicksich-
tigung ihrer Anwendung in der Pirberei und
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Druckerei, von Schiitzenberger. Deutsch von Dr.
Schroder. Erste Lieferung. Berlin, bei L. Gerschel.
1868. — Das franzosische Werk ist uns seit seinem Er-
scheinen bekannt, dasselbe erscheint uns in vielen Capi-
teln als vollkommen gelungen. Wir werden gerne der
deutschen Ausgabe, sobald sie weiter vorgeschritten ist,
den Weg zum Bekanniwerden bahnen helfen, so viel an
uns liegt. ' By.
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