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Reportage

Eine hesondere Kochstelle
bei der Stabskompanie der Genie RS 56

Ein Prinzipversuch gibt erste Antworten fiir die Zukunft

Auch die Verpflegung (Angebot,
Zubereitung) soll im Rahmen des
Projektes Logistik XXI neu werden.
Revolutiondre Zukunftsaussichten
sind in diesem Bereich geplant. Weg
vom bekannten Benzinvergaserbren-
ner hin zur neusten Technologie. Der
Weg zum Ziel wird aber noch lang
sein.

Die Verpflegung der Truppe bleibt ein wich-
tiges Thema, dies vor allem weil die Qua-
litit jeden einzelnen Angehorigen der
Armee laufend persoénlich anspricht. In der
Stabskompanie der Genie Rekrutenschule
56 von Brugg wird Pionierarbeit geleistet.

Hptm Anton Aebi,
Bolligen

Unter dem bewahrten Berufsunteroffizier
Stabsadjutant Martin Zurbuchen, Teilpro-
jektleiter «Umsetzung Projekt Verpflegung
XXI» des Kommandos Kiichenchefschulen
in Thun, werden die Neuigkeiten erstmals
im Massstab 1:1 getestet. Gekocht wird
auf einer mobilen, neuen Kiche in Rifen-
ach bei Brugg AG. Ein Augenschein gibt
einen kleinen Uberblick tiber den Stand
der Dinge.

Die mobile Kiiche, Zentrum der neuen
Kocherei

Der kiinftige Schulkommandant —der
Kiichenchefschulen in Thun, Oberstleut-
nant i Gst Alois Schwarzenberger, und der
Président des Verbandes Schweizerischer
Militarkiichenchefs, Wachtmeister Fritz
Wyss, haben die Aktivitaten im Zusam-
Menhang mit dem Prinzipversuch im Fel-
de besucht. Die Stabskompanie der Genie
Rekrutenschule 56 hat die Kiicheninfra-
Struktur beim Landwirt Jakob Merki in Ru-
fenach aufgebaut. Zu verpflegen sind rund
180 Angehérige der Armee. In der Remise
des Stalles ist ein Infanterie-Anhanger 85
mit einem besonders zusammengestellten
Magazingestell eingelagert. Davor, auf
einem ebenen Betonboden, steht die mo-
bile Kiiche und daneben das Stromaggre-
9at. Der Strombezug ab Hof bereitete
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Abwasch, Abwasch nach dem Mittagessen. Die neuen variablen Gefdsse der Thermogerite.

einiges Kopfzerbrechen, weil die passen-
den Verbindungskupplungen zuerst gefun-
den werden mussten. Die ersten Erfahrun-
gen daraus: Kinftig sind durch den Fou-
rier bei der Rekognoszierung zusatzliche
Einzelheiten abzuklaren, wie Zu- und Weg-
fahrten, einigermassen ebenes Gelande
(das Fett muss auf der ganzen Bratflache
verteilt sein), Bodenbeschaffung, Wasser-
bezugs- und Wasserentsorgungsort (Fett-

Fleischkonserven werden zum Anbraten fiir
das Nachtessen vorbereitet.

abscheider) und Stromanschluss. Strom-
und Wasserben(ltzung missen via Fourier
bezahlt werden. Die beiden eingesetzten
Kuchen-Korporale Sven Frick und Jan Lutz
wurden im letzten Jahr neben anderen drei
Unteroffizieren auf der mobilen Kiiche fiir
diesen praktischen Dienst ausgebildet. Sie
wiederum haben den Auftrag, die zuge-
teilten Truppenkdche zu instruieren. Stabs-
adjutant Martin Zurbuchen vom Komman-
do Kichenchefschulen in Thun begleitet
wéhrend der ganzen Dauer der Rekruten-
schule diesen Prinzipversuch.

Handarbeit fiir den Abwasch

Vor der mobilen Kiiche stehen am Nach-
mittag bereits die verschiedenen Thermo-
Warmebehélter fir das Nachtessen bereit.
Zusatzlich sind flir das Abwaschwasser
und Spulwasser je ein «altes» Kochkisten-
futteral pro Zug vorgesehen. Auch die be-
wéhrte Gamelle der AdA muss ja irgend-
wo gereinigt werden. Das schmutzige Ver-
teilgeschirr wird nach der Mahlzeit mittels
heissem Wasser von der mobilen Kiiche
gereinigt. Der Reinigungsaufwand wurde
unter Mithilfe einiger Rekruten gut bewal-
tigt. Trotz moderner Technik benétigt es fur
den Abwasch nach wie vor gute Hand-
arbeit.

Im Zentrum: die mobile Kiiche

Die eingesetzte mobile Kiiche ist eine mo-
dular zusammengesetzte Kiche. Sie bie-
tet die Mdglichkeit, einzelne Gerate aus-
zubauen, um irgendwo unabhangig von
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Strom warme Mabhlzeiten zu produzieren.
Ausgegangen wird immer von der Einheit.
Da es sich um einen Prototypen handelt,
wird er in der Folge auf seine Eignung ge-
pruft. Es wurde auch darauf geschaut,
dass gastronomietibliche Geschirre (Gas-
tronorm, GN) zum Einsatz kommen. Fir die
Versuche sind die Einzelteile zu einem
operablen Ganzen zusammengestellt wor-
den. Zentrale Teile sind Kochkesselmodul,
Bratmodul, Kombidampfer, Heizwasser-
einheit, Kiihimodul und Stromerzeuger. Fir
den Koch ist es nun mdoglich, séamtliche
vorgesehenen Menls zuzubereiten. Der
Mentwahl scheinen keine Grenzen gesetzt
zu sein. Der aktuelle Behelf Kochrezepte
der Schweizer Armee beinhaltet bereits
Rezepturen und niitzliche Tipps, welche
fur diese «Klichenart» angewendet werden
kénnen. Trotzdem ist eine Neufassung vor-
gesehen.

Trotz Leistungsabbau beste Qualitat der
Mahizeiten

Das Konzept des Projektes Verpflegung
XX| deckt alle Prozesse von der Planung
der Verpflegung bis zur Entsorgung ab. Die
Zuteilung von weniger Kichenpersonal
fuhrt natirlich zu einem Leistungsabbau.
Dieser Abbau ist nicht in der Qualitat der
zubereiteten Mahlzeiten zu finden, son-
dern in der Umlagerung von eingekaufter
Dienstleistung. So werden beispielsweise
kaum noch Kartoffeln geschalt. Diese bie-
tet der frische, saisonale Markt bereits ge-
schélt an, oder es werden vorbehandelte
handelslbliche Produkte eingesetzt, so
wie dies die heutigen Kéche im Beruf ler-
nen und bei der taglichen Arbeit einsetzen.

i % 2 2 NS,
Die Nachfolger des Benzinvergaser-
brenners.

Die neuen Thermo-
geréte sind fiir das A
Nachtessen bereit.

1 Stunde nach Ankunft: warm verpflegt

Auch die Flihrungsaufgaben der kinftigen
Kichenchefs werden einen neuen Stellen-
wert in der Unteroffiziersschule erhalten.
Neue Formen bedirfen neuer Ausbildung
und neuen Erfahrungen. Das Prinzip der
3 K (Kommandieren, Kontrollieren, Korri-
gieren) wahrzunehmen, ist fir junge Fih-
rungsleute nach wie vor nicht immer ein-
fach, wenn dann noch neues Material und
neue Probleme auftauchen. Dies hat
Oberstlt i Gst Alois Schwarzenberger bei
seinem Besuch sofort erkannt. Das Sys-
tem in Rifenach hat sich bisher unter den
gegebenen Umstanden bewahrt, eine
Stunde nach Ankunft konnte bereits warm
verpflegt werden. Das Ziel, schnell und ef-
fizient zu wirken, wurde erreicht.

Personelles

Auf Stufe Einheit ist pro mobile Kiiche ein
Ktchenchef vorgesehen. Auf je 50 Ange-
hoérige der Armee kommt ein Truppenkoch
hinzu, mindestens jedoch deren drei. Dies
setzt voraus, dass das Personal gut aus-
gebildet sein muss. Die Ausbildung wird
technisch anspruchsvoller. Die kleinere
Anzahl Kichenmitarbeiter wird durch ver-
mehrten Einkauf von héheren Verarbei-
tungsstufen der Lebensmittel kompen-
siert.

Der Prinzipversuch wird zeigen, wie die
Schnittstellen zwischen Qm, Four, Kpl K-
chenchef, Truppenkoch, Zeughaus, Zivilen
und allen anderen Beteiligten auszusehen
hat. Die regelméssigen Reinigungsarbei-
ten, Materialkontrollen und Wartungsarbei-
ten sind sicher nicht zu unterschétzen.

Ein Abendessen

Kochen in oder auf der mobilen Kiiche ist
Teamarbeit auf engstem Raum. Vorge-
sehen war: Griessuppe mit Lauch, Fleisch-
konserve gebraten, Peperonisauce,
Muscheli Tricolore, Schwarzwurzeln mit
Krautern, Brotsorten und Mischtee. Fiir die

«Fleischlosen» Quornschnitzel und als
Snack Friichtekorb und Rueblicake. Bei
einem solchen Angebot - lies Mentkarte -
heisst das fiir den Fourier, noch preis-
bewusster, marktorientierter jede Aktion
beriicksichtigend einzukaufen. Betrug der
Verpflegungskredit letztes Jahr noch
Fr. 6.90 fir RS, ist er heute bei Fr.8.40 je
Tag/Mann. Letztendlich kommt es darauf
an, was die zustindigen Funktionare daflr
einkaufen respektive die Kéche damit zu-
bereiten, und wie kommt es dann zu der
Truppe.

Wie weiter?

Viel Arbeit steht noch an. Zuerst mussen
die Erfahrungen in den Genie Rekruten-
schule 56 ausgewertet werden. Gleichzei-
tig laufen verschiedene Arbeiten mit den
zu erstellenden neuen Reglementen, der
Bestimmung des kiinftigen Armeeprovian-
tes, Truppenversuche mit neu zu beschaf-
fendem Material, Planung der zukinftigen
Ausbildung, Schulung junger Mitarbeiter
usw. Es ist zu hoffen, dass die von den
Praktikern an der Front gemachten Erfah-
rungen von den «Blrokraten» zu Gunsten
eines praktikablen Angebotes fiir die Hell-
griinen beriicksichtigt werden. Das neué
Material sollte in den Jahren 2007 un'd
2008 zur Verfiigung stehen. In der Zwli-
schenzeit sind die Verpflegungsfunktio-
nire wie Qm, Fouriere, Kiichenchefs und
Truppenkdche entsprechend auszubilden:
Obwohl der Benzinvergaser seine Feuel”
taufe seit langem bei allen moglichen Geé-
legenheiten bestens bestanden hat, wird
ihm niemand eine Trane nachweinen, wenn
man sieht, was die neuen Gerate alles kéff’
nen. Ubrigens, das bewahrte Kochen I
Kochkisten wird beibehalten. Vielleicht
wird die neue Kochkisten die Form ... ha~
ben?

Wenn gut gekocht wird, kann man aUF’h
kiinftig gesunde und zweckmaéssige der &~
weiliger Lage entsprechende Meniis an-
bieten. o
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